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Nomenclature

1 - Grille de cuisson

2 - Grille foyére

3 - Clapets d’aération

4 - Couvercle

5 - Cuve

6 - Levier de commande des volets d’air

7 - Bac a cendres

8 - Poignée du couvercle

9 - Ecran thermique de la poignée

10 - Entretoises plastique

11 - Support du bac a cendres

12 - Etagére latérale droite (modéles Bonesco QST L & Bonesco QST S)

13 - Tunnel pour flamme (modéles Bonesco QST L & Bonesco QST S)

14 - Ecran thermique du brlleur (modéles Bonesco QST L & Bonesco QST S)

15 - Rampe gaz (modéles Bonesco QST L & Bonesco QST S)

16 - 1/2 pied central (modéles Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
17 - Base (modéles Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

18 - Pieds platique (x2) (modéles Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
19 - Roue (x2)

20 - 1/2 pied central (modéles Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
21 - Ecran thermique pour le pied central (modéles Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
22 - 1/2 volet d’air (modéles Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
23 - Support étagere (modéles Bonesco QST L et Bonesco QST S)

24 - Etagere latérale gauche (modéles Bonesco QST L & Bonesco QST S)

25 - Crochet du couvercle

26 - Ventilation du couvercle

27 - Poignée latérale (modéles Bonesco Junior, Bonesco SC, Bonesco LC)

28 - Allumeur PIEZO (modeles Bonesco QST L & Bonesco QST S)
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E Nous vous remercions d’avoir choisi ce barbecue a charbon | -
de bois Campingaz®.
Ce mode d’emploi a pour objet de vous permettre d’utiliser
correctement et en toute sécurité votre barbecue a charbon
de bois Campingaz®. Conservez ce mode d’emploi en
permanence en lieu sdr afin de pouvoir vous y reporter en
cas de besoin.

A - ASSEMBLAGE

Veuillez respecter les instructions de montage indiquées
dans le livret de montage.

B - AVERTISSEMENTS POUR VOTRE SECURITE

- ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne
pas le déplacer pendant son utilisation. -

- ATTENTION ! Ne pas utiliser dans des locaux fermés.
Ne pas utiliser dans un garage, sous une véranda, sous

Eteignez le charbon une fois la cuisson terminée. Fermez
tous les clapets d’aération (3) puis placez le couvercle (4)
sur la cuve de cuisson (5).

Utilisez des ustensiles a barbecue appropriés a long
manches résistant a la chaleur.

Ne déposez jamais de charbon chaud dans un endroit non
approprié (risque d’incendie ou de brilures) Ne jetez jamais
les cendres et le charbon avant leur extinction compléte.
Ne rangez pas le barbecue avant I'extinction compléte des
cendres et du charbon.

Eloignez de la zone de cuisson les liquides et vapeurs
inflammables ainsi que tout matériau combustible.

N’entreposez pas et n'utilisez pas d’essence ou d’autres
liquides ou vapeurs inflammables a proximité de votre
appareil. Cet appareil doit-étre éloigné des matériaux
inflammables durant I'utilisation.

Les parties protégées par le fabriquant ou son mandataire
ne doivent pas étre manipulées par I'utilisateur.

une tonnelle ou toute autre zone fermée. Ne pas utiliser a C - CONSEILS D’UTILISATION

moins de 2 meétres d’'un matériau combustible.

- ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou
tout autre liquide analogue pour allumer ou réactiver le
barbecue.

Nous recommandons I'utilisation d’allume-feux conformes
a la norme EN1860-3 pour 'allumage sans notre systéme
agaz.

En cas dutilisation de liquide d’allumage pour charbon,
éliminez toute trace de liquide ayant pu s’écouler via
les clapets d’aération inférieurs avant d’enflammer le
charbon.

- ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée des
enfants et des animaux domestiques.

- Utiliser du charbon de bois conforme a la norme EN1860-2.
Le temps d’allumage de votre barbecue dépend de la

qualité du charbon utilisé. Plus les morceaux sont gros
(qualité restaurant), plus I'allumage est aisé et inversement.

Répartir uniformément le charbon de bois dans le foyer (5).
ne remplissez pas trop la cuve (maximum 50%)

La méthode la plus aisée pour allumer votre charbon de
bois est d'utiliser des allume Barbecues conformes a la
norme EN 1860-3 que vous trouverez facilement dans le
commerce et qui sont absolument sans danger.

Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche
de cendres recouvre le combustible.

N’essayez pas de gagner du temps en plagant vos aliments sur
un barbecue qui n’est pas prét. Le barbecue doit étre chauffé
et le combustible doit étre maintenu incandescent pendant au
moins 30 minutes avant d’effectuer la premiere cuisson.

Utiliser une spatule et une pince de préférence a une
fourchette. Percer les aliments n’est pas recommandé.
Cela provoque I'’écoulement des jus, la perte de saveur et
risque d’assécher les aliments.

- Ce barbecue est conforme a la norme NF EN 1860-1. | - Une légére application d’huile vous permettra de faire dorer

Toutefois, son utilisation exige un minimum de surveillance
et de précaution.

- En particulier, il ne faut pas utiliser d’alcool, d’essence ou
tout autre liquide analogue pour allumer ou réactiver le feu,
ni laisser les enfants s’approcher du foyer. On déplore, en | -
effet, chaque année, un grand nombre d’accidents. Les
bralures qui en résultent sont particulierement graves chez
les enfants car, du fait de leur petite taille, leurs visages se
trouvent presque toujours a la hauteur du foyer.

- S’assurer que le Barbecue est bien installé sur une | -
surface stable, horizontale et éloigné de tout matériau
combustible avant utilisation.

les aliments de fagcon homogéne et de les empécher de
coller a la grille de cuisson. Appliquez toujours 'huile sur
les aliments (a I'aide d’'un pinceau) et non sur la grille de
cuisson.

Pour obtenir une saveur fumée plus prononcée, vous
pouvez ajouter des copeaux de bois ou des herbes fraiches
humidifiées (romarin, thym, laurier). Placez le bois ou les
herbes humidifiées directement sur le charbon avant de
commencer la cuisson.

Pendant I'utilisation, vous pouvez accrocher le couvercle a
I'arriere de la cuve grace au crochet prévu a cet effet.

- Par journée de vent fort, placer votre barbecue de telle | D - UTILISATION

maniére que le vent ne souléve pas les étincelles.

- Portez des gants pour barbecue, pour cuisiner ou ajuster | 1) Retirez le couvercle et ouvrez tous les clapets d'aération

les clapets d’aération (3).
- Ne jamais laisser votre barbecue sans surveillance
pendant son utilisation

- Ne touchez jamais la grille de cuisson (1), la grille foyére
(2), les cendres, le charbon ou le barbecue pour vérifier
s’ils sont chauds.

- Les poignées de la grille de cuisson (1) doivent étre
utilisées uniqguement pour le nettoyage et le chargement

(3) avant de préparer le feu. Pour assurer un flux d’air
correct, retirez la cendre accumulée au fond du barbecue.
Le charbon a besoin d’'oxygéne pour se consumer. |l est
donc important de veiller a ce que les clapets d’aération
(3) ne soient pas obstrués.

2) Vous pouvez évacuer la cendre résiduelle dans le bac

a cendres en soulevant un coté de la grille foyére (2)
(Bonesco SC et Bonesco LC).

du combustible. Elles ne doivent pas étre manipulées | 3a) modéles Bonesco SC et Bonesco LC

pendant la cuisson.

- N'essayez pas de limiter les flambées ni d’éteindre le
charbon a l'aide d’eau. Le revétement en émail pourrait étre
endommagé. Fermez légérement les clapets d’aération
inférieurs et posez le couvercle sur la cuve de cuisson.

-8-

Retirez complétement la grille foyere (2). Placez un
allume-feu (conforme a la norme EN1860-3) sur le
logement rectangulaire prévu a cet effet dans le fond de
la cuve (voir la figure ci-dessous — a, puis froissez 2 ou 3
feuilles de papier de fagon a remplir I'espace entre la croix
et la grille foyére - b.



TR

Placez du charbon de bois conforme a la norme EN1860-

2 dans le foyer (5), sur la grille foyére (2). Ne remplissez
pas trop la cuve :

* 1 kg de charbon suffit pour le Bonesco SC et Bonesco
Junior.
» 1,5 kg suffit pour le Bonesco LC.

Créez un monticule au centre de la grille facilitera
l'allumage de votre barbecue. Nous recommandons de
ne pas remplir a plus de 50% de la capacité de la cuve.

Retirez le bac a cendres (7). Allumez les feuilles de papier
et l'allume-feu a laide d’'une allumette en utilisant le
passage ainsi créé.

moéles Bonesco SC et Bnesco LC

Remettre le bac a cendres en place.

3b) modéle Bonesco Junior

Créez un monticule de charbon au centre de la cuve.
Placez des allume-feux ou du papier journal froissé
sous la pile de charbon, puis enflammez-les (utilisez
uniquement des allume-feux conformes a la norme
EN1860-3).

4) Ne commencez pas la cuisson avant que le charbon
ne soit recouvert d’'une pellicule de cendres. Une fois le
charbon recouvert d’'une pellicule de cendres gris clair,
utilisez une pince pour répartir le charbon de maniére
homogéne dans la cuve.

5) Vous pouvez au choix placer vos aliments sur la grille de
cuisson (1) et ensuite placer cette derniere sur le foyer
(5) ou mettre en place la grille de cuisson sur le foyer
avant de disposer les aliments. Utilisez des gants dans
tous les cas.

6) Vous pouvez régler I'incandescence et la température
du charbon en utilisant la tirette de commande (6) des
volets d’air de la cuve :

* Vers la droite (+) augmentation de I'ouverture et
donc de la température du charbon.

* \Vers la gauche (-) diminution de l'ouverture et
donc de la température du charbon.

7) La température de la grille de cuisson n’est pas
homogene. Le centre de la grille est plus chaude que la
périphérie. Utiliser le centre pour saisir les aliments et
réduire le temps de cuisson. Utiliser la périphérie pour
cuire plus lentement et/ou maintenir au chaud.

8) Vous pouvez également utiliser le couvercle pour une
cuisson de type four.

modéles Bonesco SC et Bonesco LC

modéle Bonesco Junior

E - CONSEILS D’ENTRETIEN

- Aprés utilisation, vous pouvez faire glisser les cendres
dans le bac a cendre en soulevant un coté de la grille
foyére (2) (Bonesco SC et Bonesco LC).

- Aprés complet refroidissement des cendres vous pouvez
retirer le bac a cendre (7) et jeter les cendres.

- Nettoyer la grille de cuisson (1) avec de I'eau additionnée
de liquide pour la vaisselle. Ne pas utiliser de produits
abrasifs. Son traitement pourrait étre endommagé

- Entreposer le Barbecue dans un endroit sec et aéré.

F - ACCESSOIRES

«Application Des Gaz» recommande Iutilisation
systématique de ses barbecues avec des accessoires
et piéces de rechange de marque Campingaz.
«Application Des Gaz» décline toute responsabilité
en cas de dommage ou de mauvais fonctionnement
survenant du fait de I'utilisation d’accessoires et/ou
piéces de rechange de marque différente.

G - PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Pensez a [l'environnement ! Votre appareil contient
des matériaux qui peuvent étre récupérés ou recyclés.
Remettez-le au service de collecte des déchets de votre
commune et triez les matériaux d’emballage.

H - CONDITIONS
GARANTIE

D’APPLICATION DE LA

Voir page 13.
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Nous vous remercions d’avoir choisi ce barbecue a charbon
de bois Campingaz®.

Ce mode d’emploi a pour objet de vous permettre d’utiliser
correctement et en toute sécurité votre barbecue a charbon
de bois Campingaz®. Conservez ce mode d’emploi en
permanence en lieu slr afin de pouvoir vous y reporter en
cas de besoin.

Débit : 140 g/h (1,9 kW) — marque sur injecteur 30
Catégorie : pression directe butane

A - ASSEMBLAGE

Veuillez respecter les instructions de montage indiquées
dans le livret de montage.

B - AVERTISSEMENTS POUR VOTRE SECURITE

- ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne
pas le déplacer pendant son utilisation.

- ATTENTION ! Ne pas utiliser dans des locaux fermés.
Ne pas utiliser dans un garage, sous une véranda, sous
une tonnelle ou toute autre zone fermée. Ne pas utiliser a
moins de 2 métres d’un matériau combustible.

- ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou
tout autre liquide analogue pour allumer ou réactiver le
barbecue.

Nous recommandons l'utilisation d’allume-feux conformes ala
norme EN1860-3 pour l'allumage sans notre systéme a gaz.

En cas d'utilisation de liquide d’allumage pour charbon,
éliminez toute trace de liquide ayant pu s’écouler via
les clapets d’aération inférieurs avant d’enflammer le
charbon.

- ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée des
enfants et des animaux domestiques.

- Utiliser du charbon de bois conforme a la norme EN1860-2.

Le temps d’allumage de votre barbecue dépend de la
qualité du charbon utilisé. Plus les morceaux sont gros
(qualité restaurant), plus I'allumage est aisé et inversement.

- Ce barbecue est conforme a la norme NF EN 1860-1.
Toutefois, son utilisation exige un minimum de surveillance
et de précaution.

- En particulier, il ne faut pas utiliser d’alcool, d’essence ou
tout autre liquide analogue pour allumer ou réactiver le feu,
ni laisser les enfants s’approcher du foyer. On déplore, en
effet, chaque année, un grand nombre d’accidents. Les
bralures qui en résultent sont particulierement graves chez
les enfants car, du fait de leur petite taille, leurs visages se
trouvent presque toujours a la hauteur du foyer.

- S’assurer que le Barbecue est bien installé sur une
surface stable, horizontale et éloigné de tout matériau
combustible avant utilisation.

- Par journée de vent fort, placer votre barbecue de telle
maniére que le vent ne souléve pas les étincelles.

- Portez des gants pour barbecue, pour cuisiner ou ajuster
les clapets d’aération (3).

- Ne jamais laisser votre barbecue sans surveillance
pendant son utilisation

- Ne touchez jamais la grille de cuisson (1), la grille foyére
(2), les cendres, le charbon ou le barbecue pour vérifier
s’ils sont chauds.

- Les poignées de la grille de cuisson (1) doivent étre
utilisées uniquement pour le nettoyage et le chargement
du combustible. Elles ne doivent pas étre manipulées
pendant la cuisson.
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- N'essayez pas de limiter les flambées ni d’éteindre le
charbon a l'aide d’eau. Le revétement en émail pourrait étre
endommagé. Fermez légérement les clapets d’aération
inférieurs et posez le couvercle (4) sur la cuve de cuisson (5).

- Eteignez le charbon une fois la cuisson terminée. Fermez
tous les clapets d’aération (3) puis placez le couvercle (4)
sur la cuve de cuisson (5).

- Utilisez des ustensiles a barbecue appropriés a long
manches résistant a la chaleur.

- Ne déposez jamais de charbon chaud dans un endroit
non approprié (risque d’incendie ou de brdlures). Ne jetez
jamais les cendres et le charbon avant leur extinction
compléte. Ne rangez pas le barbecue avant I'extinction
compléte des cendres et du charbon.

- Eloignez de la zone de cuisson les liquides et vapeurs
inflammables ainsi que tout matériau combustible.

- N’entreposez pas et n'utilisez pas d’essence ou d’autres
liquides ou vapeurs inflammables a proximité de votre
appareil. Cet appareil doit-étre éloigné des matériaux
inflammables durant I'utilisation.

- Les parties protégées par le fabriquant ou son mandataire
ne doivent pas étre manipulées par I'utilisateur.

C -IMPORTANT : VOUS UTILISEZ DU GAZ, SOYEZ
PRUDENT!

N’entreposez pas et n’utilisez pas d’essence ou d’autres
liquides ou vapeurs inflammables a proximité de votre
appareil. Cet appareil doit-étre éloigné des matériaux
inflammables durant I'utilisation.

Respectez les instructions de ce mode d’emploi
ainsi que les consignes de sécurité figurant sur les
cartouches Campingaz® CV470 PLUS et CV300 PLUS.
Le non respect de ces instructions peut étre dangereux
pour l'utilisateur et son entourage.

Cet appareil doit étre utilisé exclusivement avec les
cartouches Campingaz® CV300 PLUS et CV470 PLUS.
Il peut étre dangereux d’essayer d’utiliser d’autres
récipients de gaz.

La société Application Des Gaz décline toute
responsabilité en cas d’utilisation d’une cartouche de
toute autre marque.

Cet appareil ne doit étre utilisé qu’a I'extérieur des
locaux.

Ne pas utiliser un appareil qui fuit, qui fonctionne mal
ou qui est détérioré. Le rapporter a votre vendeur qui
vous indiquera le service aprés-vente le plus proche.

Ne jamais modifier cet appareil, ni Iutiliser pour des
applications auxquelles il n’est pas destiné.

Ne pas déplacer I’appareil pendant son fonctionnement.

D-MISE EN PLACE D'UNE CARTOUCHE
CAMPINGAZ® CV 470 PLUS OU CV 300 PLUS

Si une cartouche vide est en place, voir paragraphe
«Démontage de la cartouche». Pour la mise en place ou
le démontage d'une cartouche, opérer toujours quand
I'appareil est froid (pas de braise de charbon de bois), dans
un endroit trés aéré, de préférence a I'extérieur et jamais
en présence d’une flamme, source de chaleur ou étincelle
(cigarette, appareil électrique, etc.), loin d’autres personnes
et de matériaux inflammables.



LES CARTOUCHES CAMPINGAZ® CV300 PLUS ET CV
470 PLUS ETANT A VALVE, ELLES PEUVENT ETRE
DEMONTEES DE CET APPAREIL AFIN DE FACILITER
SON TRANSPORT MEME S| ELLES NE SONT PAS
VIDES ET REMONTEES SUR D’AUTRES APPAREILS
CAMPINGAZ® DE LA GAMME 470PLUS / 300PLUS
CONCUS POUR FONCTIONNER EXCLUSIVEMENT SUR
CES CARTOUCHES.

1) Vérifier que le gaz est bien fermé en tournant le volant
de réglage dans le sens de rotation des aiguilles d’une
montre (position ®) (voir fig. 2 ci-dessous).

2) Maintenir I'appareil, puis visser doucement la cartouche
sur l'appareil en la tournant dans le sens de rotation
des aiguilles d’'une montre jusqu’a entendre un «clicy»
(environ un sixieme de tour). Ne plus visser la cartouche
au dela : vous risquez de détériorer sa valve.

En cas de fuite (odeur de gaz avant I'ouverture du volant
de robinet), mettez immédiatement l'appareil dans un
endroit trés ventilé, sans source d’inflammation, ou la fuite
pourra étre recherchée et arrétée. Si vous voulez vérifier
I'étanchéité de votre appareil, faites-le a I'extérieur. Ne pas
rechercher les fuites avec une flamme, utiliser un liquide de
détection de fuite gazeuse.

E - CONSEILS D’UTILISATION

- Répartir uniformément le charbon de bois dans le foyer
(5). ne remplissez pas trop la cuve (maximum 50%)

- Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche
de cendres recouvre le combustible.

- Utiliser une spatule et une pince de préférence a une
fourchette. Percer les aliments n’est pas recommandé.
Cela provoque I'écoulement des jus, la perte de saveur et
risque d’assécher les aliments.

- Une légére application d’huile vous permettra de faire
dorer les aliments de fagon homogene et de les empécher
de coller a la grille de cuisson. Appliquez toujours I'huile
sur les aliments (a I'aide d’un pinceau) et non sur la grille
de cuisson.

- Pour obtenir une saveur fumée plus prononcée, vous
pouvez ajouter des copeaux de bois ou des herbes
fraiches humidifiées (romarin, thym, laurier). Placez le
bois ou les herbes humidifiées directement sur le charbon
avant de commencer la cuisson.

- Pendant I'utilisation, vous pouvez accrocher le couvercle
a l'arriére de la cuve grace au crochet prévu a cet effet.

F - UTILISATION

1) Retirez le couvercle (4) et ouvrez tous les clapets
d’aération (3) avant de préparer le feu. Pour assurer un
flux d’air correct, retirez la cendre accumulée au fond
du barbecue. Le charbon a besoin d’oxygéne pour se
consumer. Il est donc important de veiller a ce que les
clapets d’aération (3) ne soient pas obstrués.

2) Vous pouvez évacuer la cendre résiduelle dans le bac a
cendre (7) en soulevant un coté de la grille foyere.

3) Repositionnez la grille foyére (2).
4) Placer du charbon de bois conforme a la norme EN1860-
2 dans le foyer (5), sur la grille foyére (2).

-1 -

Ne remplissez pas trop la cuve :

1 kg de charbon suffit pour le Bonesco QST S, et 1,5 kg
suffit pour le Bonesco QST L.

Nous recommandons de ne pas remplir a plus de 50%
de la capacité de la cuve.

5) Ouvrez le gaz en tournant le volant de réglage a fond
dans le sens inverse de rotation des aiguilles d’'une
montre (sens + de la fleche). Appuyez sur le bouton
rouge de l'allumeur ( # ) (voir Fig. 1 ci-dessous). Un
ronflement caractéristique de I'allumage du brlleur vous
indique que le brileur est allumé. Si I'allumage ne se
produit pas au premier coup, recommencez |'opération.

Fig. 1

6) Si l'allumage ne se produit aprés 3 claquages, fermez
le gaz en tournant le volant dans le sens de rotation
des aiguilles d’'une montre (position ®) (voir fig. 2 ci-
dessous), attendez 1 minute et renouvelez 'opération.

Le charbon rougit rapidement dans la zone d’allumage
puis le rougeoiement se diffuse dans tout le charbon.

7) Pourles barbecues a charbon de bois, il estrecommandé
de chauffer le barbecue et maintenir le combustible
incandescent pendant 30 minutes avant d’effectuer la
premiére cuisson.

8) Grace au systéme QST, 1kg de charbon est allumé en
10 minutes. Si vous souhaitez utiliser plus de charbon
(nous conseillons 1,5 kg pour le modele QST L) vous
pouvez maintenir le braleur allumé pendant 15 minutes.
Ce temps peut varier en fonction de la qualité du charbon.
Un charbon contenant des gros morceaux (qualité
restaurant) facilite 'allumage, un charbon contenant des
petits morceaux le rendra plus difficile.

9) Nous recommandons de mélanger le charbon 1 a 2
fois avec une pince ou une spatule a charbon pendant
la phase d’allumage pour accélérer le processus et
permettre un allumage du charbon plus homogeéne.

10) Eteindre le briileur a gaz en tournant le
volantderéglage (1) dans le sens derotation
des aiguilles d’une montre (position ®) au
bout de 15 minutes maximum (Fig. 2).

Fig. 2

Remarque : Si vous ne souhaitez pas utiliser le gaz pour
allumer votre appareil, créez un monticule de charbon au
centre de la cuve. Placez des allume-feux ou du papier
journal froissé sous la pile de charbon, puis enflammez-les
(utilisez uniqguement des allume-feux conformes a la norme
EN1860-3).

11) Ne commencez pas la cuisson avant que le charbon
ne soit recouvert d’'une pellicule de cendres. Une fois le
charbon recouvert d’une pellicule de cendres gris clair,
utilisez une pince pour répartir le charbon de maniére
homogéne dans la cuve si nécessaire.

12) Vous pouvez au choix placer vos aliments sur la grille de
cuisson (1) et ensuite placer cette derniére sur le foyer ou
mettre en place la grille de cuisson sur le foyer (5) avant de
disposer les aliments. Utilisez des gants dans tous les cas.



13) Vous pouvez régler I'incandescence et la température
du charbon en utilisant la tirette de commande des
volets d’air de la cuve :

Vers la droite (+) augmentation de I'ouverture et donc
de la température du charbon

Vers la gauche (-) diminution de I'ouverture et donc de
la température du charbon.

14) La température de la grille de cuisson n’est pas
homogene. Le centre de la grille est plus chaude que
la périphérie. Utiliser le centre pour saisir les aliments
et réduire le temps de cuisson. Utiliser la périphérie
pour cuire plus lentement et/ou maintenir au chaud.

15) Vous pouvez également utiliser le couvercle pour une
cuisson de type four.

G - DEMONTAGE DE LA CARTOUCHE

NOTA : Ne pas changer la cartouche s’il reste des
braises de charbon de bois.

La cartouche peut étre démontée méme si elle n’est
pas vide.

Changer la cartouche a I’extérieur, loin de toute autre
flamme et loin de toute autre personne.

1) Vérifier que le gaz est bien fermé en tournant le volant
de réglage dans le sens de rotation des aiguilles d’'une
montre (position ®) (voir Fig. 2 ci-dessus).

2) Maintenir I'appareil, puis desserrer la cartouche en la
tournant dans le sens inverse de rotation des aiguilles
d’'une montre et la retirer.

Ve

Ne jamais jeter une cartouche qui n’est pas vide (vérifier
I'absence de bruit de liquide en la secouant).

H - CONSEILS D’ENTRETIEN

- Aprés utilisation, vous pouvez faire glisser les cendres
dans le bac a cendre en soulevant un coté de la grille
foyere (2).

- Aprés complet refroidissement des cendres vous pouvez
retirer le bac a cendre (7) et jeter les cendres.

- Nettoyer la grille de cuisson (1) avec de I'eau additionnée
de liquide pour la vaisselle. Ne pas utiliser de produits
abrasifs. Son traitement pourrait étre endommagé

- Entreposer le Barbecue dans un endroit sec et aéré
(cartouche de gaz éventuelle enlevée).

| - ACCESSOIRES

«Application Des Gaz» recommande [I'utilisation
systématique de ses barbecues avec des accessoires
et pieces de rechange de marque Campingaz.
«Application Des Gaz» décline toute responsabilité
en cas de dommage ou de mauvais fonctionnement
survenant du fait de I'utilisation d’accessoires et/ou
piéces de rechange de marque différente.

J - PROTECTION DE L’'ENVIRONNEMENT

Pensez a [Il'environnement ! Votre appareil contient
des matériaux qui peuvent étre récupérés ou recyclés.
Remettez-le au service de collecte des déchets de votre
commune et triez les matériaux d’emballage.

Déposez vos cartouches de gaz vides dans un endroit
approprié.

K - ANOMALIES

Le brileur ne s’allume pas :
- Vérifier que la cartouche de gaz contient encore du gaz.

- Vérifier que les fils d’alimentation et de masse sont
connectés et ne sont pas coupés.

- Consulter le S.A.V.

Le brileur a des ratés ou s’éteint :
- Vérifier que la cartouche de gaz contient encore du gaz.

- Vérifier que la sortie du brlleur n’est pas obstruée par
du charbon.

- Consulter le S.A.V.

Chaleur insuffisante - Allongement important du
temps d’allumage :

- Injecteur ou tube du braleur bouché.

Charbon de bois humide

Quantité de charbon trop importante
Utilisation de morceaux de charbon trop petits
Conditions climatiques trés humides

- Température extérieure trop froide

- Consulter le S.A.V.

Fuite enflammée derriére le volant de réglage :
- Robinet défectueux.

- Arréter l'appareil.

- Consulter le S.A.V.

L - CONDITIONS D’APPLICATION DE LA

GARANTIE
Voir page 13.
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CONDITIONS D’APPLICATION DE LA GARANTIE

- Le produit bénéficie d’une garantie totale piéces et main d’oeuvre de 2 (deux) ans a compter de sa date d’achat.

- La garantie s’applique lorsque le produit livré n’est pas conforme a la commande ou lorsqu’il est défaillant, des lors
que la réclamation est accompagnée d’une piéce justificative de la date d’achat (ex : facture, ticket de caisse) et d’'une
description du probléme rencontré.

- Tout produit fonctionnant au gaz devra étre séparé de la cartouche ou du cylindre auquel il est connecté avant d’étre
retourné a un centre de service aprés-vente agréé.

- Le produit sera soit réparé, remplacé ou remboursé - en tout ou partie.

- La garantie est nulle et ne s’applique pas lorsque le dommage est survenu du fait (i) d’'un emploi ou stockage incorrect
du produit, (ii) d’'un défaut d’entretien du produit ou d’'un entretien non-conforme aux instructions d’utilisation, (iii) de la
réparation, modification, entretien du produit par un tiers non agréé, (iv) de l'utilisation de piéces de rechange qui ne
seraient pas d’origine.

- NOTA : 'usage professionnel de ce produit est exclu de la garantie.
- Toute prise en charge pendant la période de garantie est sans incidence sur la date d’expiration de la garantie.

- Cette garantie n’affecte en rien les droits légaux du consommateur qui bénéficie en tout état de cause des conditions
des articles 1604 et suivants et 1386.1 et suivants du Code Civil relatifs a la garantie 1égale.

- Consulter notre service consommateurs pour toute réclamation.

Si vous n’arrivez pas a résoudre le probléme, veuillez contacter votre revendeur qui vous indiquera le Service
aprés Vente le plus proche de votre domicile, ou a défaut téléphonez au Service Informations Consommateurs
CAMPINGAZ.

APPLICATION DES GAZ SA
219, Route de Brignais - BP 55
69563 Saint Genis Laval - France
Tél.: +33 (0)4 78 86 88 94 - Fax : +33 (0)4 78 86 88 38

CAMPINGAZ SUISSE SA
Route du Tir-Fédéral 10
1762 Givisiez - Suisse
Tél. : +41 26 460 40 40 - Fax: +41 26 460 40 50
E-Mail: info@campingaz.ch

COLEMAN BENELUX B.V.
Minervum 7168
4817 ZN BREDA - Pays-Bas
Tél.: +3176 5728500 - Fax:+3176 57110 14

www.campingaz.com
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Parts List

1 — Cooking grid

2 — Hearth grate

3 — Air control system 1

4 —Lid

5 — Firebox

6 — Air control handle

7 —Ash tray

8 — Lid handle

9 — Thermal screen for handle

10 — Steel bracket

11 — Ash tray holder

12 — Right side shelf (Bonesco QST L & Bonesco QST S models)

13 — Tunnel for flame (Bonesco QST L & Bonesco QST S models)

14 — Burner protection (Bonesco QST L & Bonesco QST S models)

15 — Gas rail (Bonesco QST L & Bonesco QST S models)

16 — Back of central stand (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC models)
17 — Base (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC models)

18 — Plastic feet (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC models)

19 — Wheel (x2)

20 — Front of central stand (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC models)
21 — Thermal screen for central stand (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC models)
22 — Air control (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC models)

23 — Shelf holder (Bonesco QST L & Bonesco QST S models)

24 — Left side shelf (Bonesco QST L & Bonesco QST S models)

25 — Lid hook

26 — Lid damper

27 — Side handle (Bonesco Junior, Bonesco SC, Bonesco LC models)

28 - PIEZO button (Bonesco QST L & Bonesco QST S models)
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bDNESCD bDNesCD bonesco

Junior

Thank you for choosing this Campingaz® charcoal barbecue.

These instructions aim to enable you to safely and correctly
use your Campingaz® charcoal barbecue. Always keep this
manual in a safe place, readily available for reference if
necessary.

A - ASSEMBLING

Assemble the different parts in the order described in the
enclosed leaflet.

B - SAFETY WARNINGS

- WARNING! This barbecue will become very hot, do not
move it during operation.

- WARNING! Do not use indoors! Do not use in a garage,
under a veranda, under an arbor or in any other type
of closed area. Do not use less than two metres from
combustible material.

- WARNING! Do not use alcohol or gasoline to light or
reactivate a fire.

We recommend using a starter which complies with the
EN1860-3 standard to light your gas system.

If you use a charcoal lighting fluid, remove all traces of
any liquid which may have dripped into the lower aeration
vents before lighting the charcoal.

- WARNING! Do not leave the barbecue within reach of
children and household pets.

- This barbecue complies with the standard NF EN 1860-1.
However, when using it, a certain amount of supervision
and caution is necessary.

- Do not let children come close to the heat source.

- There are a high number of accidents reported every year
and burns caused to children are particularly serious as
their faces tend to be at the same level as the fire.

- The time it takes to light your barbecue depends on the
type of charcoal. The larger the chunks (restaurant size),
the easier it is to light, and vice versa.

- Before using, check that the barbecue is solidly installed
on a stable, horizontal surface away from any combustible
material.

- By windy day, place your grill so that the wind does not
raise the sparks.

- Wear barbecue gloves for cooking or adjusting the air
control system (6).

- Never leave your barbecue unattended while in use.

- Never touch the cooking grid (1), the charcoal grate (2), the
ashes, the charcoal or the barbecue to see if they are hot.

- The cooking handles (1) should be used only for cleaning
and loading fuel. They must not be manipulated during
cooking.

- Do not try to stop flare-ups or extinguish charcoal using
water. The enamel surface of the barbecue could be
damaged. Slightly close the lower air control system and
put the lid on the firebox.

- Extinguish the charcoal when cooking is finished. Close
the Air Control System (3) and place the lid (4) over the
firebox.

- Use appropriate
barbecue utensils.

- Never put hot charcoal in an inappropriate place (risk
of fire or burns). Never throw the charcoal ashes away
before they are fully extinguished. Never store the
barbecue if the ashes and charcoal have not completely
cooled.

- Keep inflammable liquids and sprays, as well as all
combustible materials, away from the cooking area.

- Do not store or use gasoline or other inflammable liquids
and sprays near your device. The barbecue should be
kept away from inflammable materials when it is in use.

- Parts which have been protected by the manufacturer
or the manufacturer’s representative must not be
manipulated by the user.

long-handled and heat-resistant
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C - USAGE RECOMMENDATIONS

- Spread the charcoal evenly in the firebox (5). Do not
overfill the receptacle.

- The easiest way to light the charcoal is to use a barbecue
starter which is compliant with the EN 1860-3 standard
and which you can easily find in stores. It is absolutely
safe.

- Before starting to cook, wait until a layer of ashes covers
the charcoal.

- Do not try to save time by putting your food on a barbecue
that is not ready. The barbecue should be heated and the
coals glowing for at least 30 minutes before starting to
Cook.

- Use a spatula and tongs rather than a fork. Piercing the
food is not recommended. This makes juices run out and
the food will lose taste and dry out.

- A light application of oil will enable you to brown food
evenly and prevent it from sticking to the cooking grill.
Always apply oil directly on food (using a brush) and not
on the cooking grid.

- To obtain a stronger smoked flavor, add wood chips or
fresh herbs which have been moistened (rosemary,
thyme, laurel). Place the wood chips or moistened herbs
directly on the charcoal before starting to cook.

- During use, you can hook the lid at the rear of the bowl on
the hook designed for this purpose.

D - USAGE

1) Remove the lid and open the Air Control System (3)
before preparing the fire. To ensure proper air circulation,
remove accumulated ashes from the bottom of the
barbecue. Charcoal needs oxygen to burn. It is therefore
important to make sure that the vents of the Air Control
System (3) are not blocked.

2) You can remove residual ashes from the ash tray by
lifting one side of the charcoal grate (2) (Bonesco SC
and Bonesco LC).

3a) Bonesco SC and Bonesco LC models

Take out the charcoal grate (2). Put a starter (compliant
with the EN1860-3 standard) in the rectangular area
designed to hold it on the bottom of the firebox (see figure
below — a, then crush two or three sheets of paper to fill
the space between the cross and the charcoal grate — b.

Put the charcoal grate back in place (2) —c.

Put charcoal meeting the EN1860-2 standard in the
firebox (5) on the charcoal grate (2). Do not overfill the
firebox:

» 1 kg of charcoal is sufficient for the Bonesco SC and the
Bonesco Junior.
» 1.5 kg is sufficient for the Bonesco LC.

Piling the charcoal in the center of the firebox will facilitate
lighting your barbecue. we recommend filling the firebox not
more than 50% of its capacity.

Remove the ash tray (7). Light the paper and the starter with
a match using the passageway that is opened by removing
the ash tray.



Bonesco SC and Bonesco LC models

Put the ash tray back in place.

3b) Bonesco Junior model
Pile charcoal in the center of the receptacle. Put starters
or crushed newspapers under the pile of charcoal, then
light it (use only starters which are compliant with the
EN1860-3 standard).

4) Do not start to cook until the charcoal is covered with a
film of ashes. When the charcoal is covered with a film of
light gray ash, use tongs or charcoal slider to distribute it
evenly on the bottom of firebox.

5) You can either place your food on the cooking grid (1)
and then place the grid on the firebox (5) or first place
the grid on the firebox and then put the food on it. In both
cases use gloves.

6) You can control charcoal glow and temperature by using
the air control handle (6):

» Toward the right (+) increases the air flow and the
charcoal temperature.

* Toward the left (-) decreases the air flow and the
charcoal temperature.

7) The temperature of the cooking grid is not uniform. The
center of the grill is hotter than the outside. Use the center
to brown food and reduce cooking time. Use the outside
to cook slower, to cook delicate food and/or to keep food
warm.

8) You can also use the lid for oven-type cooking.

Bonesco SC and Bonesco LC models

Bonesco Junior model

E - MAINTENANCE

- After using, you can slide the ashes into the ash tray by
lifting one side of the charcoal grate (2) (Bonesco SC and
Bonesco LC).
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After the ashes have completely cooled, vou can remove
the ash container (7) and throw the ashes away.

Clean the cooking grid (1) with water and dishwashing
detergent. Never use abrasive products. They may cause
damage.

Store the barbecue in a dry and well-ventilated place.

F - ACCESSORIES

«Application Des Gaz» advises that its barbecues
should systematically be used with accessories and
replacement parts from Campingaz®. «Application
Des Gaz» accepts no responsibility for any damage
or malfunction due to the use of accessories and/or
replacement parts from other brands.

G - PROTECTING THE ENVIRONMENT
Think about protecting the environment! Your equipment
contains materials which can be recovered or recycled.
Hand them in to the waste collection service in your
municipality and sort the packing materials.

H - TERMS AND CONDITIONS OF THE GUARANTEE

See page 19.



bonesco

QST S

bonesco

QST L

Thank you for choosing this Campingaz® charcoal barbecue.

These instructions aim to enable you to safely and correctly
use your Campingaz® charcoal barbecue. Always keep this
manual in a safe place, readily available for reference if
necessary.

Rate: 140 g/h (1.9 kW) - injector n° 30
Category: butane direct pressure

A - ASSEMBLING

Assemble the different parts in the order described in the
enclosed leaflet.

B - SAFETY WARNINGS

- WARNING! This barbecue will become very hot, do not
move it during operation.

- WARNING! Do not use indoors! Do not use in a garage,
under a veranda, under an arbor or in any other type
of closed area. Do not use less than two metres from
combustible material.

- WARNING! Do not use alcohol or gasoline to light or
reactivate a fire.

We recommend using a starter which complies with the
EN1860-3 standard to light your gas system.

If you use a charcoal lighting fluid, remove all traces of
any liquid which may have dripped into the lower aeration
vents before lighting the charcoal.

- WARNING! Do not leave the barbecue within reach of
children and household pets.

- This barbecue complies with the standard NF EN 1860-1.
However, when using it, a certain amount of supervision
and caution is necessary.

- Do not let children come close to the heat source.

- There are a high number of accidents reported every year
and burns caused to children are particularly serious as
their faces tend to be at the same level as the fire.

- The time it takes to light your barbecue depends on the
type of charcoal. The larger the chunks (restaurant size),
the easier it is to light, and vice versa.

- Before using, check that the barbecue is solidly installed
on a stable, horizontal surface away from any combustible
material.

- By windy day, place your grill so that the wind does not
raise the sparks.

- Wear barbecue gloves for cooking or adjusting the air
control system (6).

- Never leave your barbecue unattended while in use.

- Never touch the cooking grid (1), the charcoal grate (2), the
ashes, the charcoal or the barbecue to see if they are hot.

- The cooking handles (1) should be used only for cleaning
and loading fuel. They must not be manipulated during
cooking.

- Do not try to stop flare-ups or extinguish charcoal using
water. The enamel surface of the barbecue could be
damaged. Slightly close the lower air control system and
put the lid on the firebox.

- Extinguish the charcoal when cooking is finished. Close
the Air Control System (3) and place the lid (4) over the
firebox.

- Use appropriate
barbecue utensils.

- Never put hot charcoal in an inappropriate place (risk
of fire or burns). Never throw the charcoal ashes away
before they are fully extinguished. Never store the
barbecue if the ashes and charcoal have not completely
cooled.

- Keep inflammable liquids and sprays, as well as all
combustible materials, away from the cooking area.

- Do not store or use gasoline or other inflammable liquids
and sprays near your device. The barbecue should be
kept away from inflammable materials when it is in use.

long-handled and heat-resistant
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- Parts which have been protected by the manufacturer
or the manufacturer’'s representative must not be
manipulated by the user.

C -IMPORTANT: YOU ARE USING GAS, BE
CAREFUL!

Do not keep or use gasoline or other inflammable liquids

or sprays near your barbecue. The device should be

kept away from inflammable materials during use.

Respect the instructions in this manual and the safety

recommendations displayed on the Campingaz® CV

300 PLUS and CV 470 PLUS cartridges. Failure to

comply with these instructions can be dangerous for

the user and those around him.

This appliance must only be used with Campingaz®

CV 300 PLUS and CV 470 PLUS cartridges. It could be

dangerous to try using any other gas container.

The company «Application Des Gaz» disclaims all

responsibility if any other brand of cartridge is used.

This appliance must only be used outdoors.

Do not use an appliance that leaks, operates badly or

which is damaged. Return it to your retailer who will

inform you of the nearest after-sales service.

Never carry out any modifications to this appliance or

use it for any purpose other than that for which it was

designed.

Do not move the device during use.

D -FITTING A CAMPINGAZ® CV 300 PLUS OR CV
470 PLUS CARTRIDGE

If the cartridge is empty, see the section on cartridge
disassembly. Install or remove a cartridge only when the
device has completely cooled (no glowing charcoal coals)
and in a very well-ventilated area, preferably outdoors and
never near an open flame, heat source or spark (cigarette,
electrical appliance, etc.), away from other people and
inflammable materials.

CanvpiNngAz® CV 300 PLUS anD CV 470 PLUS CARTRIDGES HAVE
VALVES SO THEY CAN BE REMOVED FROM THIS APPLIANCE TO FACILITATE
TRANSPORT EVEN IF THEY ARE NOT EMPTY AND CAN BE FITTED TO
OTHER CAMPINGAZ® APPLIANCES IN THE CV 300 PLUS anp CV
470 PLUS RANGE THAT ARE DESIGNED TO OPERATE EXCLUSIVELY
WITH THESE CARTRIDGES.

1) Check that the gas supply is fully turned off by turning the
control wheel (1) clockwise (position ®) (see fig. 2 below).

2) Hold the device (caution - it may be hot!) and gently
screw the cartridge clockwise until you hear a click
(about one sixth of a turn). Do not tighten the cartridge
further, as you may damage its valve.

If there is a leak (smell of gas), put the device outside
immediately, in a well ventilated area, without heat source,
where the leak can be traced and stopped. If you wish to
check that your appliance is not leaking, do so outside.
Never trace leaks using a flame, use a gas leak solution.



E - USAGE RECOMMENDATION

- Spread the charcoal evenly on the charcoal grate (5). Do
not overfill the firebox (50% maximum).

- Use a spatula and tongs rather than a fork. Piercing the
food is not recommended. This makes juices run out and
the food will lose taste and dry out.

- A light application of oil will enable you to brown food
evenly and prevent it from sticking to the cooking grill.
Always apply oil directly on food (using a brush) and not
on the cooking grill.

- To obtain a stronger smoked flavor, add wood chips or
fresh herbs which have been moistened (rosemary,
thyme, laurel). Place the wood chips or moistened herbs
directly on the charcoal before starting to cook.

- During use, you can hook the lid at the rear of the
receptacle on the hook designed for this purpose.

F - USAGE

1) Remove the lid and open all aeration flaps (3) before
preparing the fire. To ensure proper air circulation,
remove accumulated ashes from the bottom of the
barbecue. Charcoal needs oxygen to burn. Itis therefore
important to make sure that the aeration flaps (3) are
not blocked.

2) You can remove residual ashes from the ash container
by lifting one side of the hearth grill (2) (Bonesco SC
and Bonesco LC).

3) Replace the hearth grill (2).

4) Put charcoal meeting the EN1860-2 standard in the
hearth (5) on the hearth grill (2). Do not overfill the
receptacle:

» 1 kg of charcoal is enough for the Bonesco QST S

* 1.5 kg is enough for the Bonesco QST L.

we recommend filling the firebox not more than 50% of
its capacity.

5) Open the gas by turning the adjustment wheel all the
way in a counterclockwise direction (toward the “+” on
the arrow). Push on the red lighter button ( # ) (see
Fig. 1 below). The characteristic sound of the burner
will indicate that it has been lighted. If lighting does not
occur on the first try, repeat the steps.

Fig. 1

6) If lighting has not occurred after three tries, stop the flow

of gas by turning the adjustment wheel in a clockwise
direction (position ®; see Fig. 2 below). Wait one minute
and repeat the steps.
7) The charcoal reddens quickly in the lighting area,
then a red glow spreads throughout the charcoal. (7)
For charcoal barbecues, it is recommended to heat
up the barbecue and wait for the charcoal has been
glowing for 30 minutes (charcoal totally covered by a
film of ashes) before starting to cook;

8) The QST system enables 1 kg of charcoal to be lighted
in 10 minutes. If you would like to add more charcoal
(we suggest 1.5kg for the QST L model), you can keep
the burner on for 15 minutes. Time may vary depending
on the type of charcoal. Charcoal in large chunks
(restaurant size) facilitates lighting, charcoal in small
chunks is more difficult to light.

9) We recommend mixing the charcoal during the gas
ignition process 1 or 2 times with a tong or charcoal
slider in order to speed-up the process and to allow an
evenly ignited charcoal.

10) Extinguish the gas burner by turning
the adjustment wheel (1) in a clockwise
direction (position ®) after a maximum of
15 minutes (Fig. 2)
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Fig. 2

Please note: If you do not wish to use gas to light your
barbecue, pile charcoal in the center of the cooking
receptacle. Put starters or crushed newspapers under
the pile of charcoal, then light the pile (use only starters
compliant with the EN1860-3 standard).

11) Do not start to cook until the charcoal is covered with
a film of ashes. When the charcoal is covered with a
film of light gray ash, use tongs to distribute it evenly
around the receptacle.

12) You can either place your food on the cooking grill (1)
and then place the grill over the hearth (5) or first place
the grill over the hearth and then put the food on it. In
both cases, use gloves.

13) You can control charcoal glow and temperature by
using the aeration flap control tab (6):

» Toward the right (+) increases the opening and the
charcoal temperature.

» Toward the left (-) decreases the opening and the

charcoal temperature.

14) The temperature of the cooking grill is not uniform. The
center of the grill is hotter than the outside. Use the
center to brown food and reduce cooking time. Use the
outside to cook more slowly and/or to keep food warm.

15) You can also use the lid for oven-type cooking.

G - REMOVING THE CARTRIDGE

N.B.: Do not change the cylinder if the charcoal is still
glowing. The cartridge may be removed even if it is
not empty. Replace the cartridge outside and away
from other people.

- Wait for the barbecue to cool down.

- Check that the gas supply is fully turned off by turning
the control wheel clockwise to its full extent (position ®)
(see Fig. 2 above).

- Hold the equipment, then unscrew the cartridge by
turning it anti-clockwise and remove it.

Ve

Never throw away a cartridge which is not completely empty,
(check there is no liquid in the cartridge by shaking it).




H - MAINTENANCE

- Afterusing, you can slide the ashes into the ash container
by lifting one side of the hearth grill (2) (Bonesco SC
and Bonesco LC).

- After the ashes have completely cooled, you can remove
the ash container (7) and throw the ashes away.

- Clean the cooking grill (1) with water and dishwashing
detergent. Never use abrasive products. They may
cause damage.

- Store the barbecue in a dry and well-ventilated place.

| - ACCESSORIES

«Application Des gaz» advises that its gas barbecues
should systematically be used with accessories and
replacement parts from Campingaz. «Application
Des gaz» accepts no responsibility for any damage
or malfunction due to the use of accessories and/or
replacement parts from other brands.

J - PROTECTING THE ENVIRONMENT

Think about protecting the environment! Your equipment
contains materials which can be recovered or recycled.
Hand them in to the waste collection service in your
municipality and sort the packing materials.

K - PROBLEMS

The burner does not ignite :

- Check that there is still gas in the cylinder.

- Check that the power and grounding wires are connected
and have not been damaged.

- Contact your After Sales Service

The burner does not burn smoothly or goes out :

- Check that gas is present.

- Check that the burner opening has not been blocked by
charcoal.

- Contact your After Sales Service

Insufficient heat — overly long lighting time:

- Burner injector or tube blocked.

- Wet charcoal

Use of too much charcoal

Use of only / mainly very small pieces of charcoal
Very humid weather conditions

Too cold outside temperature

- Contact your After Sales Service

Burning leak behind the adjustment knob :
- Defective valve

- Shut down the burner immediatety

- Contact your After Sales Service

-19 -

L - TERMS AND CONDITIONS OF THE GUARANTEE

- The productis covered by a total parts and labor warranty
for a period of 2 (two) years from its purchase date.

- The warranty applies to products that do not conform to
the order or that are defective.

- Within the guarantee period, the product shall be either
repaired, replaced or reimbursed - in full or in part.
Liability to Buyer under a claim shall in no event exceed
the price of the product.

- The warranty is null and void and does not apply should
the damage arise from (i) abuse of the products (ii) failure
to operate and maintain the products in accordance
with the instructions of use (iii) repair, service, alteration
or modification of the product by unauthorized third
parties (iv) original parts are not used. It does not cover
perforations or abrasion resulting from normal use.

- The warranty is excluded in case of professional use.

- Proof of the purchase date (ie. invoice, till receipt)
and claim report are required to obtain a free warranty
service.

- Service under the guarantee does not affect the expiry
date of the warranty.

- All other claims including for damages resulting from this
warranty are excluded unless ADG’s liability is legally
mandatory.

- This guarantee in no way affects a Buyer’s statutory
rights.

- In the event of difficulty, please contact the Local
Customer Service in your country. List of contacts is

available in this leaflet.

CONSUMER SERVICE

In case of continued difficulty, please contact your
local retailer who will give you details of the nearest
After Sales Service point, or call the CAMPINGAZ
Customer Service at:

COLEMAN UK Ltd
Gordano Gate - Wyndham Way
Portishead
BRISTOL BS20 7GG
ENGLAND

Tel: +44 (0)1275 845 024
Fax: +44 (0)1275 849 255

Warning: Due to our policy of continual product
development, the company reserves the right to alter or
modify this product without prior notice.

www.campingaz.com
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Die Bedienungsanleitung soll Ihnen helfen, lhren Campingaz®-
Holzkohlegrill ordnungsgemafl® und sicher zu benutzen.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren
Ort auf, um jederzeit darauf zurtickgreifen zu kdnnen.

A - ZUSAMMENBAU

Beachten Sie die
Montageanleitungen.

im Montageheft aufgefihrten

B - SICHERHEITSHINWEISE

- ACHTUNG! Dieser Grill wird sehr heif3. Gerat wahrend
des Betriebs nicht verschieben.

- ACHTUNG! Nicht in geschlossenen Raumen verwenden!
Nicht in einer Garage, unter einer Veranda, Laube oder
einem anderen geschlossenen Bereich benltzen. Nicht
in weniger als 2 Metern Entfernung von brennbarem
Material verwenden.

- ACHTUNG! Zum Anzinden oder Wiederanzinden des
Grills keinen Alkohol oder Benzin verwenden.

- Wir empfehlen die Verwendung von Anzindern nach
Norm EN1860-3 zum Anziinden ohne unser Gassystem.

- Bei Verwendung von flissigem Anziinder fur Holzkohle
sind alle Reste der FlUssigkeit, die eventuell Gber die
unteren Luftungsklappen gelaufen sind, zu entfernen,
bevor die Holzkohle angezindet wird.

- ACHTUNG! Girill nicht in Reichweite von Kindern und
Haustieren lassen.

- Verwenden Sie eine den Normen entsprechende
Holzkohle (EN 1860-2).

- Die Zindzeit lhres Grills hdngt von der Qualitat der
verwendeten Holzkohle ab. Je groéRer die Sticke sind
(Restaurant-Qualitat), umso leichter ist das Anzlnden,
und umgekehrt.

- Dieses Grillgerat entspricht dem Standard NF EN 1860-1.
Fir seine Bedienung ist ein gewisses Maf an Achtsamkeit
und Uberwachung notwendig.

- Den Grill insbesondere nicht mit Alkohol oder Benzin
anzinden oder wiederanzinden; Kinder fernhalten.
Jedes Jahr sind leider eine Vielzahl von Unfallen zu
bedauern. Die erlittenen Verbrennungen sind besonders
schwerwiegend bei Kindern, da sie aufgrund ihrer
Kdrpergrofde oft Verbrennungen auf Hohe der Feuerstelle
und somit in Gesichtshéhe erleiden.

- Vor der Nutzung daflir sorgen, dass der Grill auf einer
stabilen, horizontalen Flache steht und nicht in der Nahe
von brennbarem Material.

- Bei starkem Wind positionieren Sie lhren Grill so, dass
Funkenflug vermieden wird.

- Grillhandschuhe tragen zum Grillen oder zum Regeln der
Liftungsschlitze (3).

- Wahrend der Nutzung den Grill nie unbeaufsichtigt lassen.

- Girillrost (1), Kohlerost (2), Asche, Holzkohle oder Grill nie
anfassen, um zu prifen, ob sie heil3 sind.

- Die Giriffe des Grillrostes (1) durfen nur zum Reinigen und
Beflillen von Brennmaterial bentitzt werden. Beim Grillen
dirfen sie nicht angefasst werden.

- Versuchen Sie nicht, mit Wasser das Feuer zu reduzieren
oder die Holzkohle zu l6schen. Die Email-Beschichtung
kdnnte beschadigt werden. Untere Luftungsschlitze leicht
schlielRen und Deckel auf die Feuerschale legen.

- Holzkohle 16schen, sobald das Grillen beendet ist. Dazu
alle Liftungsschlitze (3) schlieBen und Deckel (4) auf die
Feuerschale (5) legen.

- Geeignetes Grillwerkzeug mit langen hitzefesten Griffen
verwenden.

- Nie heil’e Holzkohle an einen ungeeigneten Ort legen
(Gefahr von Brand oder Verbrennungen). Asche und
Holzkohle nie wegwerfen, bevor sie komplett erloschen
sind. Grill nicht wegrdumen, bevor Asche und Holzkohle
komplett erloschen sind.
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- Brennbare Flissigkeiten und Gase sowie alles brennbare
Material aus dem Girillbereich fernhalten.

- Benzin oder andere brennbare Flissigkeiten oder Gase
nicht in der Nahe lhres Gerates lagern und benutzen.
Dieses Gerat darf beim Gebrauch nicht in der Nahe von
brennbaren Materialien stehen.

- Der Benutzer darf die vom Hersteller oder seinem
Beauftragten gesicherten Teile nicht verandern.

C - EMPFEHLUNGEN FUR DIE NUTZUNG

- Holzkohle in der Feuerschale (5) gleichmaRlig verteilen,
nicht zu sehr fillen (hdchstens 50%).

- Die bequemste Methode zum Anzinden |hrer Holzkohle
ist die Verwendung der Grillanziinder nach der Norm
EN 1860-3, die Sie im Handel finden und die vollig
ungefahrlich sind.

- Bevor Sie mit dem Grillen beginnen, warten, bis sich auf
der Holzkohle eine Schicht Asche gebildet hat.

- Nicht versuchen, Zeit zu gewinnen, indem Sie lhre
Speisen auf einen noch nicht bereiten Grill legen. Der
Grill muss angeheizt werden und das Brennmaterial
muss dann mindestens 30 Minuten glihen, bevor Sie
zum ersten Mal grillen.

- Statt einer Gabel lieber eine Grillschaufel und eine
Grillzange benutzen. Das Anstechen des Grillguts ist
nicht empfehlenswert. Dadurch kann der Saft auslaufen,
der Geschmack geht verloren und das Grillgut kann
austrocknen.

- Mit ein wenig Ol kann das Grillgut gleichmaRiger braunen
und klebt nicht am Grillrost an. Das Grillgut mit einem
Pinsel mit Ol bestreichen, nicht den Grillrost.

- Far einen rauchigeren Geschmack kdnnen Holzspane
oder angefeuchtete frische Krauter (Rosmarin, Thymian,
Lorbeer) zugefiuigt werden. Holzspane oder Krauter
direkt auf die Holzkohle legen, bevor Sie mit dem Grillen
beginnen.

- Wahrend der Nutzung koénnen Sie den Deckel hinten
am Feuerschale an dem dazu vorgesehenen Haken
aufhangen.

D - NUTZUNG

1) Deckel abnehmen und alle Liftungsschlitze (3)
offnen, bevor Sie das Feuer vorbereiten. Um einen
korrekten Luftstrom zu haben, Asche am Boden des
Grills entfernen. Holzkohle braucht Sauerstoff zum
Verbrennen. Es muss daher unbedingt darauf geachtet
werden, dass die Luftungsschlitze (3) nicht verstopft
sind.

2) Sie konnen restliche Asche in den Aschebehalter kippen,
indem Sie eine Seite des Kohlerostes (2) hochheben
(Bonesco SC und Bonesco LC).

3a) Modelle Bonesco SC und Bonesco LC
Kohlerost (2) vollstandig entfernen. Einen Anzinder
(nach Norm EN1860-3) auf das dazu vorgesehene
Rechteck am Feuerschaleboden legen (siehe Abb. —
a). dann 2 oder 3 Blatt Papier zerknullen, um den Platz
zwischen dem Kreuz und dem Kohlerost zu fullen — b.
Kohlerost (2) wieder einsetzen — c.

Holzkohle nach Norm EN1860-2 in das Gefaly (5) auf
dem Kohlerost (2) einflillen. Feuerschale nicht Gberflllen.




* Fur Bonesco SC und Bonesco Junior genugt 1 kg
Holzkohle.
» Fir Bonesco LC 1,5 kg.

Mit in der Mitte des Rosts angehaufter Holzkohle lasst sich
Ihr Grill leichter anziinden. Wir empfehlen, die Feuerschale
nur zu 50% zu flllen.

Aschebehalter (7) entfernen. Papier und Anzinder mit
einem Streichholz an dem so geschaffenen Schacht
anzunden.

V Bonesco SC & Boneso LC
Aschebehalter wieder einsetzen.

3b) Modell Bonesco Junior
Holzkohle in der Mitte der Feuerschale anhaufen.
Anzinder oder zerknilltes Zeitungspapier unter die
Holzkohle legen (nur Anziinder nach Norm EN1860-3)
verwenden.

4) Mit dem Girillen erst beginnen, wenn die Holzkohle von
einer Ascheschicht bedeckt ist. Sobald auf der Holzkohle
eine hellgraue Ascheschicht liegt, Holzkohle mit einer
Zange gleichmaRig in der Feuerschale verteilen.

5) Sie konnen lhr Grillgut nach Wahl auf den Grillrost
legen und dann diesen auf den Girill. Alternativ kdnnen
sie den Girillrost auf dem Grill lassen und das Grillgut
direkt darauf verteilen. Auf alle Falle immer Handschuhe
verwenden.

6) Sie kdnnen die Glut und die Temperatur der Holzkohle
mit dem Bedienungshebel (6) der Luftklappen regeln:

* Nach rechts (+) wird die Offnung gréfRer und damit
steigt die Temperatur der Holzkohle.

* Nach links (-) wird die Offnung kleiner und damit sinkt
die Temperatur der Holzkohle.

7) Die Temperatur des Grillrosts ist nicht gleichmaBig. In
der Mitte ist sie groRer als am Rand. Verwenden Sie
die Mitte zum Anbraten und Verkurzen der Grillzeit, den
Rand zum langsameren Grillen und/oder Warmhalten.

8) Sie konnen auch den Deckel verwenden, um wie in
einem Backofen zu grillen.

Bonesco SC & Bonesco LC

Bonesco Junior
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E - WARTUNGSEMPFEHLUNGEN

- Nach dem Benitzen kénnen Sie die Asche in den
Aschebehalter fallen lassen; dazu eine Seite des
Kohlerostes (2) hochheben (Bonesco SC und Bonesco LC).

- Wenn die Asche vollstandig kalt ist, kdnnen Sie den
Aschebehalter (7) herausnehmen und die Asche
entsorgen.

- Grillrost (1) mit Wasser und Spilmittel reinigen. Keine
Scheuermittel verwenden, sie konnten die Beschichtung
beschadigen.

- Grill an einem trockenen, gut beliifteten Ort aufbewahren.

F - ZUBEHORTEILE

«Application Des Gaz» empfiehlt fiir seine Gasgrillgerate
grundsiétzlich den Gebrauch von Zubehér- und
Ersatzteilen der Marke Campingaz. «Application Des
Gaz» haftet nicht fiir Schaden oder Funktionsstérungen

aufgrund des Einsatzes von Zubehor- und/oder
Ersatzteilen einer anderen Marke.

G - UMWELTSCHUTZ

Beachten Sie die Umweltschutzvorschriften! lhr Gerat

besteht aus Materialien, die wieder verwertet oder
recycelt werden konnen. Bringen Sie das Gerat zur
Abfallsammelstelle lhrer Gemeinde und sortieren Sie das
Verpackungsmaterial aus.

H - GARANTIEBEDINGUNGEN

Siehe Seite 25.



bonesco

QST S

bonesco

QST L

Die Bedienungsanleitung soll Ihnen helfen, Inren Campingaz®-
Holzkohlegrill ordnungsgemafl® und sicher zu benitzen.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren
Ort auf, um jederzeit darauf zurtickgreifen zu kénnen.

Durchfluss: 140 g/h (1,9 kW) - Injektor Nr. 30
Kategorie: Butangasdruck
A - ZUSAMMENBAU

Beachten Sie die
Montageanleitungen.

im Montageheft aufgefihrten

B - SICHERHEITSHINWEISE

- ACHTUNG! Dieser Grill wird sehr heil3. Gerat wahrend
des Betriebs nicht verschieben.

- ACHTUNG! Nicht in geschlossenen Raumen verwenden!
Nicht in einer Garage, unter einer Veranda, Laube oder
einem anderen geschlossenen Bereich benltzen. Nicht
in weniger als 2 Metern Entfernung von brennbarem
Material verwenden.

- ACHTUNG! Zum Anzinden oder Wiederanziinden des
Grills keinen Alkohol oder Benzin verwenden.

- Wir empfehlen die Verwendung von Anzindern nach
Norm EN1860-3 zum Anzilinden ohne unser Gassystem.

- Bei Verwendung von flissigem Anzinder fur Holzkohle
sind alle Reste der FlUssigkeit, die eventuell Gber die
unteren Liftungsklappen gelaufen sind, zu entfernen,
bevor die Holzkohle angeziindet wird.

- ACHTUNG! Girill nicht in Reichweite von Kindern und
Haustieren lassen.

- Verwenden Sie eine den Normen entsprechende
Holzkohle (EN 1860-2).

- Die Zindzeit Ihres Grills hangt von der Qualitat der
verwendeten Holzkohle ab. Je groler die Sticke sind
(Restaurant-Qualitat), umso leichter ist das Anzinden,
und umgekehrt.

- Dieses Grillgerat entspricht dem Standard NF EN 1860-1.
Fir seine Bedienung ist ein gewisses Maf an Achtsamkeit
und Uberwachung notwendig.

- Den Girill insbesondere nicht mit Alkohol oder Benzin
anzinden oder wiederanzinden; Kinder fernhalten.
Jedes Jahr sind leider eine Vielzahl von Unfallen zu
bedauern. Die erlittenen Verbrennungen sind besonders
schwerwiegend bei Kindern, da sie aufgrund ihrer
Korpergrofde oft Verbrennungen auf Héhe der Feuerstelle
und somit in Gesichtshéhe erleiden.

- Vor der Nutzung daflir sorgen, dass der Grill auf einer
stabilen, horizontalen Flache steht und nicht in der Nahe
von brennbarem Material.

- Bei starkem Wind positionieren Sie Ihren Grill so, dass
Funkenflug vermieden wird.

- Grillhandschuhe tragen zum Grillen oder zum Regeln der
Liftungsschlitze (3).

- Wahrend der Nutzung den Grill nie unbeaufsichtigt lassen.

- Girillrost (1), Kohlerost (2), Asche, Holzkohle oder Grill nie
anfassen, um zu prifen, ob sie heil} sind.

- Die Giriffe des Grillrostes (1) durfen nur zum Reinigen und
Beflllen von Brennmaterial benttzt werden. Beim Grillen
darfen sie nicht angefasst werden.

- Versuchen Sie nicht, mit Wasser das Feuer zu reduzieren
oder die Holzkohle zu l6schen. Die Email-Beschichtung
kdnnte beschadigt werden. Untere Liftungsschlitze leicht
schlieBen und Deckel auf die Feuerschale legen.

- Holzkohle I6schen, sobald das Grillen beendet ist. Dazu
alle Laftungsschlitze (3) schlieBen und Deckel (4) auf die
Feuerschale (5) legen.

- Geeignetes Grillwerkzeug mit langen hitzefesten Griffen
verwenden.

- Nie heilRe Holzkohle an einen ungeeigneten Ort legen
(Gefahr von Brand oder Verbrennungen). Asche und
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Holzkohle nie wegwerfen, bevor sie komplett erloschen
sind. Grill nicht wegraumen, bevor Asche und Holzkohle
komplett erloschen sind.

- Brennbare Flissigkeiten und Gase sowie alles brennbare
Material aus dem Girillbereich fernhalten.

- Benzin oder andere brennbare Flissigkeiten oder Gase
nicht in der Nahe lhres Gerates lagern und benitzen.
Dieses Gerat darf beim Gebrauch nicht in der Nahe von
brennbaren Materialien stehen.

- Der Benutzer darf die vom Hersteller oder seinem
Beauftragten gesicherten Teile nicht verandern.

C - WICHTIG: VORSICHT BEI DER VERWENDUNG
VON GAS!

Benzin oder andere brennbare Fliissigkeiten oder Gase
nicht in der Ndhe lhres Gerates lagern und verwenden.
Dieses Geréat darf beim Gebrauch nicht in der Ndhe von
brennbaren Materialien stehen.
BeachtenSiedieAnweisungendieserBedienungsanleitung
sowie die Sicherheitshinweise, die auf den Campingaz®
Kartuschen CV 300 PLUS und CV 470 PLUS angebracht
sind. Das Nichtbeachten dieser Hinweise kann zur
Gefahrdung des Benutzers und seiner Umgebung fiihren.
Dieses Gerat darf nur mit den Campingaz® Kartuschen
CV 300 PLUS und CV 470 PLUS benutzt werden. Die
Benutzung anderer Gaskartuschen konnte gefahrlich sein.
Die Firma Application des Gaz lehnt jegliche Haftung ab,
wenn Gaskartuschen einer anderen Marke verwendet
werden.

Dieses Gerat darf nur im Freien benutzt werden.

Auf keinen Fall ein Gerdt verwenden, das undicht ist,
schlecht funktioniert oder beschadigt ist. Bringen Sie ein
solches Geratlhrem Handler zuriick, der Ihnen die Adresse
der nachstgelegenen Kundendienststelle nennen wird.
Das Gerat weder umfunktionieren noch in einer
Anwendung benutzen, fiir die es nicht bestimmt ist.
Den Grill in heiBem Zustand nicht bewegen.

D - MONTAGE EINER CAMPINGAZ® KARTUSCHE
CV 300 PLUS und CV 470 PLUS

Bei leerer Gaskartusche siehe Abschnitt ,Entfernen
der Kartusche“. Beim Einsetzen oder Abnehmen einer
Kartusche ist darauf zu achten, dass das Gerat kalt ist
(keine Holzkohlenglut), dass der Raum gut belUftet ist,
vorzugsweise im Freien und nie bei offenem Feuer, nicht bei
einer Heizquelle oder Funkenflug (Zigaretten, Elektrogerat,
usw.), nicht in der Nahe von Personen und brennbaren
Stoffen.

Die CampiNcAZ® KarTuscHEN CV 300 PLUS uno CV 470
PLUS, DIE MIT EINEM WIEDERVERSCHLIESSBAREN VENTIL VERSEHEN
SIND, KONNEN AUCH DANN VOM GERAT ENTFERNT WERDEN, WENN
SIE NOCH NICHT VOLLSTANDIG ENTLEERT SIND UND AN ANDEREN
CamPINGAZ® GERATEN DER SERIE CV 300 PLUS unp CV 470
PLUS WIEDER ANGEBRACHT WERDEN.

1) Stellen Sie sicher, dass die Gaszufuhr richtig geschlossen
ist, indem Sie den Regelknopf (1) bis zum Anschlag im
Uhrzeigersinn drehen (Stellung @) (siehe Abb. 2 weiter unten).

2) Gerat festhalten und Kartusche im Uhrzeigersinn
vorsichtig auf das Gerat schrauben, bis ein Klick zu
horen ist (etwa 1/6 Umdrehung). Kartusche nicht weiter
einschrauben, um das Ventil nicht zu beschadigen.




Ist das Gerat undicht (Gasgeruch vor dem Offnen des
Regelknopfes), das Gerat sofort ins Freie bringen und
an einem gut durchliifteten Ort abseits von Ziindquellen
die undichte Stelle herausfinden und beseitigen. Wenn
Sie die Dichtheit lhres Gerats Uberprifen wollen, so tun
Sie dies bitte nur im Freien. Suchen Sie undichte Stellen
unter keinen Umstanden mit Hilfe einer Flamme (eine
Flussigkeit fur die Gasleckerkennung verwenden).

E - BEDIENUNGSEMPFEHLUNGEN

- Holzkohle in der Feuerschale (5) gleichmaRig verteilen,
nicht zu sehr flllen (hdchstens 50%).

- Bevor Sie mit dem Grillen beginnen, warten, bis sich auf
der Holzkohle eine Schicht Asche gebildet hat.

- Statt einer Gabel lieber eine Grillschaufel und eine
Grillzange benitzen. Das Anstechen des Grillguts ist
nicht empfehlenswert. Dadurch kann der Saft auslaufen,
der Geschmack geht verloren und das Grillgut kann
austrocknen. .

- Mit ein wenig Ol kann das Grillgut gleichmaRiger
braunen und klebt nicht am Grillrost an. Das Grillgut mit
einem Pinsel mit Ol bestreichen, nicht den Grillrost.

- Fureinenrauchigeren Geschmackkénnen Sie Holzspane
oder angefeuchtete frische Krauter (Rosmarin, Thymian,
Lorbeer) zugeben. Holzspane oder Krauter direkt auf die
Holzkohle legen, bevor Sie mit dem Grillen beginnen.

- Wahrend der Nutzung kénnen Sie den Deckel hinten
an der Feuerschale an dem dazu vorgesehenen Haken
aufthangen.

F - NUTZUNG

1) Deckel (4) abnehmen und alle Liftungsschlitze (3)
offnen, bevor Sie das Feuer vorbereiten. Um einen
guten Luftstrom zu haben, Asche am Boden des Girills
entfernen. Holzkohle braucht Sauerstoff zum Verbrennen.
Es muss daher unbedingt darauf geachtet werden, dass
die LUftungsschlitze (3) nicht verstopft sind.

2) Sie kdnnen die restliche Asche aus dem Aschebehalter
entfernen, wenn Sie eine Seite des Kohlerostes (2)
hochheben.

3) Kohlerost (2) wieder einsetzen.

4) Holzkohle nach Norm EN1860-2 in das Gefals (5)
auf dem Kohlerost (2) einflillen. Feuerschale nicht
Uberfillen.

» Fur Bonesco QST S genugt 1 kg Holzkohle.
» Fur Bonesco QST L 1,5 kg.
Wir empfehlen, die Feuerschale héchstens 50% zu fillen.

5) Gas o6ffnen durch Drehen des Einstellrades entgegen
dem Uhrzeiagersinn (Pfeil +). Roten Knopf des
Anziinders (/) driicken (siehe Abb. 1 unten). Ein
charakteristisches Brummen der Brennerzindung
zeigt, dass der Brenner gezindet hat. Erfolgt die
Zindung nicht beim ersten Mal, das Ganze wiederholen

Abb. 1

6) Erfolgt die Zindung nicht nach 3 Versuchen, Gas
schlieen durch Drehen im Uhrzeigersinn (Stellung ®)
(sieh Abb. 2 weiter unten), 1 Minute warten und erneut
versuchen.

Holzkohle wird im Zindbereich rasch rot, und die Glut
verteilt sich dann auf die gesamte Holzkohle.

7) BeiHolzkohlegrills wird empfohlen, den Grillanzuheizen
und das Brennmaterial 30 Minuten lang am Glihen zu
halten, bevor zum ersten Mal gegrillt wird.

8) Mit dem System QST ist 1 kg Holzkohle in 10 Minuten
entziindet. Wenn Sie mehr Holzkohle verwenden
mochten (fir das Modell QST L empfehlen wir 1,5 kg),

kénnen Sie den Brenner 15 Minuten lang eingeschaltet
lassen.
Die Zeit kann je nach Holzkohlenqualitdt schwanken.
Holzkohle in groRRen Stlicken (Restaurant-Qualitat)
ist leichter anzuzinden, bei kleineren Stucken ist es
schwieriger.
9) Wir empfehlen, die Holzkohle wahrend des Anziindens
1-2 mal mit einer Zange oder Schaufel zu mischen,
um den Vorgang zu beschleunigen und die Holzkohle
gleichmafiger zum Brennen zu bringen.
Gasbrenner ausschalten, dazu Einstellrad
(1) im Uhrzeigersinn (Stellung ®) nach
hochstens 15 Minuten drehen (Abb. 2).

10)

Abb. 2

Anmerkung: Wenn Sie zum Anzinden lhres Gerats
kein Gas verwenden mochten, haufen Sie Holzkohle in
der Mitte der Feuerschale an. Anzinder oder zerknulltes
Zeitungspapier unter die Holzkohle legen (nur Anziinder
nach Norm EN1860-3) verwenden.

11) Mit dem Grillen erst beginnen, wenn die Holzkohle
von einer Ascheschicht bedeckt ist. Sobald auf der
Holzkohle eine hellgraue Ascheschicht liegt, Holzkohle
mit einer Zange gleichmaRig in der Feuerschale
verteilen.

12) Sie kénnen |hr Grillgut nach Wahl auf den Girillrost
legen (1) und dann diesen auf den Kohlerost (5) oder
den Girillrost zuerst auf den Kohlerost legen, bevor
Sie das Grillgut darauf verteilen. Auf alle Falle immer
Handschuhe verwenden.

13) Sie kdnnen die Glut und die Temperatur der Holzkohle
mit dem Bedienungshebel der Luftklappen regeln:

* Nach rechts (+) wird die Offnung gré3er und damit
steigt die Temperatur der Holzkohle.

* Nach links (-) wird die Offnung kleiner und damit
sinkt die Temperatur der Holzkohle.

14) Die Temperatur des Grillrosts ist nicht gleichmafig. In
der Mitte ist sie gréRer als am Rand. Verwenden Sie
die Mitte zum Anbraten und Verkirzen der Grillzeit, den
Rand zum langsameren Grillen und/oder Warmhalten.

15) Sie kénnen auch den Deckel verwenden, um wie in
einem Backofen zu grillen.

G - ENTFERNEN DER KARTUSCHE

ACHTUNG: Nicht die Kartusche auswechseln, wenn
noch Holzkohlenglut vorhanden ist.

Kartusche im Freien und nicht in der Nahe anderer
Personen auswechseln.

Die Kartusche kann entfernt werden, auch wenn sie
noch nicht leer ist.

1) Stellen Sie sicher, dass die Gaszufuhr richtig
geschlossen ist, indem Sie den Regelknopf bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen (Stellung ®) (siehe
Abb. 2 oben).



2) Gerat festhalten, dann Kartusche (gegen den
Uhrzeigersinn l16sen (Abb. 13) und abnehmen.

Ve

Niemals eine nicht vollstdndig entleerte Kartusche
wegwerfen (lUberprifen Sie durch Schitteln der
Kartusche, ob sie noch Flussigkeit enthalt).

H - WARTUNGSEMPFEHLUNGEN

- Nach dem Beniitzen kdnnen Sie die Asche in den
Aschebehdlter fallen lassen; dazu eine Seite des
Kohlerostes (2) hochheben (Bonesco SC und Bonesco
LC).

- Wenn die Asche vollstandig kalt ist, kbnnen Sie den
Aschebehalter (7) herausnehmen und die Asche
entsorgen.

- Girillrost (1) mit Wasser und Spulmittel reinigen. Keine
Scheuermittel verwenden, sie kdnnten die Beschichtung
beschadigen.

- Grillan einem trockenen, gut beltifteten Ort aufbewahren.

| - ZUBEHORTEILE

«Application Des Gaz» empfiehlt fiir seine
Gasgrillgerdte grundsatzlich den Gebrauch von
Zubehor- und Ersatzteilen der Marke Campingaz.
«Application Des Gaz» haftet nicht fiir Schaden oder
Funktionsstorungen aufgrund des Einsatzes von
Zubehor- und/oder Ersatzteilen einer anderen Marke.

J - UMWELTSCHUTZ

Beachten Sie die Umweltschutzvorschriften! |hr Gerat
besteht aus Materialien, die wieder verwertet oder
recycelt werden konnen. Bringen Sie das Gerat zur
Abfallsammelstelle lhrer Gemeinde und sortieren Sie das
Verpackungsmaterial aus.

K - STORUNGSBEHEBUNG

Der Brenner lasst sich nicht ziinden:

- Prifen, ob die Gaskartusche noch Gas enthalt.

- Uberprifen, ob die Netz- und Masseleitungen
angeschlossen und nicht getrennt sind.

- Kundendienst kontaktieren

Der Brenner brennt unregelméaRig oder geht aus:

- Prufen, ob Gas austritt.

- Uberprifen, ob der Brennerauslass nicht mit Holzkohle
verstopft ist.

- Kundendienst kontaktieren

Ungeniigende Hitze - deutlich verlangerte Ziindzeit:
- Einspritzdiise oder Brennerrohr verstopft.

- Feuchte Holzkohle

Zu grofRe Menge an Holzkohle

Zu kleine Stiicke Holzkohle

Sehr feuchtes Klima

Zu kalte Aulientemperatur

Kundendienst kontaktieren

Flammenbildung hinter dem Drehknopf:
- Gashahn defekt

- Gaszufuhr sofort schlie3en

- Kundendienst kontaktieren

L - GARANTIEBEDINGUNGEN

- Flr das Produkt gilt eine vollstandige Garantie von 2
(zwei) Jahren ab Kaufdatum flr Teile und Arbeitszeit.

- Die Garantie kommt zur Anwendung, wenn das gelieferte
Gerat nicht der Bestellung entspricht oder fehlerhaft
ist; dazu muss der Reklamation ein Nachweis des
Kaufdatums (z.B.: Rechnung, Kassenbeleg) und eine
Beschreibung des festgestellten Problems beigelegt
werden.

- Das Gerat wird entweder repariert, ersetzt oder erstattet
- ganz oder teilweise.

- Die Garantie ist unwirksam und kommt nicht zur
Anwendung, wenn der Schaden verursacht wurde (i)
durch falsche Bedienung oder Lagerung des Geréts,
(i) durch einen Wartungsfehler oder nicht gemafl den
Bedienungsanweisungen durchgefuhrte Wartung des
Gerats, (iii) durch Reparatur, Anderung, Wartung des
Gerats durch einen nicht zugelassenen Dritten, (iv) durch
Verwendung von nicht Original-Ersatzteilen. Sie deckt
keine Locher oder Abrieb durch normalen Verschleil3.

- Ausgeschlossen sind alle weiteren Reklamationen
einschlieBlich fir Schaden aus der Garantie, aul3er
wenn die Haftung von «Application Des Gaz» gesetzlich
vorgeschrieben ist.

- HINWEIS: die gewerbliche Verwendung des Gerats ist
von der Garantie ausgeschlossen.

- Jede Ubernahme wahrend der Garantiezeit ist ohne
Auswirkung auf das Ablaufdatum der Garantie.

- Diese Garantie beeintrachtigt keinesfalls die gesetzlichen
Anspruche des Verbrauchers.

- Fur jede Reklamation wenden Sie sich bitte an unseren

Verbraucher-Service.

VERBRAUCHERSERVICE
DEUTSCHLAND/OSTERREICH

CAMPING GAZ (DEUTSCHLAND) GmbH
EZetilstralke 5 - D-35410 Hungen-Inheiden
Tel. D: 06402 89-0 - Fax D: 06402 89-246
Tel. A: 01 6165118 - Fax A: 01 6165119

E-Mail: info@campingaz.de

VERBRAUCHERSERVICE SCHWEIZCAMPINGAZ SA
Tir-Fédéral 10 - 1762 GIVISIEZ - Schweiz
Tel: +41 26 460 40 40 - Fax: +41 26 460 40 50

E-Mail: info@campingaz.ch

www.campingaz.com
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Terminologie

1 - Grillrooster

2 - Houtskoolrooster

3 - Ontluchtingskleppen

4 - Deksel

5 - Kuip

6 — Hendel luchtkleppen

7 - Aslade

8 — Handgreep deksel

9 — Hitteschild van de handgreep

10 — Afstandhouders

11 — Steun voor de aslade

12 — Rechter zijtafel (modellen Bonesco QST L & Bonesco QST S)

13 - Vlampijp (modellen Bonesco QST L & Bonesco QST S)

14 — Hitteschild van de brander (modellen Bonesco QST L & Bonesco QST S)

15 - Gasstraat (modellen Bonesco QST L & Bonesco QST S)

16 - 1/2 centrale voet (modellen Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
17 - Basis (modellen Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

18 — Plastic voeten (x2) (modellen Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
19 - Wieltje (x2)

20 - 1/2 centrale voet (modellen Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
21 — Hittescherm voor de centrale voet (modellen Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
22 - 1/2 luchtklep (modellen Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

23 — Steun zijtafel (modellen Bonesco QST L & Bonesco QST S)

24 — Linker zijtafel (modellen Bonesco QST L & Bonesco QST S)

25 - Dekselhaak

26 - Dekselventilatie

27 - Zijhandvat (modellen Bonesco Junior, Bonesco SC, Bonesco LC)

28 - Aansteker PIEZO (modellen Bonesco QST L & Bonesco QST S)
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Junior

Hartelijk dank voor uw aankoop van deze houtskoolbarbecue
van Campingaz®.

Deze handleiding werd opgesteld met het oog op een
correct en veilig gebruik van uw houtskoolbarbecue
van Campingaz®. Bewaar deze gebruiksaanwijzing op
een veilige plaats, zodat u haar zonodig opnieuw kunt
raadplegen.

A - MONTAGE

Volg de instructies in de bijgeleverde handleiding.

B - WAARSCHUWINGEN VOOR UW VEILIGHEID

- OPGELET: Deze barbecue zal erg heet worden. Niet
verplaatsen wanneer deze wordt gebruikt.

- OPGELET: Gebruik de barbecue nooit in een afgesloten
ruimte. Niet gebruiken in een garage, in een veranda,
onder een prieel of een andere afgesloten ruimte. Niet
gebruiken op minder dan 2 meter afstand van brandbare
materialen.

- OPGELET: Gebruik geen alcohol of benzine om de
barbecue aan te steken of te reactiveren.

- Wij adviseren het gebruik van aanmaakblokjes conform
norm EN1860-3 voor het aanmaken zonder gassysteem.

- Bij gebruik van een aanmaakvloeistof voor houtskool
moet u alle vloeistofresten verwijderen die eventueel
via de onderste ontluchtingskleppen zijn weggestroomd
alvorens het vuur aan te steken.

- OPGELET: De barbecue buiten het bereik van kinderen
en huisdieren houden.

- Gebruik houtskool die voldoet aan de norm EN 1860-2.
De tijd die nodig is voor het aansteken van de barbecue
hangt af van de kwaliteit van de gebruikte houtskool. Hoe
groter de stukken (restaurantkwaliteit), hoe gemakkelijker
het vuur aangaat, en omgekeerd.

- Deze barbecue voldoet aan de norm NF EN 1860-1.
Niettemin vereist het gebruik enige controle en
voorzorgsmaatregelen.

- EIk jaar zijn er vele ongelukken te betreuren. De
veroorzaakte brandwonden zijn met name bij kinderen
vaak zeer ernstig, omdat door hun lengte hun gezicht zich
vaak op de hoogte van de vuurhaard bevindt.

- Plaats de barbecue voor gebruik op een vlakke, stabiele
ondergrond, ver verwijderd van eventueel brandbaar
materiaal.

- Plaats bij harde wind uw barbecue zodanig dat de wind
geen vonken wegblaast.

- Draag barbecuehandschoenen tijdens het koken of om
de ontluchtingskleppen (3) bij te stellen.

- Verlies de barbecue niet uit het oog tijdens het gebruik.

- Raak het grillrooster (1), het Houtskoolrooster (2), de as,
de houtskool of de barbecue nooit aan om te controleren
of ze warm zijn.

- Gebruik de handvatten van het grillrooster (1) enkel
tijdens het reinigen en om brandstof toe te voegen. Raak
ze niet aan tijdens het grillen.

- Tracht de houtskool of eventuele viammen nooit met water
te doven. Je zou het email immers kunnen beschadigen.
Doe de onderste ontluchtingskleppen wat verder dicht en
zet het deksel op de kuip.

- Doof de houtskool zodra al het eten bereid is. Sluit alle
ontluchtingskleppen (3) en zet het deksel (4) op de kuip (5).

- Gebruik geschikt barbecuegerei met lange stelen,
hittebestendig.

- Leg nooit warme houtskolen op een ongeschikte plaats
(risico op brand of brandwonden). Gooi de as en houtskool
nooit weg voordat ze volledig gedoofd zijn. Berg de
barbecue niet op zolang de as en houtskool niet volledig
gedoofd zijn.

- Ontvlambare vloeistoffen en dampen horen niet thuis in
de barbecuezone, evenmin als brandbare materialen.
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- Plaats of gebruik geen benzine of andere ontvlambare
vloeistoffenendampeninde buurtvanhetbarbecuetoestel.
Het toestel moet tijdens het gebruik ver verwijderd staan
van brandbare materialen.

- De gebruiker mag niets wijzigen aan onderdelen die
speciaal beschermd werden door de fabrikant of zijn
gemachtigde.

C — AANBEVELINGEN

- Verdeel de houtskool gelijkmatig in de kuip (5). Doe er
niet te veel in (maximum 50%).

- De makkelijkste manier om de houtskool aan te steken is
met behulp van aanmaakblokjes conform norm EN 1860-
3. Ze zijn absoluut veilig en overal verkrijgbaar.

- Wacht met grillen tot er een laagje as op de houtskool ligt.

- Probeer geen tijd te winnen door alvast etenswaren op
een barbecue te leggen die niet klaar is. De barbecue
moet warm zijn en de houtskool moet al gedurende
minstens 30 minuten gloeien voordat je kan beginnen
bakken.

- Gebruik liefst geen vork, maar een tang en een spatel.
Het is niet goed om in de etenswaren te prikken. Zo
verliezen ze sappen, wat de smaak niet ten goede komt
en waardoor ze mogelijk ook zullen uitdrogen.

- Met een beetje olie kleuren de etenswaren gelijkmatig
goudbruin en blijven ze niet aan het grillrooster kleven.
Strijk de olie steeds over de eetwaren uit (met een
kwastje) en niet op het grillrooster.

- Voor een meer uitgesproken rokerige smaak kun je
wat houtsnippers of verse, vochtig gemaakte kruiden
toevoegen (rozemarijn, tijm, laurier). Leg de houtsnippers
of vochtige kruiden rechtstreeks op de houtskool en begin
pas daarna te bakken.

- Tijdens het gebruik kun je het deksel aan de achterzijde
van de kuip hangen met de speciale haak.

D - GEBRUIK

1) Verwijder het deksel en zet alle ontluchtingskleppen (3)
open alvorens het vuur aan te maken. Verwijder de as op
de bodem van de barbecue voor een goede luchtstroom.
De houtskool heeft immers zuurstof nodig om te kunnen
branden. Controleer dus ook of de ontluchtingskleppen
(3) niet versperd zijn.

2) Asdiein de opvangbakis blijven liggen kun je verwijderen
door een zijde van het houtskoolrooster (2) op te tillen
(Bonesco SC en Bonesco LC).

3a) modellen Bonesco SC en Bonesco LC

Verwijder het houtskoolrooster (2). Leg een
aanmaakblokje (conform norm EN1860-3) op de
speciaal daartoe voorziene rechthoekige uitsparing
onderin de kuip (zie onderstaande afbeelding — a, stop 2
a 3 proppen papier in de ruimte tussen het kruis en het
houtskoolrooster - b.

Leg het houtskoolrooster (2) terug op zijn plaats - c.

Doe houtskool conform norm EN1860-2 in de kuip (5) en

op het houtskoolrooster (2). Doe niet te veel in de kuip:

* 1 kg houtskool volstaat voor Bonesco SC en Bonesco
Junior.

* 1,5 kg volstaat voor Bonesco LC.



Door een hoopje te vormen in het het midden van de rooster
kan u barbecue gemakkelijker aangestoken worden. We
raden u aan niet meer dan 50 % van de capaciteit van de
bak op te vullen.

Trek de aslade (7) uit het toestel. Via de zo ontstane opening
kun je de proppen papier en het aanmaakblokje aansteken
met een lucifer.

Zet de aslade weer op zijn plaats.

3b) model Bonesco Junior
Vorm een hoopje houtskool in het midden van de kuip.
Plaats aanmaakblokjes of proppen krantenpapier onder
de kolen en steek ze aan (gebruik enkel aanmaakblokjes
conform norm EN1860-3).

4) Wacht met grillen tot er een laagje as op de houtskool ligt.
Zodra de houtskool bedekt is met een laagje lichtgrijze
as verdeel je de kolen gelijkmatig in de kuip met behulp
van een tang.

5) Je hebt nu de keuze: ofwel leg je de etenswaren op
het grillrooster (1), waarna je het op de kuip (5) plaatst,
ofwel plaats je het grillrooster eerst op de kuip en leg
je de etenswaren er pas nadien op. Gebruik in beide
gevallen ovenwanten.

6) Het gloeiniveau en de temperatuur van de kolen
kun je regelen met behulp van de hendel (6) van de
luchtkleppen in de kuip:

* Naar rechts (+) meer opening en dus een stijging van
de temperatuur van de houtskool.

* Naar links (-) minder opening en dus een daling van
de temperatuur van de houtskool.

7) De temperatuur van het grillrooster is niet homogeen.
Het rooster is warmer in het midden dan aan de rand.
Gebruik het midden om etenswaren dicht te schroeien
en de gaartijd in te korten. Gebruik de rand om het eten
traag te garen en/of warm te houden.

8) Je kan ook gebruik maken van het deksel om te braden
zoals in een oven.

Bonesco SC & Bonesco LC

Bonesco Junior

E - ONDERHOUD

- Na gebruik kun je de as in de aslade laten glijden door
een kant van het etenswaren (2) op te tillen (Bonesco SC
et Bonesco LC).

- Zodra de as volledig is afgekoeld kun je de aslade (7)
verwijderen en de as weggooien.

- Reinig het grillrooster (1) met een sopje (op basis van
afwasmiddel). Gebruik geen schuurproducten om de
behandelde buitenlaag niet te beschadigen.

- Zet de barbecue weg op een droge, goed geventileerde
plaats.

F - ACCESSOIRES

«Application Des Gaz» adviseert zijn barbecues
systematisch te gebruiken met accessoires en
onderdelen van het merk Campingaz. «Application
Des Gaz» wijst elke aansprakelijkheid af in geval van
beschadiging of slechte werking ten gevolge van het
gebruik van accessoires en/of onderdelen van een
ander merk.

G - BESCHERMING VAN HET MILIEU
Denk aan de bescherming van het milieu! Uw apparaat
bevat materialen die ingezameld of gerecycled kunnen

worden. Breng het naar de milieustraat in uw gemeente en
scheidt de verpakkingsmaterialen.

H - GARANTIEVOORWAARDEN
Zie pagina 31.
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bonesco

QST S

bonesco

QST L

Hartelijk dank voor uw aankoop van deze houtskoolbarbecue
van Campingaz®.

Deze handleiding werd opgesteld met het oog op een
correct en veilig gebruik van uw houtskoolbarbecue
van Campingaz®. Bewaar deze gebruiksaanwijzing op
een veilige plaats, zodat u haar zonodig opnieuw kunt
raadplegen.

Verbruik: 140 g/u (1,9 kW) - injector nr. 30
Categorie: directe druk butaan

A - MONTAGE

Volg de instructies in de bijgeleverde handleiding.

B - WAARSCHUWINGEN VOOR UW VEILIGHEID

- OPGELET: Deze barbecue zal erg heet worden. Niet
verplaatsen wanneer deze wordt gebruikt.

- OPGELET: Gebruik de barbecue nooit in een afgesloten
ruimte. Niet gebruiken in een garage, in een veranda,
onder een prieel of een andere afgesloten ruimte. Niet
gebruiken op minder dan 2 meter afstand van brandbare
materialen.

- OPGELET: Gebruik geen alcohol of benzine om de
barbecue aan te steken of te reactiveren.

- Wij adviseren het gebruik van aanmaakblokjes conform
norm EN1860-3 voor het aanmaken zonder gassysteem.

- Bij gebruik van een aanmaakvloeistof voor houtskool
moet u alle vloeistofresten verwijderen die eventueel
via de onderste ontluchtingskleppen zijn weggestroomd
alvorens het vuur aan te steken.

- OPGELET: De barbecue buiten het bereik van kinderen
en huisdieren houden.

- Gebruik houtskool die voldoet aan de norm EN 1860-2.
De tijd die nodig is voor het aansteken van de barbecue
hangt af van de kwaliteit van de gebruikte houtskool. Hoe
groter de stukken (restaurantkwaliteit), hoe gemakkelijker
het vuur aangaat, en omgekeerd.

- Deze barbecue voldoet aan de norm NF EN 1860-1.
Niettemin vereist het gebruik enige controle en
voorzorgsmaatregelen.

- EIk jaar zijn er vele ongelukken te betreuren. De
veroorzaakte brandwonden zijn met name bij kinderen
vaak zeer ernstig, omdat door hun lengte hun gezicht zich
vaak op de hoogte van de vuurhaard bevindt.

- Plaats de barbecue voor gebruik op een vlakke, stabiele
ondergrond, ver verwijderd van eventueel brandbaar
materiaal.

- Plaats bij harde wind uw barbecue zodanig dat de wind
geen vonken wegblaast.

- Draag barbecuehandschoenen tijdens het koken of om
de ontluchtingskleppen (3) bij te stellen.

- Verlies de barbecue niet uit het oog tijdens het gebruik.

- Raak het grillrooster (1), het Houtskoolrooster (2), de as,
de houtskool of de barbecue nooit aan om te controleren
of ze warm zijn.

- Gebruik de handvatten van het grillrooster (1) enkel
tijdens het reinigen en om brandstof toe te voegen. Raak
ze niet aan tijdens het grillen.

- Tracht de houtskool of eventuele viammen nooit met water
te doven. Je zou het email immers kunnen beschadigen.
Doe de onderste ontluchtingskleppen wat verder dicht en
zet het deksel op de kuip.

- Doof de houtskool zodra al het eten bereid is. Sluit alle
ontluchtingskleppen (3) en zet het deksel (4) op de kuip (5).

- Gebruik geschikt barbecuegerei met lange stelen,
hittebestendig.

- Leg nooit warme houtskolen op een ongeschikte plaats
(risico op brand of brandwonden). Gooi de as en houtskool
nooit weg voordat ze volledig gedoofd zijn. Berg de
barbecue niet op zolang de as en houtskool niet volledig
gedoofd zijn.
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- Ontvlambare vloeistoffen en dampen horen niet thuis in
de barbecuezone, evenmin als brandbare materialen.

- Plaats of gebruik geen benzine of andere ontvlambare
vloeistoffenendampenindebuurtvan hetbarbecuetoestel.
Het toestel moet tijdens het gebruik ver verwijderd staan
van brandbare materialen.

- De gebruiker mag niets wijzigen aan onderdelen die
speciaal beschermd werden door de fabrikant of zijn
gemachtigde.

C -BELANGRIJK: U GEBRUIKT GAS, WEES
VOORZICHTIG!

Plaats of gebruik geen benzine of andere ontvlambare
vlioeistoffen en dampen in de buurt van het
barbecuetoestel. Het toestel moet tijdens zijn gebruik
ver verwijderd staan van brandbare materialen.

Houd u aan de instructies in deze gebruiksaanwijzing
en aan de veiligheidsaanbevelingen vermeld op de
Campingaz®tanks CV 300 PLUS en CV 470 PLUS. Het
niet opvolgen van deze instructies kan gevaarlijk zijn
voor de gebruiker en zijn omgeving.

Dit apparaat moet uitsluitend worden gebruikt met de
Campingaz®-tanks CV 300 PLUS en CV 470 PLUS. Het
kan gevaarlijk zijn om te proberen andere gastanks aan
te sluiten.

De onderneming Application Des Gaz draagt geen
enkele verantwoordelijkheid indien een gastank van
enig ander merk worden gebruikt.

Dit apparaat moet uitsluitend in de buitenlucht worden
gebruikt.

Gebruik geen apparaat dat lekt, slecht functioneert of
is beschadigd. Breng in dit geval het apparaat terug
naar de winkel. De winkelier kan u het adres van het
dichtstbijzijnde servicecentrum verstrekken.

Breng nooit wijzigingen aan het apparaat aan en
gebruik hem niet voor toepassingen waar hij niet voor
is bestemd.

Verplaats het toestel niet terwijl het brandt.

D -AANSLUITEN VAN EEN CAMPINGAZ®-TANK
CV 300 PLUS of CV 470 PLUS:

Is de aanwezige cartouche leeg, zie paragraaf ‘Uitnemen
van de cartouche’. Het plaatsen en uitnemen van een
cartouche moet altijd gebeuren wanneer het toestel koud
is (geen gloeiende houtskool), in een goed geventileerde
ruimte, bij voorkeur buiten en nooit in aanwezigheid van
een vlam, warmtebron of vonk (sigaret, elektrisch toestel,
enz.), ver van andere aanwezigen en van ontvlambare
materialen.

De CampiNncaz®-Tanks CV 300 PLUS en CV 470 PLUS zuN
VOORZIEN VAN EEN VENTIEL. ZE KUNNEN DUS VAN HET APPARAAT
WORDEN LOSGEKOPPELD OM HET TRANSPORT TE VERGEMAKKELIJKEN,
ZELFS ALS ZE NOG NIET LEEG zIN. DE TANKS KUNNEN WORDEN
AANGESLOTEN OP ANDERE CAMPINGAZ®-APPARATEN VAN DE SERIE
CV 300 PLUS en CV 470 PLUS, DIE zIJN ONTWORPEN VOOR HET
FUNCTIONEREN MET DEZE TANKS.

1) Kijk na of de gastoevoer goed gesloten is door de
draaiknop tot aan de aanslag met de klok mee te draaien,
(positie ®) (zie onderstaande fig. 2).

2) Houd het apparaat vast (attentie: deze kan heet zijn!),
om voorzichtig het patroon op het apparaat te schroeven
door het in de richting van de wijzers van de klok te
draaien totdat u een ‘klik» hoort (ongeveer een zesde
draaiing). Schroef het patroon niet steviger vast: u loopt
het risico het ventiel te beschadigen.



Bij lekkage (gaslucht voordat de kraan geopend wordt)
moet het apparaat onmiddellijk naar buiten worden
gebracht, naar een zeer goed geventileerde plaats waar
geen vlam, vonk of verwarmingsbron aanwezig is, zodat
daar de oorzaak van het gaslek kan worden opgespoord
en verholpen. Controleer de gasdichtheid van uw apparaat
altijd buiten. Spoor geen lekken op met behulp van een
vlam. Gebruik een speciale vloeistof voor het opsporen
van gaslekken.

E - GEBRUIKSAANWIJZING

- Verdeel de houtskool gelijkmatig in de kuip (5). Doe er
niet te veel in (maximum 50%).

- Wacht met grillen tot er een laagje as op de houtskool
ligt.

- Gebruik liefst geen vork, maar een tang en een spatel.
Het is niet goed om in de etenswaren te prikken. Zo
verliezen ze sappen, wat de smaak niet ten goede komt
en waardoor ze mogelijk ook zullen uitdrogen.

- Met een beetje olie kleuren de etenswaren gelijkmatig
goudbruin en blijven ze niet aan het grillrooster kleven.
Strijk de olie steeds over de etenswaren uit (met een
kwastje) en niet op het grillrooster.

- Voor een meer uitgesproken rokerige smaak kun je
wat houtsnippers of verse, vochtig gemaakte kruiden
toevoegen (rozemarijn, tijm, laurier). Leg de houtsnippers
of vochtige kruiden rechtstreeks op de houtskool en
begin pas daarna te bakken.

- Tijdens het gebruik kun je het deksel aan de achterzijde
van de kuip hangen met de speciale haak.

F - GEBRUIK

1) Verwijder het deksel en zet alle ontluchtingskleppen
(3) open alvorens het vuur aan te maken. Verwijder
de as op de bodem van de barbecue voor een goede
luchtstroom. De houtskool heeft immers zuurstof nodig
om te kunnen branden. Controleer dus ook of de
ontluchtingskleppen (3) niet versperd zijn.

2) As die in de opvangbak is blijven liggen kun je
verwijderen door een zijde van het Houtskoolrooster
(2) op te tillen.

3) Leg het vuurrooster (2) terug op zijn plaats.

4) Doe houtskool conform norm EN1860-2 in de kuip (5)
en op het Houtskoolrooster (2). Doe niet te veel in de
kuip:

» 1 kg houtskool volstaat voor Bonesco QST S.

» 1,5 kg volstaat voor Bonesco QST L.

We raden u aan niet meer dan 50 % van de capaciteit
van de bak op te vullen.

5) Zet het gas open door de draaiknop helemaal tegen de
klok in open te draaien (richting + van de pijl). Druk op
de rode knop van de ontsteker ( #) (zie onderstaande
Fig. 1). Het typisch ruisende geluid geeft aan dat de
brander in werking is. Herhaal de operatie indien er
geen ontbranding optreedt vanaf de eerste keer.

Fig. 1

6) Indien er na 3 pogingen geen ontbranding optreedt,
moet je de gastoevoer sluiten door de draaiknop met
de klok mee te draaien (positie ®) (zie onderstaande
fig. 2), wacht 1 minuut en begin opnieuw.

De kolen kleuren snel rood in de aansteekzone; daarna
verspreidt de gloed zich over alle kolen.

7) Bij barbecues op houtskool wordt aangeraden de
barbecue op te warmen en de houtskool gedurende
30 minuten te laten gloeien voordat gestart wordt met
grillen.

8) Dankzij het QST-systeem steek je 1 kg kolen aan in 10
minuten.

Wil je meer kolen gebruiken (wij adviseren 1,5 kg voor
model QST L), dan kun je de brander gedurende 15
minuten in werking houden.

Deze tijd kan variéren afhankelijk van de kwaliteit van
de kolen. Kolen met grote stukken (restaurantkwaliteit)
zijn makkelijker aan te steken, met kleinere stukken
duurt het iets langer.

9) We raden aan de houtskool tijdens de onstekingsfase
1 tot 2 keer te mengen met een tang of spatel om het
procedé te versnellen en ervoor ze zorgen dat de
houtskool op een homogene wijze ontbrandt.

10) Doof de gasbrander door de draaiknop

(1) tegen de klok in te draaien (positie ®)
na maximaal 15 minuten (Fig. 2).

Fig. 2

Opmerking: je kan het toestel ook zonder gas aansteken.
Vorm in dat geval een hoopje kolen in het midden van de
kuip, leg er aanmaakblokjes of proppen krantenpapier
onder en steek ze aan (gebruik enkel aanmaakblokjes
conform norm EN1860-3).

11) Wacht met grillen tot er een laagje as op de houtskool
ligt. Zodra de houtskool bedekt is met een laagje
lichtgrijze as verdeel je de kolen gelijkmatig in de kuip
met behulp van een tang.

12) Je hebt nu de keuze: ofwel leg je de etenswaren op
het grillrooster (1), waarna je het op de kuip (5) plaatst,
ofwel plaats je het grillrooster eerst op de kuip en leg
je de etenswaren er pas nadien op. Gebruik in beide
gevallen ovenwanten.

13) Het gloeiniveau en de temperatuur van de kolen kun je
regelen met behulp van de hendel van de luchtkleppen
in de kuip:

» Naar rechts (+) meer opening en dus een stijging van
de temperatuur van de houtskool.

* Naar links (-) minder opening en dus een daling van
de temperatuur van de houtskool.




14) De temperatuur van het grillrooster is niet homogeen.
Het rooster is warmer in het midden dan aan de rand.
Gebruik het midden om etenswaren dicht te schroeien
en de gaartijd in te korten. Gebruik de rand om het
eten traag te garen en/of warm te houden.

15) Je kan ook gebruik maken van het deksel om te braden
zoals in een oven.

G - VERWIJDEREN VAN DE GASCARTOUCHE

NOOT: de cartouche niet vervangen zolang de
houtskool nog gloeit.

De cartouche kan eruit genomen worden zelfs indien
deze niet leeg is.

Vervang cartouche buiten en op afstand van andere
personen.

1) Sluit de kraan door de knop volledig met de klok mee te
draaien (positie ®) (zie onderstaande Fig. 2).

2) Houd de cartouche vast en draai hem los, in de richting
aangegeven door de pijl gemerkt met «1».

Ve

Trekaande cartouche omdeze (b) van de bevestigingsklem
(a) te halen. De cartouche kan zelfs wanneer deze nog
gas bevat, worden losgekoppeld. Controleer alvorens
de cartouche weg te gooien of deze leeg is door hem te
schudden. Als u niet het geluid van een vloeistof hoort, is
de cartouche leeg.

H - ONDERHOUD
- Na gebruik kun je de as in de aslade laten glijden door
een kant van het Houtskoolrooster (2) op te tillen.
Zodra de as volledig is afgekoeld kun je de aslade (7)
verwijderen en de as weggooien.

Reinig het grillrooster (1) met een sopje (op basis van
afwasmiddel). Gebruik geen schuurproducten om de
behandelde buitenlaag niet te beschadigen.

Zet de barbecue weg op een droge, goed verluchte
plaats.

| - ACCESSOIRES

«Application Des Gaz» adviseert zijn barbecues
systematisch te gebruiken met accessoires en
onderdelen van het merk Campingaz. «Application
Des Gaz» wijst elke aansprakelijkheid af in geval van
beschadiging of slechte werking ten gevolge van het
gebruik van accessoires en/of onderdelen van een
ander merk.

J - BESCHERMING VAN HET MILIEU

Denk aan de bescherming van het milieu! Uw apparaat
bevat materialen die ingezameld of gerecycled kunnen
worden. Breng het naar de milieustraat in uw gemeente
en scheidt de verpakkingsmaterialen.
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K - STORINGEN

De brander gaat niet aan:

- Controleer of de gascartouche nog gas bevat.

- Controleer of de stroom- en aardingsdraden aangesloten
zijn en nergens onderbroken zijn.

- Neem contact op met de after sales service

De brander brandt onregelmatig of gaat uit:

- Controleer de gastoevoer

- Controleer of de uitlaat van de brander niet versperd is
door kolen.

- Neem contact op met de after sales service

Onvoldoende warmte — De ontstekingstijd duurt
aanzienlijk langer:

- De injector of buis van de brander is verstopt.

Natte houtskool

Te grote hoeveelheid houtskool

Er worden te kleine stukjes houtskool gebruikt

Heel natte weersomstandigheden

Te koude buitentemperatuur

Neem contact op met de after sales service

Brandend lek achter de regelknop:
- Defecte kraan

- Zet de brander direct uit
- Neem contact op met de after sales service

L - GARANTIEVOORWAARDEN
- Voor dit product geldt een volledige garantie op
onderdelen en arbeidsloon gedurende 2 (twee) jaar
vanaf de datum van aankoop.

De garantie is van toepassing wanneer een geleverd
product niet conform is aan de bestelling of wanneer
het defect is, op voorwaarde dat een bewijs van de
datum van aankoop bij de klacht wordt gevoegd (bijv.:
een factuur, een kassabon) en een beschrijving van het
probleem.

Het product wordt gerepareerd, vervangen
terugbetaald - in zijn geheel of gedeeltelijk.

De garantie is niet geldig en is niet van toepassing
wanneer de schade ontstaan is door (i) onjuist gebruik of
onjuiste opslag van het product, (ii)gebrek aan onderhoud
van het product of onderhoud dat niet conform is aan de
gebruiksinstructies, (iii) reparatie, wijziging, onderhoud
van het product door niet erkende derde personen, (iv)
het gebruik van niet-originele reserveonderdelen. Gaten
of afschuring die het gevolg zijn van normale slijtage
worden niet door de garantie gedekt.

Alle andere klachten, inclusief klachten voor schade die
het resultaat is van de garantie, zijn uitgesloten, behalve
wanneer de verantwoordelijkheid van «Application Des
Gaz» wettelijk verplicht is.

OPMERKING: gebruik van dit product voor professionele
doeleinden valt niet onder de garantie.

De service op het product tijdens de garantieperiode
heeft geen invloed op de vervaldatum van de garantie.
Deze garantie doet geen afbreuk aan de wettelijke
rechten van de consument.

Raadpleeg onze consumentendienst
klachten.

of

in geval van

Indien u de storing niet zelf kunt oplossen, neemt u
dan contact op met uw dealer die u de dichtstbijzijnde
klantenservice afdeling zal opgeven of neem contact
op met CAMPINGAZ.

COLEMAN BENELUX B.V.
Minervum 7168 - 4817 ZN BREDA - NEDERLAND

Tel.: +31 76 572 85 00
Fax: + 3176 57110 14

www.campingaz.com
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Vi ringraziamo per aver scelto questo barbecue a carbone
fossile Campingaz®.

Les presenti istruzioni vi consentiranno di utilizzare
correttamente e in modo del tutto sicuro il vostro barbecue
a carbone fossile Campingaz®. Conservare sempre questo
libretto d’istruzioni in un luogo sicuro affinché possa essere
consultato in caso di necessita.

A - MONTAGGIO

Rispettare le istruzioni per il
nell’opuscolo di montaggio.

montaggio contenute

B - NORME DI SICUREZZA

- ATTENZIONE ! questo barbecue diventa molto caldo.
Non spostatelo mentre funziona.

- ATTENZIONE ! Non utilizzare in luoghi chiusi. Il barbecue
non va usato dentro un garage, sotto una veranda, sotto
un pergolato o in altri spazi chiusi. Non usare a una
distanza inferiore a 2 metri da materie combustibili.

- ATTENZIONE ! Non usare, per accendere o riattivare |l
barbecue, alcool o benzina.

- Consigliamo l'uso di accendifuoco conformi alla norma

EN1860-3 qualora venga scelto un tipo di accensione
diverso dal nostro sistema a gas.
Qualora venisse utilizzato un liquido combustibile per
carbone, eliminare, prima di accendere il carbone,
eventuali tracce di liquido che fossero passate attraverso
le valvole d’aerazione.

- ATTENZIONE ! Sistemare il barbecue lontano dalla
portata dei bambini e degli animali domestici.

- Utilizzare carbonella conforme alla norma EN 1860-2.

- Il'tempo di accensione del barbecue dipende dalla qualita
del carbone utilizzato. Se i pezzi sono grossi (qualita per
ristoranti), 'accensione & piu facile e viceversa.

- Questo barbecue & conforme alla norma NF EN 1860-1.
Tuttavia, il suo utilizzo richiede un minimo di attenzione e
precauzione.

- In particolare, non usare, per accendere o riattivare
il barbecue, alcool o benzina, e impedire ai bambini di
avvicinarsi al fuoco. Infatti, ogni anno si contano un
numero elevato d’incidenti. Le ustioni che ne derivano
sono particolarmente gravi nei bambini in quanto, essendo
piccoli di statura, il viso si trova quasi sempre all’altezza
del fuoco.

- Primadell’'uso, verificare che il barbecue sia correttamente
installato su una superficie stabile, orizzontale, lontano da
materiale combustbile.

- Nelle giornate di vento forte, sistemare il barbecue in
modo che il vento non sollevi le scintille.

- Indossare guanti da barbecue, per cucinare o regolare le
valvole di ventilazione (3).

- Non lasciare incustodito il barbecue durante I'uso.

- Non toccare la griglia di cottura (1), la griglia del focolare
(2), la cenere, il carbone o il barbecue per verificarne il
calore.

- | manici della griglia di cottura (1) vanno usati solamente
per la pulizia e il iempimento del combustibile. Non vanno
toccati durante la cottura.

- Non tentare di limitare la fiamma o di spegnere il carbone
con acqua, per non danneggiare il rivestimento di smalto.
Socchiudere le valvole di ventilazione inferiori e posare il
coperchio sulla vasca di cottura.

- Spegnere il carbone quando € terminata la cottura.
Chiudere tutte le valvole d’aerazione (3), quindi sistemare
il coperchio (4) sulla vasca di cottura (5).

- Utilizzare utensili da barbecue adatti, con manico lungo,
resistenti al calore.

- Non posare carbone caldo in un luogo non previsto a
tale scopo (rischio d’incendio o di bruciature) Non buttare
la cenere e il carbone prima che siano completamente

spenti. Non riporre il barbecue prima che la cenere e il
carbone siano completamente spenti.

- Allontanare dalla zona di cottura i liquidi e i vapori
inflammabili e i materiali combustibili.

- Non riporre € non usare benzina o altri liquidi o vapori
inflammabili vicino all’apparecchio. L'apparecchio va
allontanato da materiali infiammabili durante I'uso.

- | pezzi protetti dal costruttore o dal relativo mandatario
non vanno manipolati dall’'utente.

C — CONSIGLI PER L'USO

- Distribuire uniformemente il carbone fossile dentro il
focolare (5). Evitare di riempire eccessivamente la vasca
(riempire al massimo al 50%)

- Il metodo piu facile per accendere il carbone fossile sono
gli accendi- Barbecue conformi alla norma EN 1860-3 ,
facilmente reperibili nei negozi e assolutamente privi di
rischi.

- Prima di lanciare la cottura, aspettare che il combustibile
sia coperto da uno strato di cenere.

- Non cercare di guadagnare tempo sistemando il cibo su un
barbecue non ancora pronto per la cottura. Il barbecue va
riscaldato e il combustibile deve rimanere incandescente
per almento 30 minuti pima d’iniziare la cottura.

- Usare una spatola e una pinza, invece di una forchetta. Si
sconsiglia d’intagliare il cibo in quanto cio’ puo’ provocare
la fuoriuscita del sugo e una perdita di sapore, rischiando
anche di rendere secco il cibo.

- Cospargendo lievemente d’olio il cibo, questo verra dorato
in modo omogeneo e non rimarra attaccato alla griglia di
cottura. Applicare sempre I'olio sul cibo (con un pennello)
e non sulla griglia di cottura.

- Per ottenere un sapore affumicato piu accentuato,
potrete aggiungere ftrucioli di legna o erbe fresche
preventivamente umidificate (rosmarino, timo, alloro).
Mettere direttamente i trucioli o le erbe sul carbone prima
d’iniziare la cottura.

- Durante l'uso, potrete appendere il coperchio dietro la
vasca con il gancio appositamente previsto.

D -USO

1) Togliere il coperchio e aprire tutte le valvole di ventilazione
(3) prima di preparare il fuoco. Per garantire una
corretta circolazione dell’aria, togliere la cenere che si &
accumulata in fondo al barbecue. Il carbone ha bisogno
di ossigeno per consumarsi. Pertanto, occorre verificare
che le valvole di ventilazione non siano ostruite (3).

2) La cenere residua puo’ essere scaricata nel contenitore
di raccolta sollevando un lato della griglia del focolare
(2) (Bonesco SC e Bonesco LC).

3a) modelli Bonesco SC e Bonesco LC
Togliere completamente la griglia del focolare (2). Mettere
un accendi-fuoco (conforme alla norma EN1860-3) nello
scomparto rettangolare appositamente previsto in fondo
alla vasca (vedi figura sottostante— a, quindi stropicciare
2 o 3 fogli di carta per riempire lo spazio tra la croce e la
griglia del focolare - b.
Risistemare la griglia del focolare (2) -

Riempire il focolare con carbone fossile conforme alla
norma EN1860-2 (5), sulla griglia del focolare (2). La
vasca non va riempita eccessivamente :
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* 1 kg di carbone basta per il Bonesco SC et il Bonesco
Junior.

* 1,5 kg basta per il Bonesco LC.

Creare un mucchietto al centro della griglia facilitera

'accensione del vostro barbecue. Raccomandiamo di

non riempire la vasca del barbecue per piu del 50% della

sua capacita.

Togliere il contenitore di raccolta della cenere (7).

Accendere i fogli di carta e l'accendi-fuoco con un

fiammifero, attraverso il passaggio appositamente

praticato.

Bonesco SC e Bonesco LC
Rimettere a posto il contenitore di raccolta della cenere.

3b) modello Bonesco Junior
Formare un mucchietto di carbone in mezzo alla
vasca. Mettere degli accendi-fuoco o carta da giornale
stropicciata sotto la pila di carbone e accenderli (usare
solo accendi-fuoco conformi alla norma EN1860-3).

4) Prima d’incominciare la cottura , il carbone eve essere
ricoperto da una pellicola di cenere grigio chiaro ; quindi,
usare una pinza per distribuire in modo omogeneo il
carbone dentro la vasca.

5) 1l cibo puo’ essere sistemato sulla griglia di cottura (1)
prima di posare la stessa sul focolare (5) oppure dopo.
Indossare guanti in entrambi i casi.

6) Il livello d'incandescenza e la temperatura si possono
regolare mediante la levetta di comando (6) delle valvole
d’aspirazione della vasca :
 Verso destra (+), per aumentare I'apertura e, pertanto,

le temperatura del carbone.
* Verso sinistra (-), per diminuire I'apertura e, pertanto,
le temperatura del carbone.

7) La temperatura della griglia di cottura non &€ omogenea.
Il centro della griglia € piu caldo dei bordi. Sistemare il
cibo al centro per arrostirlo a fuoco vivo e ridurre il tempo
di cottura. Posarlo sui bordi, per cuocerlo piu lentamente
et/o tenerlo al caldo.

8) Potrete anche usare il coperchio per una cottura di tipo
« al forno ».

Bonesco SC e Bonesco LC

Bonesco Junior

-34 -

E — CONSIGLI PER LA MANUTENZIONE

- Dopo l'uso, far scorrere la cenere dentro il contenitore di
raccolta, sollevando un lato della griglia del focolare (2)
(Bonesco SC e Bonesco LC).

- Quando la cenere & completamente fredda, potete
estrarre la vaschetta di raccolta (7) e buttare la cenere.

- Pulire la griglia di cottura (1) con acqua e detersivo per i
piatti. Non usare prodotti abrasivi per non danneggiare
il rivestimento superficiale della griglia.

- Riporre il Barbecue in luogo asciutto e ventilato.

F - ACCESSORI

«Application Des Gaz» consiglia di utilizzare
sistematicamente i barbecue a gas con accessori e
pezzi diricambio di marca Campingaz. «Application Des
Gaz» declina qualunque responsabilita per eventuali
anomalie o danni dovuti all’utilizzazione di accessori
e/o pezzi di ricambio di altre marche.

G - TUTELA DELL’AMBIENTE

Pensate a proteggere I'ambiente ! Il vostro apparecchio
contiene materiali riciclabili o recuperabili. Depositatelo
presso il servizio di raccolta degli scarti del vostro comune
e differenziate gli imballaggi.

H - CONDIZIONI DI
GARANZIA

APPLICAZIONE DELLA

Vedi pagina 37.



bonesco

QST S

bonesco

QST L

Vi ringraziamo per aver scelto questo barbecue a carbone
fossile Campingaz®.

Les presenti istruzioni vi consentiranno di utilizzare
correttamente e in modo del tutto sicuro il vostro barbecue
a carbone fossile Campingaz®. Conservare sempre questo
libretto d’istruzioni in un luogo sicuro affinché possa essere
consultato in caso di necessita.

Capacita: 140 g/h (1,9 KW) - iniettore n°® 30
Categoria: pressione diretta butano
A - MONTAGGIO

Rispettare le istruzioni
nell’opuscolo di montaggio.

per il montaggio contenute

B - NORME DI SICUREZZA

- ATTENZIONE ! questo barbecue diventa molto caldo.
Non spostatelo mentre funziona.

- ATTENZIONE ! Non utilizzare in luoghi chiusi. Il barbecue
non va usato dentro un garage, sotto una veranda, sotto
un pergolato o in altri spazi chiusi. Non usare a una
distanza inferiore a 2 metri da materie combustibili.

- ATTENZIONE ! Non usare, per accendere o riattivare |l
barbecue, alcool o benzina.

- Consigliamo l'uso di accendifuoco conformi alla norma

EN1860-3 qualora venga scelto un tipo di accensione
diverso dal nostro sistema a gas.
Qualora venisse utilizzato un liquido combustibile per
carbone, eliminare, prima di accendere il carbone,
eventuali tracce di liquido che fossero passate attraverso
le valvole d’aerazione.

- ATTENZIONE ! Sistemare il barbecue lontano dalla
portata dei bambini e degli animali domestici.

- Utilizzare carbonella conforme alla norma EN 1860-2.

- Il tempo di accensione del barbecue dipende dalla qualita
del carbone utilizzato. Se i pezzi sono grossi (qualita per
ristoranti), 'accensione € piu facile e viceversa.

- Questo barbecue & conforme alla norma NF EN 1860-1.
Tuttavia, il suo utilizzo richiede un minimo di attenzione e
precauzione.

- In particolare, non usare, per accendere o riattivare
il barbecue, alcool o benzina, e impedire ai bambini di
avvicinarsi al fuoco. Infatti, ogni anno si contano un
numero elevato d’incidenti. Le ustioni che ne derivano
sono particolarmente gravi nei bambini in quanto, essendo
piccoli di statura, il viso si trova quasi sempre all'altezza
del fuoco.

- Primadell’'uso, verificare che il barbecue sia correttamente
installato su una superficie stabile, orizzontale, lontano da
materiale combustbile.

- Nelle giornate di vento forte, sistemare il barbecue in
modo che il vento non sollevi le scintille.

- Indossare guanti da barbecue, per cucinare o regolare le
valvole di ventilazione (3).

- Non lasciare incustodito il barbecue durante 'uso.

- Non toccare la griglia di cottura (1), la griglia del focolare
(2), la cenere, il carbone o il barbecue per verificarne |l
calore.

- | manici della griglia di cottura (1) vanno usati solamente
per la pulizia e il iempimento del combustibile. Non vanno
toccati durante la cottura.

- Non tentare di limitare la flamma o di spegnere il carbone
con acqua, per non danneggiare il rivestimento di smalto.
Socchiudere le valvole di ventilazione inferiori e posare |l
coperchio sulla vasca di cottura.

- Spegnere il carbone quando € terminata la cottura.
Chiudere tutte le valvole d’aerazione (3), quindi sistemare
il coperchio (4) sulla vasca di cottura (5).

- Utilizzare utensili da barbecue adatti, con manico lungo,
resistenti al calore.

- Non posare carbone caldo in un luogo non previsto a

tale scopo (rischio d’'incendio o di bruciature) Non buttare
la cenere e il carbone prima che siano completamente
spenti. Non riporre il barbecue prima che la cenere e il
carbone siano completamente spenti.

- Allontanare dalla zona di cottura i liquidi e i vapori
inflammabili e i materiali combustibili.

- Non riporre e non usare benzina o altri liquidi o vapori
infiammabili vicino all’apparecchio. L'apparecchio va
allontanato da materiali infammabili durante l'uso.

- | pezzi protetti dal costruttore o dal relativo mandatario
non vanno manipolati dall’'utente.

C - IMPORTANTE:
PRUDENTI!

UTILIZZATE GAS, SIATE

Non riporre et non usare benzina o altri liquidi o vapori
infiammabili vicino all’apparecchio. L'apparecchio va
allontanato da eventuali materie infiammabili durante I'uso.
Rispettare le istruzioni di questo manuale nonché le
norme di sicurezza che sono riportate sulle cartucce
Campingaz CV 300 PLUS e CV 470 PLUS. Il mancato
rispetto di tali istruzioni puo essere pericoloso per
I'utilizzatore e per coloro che gli stanno vicino.

Tale apparecchio deve essere utilizzato esclusivamente
con le cartucce Campingaz CV 300 PLUS e CV 470
PLUS. Tentare di usare altri recipienti per gas pué
essere pericoloso.

La societa «Application Des Gaz» declina ogni
responsabilita in caso di utilizzo di una cartuccia di
tutt’altra marca. Il suddetto barbecue deve essere usato
soltanto all’aria aperta.

Non usare un apparecchio che perde, funziona male o &
usurato. Riportarlo al proprio venditore che v’indichera
il servizio di assistenza clienti piu vicino.

Non modificare mai questo apparecchio, né utilizzarlo
per delle applicazioni alle quali non é destinato.

Non spostare I’apparecchio durante I’'uso.

D - INSTALLAZIONE DI UNA CARTUCCIA
CAMPINGAZ CV 300 PLUS e CV 470 PLUS

Se l'apparecchio contiene une cartuccia vuota, vedi
paragrafo «Come smontare la cartuccia». Per procedere alla
sistemazione o all’estrazione della cartuccia, I'apparecchio
deve essere completamente freddo (non ci devono essere
braci di carbone), deve essere sistemato in un luogo ben
ventilato, preferibilmente all’aria aperta, e lontano da
fiamme, sorgenti di calore o scintille (sigarette, apparecchi
elettrici, ec.), o da altre persone e da materie infiammabili.
Le carTucce Campingaz CV 300 PLUS e CV 470 PLUS
ESSENDO A VALVOLA, POSSONO ESSERE SMONTATE DA QUESTO
APPARECCHIO PER FACILITARE IL TRASPORTO, ANCHE SE NON SONO
VUOTE E, RIMONTATE SU ALTRI APPARECCHI CAMPINGAZ DELLA GAMMA
CV 300 PLUS e CV 470 PLUS PROGETTATI PER FUNZIONARE
ESCLUSIVAMENTE CON QUESTE CARTUCCE.

1) Controllare che l'arrivo del gas sia ben chiuso, girando
fino al punto di arresto il volano di regolazione (1) in
senso orario posizione «OFF» (®) (vedi fig. 2 qui sotto).

2) Sostenere l'utensile e avvitare dolcemente la cartuccia
all'utensile, girandola in senso orario fino al «clic» (circa
unsestodigiro). Non continuare ad avvitare ulteriormente
la cartuccia : la valvola potrebbe deteriorarsi.




In caso di fuga di gas (odore di gas prima dell’apertura del
rubinetto), portare immediatamente fuori I'apparecchio,
in luogo molto ventilato, lontano da qualunque fonte di
combustione, per cercare l'origine della fuga e risolvere
il problema. Se desiderate verificare la tenuta stagna del
vostro apparecchio, fatelo all’aria aperta. Non utilizzate
una fiamma per cercare la fuga , ma un apposito liquido
per la rilevazione delle fughe di gas.

E - CONSIGLI PER L'USO

- Distribuire uniformemente il carbone dentro il focolare
(5). Non riempire eccessivamente la vasca (al massimo
al 50%)

- Prima di lanciare la cottura, aspettare che il combustibile
sia coperto da uno strato di cenere.

- Non cercare di guadagnare tempo sistemando il cibo
su un barbecue non ancora pronto per la cottura. Il
barbecue va riscaldato e il combustibile deve rimanere
incandescente per almento 30 minuti pima d’iniziare la
cottura.

- Usare una spatola e una pinza , invece di una forchetta.
Si sconsiglia d’intagliare il cibo in quanto cio’ puo’
provocare la fuoriuscita del sugo e una perdita di sapore,
rischiando anche di rendere secco il cibo.

- Cospargendo lievemente d’olio il cibo , questo verra
dorato in modo omogeneo e non rimarra attaccato alla
griglia di cottura. Applicare sempre I'olio sul cibo (con un
pennello) e non sulla griglia di cottura.

- Per ottenere un sapore affumicato piu accentuato,
potrete aggiungere trucioli di legna o erbe fresche
preventivamente umidificate (rosmarino, timo, alloro).
Mettere direttamente i trucioli o le erbe sul carbone
prima d’iniziare la cottura.

- Durante l'uso, potrete appendere il coperchio dietro la
vasca con il gancio appositamente previsto.

F -USO

1) Togliere il coperchio e aprire tutte le valvole di
ventilazione (3) prima di preparare il fuoco. Per garantire
una corretta circolazione dell’aria, togliere la cenere
che si € accumulata in fondo al barbecue. Il carbone
ha bisogno di ossigeno per consumarsi. Pertanto,
occorre verificare che le valvole di ventilazione non
siano ostruite (3).

2) Lacenere residua puo’ essere scaricata nel contenitore
di raccolta sollevando un lato della griglia del focolare
(2) (Bonesco SC e Bonesco LC).

3) Risistemare la griglia del focolare (2).

4) Riempire il focolare con carbone fossile conforme alla
norma EN1860-2 (5), sulla griglia del focolare (2). La
vasca non va riempita eccessivamente :

* 1 kg di carbone basta per il Bonesco QST S

* 1,5 kg basta per il Bonesco QST L.
Raccomandiamo di non riempire la vasca del barbecue
per piu del 50% della sua capacita.

5) Aprire il gas girando al massimo la manopola di
regolazione in senso antiorario (freccia in direzione +).
Premere il pulsante rosso del dispositivo di accensione
(#) (vedi Fig. 1 qui sotto). Il ronzio tipico dell’'accensione
del bruciatore indica che lo stesso € acceso. Se non si
accende subito, ripetere 'operazione.

Fig. 1

6) Se l'accensione non avviene dopo il terzo tentativo,
chiudere il gas girando la manopola in senso orario
(posizione ®) (vedi fig. 2 qui sotto), aspettare 1 minuto
e ripetere I'operazione.
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Il carbone diventa rapidamente incandescente nella
zona di accensione ; quindi, 'incandescenza si propaga
al resto del carbone.

7) Per i barbecue a carbone di legna, si raccomanda di
riscaldare il barbecue e di mantenere il combustibile
incandescente per 30 minuti prima di effettuare la
prima cottura.

8) Grazie al sistema QST, 1 kg di carbone viene acceso in
10 minuti.

Se volete usare una maggiore quantita di carbone (si
consiglia 1,5 kg per il modello QST L), il bruciatore
rimarra acceso per 15 minuti.

Tale durata puo’ variare in funzione della qualita del
carbone. Il carbone contenente grossi pezzi (qualita da
ristorante) facilita I'accensione, e viceversa.

9) Raccomandiamo di mescolare il carbone 1 o 2 volte
con una pinza o con una spatola per carbone durante
la fase di accensione per accelerare il processo e
permettere un’accensione piu omogenea del carbone.

10) Spegnere il bruciatore a gas girando la

manopola del gas (1) in senso orario
(posizione ®) dopo 15 minuti al massimo
(Fig. 2).

Fig. 2

Osservazione : Se non si vuole usare il gas per
'accensione dell’ apparecchio , procedere come segue
: creare un mucchietto di carbone al centro della vasca,
sistemare I'accendifuoco o carta da giornale sotto la pila di
carbone e accendere (usare solo accendifuoco conformi
alla norma EN1860-3).

11) Prima d’incominciare la cottura , il carbone eve
essere ricoperto da una pellicola di cenere grigio
chiaro; quindi, usare una pinza per distribuire in modo
omogeneo il carbone dentro la vasca.

12) Il cibo puo’ essere sistemato sulla griglia di cottura (1)
prima di posare la stessa sul focolare (5) oppure dopo.
Indossare guanti in entrambi i casi.

13) Il livello d’incandescenza e la temperatura si possono
regolare mediante la levetta di comando (6) delle
valvole d’aspirazione della vasca :

* Verso destra (+), per aumentare lapertura e,
pertanto, le temperatura del carbone.

* Verso sinistra (-), per diminuire I'apertura e, pertanto,
le temperatura del carbone.

14) La temperatura della griglia di cottura non € omogenea.
Il centro della griglia & piu caldo dei bordi. Sistemare
il cibo al centro per arrostirlo a fuoco vivo e ridurre |l
tempo di cottura. Posarlo sui bordi, per cuocerlo piu
lentamente et/o tenerlo al caldo.

15) Potrete anche usare il coperchio per una cottura di tipo
« al forno ».



G - SMONTAGGIO DELLA CARTUCCIA

NOTA: Non cambiare la cartuccia se ci sono ancora

dei carboni accesi.

La bombola puo essere estratta anche se non é vuota.

Sostituire la cartuccia in ambienti esterni e lontano da

altre persone.

- Controllare che 'arrivo del gas sia ben chiuso girando il
volano (1) a fondo in senso orario (vedi Fig. 2 qui sotto).

- Sostenere [l'utensile, quindi allentare la cartuccia
girandola in senso antiorario ed estrarla.

Ve

Non gettare mai una bombola che non € vuota (controllare
che non vi sia liquido all’interno, agitandola).

H - CONSIGLI PER LA MANUTENZIONE
- Dopo l'uso, far scorrere la cenere dentro il contenitore
di raccolta, sollevando un lato della griglia del focolare
(2) (Bonesco SC e Bonesco LC).

Quando la cenere & completamente fredda, potete
estrarre la vaschetta di raccolta (7) e buttare la cenere.
Pulire la griglia di cottura (1) con acqua e detersivo per i
piatti. Non usare prodotti abrasivi per non danneggiare
il rivestimento superficiale della griglia.

Riporre il Barbecue in luogo asciutto e ventilato.

| - ACCESSORI

«Application Des Gaz» consiglia di utilizzare
sistematicamente i barbecue a gas con accessori e
pezzi di ricambio di marca Campingaz. «Application
Des Gaz» declina qualunque responsabilita per
eventuali anomalie o danni dovuti all’utilizzazione di
accessori e/o pezzi di ricambio di altre marche.

J - TUTELA DELL’AMBIENTE

Pensate a proteggere I'ambiente ! Il vostro apparecchio
contiene materiali riciclabili o recuperabili. Depositatelo
presso il servizio di raccolta degli scarti del vostro comune
e differenziate gli imballaggi.

K - ANOMALIE

Il bruciatore non si accende :

- verificare se la cartuccia del gas & ancora piena.

- verificare il corretto allacciamento dei fili di alimentazione
e di collegamento alla terra ; accertarsi che non siano
tagliati.

- Consultare il Servizio Assistenza

Il bruciatore é intermittente o si spegne :

- Verificare che ci sia gas.

- Verificare che l'uscita del bruciatore non sia ostruita dal
carbone.

- Consultare il Servizio Assistenza

Calore insufficiente di accensione

anormalmente lungo :

- Ostruzione dell’iniettore o del tubo del bruciatore.

- Carbone di legna umido

- Quantita esagerata di carbone

tempo
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Utilizzo di pezzetti di carbone troppo piccoli
Condizioni climatiche particolarmente umide
Temperatura esterna troppo fredda
Consultare il Servizio Assistenza

Fuga con fiamma dietro il bottone di regolazione :
- Rubinetto difettoso

- Spegnere I'apparecchio

- Consultare il Servizio Assistenza

L - CONDIZIONI APPLICAZIONE DELLA

GARANZIA

DI

Il prodotto gode di una garanzia totale pezzi e
manodopera di 2 (due) anni a decorrere dalla data
dell’acquisto.

La garanzia si applica quando il prodotto consegnato non
e conforme all’ordine o & difettoso e quando il reclamo
€ accompagnato da un documento comprovante la data
dell'acquisto (ad es. : fattura, scontrino) nonché da un
descrittivo del problema riscontrato.

Il prodotto oggetto del reclamo verra riparato, sostituito o
rimborsato, in tutto o in parte.

La garanzia non € valida e non si applica quando il danno
€ conseguente (i) ad un uso o ad una conservazione non
conforme del prodotto, (ii) ad un difetto di manutenzione
del prodotto o ad una manutenzione non conforme alle
istruzioni, (iii) alla riparazione, modifica, manutenzione
del prodotto da parte di terzi non autorizzati, (iv) all'uso di
pezzi di ricambio non originali. Non copre le deformazioni
o I'abrasione risultante dalla normale usura.

Sono esclusi tutti gli altri tipi di reclamo, compresi quelli
concernenti danni risultanti dalla garanzia, salvo nei casi
in cui la responsabilita d’ADG costistuisce un obbligo di
natura legale.

NOTA: l'uso del prodotto in ambito professionale &
escluso dalla garanzia.

Qualsiasi eventuale presa in consegna durante il periodo
della garanzia é senza incidenza sulla data di scadenza
della garanzia.

La presente garanzia non influisce sui diritti legali del
consumatore.

Il nostro Servizio Consumatori si tiene a disposizione
per qualunque reclamo.

Se non riuscite a risolvere il problema, contattate il
rivenditore che vi indichera il Servizio Assistenza
piu vicino al vostro domicilio, oppure telefonate al
Servizio Informazioni Consumatori CAMPINGAZ.

CAMPING GAZ ITALIA Srl
Via Ca’ Nova, 11
25010 Centenaro di Lonato (Brescia) ITALIA

Tel: +39 (0)30 99 921
Fax: +39 (0)30 910 31 72

SERVIZIO ASSISTENZA TECNICA
800111147 Numero Verde

CAMPINGAZ SUISSE SA
Route du Tir-Fédéral 10 - 1762 GIVISIEZ

Tel: 41 26 460 40 40
Fax: 41 26 460 40 50

www.campingaz.com
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7 - Bandeja para cenizas

8 - Empufiadura de la tapa

9 - Pantalla térmica de la empufadura

10 — Tirantes de plastico

11 - Soporte de la bandeja para cenizas

12 - Estanteria lateral derecha (modelos Bonesco QST L & Bonesco QST S)

13 — Tunel para llama (modelos Bonesco QST L & Bonesco QST S)

14 - Pantalla térmica del quemador (modelos Bonesco QST L & Bonesco QST S)

15 - Rampa gas (modelos Bonesco QST L & Bonesco QST S)

16 - Parte posterior del stand central (modelos Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
17 - Base (modelos Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

18 - Pie plastico (x2) (modelos Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

19 - Rueda (x2)

20 - Frontal del caballete central (modelos Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
21 - Pantalla térmica para el pie central (modelos Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
22 - 1/2 control de aire (modelos Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

23 — Soporte estanteria (modelos Bonesco QST L & Bonesco QST S)

24 - Estanteria lateral izquierda (modelos Bonesco QST L & Bonesco QST S)

25 - Gancho de la tapa

26 - Ventilaciéon de la tapa

27 - Empufiadura lateral (modelos Bonesco Junior, Bonesco SC, Bonesco LC)

28 - Encendedor PIEZO (modelos Bonesco QST L & Bonesco QST S)
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Junior

Le agradecemos haber elegido esta barbacoa de carbdn
vegetal Campingas®.

Este manual de instrucciones esta destinado a permitirle
utilizar correctamente y con total seguridad su barbacoa de
carbon vegetal Campingas®. Conserve siempre el manual
en un lugar seguro para que lo pueda consultar en caso de
necesidad.

A - ENSAMBLADO

Rogamos respete las instrucciones de montaje indicadas
en el folleto.

B - PRECAUCIONES PARA SU SEGURIDAD

- ATENCION: Esta barbacoa va a estar muy caliente. No la
desplace mientras la esté utilizando.

- ATENCION: No utilizar en interiores! No lo use en un
garaje, en una terraza, bajo un arbol o en cualquier otro
tipo de area cerrada. No utilizar a menos de dos metros
de material combustible.

- ATENCION: No utilizar alcohol o gasolina para encender
o reactivar la barbacoa.

- Recomendamos la utilizacion de encendedores conformes

a la norma EN1860-3 para encender sin nuestro sistema
de gas.
En caso de utilizaciéon de liquido de encendido para
carbén, elimine cualquier huella de liquido que haya
podido salirse a través de las valvulas de ventilacion
inferiores antes de inflamar el carbén.

- ATENCION: No dejar la barbacoa al alcance de los nifios
ni de los animales domésticos.

- Utilice carbén de lefia que sea conforme a la normativa

EN 1860-2.
El tiempo de encendido de su barbacoa depende de la
calidad del carbdn utilizado. Cuanto mayores son los
trozos (calidad restaurante), mas facil es el encendido e
inversamente.

- Esta barbacoa es conforme a la norma NF EN 1860-1.
Sin embargo, su uso requiere una vigilancia y precaucion
minimas.

- Especialmente, no ha de utilizarse alcohol o gasolina
para encender o reactivar la barbacoa ni permitir que los
nifos se acerquen al fuego. Efectivamente, cada afos
debemos lamentar un gran numero de accidentes. Las
quemaduras que provoca son especialmente graves
en nifos, ya que, debido a su corta estatura, la cara se
encuentra casi siempre a la altura del hogar.

- Comprobar que la barbacoa esta bien instalada sobre
una superficie estable, horizontal y alejada de cualquier
material combustible antes de utilizacion.

- En dias de viento fuerte, coloque la barbacoa de forma
que el viento no levante chispas.

Lleve guantes para barbacoa, para cocinar o ajustar las
valvulas de ventilacion (3).

- No deje nunca su barbacoa sin vigilancia durante su
utilizacion.

- No toque nunca la rejilla de coccion (1), la rejilla focal (2),
las cenizas, el carbon o la barbacoa para verificar si estan
calientes.

- Las empufaduras de la rejilla de coccion (1) tienen que
ser utilizadas unicamente para la limpieza y la carga
del combustible. No deben ser manipuladas durante la
coccion.

- NO intente limitar las llamas ni apagar el carbén con la
ayuda de agua. Podria dafiar el revestimiento de esmalte.
Cierre ligeramente las valvulas de ventilacién inferiores y
coloque la tapa sobre el recipiente de coccion.

- Apague el carbon cuando haya terminado la coccion.
Cierre todas las valvulas de ventilacion (3) y coloque la
tapa (4) sobre el recipiente de coccion (5).

- Utilice utensilios para barbacoa apropiados con mangos
largos resistentes al calor.
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- No ponga nunca el carbon caliente en un lugar no
apropiado (riesgo de incendio o quemaduras) no tire
nunca las cenizas y el carbén antes de su extincion
completa. No guarde la barbacoa antes de la extincion
completa de las cenizas y del carbon.

- Aleje de la zona de coccion los liquidos y vapores
inflamables asi como cualquier material combustible.

- No almacene ni utilice gasolina u otros liquidos o vapores
inflamables cerca de su aparato. Este aparato tiene que
estar alejado de los materiales inflamables durante la
utilizacion.

- Las partes protegidas por el fabricante o su mandatario
no deben ser manipuladas por el usuario.

C - CONSEJOS DE UTILIZACION

- Reparta con uniformidad el carbén vegetal en el foco (5).
No llene demasiado el recipiente (maximo 50%)

- El método mas facil para encender su carbon vegetal es
utilizar enciende barbacoas conformes a la norma EN
1860-3 que encontrara facilmente en el comercio y que
son absolutamente seguros.

- Antes de comenzar la coccidn, espere que una capa de
cenizas cubra el combustible.

- NO intente ganar tiempo colocando sus alimentos sobre
una barbacoa que no esté lista. La barbacoa tiene que
ser calentada y el combustible tiene que ser mantenido
incandescente durante por lo menos 30 minutos antes de
efectuar la primera coccion.

- Utilizar una espatula y una pinza mejor que un tenedor.
No se recomienda pinchar los alimentos. Esto provoca
la salida de los jugos, la pérdida de sabor y puede
resecarlos.

- Una ligera aplicacion de aceite le permitira dorar los
alimentos de forma homogénea e impedir que se peguen
a la rejilla de coccion. Aplique siempre el aceite sobre los
alimentos (con la ayuda de un pincel) y no sobre la rejilla
de coccion.

- Para obtener un sabor ahumado mas pronunciado, puede
anadir virutas de madera o hierbas frescas humedecidas
(romero, tomillo, laurel). Coloque la madera o las hierbas
humedecidas directamente sobre el carbén antes de
comenzar la coccién.

- Durante la utilizacion, puede enganchar la tapa en la
parte trasera del recipiente gracias al gancho previsto
para ello.

D - UTILIZACION

1) Retire latapay abra todas las valvulas de ventilacion (3)
antes de preparar el fuego. Para garantizar un flujo de
aire correcto, retire la ceniza acumulada en el fondo de la
barbacoa. El carbon necesita oxigeno para consumirse.
Por ello, es importante asegurarse de que las valvulas
de ventilacion (3) no estén obstruidas.

2) Puede evacuar la ceniza residual en la bandeja para
cenizas levantando un lado de larejilla focal (2) (Bonesco
SC y Bonesco LC).

3a) modelos Bonesco SC y Bonesco LC

Retire completamente la rejilla focal (2). Coloque un
encendedor (conforme a la norma EN1860-3) sobre el
alojamiento rectangular previsto para ello en el fondo
del recipiente (ver la figura siguiente — a, y arrugue 2 o
3 hojas de papel para rellenar el espacio entre la cruz y
la rejilla focal - b. Vuelva a colocar la rejilla focal (2) - c.




Coloque del carbdon vegetal conforme a la norma

EN1860-2 en el foco (5), sobre la rejilla focal (2). No

llene demasiado el recipiente:

* 1 kg de carbdn basta para el Bonesco SC y Bonesco
Junior.

» 1, 5 kg basta para el Bonesco LC.

Creando un monticulo en el centro de la rejilla, facilitara

el encendido de su barbacoa. Recomendamos no

rellenar la capacidad de la bandeja a mas del 50%.

Retire la bandeja para cenizas (7). Encienda las hojas

de papel y el encendedor con la ayuda de una cerilla

utilizando el paso que se ha creado.

Volver a colocar la bandeja para cenizas.

3b) modelo Bonesco Junior

4)

o)

6)

7)

8)

Cree un monticulo de carbén en el centro de la cuba.
Coloque encendedores o papel de periddico arrugado
debajo de la pila de carboén, e inflamelos (utilice
Unicamente encendedores conformes a la norma
EN1860-3).
No comience la coccion antes de que el carbén esté
cubierto por una pelicula de cenizas. Cuando el carbon
esté cubierto por una pelicula de cenizas gris claro, utilice
una pinza para repartir el carbén de forma homogénea
en la cuba.
Si prefiere, puede colocar sus alimentos sobre la rejilla
de cocciodn (1) y luego colocar esta ultima sobre el foco
(5) o colocar la rejilla de coccion sobre el foco antes
de colocar los alimentos. Utilice guantes en todos los
casos.
Puede ajustar la incandescencia y la temperatura del
carbon utilizando el cordon de mando (6) de los controles
de aire de la cuba:
* Hacia la derecha (+) incremento de la apertura y por
tanto de la temperatura del carbén.
 Hacia la izquierda (-) diminucion de la apertura y por
tanto de la temperatura del carbon.
La temperatura de la rejilla de coccion no es homogénea.
El centro de la rejilla esta mas caliente que la periferia.
Utilizar el centro para asar los alimentos y reducir el
tiempo de coccién. Utilizar la periferia para cocer mas
lentamente y/o conservar caliente.
También puede utilizar la tapa para una coccién de tipo
horno.

Bonesco SC y Bonesco LC

Bonesco Junior
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E - CONSEJOS DE MANTENIMIENTO

- Después de la utilizacion, puede hacer deslizar las
cenizas en la bandeja para cenizas levantando un lado
de la rejilla focal (2) (Bonesco SC y Bonesco LC).

- Después del enfriamiento completo de las cenizas puede
retirar la bandeja para cenizas (7) y tirar las cenizas.

- Limpiar la rejilla de coccion (1) con agua y liquido para
la vajilla. No utilice productos abrasivos. Su tratamiento
podria quedar dafiado

- Almacene la barbacoa en un lugar seco y ventilado.

F - ACCESORIOS

«Application Des Gaz» recomienda utilizar
sistematicamente sus barbacoas con los accesorios y
piezas de repuesto de marca Campingaz. «Application
Des Gaz» declina toda clase de responsabilidad en
caso de dafnos o de mal funcionamiento provocado por
la utilizacién de accesorios o de piezas de repuesto de
marca diferente.

G - PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE

iPiense en la proteccion del medioambiente! Su aparato
contiene materiales que pueden ser recuperados o
reciclados. Entréguelos al servicio de recogida de residuos
de su municipio y seleccione los materiales de embalaje.

H -CONDICIONES DE APLICACION DE LA
GARANTIA

Ver pagina 43.



bonesco

QST S

bonesco

QSTL

Le agradecemos haber elegido esta barbacoa de carbén
vegetal Campingas®.

Este manual de instrucciones esta destinado a permitirle
utilizar correctamente y con total seguridad su barbacoa de
carbon vegetal Campingas®. Conserve siempre el manual
en un lugar seguro para que lo pueda consultar en caso de
necesidad.

Caudal: 140 g/h (1,9 kW) - inyector n° 30
Categoria: presion directa de butano

A - ENSAMBLADO

Rogamos respete las instrucciones de montaje indicadas
en el folleto.

B - PRECAUCIONES PARA SU SEGURIDAD

- ATENCION: Esta barbacoa va a estar muy caliente. No la
desplace mientras la esté utilizando.

- ATENCION: No la utilice en sitios cerrados. No utilizar
en un garaje, debajo de una veranda, debajo de un
emparrado o cualquier otra zona cerrada. No utilizar a
menos de 2 metros de un material combustible.

- ATENCION: No utilizar alcohol o gasolina para encender
o reactivar la barbacoa.

- Recomendamos la utilizacion de encendedores conformes

a la norma EN1860-3 para encender sin nuestro sistema
de gas.
En caso de utilizacién de liquido de encendido para
carbon, elimine cualquier huella de liquido que haya
podido salirse a través de las valvulas de ventilacion
inferiores antes de inflamar el carbén.

- ATENCION: No dejar la barbacoa al alcance de los nifios
ni de los animales domésticos.

- Utilice carbon de lefia que sea conforme a la normativa

EN 1860-2.
El tiempo de encendido de su barbacoa depende de la
calidad del carbdn utilizado. Cuanto mayores son los
trozos (calidad restaurante), mas facil es el encendido e
inversamente.

- Esta barbacoa es conforme a la norma NF EN 1860-1.
Sin embargo, su uso requiere una vigilancia y precaucion
minimas.

- Especialmente, no ha de utilizarse alcohol o gasolina
para encender o reactivar la barbacoa ni permitir que los
nifios se acerquen al fuego. Efectivamente, cada afios
debemos lamentar un gran numero de accidentes. Las
quemaduras que provoca son especialmente graves
en nifios, ya que, debido a su corta estatura, la cara se
encuentra casi siempre a la altura del hogar.

- Comprobar que la barbacoa esta bien instalada sobre
una superficie estable, horizontal y alejada de cualquier
material combustible antes de utilizacion.

- En dias de viento fuerte, coloque la barbacoa de forma
que el viento no levante chispas.

Lleve guantes para barbacoa, para cocinar o ajustar las
valvulas de ventilacion (3).

- No deje nunca su barbacoa sin vigilancia durante su
utilizacion.

- No toque nunca la rejilla de coccioén (1), la rejilla focal (2),
las cenizas, el carbon o la barbacoa para verificar si estan
calientes.

- Las empuinaduras de la rejilla de coccion (1) tienen que
ser utilizadas unicamente para la limpieza y la carga
del combustible. No deben ser manipuladas durante la
coccion.

- NO intente limitar las llamas ni apagar el carbén con la
ayuda de agua. Podria dafiar el revestimiento de esmalte.
Cierre ligeramente las valvulas de ventilacion inferiores y
coloque la tapa sobre el recipiente de coccion.

- Apague el carbon cuando haya terminado la coccion.

Cierre todas las valvulas de ventilacion (3) y coloque la
tapa (4) sobre el recipiente de coccion (5).

- Utilice utensilios para barbacoa apropiados con mangos
largos resistentes al calor.

- No ponga nunca el carbon caliente en un lugar no
apropiado (riesgo de incendio o quemaduras) no tire
nunca las cenizas y el carbon antes de su extincion
completa. No guarde la barbacoa antes de la extincién
completa de las cenizas y del carbdn.

- Aleje de la zona de coccion los liquidos y vapores
inflamables asi como cualquier material combustible.

- No almacene ni utilice gasolina u otros liquidos o vapores
inflamables cerca de su aparato. Este aparato tiene que estar
alejado de los materiales inflamables durante la utilizacion.

- Las partes protegidas por el fabricante o su mandatario
no deben ser manipuladas por el usuario.

C -IMPORTANTE: ESTA UTILIZANDO GAS, SEA
PRUDENTE!

NO almacene ni utilice gasolina u otros liquidos o
vapores inflamables cerca de su aparato. Este aparato
tiene que permanecer alejado de los materiales
inflamables durante la utilizacion.

Respete las instrucciones de este manual de uso, asi
como las consignas de seguridad que figuran en los
cartuchos Campingaz® CV 300 PLUS y CV 470 PLUS. Si
no respeta dichas instrucciones, tanto el usuario como
su entorno pueden estar en peligro.

Este aparato debe usarse exclusivamente con los
cartuchos de Campingaz® CV 300 PLUS y CV 470 PLUS
Puede resultar peligroso intentar usar otros recipientes
de gas.

La sociedad Application Des Gaz declina cualquier
responsabilidad en caso de usar un cartucho que sea
de otra marca distinta.

Este aparato solo debe usarse en el exterior de los
locales.

Nunca utilice un aparato que pueda tener fugas, que
no funciona bien o que esta deteriorado. Llévelo a su
vendedor y le indicara cual es el servicio posventa mas
cercano.

Nunca modifique este aparato, ni lo use en aplicaciones
para las que no esté destinado.

No desplace el aparato durante su funcionamiento.

D - COLOCACION DE UN CARTUCHO CAMPINGAZ®
CV 300 PLUS Y CV 470 PLUS

Si un cartucho vacio esta instalado, ver apartado
«Desmontaje del cartucho». Para la instalacion o el
desmontaje de un cartucho, opere siempre cuando el
aparato esta frio (sin brasa de carbon vegetal), en un lugar
muy ventilado, preferiblemente en el exterior y nunca en
presencia de una llama, fuente de calor o chispa (cigarrillo,
aparato eléctrico, etc. ), alejado de otras personas y de
materiales inflamables.

Los cArRTucHos CampPINgAZ® CV 300 PLUS v CV 470 PLUS
CONTIENEN UNA VALVULA, POR LO TANTO SE PUEDE DESMONTAR EL
APARATO PARA FACILITAR SU TRANSPORTE, INCLUSO SI NO ESTAN
VACIAS Y VOLVERSE A MONTAR EN OTROS APARATOS CAMPINGAZ®
DE LA GAMA CV 300 PLUS Y CV 470 PLUS DISENADOS PARA
FUNCIONAR EXCLUSIVAMENTE CON ESTOS CARTUCHOS.

1) Verificar que la llave de gas se encuentre bien cerrada
girando hasta el tope el volante de regulacion en el
sentido de rotaciéon de las agujas de un reloj (posicion
®) (ver fig. 2 siguiente).

2) Sujetar el aparato y atornillar el cartucho con cuidado
en el aparato girandolo en el sentido de las agujas del
reloj hasta oir un «clic» (aproximadamente un sexto de
vuelta). No siga atornillando el cartucho después de oir
el clic: se arriesga a deteriorar la valvula.
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En caso de pérdidas (olor a gas antes de abrir el grifo),
ponga inmediatamente el aparato en el exterior, en un
lugar muy bien ventilado, sin fuentes de inflamacion,
donde podra buscarse y repararse la pérdida. Si desea
comprobar la estanqueidad de su aparato, hagalo en el
exterior. No busque pérdidas con una llama; utilice un
liquido de deteccion de pérdida gaseosa.

E - CONSEJOS DE UTILIZACION

- Repartir con uniformidad el carbon vegetal en el foco
(5). No llene demasiado el recipiente (maximo 50%)

- Antes de comenzar la coccién, espere que una capa de
cenizas cubra el combustible.

- Utilizar una espatula y una pinza mejor que un tenedor.
No se recomienda pinchar los alimentos. Esto provoca la
salida de los jugos, la pérdida de sabor y puede resecar
los alimentos.

- Una ligera aplicacién de aceite le permitird dorar los
alimentos de forma homogénea e impedir que se
peguen a la rejilla de coccion. Aplique siempre el aceite
sobre los alimentos (con la ayuda de un pincel) y no
sobre la rejilla de coccion.

- Para obtener un sabor ahumado mas pronunciado,
puede afadir virutas de madera o hierbas frescas
humedecidas (romero, tomillo, laurel). Coloque la
madera o las hierbas humedecidas directamente sobre
el carbdn antes de comenzar la coccion.

- Durante la utilizacion, puede enganchar la tapa en la
parte trasera del recipiente gracias al gancho previsto
para ello.

F - UTILIZACION

1) Retire la tapa y abra todas las valvulas de ventilacion
(3) antes de preparar el fuego. Para garantizar un
flujo de aire correcto, retire la ceniza acumulada en el
fondo de la barbacoa. El carbén necesita oxigeno para
consumirse. Por ello, es importante asegurarse de que
las valvulas de ventilacion (3) no estén obstruidas.

2) Puede evacuar la ceniza residual en la bandeja para
cenizas levantando un lado de la rejilla focal (2)
(Bonesco SC y Bonesco LC).

3) Vuelva a colocar la rejilla focal (2).

4) Coloque del carbén vegetal conforme a la norma
EN1860-2 en el foco (5), sobre la rejilla focal (2). No
llene demasiado el recipiente:

* 1 kg de carbdn basta para el Bonesco QST S.

» 1, 5 kg basta para el Bonesco QST L.
Recomendamos no rellenar la capacidad de la bandeja
a mas del 50%.

5) Abra el gas girando la rueda de ajuste a fondo en el
sentido anti horario (sentido + de la flecha). Presione el
botdn rojo del encendedor ( #) (ver Fig. 1 siguiente). Un
zumbido caracteristico del encendido del quemador le
indica que el quemador esta encendido. Si el encendido
no se produce de inmediato, repita la operacion.

Fig. 1

6) Si el encendido no se produce después de 3 cebados,
cierre el gas girando la rueda en el sentido horario
(posicion @) (ver fig. 2 siguiente), espere 1 minuto y
repita la operacion.

El carbdon enrojece rapidamente en la zona de
encendido y el enrojecimiento se difunde a todo el
carbon.

7) Para las barbacoas de carbodn vegetal, se recomienda
calentar la barbacoa y mantener el combustible
incandescente durante 30 minutos antes de efectuar la
primera coccion.

8) Gracias al sistema QST, 1 kg de carbon se enciende en

10 minutos. Si desea utilizar mas carbdn (aconsejamos
1,5 kg para el modelo QST L), puede conservar el
quemador encendido durante 15 minutos.
Este tiempo puede variar en funcion de la calidad
del carbén. Un carbdn que contenga trozos grandes
(calidad restaurante) facilita el encendido, un carbén
que contenga trozos pequefos lo dificultara.

9) Recomendamos mezclar el carbén 1 0 2 veces con
una pinza o una espatula para carbén durante la fase
de encendido para acelerar el proceso y permitir un
encendido mas homogéneo del carbon.

10) Apagar el quemador de gas girando la

rueda de ajuste (1) en el sentido horario
(posicion @) al cabo de 15 minutos
maximo (Fig. 2).

Fig. 2

Nota: Si no desea utilizar el gas para encender su aparato,
cree un monticulo de carbdn en el centro del recipiente.
Coloque encendedores o papel de periddico arrugado
debajo de la pila de carbdn, e inflamelos (utilice unicamente
encendedores conformes a la norma EN1860-3).

11) No comience la coccion antes de que el carbon esté
cubierto por una pelicula de cenizas. Cuando el
carbon esté cubierto por una pelicula de cenizas gris
claro, utilice una pinza para repartir el carbon de forma
homogénea en la cuba.

12) Si prefiere, puede colocar sus alimentos sobre la rejilla
de coccion (1) y luego colocar esta ultima sobre el foco
(5) o colocar la rejilla de coccion sobre el foco antes
de colocar los alimentos. Utilice guantes en todos los
casos.

13) Puede ajustar la incandescencia y la temperatura
del carbdn utilizando el cordon de mando (6) de los
controles de aire de la cuba:
 Hacia la derecha (+) incremento de la apertura y por

tanto de la temperatura del carbén.
* Hacia la izquierda (-) diminucion de la apertura y por
tanto de la temperatura del carbén.

14) La temperatura de la rejilla de coccion no es
homogénea. El centro de la rejilla esta mas caliente que
la periferia. Utilizar el centro para asar los alimentos y
reducir el tiempo de coccién. Utilizar la periferia para
cocer mas lentamente y/o conservar caliente.

15) También puede utilizar la tapa para una coccién de
tipo horno.



G - DESMONTAJE DEL CARTUCHO

NOTA: No cambiar el cartucho si quedan brasas de
carbon vegetal.

El cartucho puede ser desmontado aiun cuando no
esté vacio.

Cambiar el cartucho en el exterior y lejos de otras
personas.

- Verificar que la llegada del gas se encuentra bien
cerrada, girando el volante a fondo en el sentido de las
agujas de un reloj (posicion ®) (ver Fig. 2 superior).

- Sujetar el aparato, luego aflojar el cartucho girandolo en
sentido contrario a las agujas de reloj, y retirarlo.

Ve

Jamas deshacerse de un cartucho que no esté vacio
(verificar la ausencia de ruido del liquido sacudiéndolo).

H - CONSEJOS DE MANTENIMIENTO

- Después de la utilizacion, puede hacer deslizar las
cenizas en la bandeja para cenizas levantando un lado
de la rejilla focal (2) (Bonesco SC y Bonesco LC).

- Después del enfriamiento completo de las cenizas puede
retirar la bandeja para cenizas (7) y tirar las cenizas.

- Limpiar la rejilla de coccién (1) con agua y liquido para
la vajilla. No utilice productos abrasivos. Su tratamiento
podria quedar dafiado

- Almacene la barbacoa en un lugar seco y ventilado.

I - ACCESORIOS

«Application Des Gaz» recomienda utilizar
sistematicamente sus barbacoas con los accesorios y
piezas de repuesto de marca Campingaz. «Application
Des Gaz» declina toda clase de responsabilidad en
caso de dafos o de mal funcionamiento provocado por
la utilizaciéon de accesorios o de piezas de repuesto de
marca diferente.

J - PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE

iPiense en la proteccién del medioambiente! Su aparato
contiene materiales que pueden ser recuperados o
reciclados. Entréguelos al servicio de recogida de residuos
de su municipio y seleccione los materiales de embalaje.

K - PROBLEMAS

El quemador no se enciende :

- Compruebe que todavia hay gas en el cilindro.

- Compruebe que los cables de alimentacion y de puesta
a tierra estan conectados y que no han sufrido danos.

- Ver el S.P.V (Servicio Post Venta)

El quemador tiene fallos o se apaga :

- Verificar si hay gas

- Verificar que la salida del quemador no esta obstruida
por carbon.

- Ver el S.P.V (Servicio Post Venta)

Calor insuficiente - Alargamiento importante tiempo
de encendido:

- Inyector o tubo del quemador obstruido.

- Carbdn vegetal humedo

Demasiado carbén

Utilizacién de trozos de madera demasiado pequefios
Condiciones climaticas muy humedas

- Temperatura exterior demasiado fria

- Ver el S.P.V (Servicio Post Venta)

Escape encendido detras del llave de encendido :
- Grifo defectuoso

- Parar el aparato

- Ver el S.P.V (Servicio Post Venta)

L - CONDICIONES DE APLICACION DE LA
GARANTIA

- El producto tiene una garantia total piezas y mano de
obra de 2 (dos) afios a contar de su fecha de compra.

- La garantia se aplica cuando el producto suministrado
no esta en conformidad con el pedido o cuando se
averia, a condicidn de que la reclamacion se acomparfie
con una pieza justificativa de la fecha de compra (ej.:
factura, ticket de caja) y de una descripcion del problema
encontrado.

- El producto sera reparado, reemplazado o reembolsado,
en totalidad o en parte.

- La garantia es nula y no se aplica cuando el problema
resulta de: (i) un empleo o un almacenamiento
incorrecto del producto; (ii) la falta de mantenimiento del
producto o si resulta de un mantenimiento no conforme
con las instrucciones de utilizacion; (iii) la reparacion,
modificacién, mantenimiento de la barbacoa por un
tercero no homologado: (iv) la utilizacion de piezas
de repuesto que no serian de origen. No cubre las
perforaciones o la abrasion resultante de un desgaste
normal.

- NOTA: El uso profesional de este producto queda
excluido de la garantia.

- Todas las otras reclamaciones, incluyendo las
reclamaciones por dafos y perjuicios, resultantes de la
garantia quedan excluidas, salvo si la responsabilidad
de «Application Des Gaz» es obligatoria legalmente.

- Cualquier operacion de tratamiento durante el periodo
de garantia no tiene incidencia en la fecha de expiracion
de la garantia.

- Esta garantia no suprime los derechos legales del
consumidor.

- Consulte con nuestro servicio Clientes para cualquier
reclamacion.

SERVICIOS DE CONSUMIDORES

PRODUCTOS COLEMAN SA
Cafada Real de las Merinas N° 13, planta 52
Centro de Negocios Eisenhower
28042 MADRID
Tel: +34-91-275-43-96
Fax: +34-91-275-43-97

ww.campingaz.com
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9 — Protetor térmico da pega

10 - Espacadores plasticos

11 — Suporte da cuba para cinzas

12 - Prateleira lateral direita (modelos Bonesco QST L & Bonesco QST S)

13 — Tunel para chama (modelos Bonesco QST L & Bonesco QST S)

14 — Protetor térmico do queimador (modelos Bonesco QST L & Bonesco QST S)

15 — Calha do gas (modelos Bonesco QST L & Bonesco QST S)

16 - 1/2 pé central (modelos Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
17 - Base (modelos Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

18 - Pés plasticos (x2) (modelos Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
19 - Roda (x2)

20 - 1/2 pé central (modelos Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
21 — Protecgéao térmica para o pé central (modelos Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
22 - 1/2 grelha de ar (modelos Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
23 — Suporte prateleira (modelos Bonesco QST L & Bonesco QST S)

24 - Prateleira lateral esquerda (modelos Bonesco QST L & Bonesco QST S)

25 — Gancho da tampa

26 — Ventilagdo da tampa

27 - Pega lateral (modelos Bonesco Junior, Bonesco SC, Bonesco LC)

28 - Acendedor PIEZO (modelos Bonesco QST L & Bonesco QST S)
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Junior

Obrigado por ter escolhido este grelhador a carvéo de
madeira Campingaz®.

Estas instru¢des de utilizagdo tém como objectivo
permitirem-lhe uma utilizacdo correcta e segura do seu
grelhador a carvao de madeira Campingaz®. Conservar
sempre em local seguro estas instrugbes de utilizagao,
para poder consulta-las sempre que necessario.

A - MONTAGEM

Por favor respeite as instru¢des de montagem indicadas no
livro de montagem.

B - ADVERTENCIAS PARA A SUA SEGURANGCA

- ATENCAO! Este grelhador vai ficar muito quente. Nao o
deslocar durante a utilizagéo.

- ATENCAO! N3o utilize em locais fechados. N&o utilizar
no interior de uma garagem, por baixo de uma varanda,
por baixo de uma pérgola ou qualquer outra zona fechada.
Nao utilizar a menos de 2 metros de qualquer material
combustivel.

- ATENGAO! Né&o utilizar alcool ou gasolina para acender
ou reacender o grelhador.

Recomendamos a utilizagdo de acendedores que
cumpram a norma EN1860-3 para acendimento sem o
nosso sistema a gas.

No caso de utilizagdo de liquido de acendimento para
carvéo, elimine qualquer vestigio do liquido que possa ter
escorrido pelas ranhuras de ventilagdo inferiores, antes
de acender o carvéo.

- ATENCAO! N&o deixar o grelhador ao alcance das
criangas e dos animais de estimacéo.

- Utilize carvdo de madeira de acordo com a norma EN

1860-2.
O tempo de acendimento do grelhador depende da
qualidade do carvao utilizado. Quando maiores forem
os pedacos (qualidade para restaurante), mais o
acendimento é facil e vice versa.

- Esta grelha é conforme a norma NF EN 1860-1. Todavia,
a sua utilizagéo exige o minimo de vigilancia e precaugao.

- Especialmente, ndo devera utilizar alcool ou gasolina
para acender ou reacender o grelhador, nem deixar que
criangas se aproximem do lume. De facto, lastimamos
que haja anualmente um grande numero de acidentes.
As queimaduras resultantes destes acidentes séao
particularmente graves para as criangas que, devido ao
seu pequeno tamanho, encontram-se quase sempre com
0s seus rostos a altura da fornalha.

- Se houver vento forte, instale a sua grelha de tal maneira
que o vento ndo levante as faiscas.

- Usar luvas de protecgao para grelhadores, para cozinhar
ou regular as renhuras de ventilagéo (3).

- Nunca deixar o grelhador sem ser vigiado enquanto esta
a ser utilizado.

- Nunca tocar na grelha de cozinhar (1), na grelha de fundo
(2), nas cinzas, no carvao ou no grelhador para verificar
se estdo quentes.

- As pegas da grelha de cozinhar (1) devem apenas ser
utilizadas para a limpeza e carregamento do combustivel.
Nao devem ser manuseadas enquanto se cozinha.

- Nao tentar limitar as chamas nem apagar o carvédo com
agua. O revestimento em esmalte podera ficar danificado.
Fechar ligeiramente as ranhuras de ventilagao inferiores
e colocar a tampa sobre a cuba de cozinhar.

- Apagar o carvéo assim que tenha terminado de cozinhar.
Fechar todas as ranhuras de ventilagao (3) e em seguida
colocar a tampa (4) sobre a cuba de cozinhar (5).

- Utilizar utensilios para grelhador adequados, com cabos
compridos e resistentes ao calor.
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- Nunca eliminar o carvao quente em local ndo adequado
(risco de incéndio ou de queimaduras) Nunca deitar
fora as cinzas e o carvdo sem que estejam totalmente
apagados. Nao guardar o grelhador antes de as cinzas e
o carvao estarem totalmente apagados.

- Afastar da zona de cozinhar os liquidos e vapores
inflamaveis, assim como qualquer material combustivel.

- Nao colocar e nao utilizar gasolina ou outros liquidos
ou vapores inflamaveis na proximidade do aparelho.
Durante a utilizacao, este aparelho deve estar afastado
de materiais inflamaveis.

- As partes com garantia do fabricante ou respetivo
mandatario ndo devem ser manipuladas pelo utilizador.

C - CONSELHOS DE UTILIZAGAO

- Distribuir uniformemente o carvdo de madeira na grelha de
fundo (5). Nao encher demasiado a cuba (maximo 50%).

- O método mais pratico para acender o carvao de madeira é
utilizar acendalhas para grelhadores em conformidade com
a norma EN 1860-3 que encontrara facilmente disponiveis
no comeércio e que nao apresentam qualquer perigo.

- Antes de comecar a cozinhar, aguardar que uma camada
de cinzas cubra o combustivel.

- Nao tentar ganhar tempo colocando os alimentos num
grelhador que ainda ndo estd pronto. O grelhador
deve ser aquecido e o combustivel deve ser mantido
incandescente durante pelo menos 30 minutos antes de
efectuar o primeiro cozinhado.

- Utilizar uma espatula e uma tenaz preferencialmente a
um garfo. Ndo se recomenda picar os alimentos. Isso
provoca sucos, perda de sabor e risco de os alimentos
ficarem secos.

- Um pouco de 6leo doura os alimentos homogeneamente
e impede que colem a grelha de cozinhar. Com um pincel
aplicar sempre 6leo sobre os alimentos, e ndo na grelha
de cozinhar.

- Para obter um sabor fumado mais pronunciado, pode
adicionar lascas de madeira ou ervas aromaticas frescas
humedecidas (rosmaninho, tomilho, louro). Colocar a
madeira ou as ervas humedecidas diretamente sobre o
carvao antes de comegar a cozinhar.

- Durante a utilizagdo, pode pendurar a tampa na parte de
tras da cuba gragas ao gancho previsto para o efeito.

D - UTILIZAGAO

1) Antes de preparar o lume, retirar a tampa e abra todas
as ranhuras de ventilagédo (3). Para garantir um caudal
de ar correcto, retirar as cinzas acumuladas no fundo do
grelhador. O carvao precisa de oxigénio para consumir-
se. Por isso, é importante verificar que as ranhuras de
ventilacdo (3) ndo fiquem obstruidas.

2) E possivel retirar as cinzas residuais da cuba para cinzas
levantando a lateral da grelha de fundo (2) (Bonesco SC
e Bonesco LC).

3a) modelos Bonesco SC e Bonesco LC
Retirar totalmente a grelha de fundo (2). Colocar uma
acendalha (em conformidade com a norma EN1860-3)
no recetaculo retangular previsto para o efeito no fundo
da cuba (ver a figura abaixo — a, em seguida encorrilhar
2 ou 3 folhas de papel de maneira a preencher o espacgo
entre a cruz e a grelha de fundo - b.

Colocar novamente a grelha de fundo (2) - c.




Colocar carvao de madeira em conformidade com a

norma EN1860-2 no recipiente (5), sobre a grelha de

fundo (2). Ndo encher demasiado a cuba:

* 1 kg de carvéo é suficiente para o Bonesco SC e o
Bonesco Junior.

» 1,5 kg é suficiente para o Bonesco LC.

A criacao de um pequeno monte no centro da grelha

facilitara o acendimento do grelhador. Recomendamos

que nao encha a mais de 50% da capacidade da cuba.

Retirar a cuba para cinzas (7). Com um fésforo, acender

as folhas de papel e a acendalha, utilizando a passagem

criada deste modo.

modelos Bon

Colocar novamente a a cuba para cinzas no devido lugar.

3b) modelo Bonesco Junior
Fazer um pequeno monte de carvao no centro da cuba.
Colocar acendalhas ou papel de jornal encorrilhado por
baixo da do carvao, e em seguida chegue o fogo (utilizar
apenas acendalhas em conformidade com a norma
EN1860-3).

4) Né&o iniciar o cozinhado antes de o carvao estar coberto
por uma fina camada de cinza. Assim que o carvao de
madeira esteja coberto com uma fina camada de cinzas
de cor cinza clara, utilise uma tenaz para espalhar o
carvdo homogeneamente na cuba.

5) Como preferir, colocar os alimentos sobre a grelha de
cozinhar (1) e em seguida coloca-la sobre a cuba (5)
ou colocar a grelha de cozinhar sobre a cuba antes de
colocar os alimentos. Utilizar luvas em qualquer das
situagoes.

6) E possivel regular a incandescéncia e a temperatura
do carvao utilizando a alavanca de controlo (6) dos
ventiladores de ar da cuba:
 Para a direita (+) aumento da abertura e da

temperatura do carvéao.
» Para a esquerda (+) diminuicdo da abertura e da
temperatura do carvao.

7) Atemperatura da grelha de cozinhar nao é homogénea.
O centro da grelha é mais quente do que as
extremidades. Utilizar o centro para selar os alimentos
e reduzir o tempo de cozedura. Utilizar as extremidades
para cozinhar mais lentamente e/ou manter quente.

8) Também é possivel utilizar a tampa para um cozinhado
tipo forno.

Bonesco SC e Bonesco LC

Bonesco Junior

- 46 -

E — CONSELHOS DE MANUTENGAO

- Depois da utilizacao, é possivel retirar as cinzas residuais
da cuba para cinzas levantando a lateral da grelha de
fundo (2) (Bonesco SC e Bonesco LC).

- Depois de as cinzas estarem totalmente frias, pode retirar
a cuba para cinzas (7) e deita-las fora.

- Limpar a grelha de cozinhar (1) com agua e um pouco
de liquido lava-loica. Nao utilizar produtos abrasivos. O
revestimento poderia ficar danificado

- Arrumar o aparelho em local seco e arejado.

F - ACESSORIOS

«Application Des Gaz» recomenda a utilizagao
sistematica dos seus assadores ao gaz com os
acessorios e pecas sobresselentes da marca
Campingaz. «Application Des Gaz» declina toda a
responsabilidade em caso de mau funcionamento
sobrevindo do facto de uma utilizagdo de acessoérios e/
ou pecgas sobresselentes de marca diferente.

G - PROTECGAO DO MEIO-AMBIENTE

Pense na protecgdo do meio-ambiente! O seu aparelho
contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
Entregue-o Ecocentro da sua zona e separe os materiais
da embalagem.

Protecgao do meio-ambiente

Pense na proteccdo do meio-ambiente! O seu aparelho
contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
Entregue-o Ecocentro da sua zona e separe os materiais
da embalagem.

H - CONDICOES DE APLICAGAO DA GARANTIA

Consultar a pagina 49.
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QST S

bonesco

QST L

Obrigado por ter escolhido este grelhador a carvado de
madeira Campingaz®.

Estas instrucdes de utilizagdo tém como objectivo
permitirem-lhe uma utilizagdo correcta e segura do seu
grelhador a carvdo de madeira Campingaz®. Conservar
sempre em local seguro estas instru¢cdes de utilizagao,
para poder consulta-las sempre que necessario.

Fluxo : 140 g/h (1,9 kW) - injector n® 30
Categoria : pressao directa butano

A - MONTAGEM

Por favor respeite as instru¢des de montagem indicadas no
livro de montagem.

B - ADVERTENCIAS PARA A SUA SEGURANGA

- ATENGAO! Este grelhador vai ficar muito quente. Ndo o
deslocar durante a utilizagdo.

- ATENCAO! Nao utilize em locais fechados. N&o utilizar
no interior de uma garagem, por baixo de uma varanda,
por baixo de uma pérgola ou qualquer outra zona fechada.
Nao utilizar a menos de 2 metros de qualquer material
combustivel.

- ATENCAO! Nao utilizar alcool ou gasolina para acender
ou reacender o grelhador.

Recomendamos a utilizacdo de acendedores que
cumpram a norma EN1860-3 para acendimento sem o
nosso sistema a gas.

No caso de utilizagdo de liquido de acendimento para
carvao, elimine qualquer vestigio do liquido que possa ter
escorrido pelas ranhuras de ventilagao inferiores, antes
de acender o carvao.

- ATENCAO! Nao deixar o grelhador ao alcance das
criangas e dos animais de estimacgao.

- Utilize carvdo de madeira de acordo com a norma EN

1860-2.
O tempo de acendimento do grelhador depende da
qualidade do carvao utilizado. Quando maiores forem
os pedacos (qualidade para restaurante), mais o
acendimento é facil e vice versa.

- Esta grelha é conforme a norma NF EN 1860-1. Todavia,
a sua utilizagao exige o minimo de vigilancia e precaugao.

- Especialmente, ndo devera utilizar alcool ou gasolina
para acender ou reacender o grelhador, nem deixar que
criangas se aproximem do lume. De facto, lastimamos
que haja anualmente um grande numero de acidentes.
As queimaduras resultantes destes acidentes séao
particularmente graves para as criangas que, devido ao
seu pequeno tamanho, encontram-se quase sempre com
0s seus rostos a altura da fornalha.

- Se houver vento forte, instale a sua grelha de tal maneira
que o vento ndo levante as faiscas.

- Usar luvas de proteccgédo para grelhadores, para cozinhar
ou regular as renhuras de ventilagao (3).

- Nunca deixar o grelhador sem ser vigiado enquanto esta
a ser utilizado.

- Nunca tocar na grelha de cozinhar (1), na grelha de fundo
(2), nas cinzas, no carvao ou no grelhador para verificar
se estado quentes.

- As pegas da grelha de cozinhar (1) devem apenas ser
utilizadas para a limpeza e carregamento do combustivel.
Nao devem ser manuseadas enquanto se cozinha.

- Nao tentar limitar as chamas nem apagar o carvdo com
agua. O revestimento em esmalte podera ficar danificado.
Fechar ligeiramente as ranhuras de ventilagao inferiores
e colocar a tampa sobre a cuba de cozinhar.

- Apagar o carvao assim que tenha terminado de cozinhar.
Fechar todas as ranhuras de ventilagao (3) e em seguida
colocar a tampa (4) sobre a cuba de cozinhar (5).

- Utilizar utensilios para grelhador adequados, com cabos
compridos e resistentes ao calor.
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- Nunca eliminar o carvdo quente em local ndo adequado
(risco de incéndio ou de queimaduras) Nunca deitar
fora as cinzas e o carvdo sem que estejam totalmente
apagados. Nao guardar o grelhador antes de as cinzas e
o carvao estarem totalmente apagados.

- Afastar da zona de cozinhar os liquidos e vapores
inflamaveis, assim como qualquer material combustivel.

- Nao colocar e nao utilizar gasolina ou outros liquidos
ou vapores inflamaveis na proximidade do aparelho.
Durante a utilizacao, este aparelho deve estar afastado
de materiais inflamaveis.

- As partes com garantia do fabricante ou respetivo
mandatario ndo devem ser manipuladas pelo utilizador.

C -IMPORTANTE CUIDADO! VOCE ESTA A

UTILIZAR GAS!

Nao colocar e nao utilizar gasolina ou outros liquidos
ou vapores inflamaveis na proximidade do aparelho.
Durante a utilizagdo, este aparelho deve estar afastado
de materiais inflamaveis.

Obedeca as instrugcoes deste modo de utilizagao
bem como as ordens de seguranca que constam nos
cartuchos Campingaz® CV 300 PLUS e CV 470 PLUS.
E perigoso, para o utilizador e todos os que o rodeam,
nao cumprir estar instrugoes.

Este aparelho deve ser utilizado exclusivamente com
os cartuchos Campingaz® CV 300 PLUS e CV 470 PLUS.
Pode ser perigoso utilizar outros recipientes a gas.

A sociedade Application des Gaz declina qualquer
responsabilidade no caso de utilizagao de um cartucho
de qualquer outra marca.

Este aparelho s6 deve ser utilizado no exterior dos
locais.

Nao utilize um aparelho que esta a vazar, funciona mal
ou deteriorado. Traga-o ao seu vendedor para que lhe
indique o servigo apés-venda mais proximo.
Nuncamodifique este aparelho, nem o utilize paraoutras
aplicagdes que nao sejam as indicadas na noticia. Nao
deslocar o aparelho durante o funcionamento.

D - COLOCAGAODE UMCARTUCHO CAMPINGAZ®
CV 300 PLUS E CV 470 PLUS

Caso esteja instalado um cartucho vazio, consultar o
paragrafo «Desmontagem do cartucho». A instalagdo ou
desmontagem de um cartucho, deve ser sempre efectuada
com o aparelho frio (sem brasas de carvao de madeira), em
local muito arejado, de preferéncia ao ar livre e nunca em
presenga de chamas, fonte de calor ou faiscas (cigarros,
aparelhos eléctricos, etc.), longe de outras pessoas e de
materiais inflamaveis.

Os carTUCHOs CAMPINGAZ® CV 300 PLUS e CV 470 PLUS
FUNCIONAM A VALVULA E, ASSIM, PODEM SER DESMONTADOS DESTE
APARELHO PARA FACILITAR O SEU TRANSPORTE, INCLUSIVE SE NAO
ESTAO VAZIOS E REMONTADOS EM OUTROS APARELHOS CAMPINGAZ®
DA sEREE CV 300 PLUS e CV 470 PLUS CONCEBIDOS PARA
FUNCIONAR EXCLUSIVAMENTE COM ESTES CARTUCHOS.

1) Verificar se a chegada do gas esta bem fechada
rodando o manipulo de ajuste até encaixe no sen tido
de rotagao dos ponteiros de um relégio (sentido «-» da
seta) (consultar a fig. 2 abaixo).

2) Seguraroaparelho, e apertaro cartucho cuidadosamente
no aparelho rodando para a direita até ouvir um
«clique» (cerca de 1/6 de volta). Nao apertar o cartucho
demais:podera danificar a valvula.



No caso de detectar uma fuga (cheiro a gas antes de
abrir a torneira), leve imediatamente o aparelho para um
local ao ar livre, em local bem ventilado, sem qualquer
fonte de inflamacado, onde a fuga podera ser detectada
e eliminada. Caso pretenda verificar a estanquicidade do
aparelho, faga-a ao ar livre. Nao tente localizar as fugas
com uma chama, utilizar um liquido de deteccao de fuga
gasosa.

E — CONSELHOS DE UTILIZAGAO

- Distribuir uniformemente o carvao de madeira na grelha
de fundo (5). Ndo encher demasiado a cuba (maximo
50%)

- Antes de comecgar a cozinhar, aguardar que uma
camada de cinzas cubra o combustivel.

- Utilizar uma espatula e uma tenaz preferencialmente a
um garfo. Nao se recomenda picar os alimentos. Isso
provoca sucos, perda de sabor e risco de os alimentos
ficarem secos.

- Um pouco de 6leo doura os alimentos homogeneamente
e impede que colem a grelha de cozinhar. Com um
pincel aplicar sempre 6leo sobre os alimentos, € ndo na
grelha de cozinhar.

- - Para obter um sabor fumado mais pronunciado, pode
adicionar lascas de madeira ou ervas aromaticas frescas
humedecidas (rosmaninho, tomilho, louro). Colocar a
madeira ou as ervas humedecidas diretamente sobre o
carvao antes de comegar a cozinhar.

- Durante a utilizagcéo, pode pendurar a tampa na parte de
tras da cuba gragas ao gancho previsto para o efeito.

F - UTILIZACAO

1) Antes de preparar o lume, retirar a tampa e abra
todas as ranhuras de ventilagéo (3). Para garantir um
caudal de ar correcto, retirar as cinzas acumuladas no
fundo do grelhador. O carvao precisa de oxigénio para
consumir-se. Por isso, é importante verificar que as
ranhuras de ventilagédo (3) ndo fiquem obstruidas.

2) E possivel retirar as cinzas residuais da cuba para
cinzas levantando a lateral da grelha de fundo (2)
(Bonesco SC e Bonesco LC).

3) Colocar novamente a grelha de fundo (2)

4) Colocar carvao de madeira em conformidade com a

norma EN1860-2 no recipiente (5), sobre a grelha de

fundo (2). Ndo encher demasiado a cuba:

» 1 kg de carvao é suficiente para o Bonesco QST S.

» 1,5 kg é suficiente para o Bonesco QST L.

Recomendamos que nao encha a mais de 50% da

capacidade da cuba.

Abrir o gas rodando a botoneira a fundo para a esquerda

(sentido “+” da seta). Premir o botdo vermelho do

acendedor ( # ) (consultar a Fig. 1 abaixo). Um ronco

caracteristico do acendimento do queimador indica
que este esta aceso. Se nédo acender a primeira vez,
recomecar a operagao.

Fig. 1

5)
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6) Se o acendimento n&o ocorrer ao fim de 3 tentativas,
fechar o gas rodando o regulador para a direita
(posicédo @) (consultar a fig. 2 abaixo), aguardar 1
minuto e reiniciar a operagao.

O carvao fica vermelho rapidamente na zona de
acendimento e em seguida a vermelhidao alarga-se a
todo o carvao.

Para os grelhadores a carvdo de madeira, é
recomendado o aquecimento do grelhador e
a manutengdo do combustivel em estado de
incandescéncia durante 30 minutos antes de comecar
a cozinhar.

Gragas ao sistema QST, 1 kg de carvdo acende
em 10 minutos. Se pretender utilizar mais carvao
(aconselhamos 1,5 kg para o modelo QST L), pode
manter o queimador aceso durante 15 minutos. Este
tempo pode variar conforme a qualidade do carvao.
Carvao com bocados grandes (qualidade restaurante)
facilita o acendimento, carvdo mais miudo dificulta o
acendimento.

Recomendamos que misture o carvdo 1 ou 2 vezes
com uma pinga ou espatula apropriadas durante a fase
de acendimento para acelerar o processo e permitir a
ignicdo mais homogéna do carvao.

10) 2 Apagar o queimador de gas rodando o

regulador (1) para a direita (posigédo ®) ao
Fig. 2

7)

8)

9)

fim de no maximo 15 minutos (Fig. 2).

Observacgao: Se nao pretende utilizar o gas para acender
o aparelho, fazer um pequeno monte de carvdo no
centro da cuba. Colocar acendalhas ou papel de jornal
encorrilhado por baixo da do carvao, e em seguida chegue
o lume (utilizar apenas acendalhas em conformidade com
a norma EN1860-3).

11) N&o iniciar o cozinhado antes de o carvdo estar
coberto por uma fina camada de cinza. Assim que
o0 carvao de madeira esteja coberto com uma fina
camada de cinzas de cor cinza clara, utilise uma tenaz
para espalhar o carvao homogeneamente na cuba.

12) Como preferir, colocar os alimentos sobre a grelha de
cozinhar (1) e em seguida coloca-la sobre a cuba (5)
ou colocar a grelha de cozinhar sobre a cuba antes de
colocar os alimentos. Utilizar luvas em qualquer das
situagdes.

13) E possivel regular a incandescéncia e a temperatura
do carvao utilizando a alavanca de controlo (6) dos
ventiladores de ar da cuba:

* Para a direita (+) aumento da abertura e da
temperatura do carvéao.

» Para a esquerda (+) diminuigdo da abertura e da
temperatura do carvao.

14) Atemperatura da grelha de cozinhar ndo € homogénea.
O centro da grelha é mais quente do que as
extremidades. Utilizar o centro para selar os alimentos
e reduzir o tempo de cozedura. Utilizar as extremidades
para cozinhar mais lentamente e/ou manter quente.



15) Também é possivel utilizar a tampa para um cozinhado
tipo forno.

G - DESMONTAGEM DO CARTUCHO

OBSERVACAO: Nao substituir o cartucho se ainda
houver brasas de carvao de madeira.

O cartucho pode ser desmontado mesmo se nao
estiver vazio.

Mudar o cartucho ao ar livre e afastado de outras
pessoas.

- Verificar se a chegada do gas esta bem fechada rodando
o manipulo a fundo no sentido de rotagao dos ponteiros
de um relégio (posi¢cao ®) (consultar a fig. 2 acima).

- Segurar o aparelho e depois desapertar o cartucho
rodando-o para a esquerda e retira-lo.

Nunca colocar no lixo um cartucho que n&o estiver vazio,
(verificar a auséncia de ruido de liquido sacudindo o
cartucho).

H - CONSELHOS DE MANUTENCAO
- Depois da utilizagdo, é possivel retirar as cinzas
residuais da cuba para cinzas levantando a lateral da
grelha de fundo (2) (Bonesco SC e Bonesco LC).
Depois de as cinzas estarem totalmente frias, pode
retirar a cuba para cinzas (7) e deita-las fora.

Limpar a grelha de cozinhar (1) com agua € um pouco
de liquido lava-loiga. Nao utilizar produtos abrasivos. O
revestimento poderia ficar danificado

Arrumar o aparelho em local seco e arejado.

| - ACESSORIOS

«Application Des Gaz» recomenda a utilizagao
sistematica dos seus assadores ao gaz com os
acessérios e pecas sobresselentes da marca
Campingaz. «Application Des Gaz» declina toda a
responsabilidade em caso de mau funcionamento
sobrevindo do facto de uma utilizagdo de acessérios
e/ou pecgas sobresselentes de marca diferente.

J - PROTECGAO DO MEIO-AMBIENTE

Pense na proteccdo do meio-ambiente! O seu aparelho
contém materiais que podem ser recuperados ou
reciclados. Entregue-o Ecocentro da sua zona e separe
0s materiais da embalagem.
Protecgao do meio-ambiente
Pense na protecgdo do meio-ambiente! O seu aparelho
contém materiais que podem ser recuperados ou
reciclados. Entregue-o Ecocentro da sua zona e separe
os materiais da embalagem.

K - DEFEITOS

O queimador nao acende :

- Verificar que o cartucho de gas anda tem gas.

- Verificar que os fios de alimentagdo e de ligagéo a terra
estdo ligados e néo estao cortados.

- Ver o servico de pds-venda

- 49 -

O queimador tem falhas ou apaga-se :

- Verificar se ha gas.

- Verificar que a saida do queimador nao esta obstruida
com carvao.

- Ver o servico de pds-venda

Calorinsuficiente—Demasiado tempo de acendimento:
- Injetor ou tubo do queimador entupido.

Carvéao de madeira humido

Quantidade em excesso de carvao

Utilizacao de pedras de carvao demasiado pequenas
Condigbes meteorolégicas muito humidas

Temperatura exterior demasiado baixa

Ver o servico de pés-venda

Fuga com chama atras do botao de regulagem :
- Torneira defeituosa

- Apagar o aparelho

- Ver o servigo de pds-venda

L - CONDICOES DE APLICACAO DA GARANTIA.
- O produto beneficia de uma garantia total nas pecas e
mao-de-obra durante 2 (dois) anos a contar da data de
aquisicao.
A garantia é activada quando o produto entregue nao
estd em conformidade com a encomenda ou quando
apresenta uma avaria, desde que a reclamacao seja
acompanhada de um documento justificativo da data de
aquisicao (Exp.: factura, talao de caixa) e descrigao do
problema encontrado.
O produto sera reparado, substituido ou reembolsado -
na totalidade ou em parte.
A garantia é anulada e ndo sera accionada quando
0 problema seja resultado (i) de utilizagdo ou
armazenagem incorrecta do produto, (ii) de manutengéo
incorrecta do produto ou de uma manutencao contraria
as instrugdes de utilizagao, (iii) da reparagao, alteragéo,
manutengao do produto por terceiros ndo autorizados,
(iv) da utilizacdo de pegas de substituicdo que néao
sejam de origem. A garantia ndo cobre as perfuragbes
ou a abrasao resultantes do desgaste normal.
Quaisqueroutrasreclamacoes, incluindo asreclamagdes
por danos resultantes da garantia estdo excluidas, salvo
se a responsabilidade da «Application Des Gaz» for
legalmente obrigatdria.
- OBSERVACAO: A utilizagao profissional deste produto
esta excluida da garantia.
- Qualquer reparacao durante o periodo de garantia ndo
altera a data de validade da mesma.
- Esta garantia ndo afecta em nada os direitos legais do
consumidor.
- Consultar o nosso servico ao cliente para qualquer
reclamacao.

Se ndo conseguir resolver o problema, contacte o seu
vendedor que lhe indicara o Servico Apés Venda mais
proximo do seu domicilio, ou se necessario ligue para
o Servigo Apés Venda CAMPINGAZ.

SERVICO CONSUMIDORES
CAMPING GAZ INTERNATIONAL (PORTUGAL)
Av. Eng°® Duarte Pacheco
Torre 115° piso
1070 Lisboa - PORTUGAL

Tel. +00 351 21 415 40 66
Fax. +00351 21 415 40 67

www.campingaz.com
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Oversigt

1 - Grillrist

2 - Bundrist

3 - Luftspjeeld

4 -lag

5 - Beholder

6 - Greb til luftspjaeld

7 - Askebakke

8 - Lagets handtag

9 - Varmeskaerm til greb

10 - Mellemstykker af plast

11 - Stotte til askebakke

12 - Hgjre sidehylde (modellerne Bonesco QST L & Bonesco QST S)

13 - Flammetunnel (modellerne Bonesco QST L & Bonesco QST S)

14 - Varmeskaerm til breender (modellerne Bonesco QST L & Bonesco QST S)

15 - Gasrampe (modellerne Bonesco QST L & Bonesco QST S)

16 - 1/2 midterfod (modellerne Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
17 - Base (modellerne Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

18 - Plastikfadder (x2) (modellerne Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
19 - Hjul (x2)

20 - 1/2 midterfod (modellerne Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
21 - Varmeskaerm til midterfod (modellerne Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
22 - 1/2 luftspjeeld (modellerne Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
23 - Hyldeholder (modellerne Bonesco QST L & Bonesco QST S)

24 - Venstre sidehylde (modellerne Bonesco QST L & Bonesco QST S)

25 - Krog til laget

26 - Ventilation i laget

27 - Sidehandtag (modellerne Bonesco Junior, Bonesco SC, Bonesco LC)

28 - PIEZO-teender (modellerne Boneseo QST L & Boneseo QST S)
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l:n:lNescSI_;l bDNESCE bonesco

Junior M

Vitakker dig for at have kabt denne Campingaz® treekulsgrill.
Denne brugsvejledning ger det muligt for dig at anvende
treekulsgrillen fra Campingaz® pa en sikker og korrekt made.
Opbevar altid vejledningen pa et sikkert sted, saledes at du
kan kigge i den, hvis du far brug for det.

A - SAMLING
Serg for at felge samlingsinstruktionerne i denne
brugsvejledning.

B - ADVARSLER FOR DIN SIKKERHED

- PAS PA! Barbecuen bliver meget varm. Den méa ikke
flyttes under brug

- PAS PA! Ma ikke anvendes i lukkede rum. Anvend ikke
grillen i en garage, under en veranda, i et lysthus eller
under et hvilken som helst andet lukket omrade. Anvend
grillen mindst 2 meter veek fra brandbart materiale.

- PAS PA! Der ma ikke bruges sprit eller benzin, for at
teende eller rage grillen op.

Vi anbefaler anvendelsen af opteendingsmateriale i
henhold til standarden EN1860-3 til opteending uden
vores gassystem.

| tilfeelde af anvendelse af opteendingsveeske til kul,
fiernes enhver rest veeske, der kan veere Igbet via de
nedre luftspjaeld, inden kullet antaendes.

- PAS PA! Grillen skal opbevares utilgaengeligt for barn og
husdyr.

- Anvend ftraekul i overensstemmelse med den franske
standard EN 1860-2.

Opteendingstiden for grillen afhzenger af det anvendte
kuls kvalitet. Jo starre stykkerne er (restaurantskvalitet),
jo nemmere er opteendingen og omvendt.

- Denne grill opfylder bestemmelserne i den standard
NF EN 1860-1. Men brug af grillen kraever imidlertid et
minimum af overvagning og forsigtighed.

- | seerdeleshed ma der ikke bruges sprit eller benzin, for
at teende eller rage grillen op, og barn skal holdes pa god
afstand fra ildstedet. Man oplever desveerre et stort antal
ulykker hvert ar. Forbraendingerne er specielt alvorlige for
bgrn. Det skyldes, at barnenes ansigter pa grund af deres
lave hgjde naesten altid er ud for ilden.

- Serg for, at grillen star pa en stabil og vandret overflade,
samt at den star langt veek fra ethvert brandbart materiale,
inden den tages i anvendelse.

- Pa dage med kraftig vind skal du anbringe din Barbecue
pa en sadan made, at vinden ikke blaeser gnister op.

- Beer handsker, nar du rarer ved grillen, steger eller justerer
luftspjeeldene (3).

- Lad aldrig grillen veere uden opsyn, nar den er i
anvendelse.

- Ror aldrig ved grillristen (1), den nedre rist (2), asken,
kullet eller grillen for at tiekke, om de er varme.

- Girillristens handtag (1) ma kun rgres i forbindelse med
renggring og pafyldning af det brandbare materiale. De
ma ikke reres i lgbet af madtilberedningen.

- Forsag ikke at begreense flammerne eller at slukke kullet
med vand. Emaljebeklzedningen kan beskadiges. Luk de
indre luftspjeeld let i, og seet laget pa stegebeholderen.

- Nar tilberedningen er overstaet, slukkes kullet. Luk alle
I(uftspjaeld (3) i, og placér laget (4) pa stegebeholderen
5

- Anvend egnede grillredskaber med lange greb, der er
varmebestandige.

- Anbring aldrig varmt kul pa steder, der ikke egner sig til
det (risiko for ildebrand eller brandskader). Smid aldrig
aske eller kul ud, inden det er helt kolet af. Gem ikke
grillen veek, far asken og kullet er helt kglet af.
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- Hold brandbare vaesker og dampe savel som ethvert
brandbart materiale veek fra stegezonen.

- Opbevar og anvend ikke benzin eller andre brandbare
vaesker eller dampe i neerheden af grillen. Grillen
skal holdes veaek fra brandbare materialer, nar den er i
anvendelse.

- De dele, der beskyttes af fabrikanten eller dennes
fuldmaegtig ma ikke aendres af brugeren.

C — RAD VEDRGRENDE ANVENDELSE

- Fordel grillkullet jaevnt i bunden (5). Fyld ikke beholderen
for meget op (maksimum 50 %).

- Den nemmeste made at teende treekullet pa er ved at
anvende taendblokke i overensstemmelse med normen
EN 1860-3, som kan findes i handlen, og som er helt
ufarlige.

- Tilberedningen skal ferst pabegyndes, nar et askelag
deekker kullet.

- Forsgg ikke at vinde tid ved lsegge maden pa grillen,
inden den er klar. Grillen skal vaere opvarmet, og kullet
skal have glgdet i mindst 30 minutter, inden tilberedningen
pabegyndes.

- Anvend en spatel og en tang frem for en gaffel. Det
anbefales at undga at stikke i madvarerne, da dette
forarsager saftudsivning, tab af smag og maden risikerer
at blive tar.

- Ved at pafgre en smule olie pa madvarerne er det muligt
at brune dem pa en ensartet made samtidigt med, at
madvarerne forhindres i at sidde fast i grillristen. Pafar
altid olien pa madvarerne (med en pensel) og ikke pa
grillristen.

- For at opnd en mere rogget smag kan treespaner eller
friske og fugtede urter (rosmarin, timian, laurbaerblade)
tilfgjes. Laeg treespanerne eller de fugtede urter direkte pa
kullet, inden tilberedningen pabegyndes.

- Under tilberedningen kan laget haenges pa den hertil
beregnede krog bag pa beholderen.

D - ANVENDELSE

1) Loft laget af, og abn for alle luftspjaeld (3), inden grillen
antendes. Fjern gammel aske fra bunden af grillen for
at sikre en korrekt luftgennemstrgmning. Kullet har brug
for ilt for at kunne braende. Det er derfor vigtigt at sa@rge
for, at luftspjeeldene (3) ikke er tilstoppede.

2) Den gamle aske i askebakken kan fiernes ved at Igfteen
side af den nedre rist (2) (Bonesco SC og Bonesco LC).

3a) modellerne Bonesco SC og Bonesco LC

Fjern heltden nedrerist (2). Anbring opteendingsmateriale
(i overensstemmelse med standarden EN1860-3) pa
det hertil beregnede, rektangulaere leje i bunden af
beholderen (se figuren nedenfor — a, krgl dernaest 2 eller
3 stykker papir sammen for at udfylde omradet mellem
krydset og den nedre rist - b.

Saet den nedre rist pa plads (2) - c.

e

Anbring traekul i overensstemmelse med standarden
EN1860-2 i beholderen (5), pa den nedre rist (2). Fyld
ikke beholderen for meget op:
* 1 kg kul er tilstreekkeligt til modellerne Bonesco SC
og Bonesco Junior.
* 1,5 kg er tilstraekkeligt til Bonesco LC.



Ophob kullet midt pa grillen, det vil lette barbecuens - Nar asken er fuldsteendigt kelet af, kan askebakken

anteending. Dettilradesikke atfylde beholderen med mere treekkes ud (7), og asken bortsmides.

end 50% af beholderens kapacitet. Fjern askebakken (7). - Renger grillristen (1) med vand tilfert opvaskemiddel.
Opteend papirstykkerne og opteendingsmaterialet ved Anvend ikke slibende renggringsmidler, da dette kan
hjeelp af teendstikker via den hertil beregnede passage. beskadige overfladen.

- Opbevar grillen pa et ter og ventileret sted.

F - TILBEHOR

«Application Des Gaz» anbefaler systematisk
anvendelsen af tilbehor og reservedele af maerket
Campingaz i forbindelse med brugen af deres gas-grill.
«Application Des Gaz» fraleegger sig ethvert ansvar i
tilfelde af beskadigelse eller darlig funktion grundet
brugen af tilbehgr ogl/eller reservedele af et andet
meerke.

anco S & Bonesco LC

Saet askebakken tilbage pa plads.

3b) modellen Bonesco Junior G - MILJOBESKYTTELSE
Lav en lille hgj af kul i midten af beholderen. Anbring
teendblokke eller krgllet avispapir under bunken af kul, og
anteend dem herefter (anvend udelukkende teendblokke
i overensstemmelse med standarden EN1860-3).

4) Pabegynd ikke tilberedningen, inden kullet er daekket
af et lag aske. Nar kullet er deekket af et lag lysegra
aske, anvendes en tang til at fordele kullet ensartet i H - GARANTIBETINGELSER
beholderen.

5) Veelg enten at anbringe madvarerne pa grillristen (1) og Se side 55
derefter placere denne pa le foyer (5) eller at anbringe '
grillristen pa le foyer, inden madvarerne laegges pa
grillristen. Anvend under alle omsteendigheder handsker.

6) Kullets glgden og temperatur kan reguleres med
betjeningsgrebet (6) til beholderens luftspjzeld:

* Mod hgjre (+) geres abningen sterre og kullets
temperatur dermed hgijere.

* Mod venstre (-) formindskes abningen, og kullets
temperatur seenkes dermed.

7) Grillristens temperatur er ikke ensartet. Midten af
grillristen er varmere end yderkanterne. Anvend
midten af risten til at brase madvarerne og reducere
tilberedningstiden. Anvend yderkanterne til en mere
langsom tilberedning og/eller til at holde madvarerne
varme.

8) Laget kan ligeledes anvendes til en ovnlignende
tilberedning.

Teenk pa miljgbeskyttelsen ! Dit apparat indeholder dele der
kan genvindes eller genbruges. Bring det til kommunens
affaldsindsamling og skil emballagematerialerne ad fra
resten af delene.

Bonesco SC & Bonesco LC

Bonesco Junior

E - RAD VEDRGRENDE VEDLIGEHOLDELSE

- Efter anvendelse kan asken skubbes ned i askebakken
ved at Igfte op i en side af bundristen (2) (Bonesco SC og
Bonesco LC).
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bonesco

QST S

bonesco

QST L

Vitakker dig for at have kabt denne Campingaz® traekulsgrill.
Denne brugsvejledning gor det muligt for dig at anvende
treekulsgrillen fra Campingaz® pa en sikker og korrekt made.
Opbevar altid vejledningen pa et sikkert sted, saledes at du
kan kigge i den, hvis du far brug for det.

Ydelse: 140 g/t (1,9 kW) - injektor nr. 30
Kategori: direkte tryk, butan

A - SAMLING

Serg for at denne

brugsvejledning.

folge samlingsinstruktionerne i

B - ADVARSLER FOR DIN SIKKERHED

- PAS PA! Barbecuen bliver meget varm. Den méa ikke
flyttes under brug

- PAS PA! M4 ikke anvendes i lukkede rum. Anvend ikke
grillen i en garage, under en veranda, i et lysthus eller
under et hvilken som helst andet lukket omrade. Anvend
grillen mindst 2 meter veek fra brandbart materiale.

- PAS PA! Der méa ikke bruges sprit eller benzin, for at
teende eller rage grillen op.

Vi anbefaler anvendelsen af opteendingsmateriale i
henhold til standarden EN1860-3 til optending uden
vores gassystem.

| tilfeelde af anvendelse af opteendingsveeske til kul,
fiernes enhver rest veeske, der kan veere Igbet via de
nedre luftspjeeld, inden kullet anteendes.

- PAS PA! Grillen skal opbevares utilgaengeligt for barn og
husdyr.

- Anvend treekul i overensstemmelse med den franske
standard EN 1860-2.

Opteendingstiden for grillen afheenger af det anvendte
kuls kvalitet. Jo starre stykkerne er (restaurantskvalitet),
jo nemmere er opteendingen og omvendt.

- Denne grill opfylder bestemmelserne i den standard
NF EN 1860-1. Men brug af grillen kraever imidlertid et
minimum af overvagning og forsigtighed.

- | seerdeleshed ma der ikke bruges sprit eller benzin, for
at teende eller rage grillen op, og bgrn skal holdes pa god
afstand fra ildstedet. Man oplever desveerre et stort antal
ulykker hvert ar. Forbraendingerne er specielt alvorlige for
bgrn. Det skyldes, at barnenes ansigter pa grund af deres
lave hgjde naesten altid er ud for ilden.

- Searg for, at grillen star pa en stabil og vandret overflade,
samt at den star langt veek fra ethvert brandbart materiale,
inden den tages i anvendelse.

- Pa dage med kraftig vind skal du anbringe din Barbecue
pa en sadan made, at vinden ikke blaeser gnister op.

- Beer handsker, nar du rarer ved grillen, steger eller justerer
luftspjeeldene (3).

- Lad aldrig grillen veere uden opsyn, nar den er i
anvendelse.

- Rear aldrig ved grillristen (1), den nedre rist (2), asken,
kullet eller grillen for at tiekke, om de er varme.

- Girillristens handtag (1) ma kun rgres i forbindelse med
rengaring og pafyldning af det brandbare materiale. De
ma ikke reres i lgbet af madtilberedningen.

- Forsag ikke at begreense flammerne eller at slukke kullet
med vand. Emaljebeklzedningen kan beskadiges. Luk de
indre luftspjeeld let i, og seet laget pa stegebeholderen.

- Nar tilberedningen er overstaet, slukkes kullet. Luk alle
luftspjeeld (3) i, og placér laget (4) pa stegebeholderen
(5

- Anvend egnede grillredskaber med lange greb, der er
varmebestandige.

- Anbring aldrig varmt kul pa steder, der ikke egner sig til
det (risiko for ildebrand eller brandskader). Smid aldrig
aske eller kul ud, inden det er helt kolet af. Gem ikke
grillen veek, for asken og kullet er helt kglet af.
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- Hold brandbare vaesker og dampe savel som ethvert
brandbart materiale veek fra stegezonen.

- Opbevar og anvend ikke benzin eller andre brandbare
vaesker eller dampe i neerheden af grillen. Grillen
skal holdes veaek fra brandbare materialer, nar den er i
anvendelse.

- De dele, der beskyttes af fabrikanten eller dennes
fuldmaegtig ma ikke aendres af brugeren.

C-VIGTIGT: DU ANVENDER GAS - VAR

FORSIGTIG!

Henstil og anvend ikke benzin eller andre brandbare
vaesker eller dampe i naerheden af grillen. Denne grill
skal holdes langt vak fra brandbare materialer, nar den
er i anvendelse.

Overhold instrukserne i denne brugsvejledning samt
sikkerhedsanvisningerne, der er anfert pa beholderne
fra Campingaz® CV 300 PLUS og CV 470 PLUS. Hvis
ikke instrukserne overholdes, kan det blive farligt for
brugeren og omgivelserne.

Apparatet ma udelukkende anvendes sammen med
beholdere fra Campingaz® CV 300 PLUS og CV 470
PLUS. Det kan vere farligt at forsgge at anvende andre
gasbeholdere.

Selskabet Application Des Gaz fralaegger sig ethvert
ansvar i tilfelde af anvendelse af en beholder af et
andet maerke.

Apparatet ma kun anvendes i fri luft.

Du ma aldrig anvende et apparat, der lakker, fungerer
darligt eller er edelagt. Du skal informere din forhandler
herom, der sa vil henvise dig til den nazermeste
serviceafdeling.

Du ma aldrig foretage a&ndringer pa apparatet eller
anvende det til formal, hvortil det ikke er beregnet.

Flyt ikke apparatet, mens det anvendes.

D -SADAN MONTERES EN NY CAMPINGAZ® CV
300 PLUS OG CV 470 PLUS-GASPATRON

Hvis der er en tom beholder, se afsnittet "Afmontering af
beholder”. For iseetning eller afmontering af en beholder
skal grillen altid veere kold (ingen gleder i traekullet) og
befinde sig pa et sted med megen udluftning, fortrinsvis
udenfor og aldrig i neerheden af en flamme, varmekilde
eller gnist (cigaret, elektrisk apparat etc.) samt langt vaek
fra andre mennesker og brandbare materialer.

DA CAMPINGAZ® CV 300 PLUS OG CV 470 PLUS-
GASPATRONERNE ER UDSTYRET MED VENTIL, KAN
DE TAGES AF APPARATET, SA DE ER NEMMERE
AT TRANSPORTERE, OGSA SELV OM DE IKKE ER
TOMME, OG KAN S/ATTES PA ANDRE CAMPINGAZ®-
APPARATER | SERIEN CV 300 PLUS OG CV 470 PLUS,
SOM UDELUKKENDE KAN FUNGERE MED DISSE
GASPATRONER.

1) Kontroller, at der er lukket helt for gassen, ved at dreje
reguleringsknappen med uret helt i bund (position ®) (se
fig. 2 nedenfor).

2) Hold apparatet, og skru forsigtigt patronen mod apparatet
ved at dreje med uret, indtil der hgres et «klik» (cirka en
sjettedel af en omgang). Stram ikke patronen yderligere,
idet det kan beskadige ventilen.



Hvis apparatet leekker gas (gaslugt, far ventilen abnes),
skal det straks tages med ud i fri luft, hvor der ikke er
anteendelseskilder, og hvor du kan unders@ge arsagen til
lekagen og afhjeelpe denne Al kontrol af gaslaekage skal
forega udendgrs. Brug ikke aben ild hertil, men saebevand
i stedet.

E - RAD VEDRGRENDE ANVENDELSE

- Fordel treekullet jaevnt i bunden (5). Fyld ikke beholderen
for meget op (maksimum 50 %)

- Tilberedningen skal fgrst pabegyndes, nar et askelag
daekker kullet.

- Anvend en spatel og en tang frem for en gaffel. Det
anbefales at undga at stikke i madvarerne, da dette
forarsager saftudsivning, tab af smag og maden risikerer
at blive tar.

- Ved at pafgre en smule olie pa madvarerne, er det muligt
at brune dem pa en ensartet made samtidigt med, at
madvarerne forhindres i at sidde fast i grillristen. Pafer
altid olien pa madvarerne (med en pensel) og ikke pa
grillristen.

- For at opnd en mere rgget smag kan traespaner eller
friske og fugtede urter (rosmarin, timian, laurbaerblade)
tilfgjes. Laeg treespanerne eller de fugtede urter direkte
pa kullet, inden tilberedningen pabegyndes.

- Under tilberedningen kan laget haenges pa den hertil
beregnede krog bag pa beholderen.

F - ANVENDELSE

1) Loft 1aget af, og abn for alle luftspjeeld (3), inden grillen
antaendes. Fjern gammel aske fra bunden af grillen
for at sikre en korrekt luftgennemstremning. Kullet har
brug for ilt for at kunne breende. Det er derfor vigtigt at
sgrge for, at luftspjeeldene (3) ikke er tilstoppede.

2) Den gamle aske i askebakken kan fjernes ved at Igfteen
side af den nedre rist (2) (Bonesco SC og Bonesco
LC).

3) Anbring bundristen (2).

4) Anbring treekul i overensstemmelse med standarden
EN1860-2 i beholderen (5), pa den nedre rist (2). Fyld
ikke beholderen for meget op:

1 kg kul er tilstraekkeligt til modellerne Bonesco QST S.
* 1,5 kg er tilstraekkeligt til Bonesco QST L.

Det tilrades ikke at fylde beholderen med mere end
50% af beholderens kapacitet.

5) Abn for gassen ved at dreje reguleringsgrebet helt i
bund mod uret (pilens retning +). Tryk pa teenderens
rede knap (') (se fig. 1 nedenfor). En summen, der er
karakteristisk for opteendingen af braenderen, indikerer,
at braenderen er teendt. Hvis optaendingen ikke lykkes i
forste forsgg, startes processen forfra igen.
Fig. 1

6) Hvis opteendingen ikke lykkes efter 3 fors@g, lukkes for
gassen ved at dreje grebet med uret (position @) (se
fig. 2 nedenfor). Vent 1 minut, og forsag igen.

Kullet glgder hurtigt i optaendingszonen, og derneest
spredes gladerne til hele kullet.

7) Med barbecueudstyr der anvender treekul, tilrades det at
opvarme barbecuen og vente 30 minutter med gledende
breendstof fgr den fgrste stegning gennemfares.

8) Takket veere QST-systemet er 1 kg kul optaendt pa 10
minutter. @nsker du at anvende mere kul (vi anbefaler
1,5 kg til QST L-modellen), kan du lade teenderen
breende i 15 minutter. Denne tid kan variere alt efter
kullets kvalitet. Kul, der indeholder store stykker
(restaurantskvalitet), ggr opteendingen nemmere, og
kul med mindre stykker ggr optaendingen sveerere.

9) Det tilrades at rgre rundt i kullet 1 eller 2 gange med en
kultang under anteending for at fremskynde forlgbet og
fremme en jeevnere antaending af kullet.

10) Sluk for gasbranderen ved at dreje

reguleringsgrebet (1) med uret (position
@) efter maksimum 15 minutter (Fig. 2).

Fig. 2

Anmerkning: Qnsker du ikke at anvende gas il
opteending af grillen, dannes en lille hgj af kul i midten
af beholderen. Anbring opteendingsmateriale eller
sammenkrgllet avispapir uden bunken af kul, og anteend
dem herefter (anvend udelukkende opteendingsmateriale,
der er i overensstemmelse med standarden EN1860-3).

11) Pabegynd ikke tilberedningen, inden kullet er deekket
af et lag aske. Nar kullet er deekket af et lag lysegra
aske, anvendes en tang til at fordele kullet ensartet i
beholderen.

12) Veelg enten at anbringe madvarerne pa grillristen (1) og
derefter placere denne pa le foyer (5) eller at anbringe
grillristen pa le foyer, inden madvarerne laegges
pa grillristen. Anvend under alle omsteendigheder
handsker.

13) Kullets glgden og temperatur kan reguleres med
betjeningsgrebet (6) til beholderens luftspjeeld:

* Mod hgjre (+) geres abningen stgrre og kullets
temperatur dermed hgjere.

* Mod venstre (-) formindskes abningen, og kullets
temperatur seenkes dermed.

14) Grillristens temperatur er ikke ensartet. Midten af
grillristen er varmere end yderkanterne. Anvend
midten af risten til at brase madvarerne og reducere
tilberedningstiden. Anvend yderkanterne til en mere
langsom tilberedning og/eller til at holde madvarerne
varme.

15) Laget kan ligeledes anvendes til en ovnlignende
tilberedning.

G - UDSKIFTINING AF GASPATRON

OBS: Skift ikke beholderen, hvis der stadig er glader i
traekullet. Gaspatronen kan tages af, selv om den ikke
er tom.

Udskift patronen udenfor og vaek fra andre personer.
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- Kontroller, at der er lukket helt for gassen ved at dreje
reguleringsknappen med uret helt i bund (se fig. 2
nedenfor).

- Hold pa apparatet, og lgsn herefter patronen ved at
dreje den mod uret og tage den af.

Ve

Inden du smider en beholder ud, skal du kontrollere, at
den er tom ved at ryste den. Hvis der ikke hgres stgj fra
vaeske, er beholderen tom.

H — RAD VEDR@RENDE VEDLIGEHOLDELSE
- Efter anvendelse kan asken skubbes ned i askebakken
ved at lefte op i en side af bundristen (2).

Nar asken er fuldsteendigt kelet af, kan askebakken
traekkes ud (7), og asken bortsmides.

Renger grillristen (1) med vand tilfert opvaskemiddel.
Anvend ikke slibende renggringsmidler, da dette kan
beskadige overfladen.

Opbevar grillen pa et ter og ventileret sted.

| - TILBEHGR

«Application Des Gaz» anbefaler systematisk
anvendelsen af tilbehor og reservedele af maerket
Campingaz i forbindelse med brugen af deres gas-
grill. «Application Des Gaz» fralagger sig ethvert
ansvar i tilfelde af beskadigelse eller darlig funktion
grundet brugen af tilbehor ogl/eller reservedele af et
andet maerke.

J - MILUOBESKYTTELSE

Teenk pa miljgbeskyttelsen ! Dit apparatindeholder dele der
kan genvindes eller genbruges. Bring det til kommunens
affaldsindsamling og skil emballagematerialerne ad fra
resten af delene.

K - PROBLEMER

Branderen vil ikke taende :

- Tjek, at gasbeholderen stadig indeholder gas.

- Tjek, at tilfgrslerne er forbundne og ikke spaerrede.
- Kontakt kundeservice

Braenderen sprutter eller slukker :

- Se efter, om der er gas i flasken

- Tjek, at gasbreenderen ikke er tilstoppet af kul.
- Kontakt kundeservice

Utilstraekkelig varme - Vasentlig forlengelse af
optaendingstiden:

- Tilstoppet injektor eller braenderrar.

Fugtigt traekul.

For meget kul.

Anvendelse af for sma treekulsstykker.

Meget fugtigt vejr.

For kold udendgrstemperatur.

Kontakt kundeservice
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Braendende gasudslip bag reguleringsknappen :
- Hanen er defekt

- Luk for apparatet

- Kontakt kundeservice

L - GARANTIBETINGELSER
- Der ydes op til 2 (to) ars fuld garanti pa produktet, bade
pa dele og pa arbejdskraft, startende fra den dag hvor
apparatet er blevet kgbt.

Garantien ydes nar det leverede produkt ikke er i
overensstemmelse med ordren eller nar det er fejlagtigt,
safremt klagen ledsages med et bevisdokument
der attesterer indkebsdatoen (f.eks. kvittering eller
kebsbevis) og med en beskrivelse pa det opstaede
problem.

Produktet bliver enten repareret eller ombyttet, eller
ogsa ydes tilbagebetaling - fuld eller delvis.

Garantien bortfalder og er ikke geeldende hvis
skaden skyldes (i) ukorrekt brug eller opbevaring af
produktet, (ii) fejl under vedligeholdelse af produktet
eller vedligeholdelse der ikke er i henhold med
brugsanvisningerne, (iii) reparation, aendring eller
vedligeholdelse af produktet udfert af en ikke godkendt
tredjemand, (iv) brug af ikke originale reservedele.
Garantien deekker ikke punktering eller nedslidning som
skyldes normal brug.

Alle andre erstatningskrav inklusive skader der opstar
fra denne garanti, er udelukkede undtagen hvis ADG’s
ansvar er lovformeligt obligatorisk.

BEMARK: kommerciel brug af produktet er ikke deekket
af garantien.

Indgreb i garantiperioden har ingen indflydelse pa selve
garantiens udlgbsdato.

Denne garanti pavirker pa ingen made forbrugerens
lovbestemte rettigheder.

Radsperg vores kundeservice i tilfeelde af klage.

Hvis De ikke kan lgse problemet, bedes de kontakte
Deres forhandler, der vil henvise Dem til den
serviceafdeling, der er narmest, hvor De bor, eller
ring til CAMPINGAZ Kundeservice.

DOWN TO EARTH APS
The Outdoor Agents
Stationsvej 5¢ - 9280 Storvorde
Denmark
T. 0045 5089 5002
F. 0045 7025 5203

service@coleman-danmark.dk

www.campingaz.com
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Oversikt over komponenter

1 - Grillrist

2 - Kullrist

3 - Lufteventiler

4 - Lokk

5 - Grillskal

6 - Reguleringshendel for lufteventiler

7 - Askeoppsamler

8 - Handtak til lokk

9 - Varmeskjold til handtak

10 - Avstandsstykker i plast

11 - Holder for askeoppsamler

12 - Hayre sidehylle (modellene Bonesco QST L & Bonesco QST S)

13 - Flammergr (modellene Bonesco QST L & Bonesco QST S)

14 - Varmeskjold for brenner (modellene Bonesco QST L & Bonesco QST S)

15 - Gassrampe (modellene Bonesco QST L & Bonesco QST S)

16 - Sokkelhalvdel (modellene Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
17 - Sokkelplate (modellene Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
18 - Plastfgtter (modellene Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

19 - Hjul (x2)

20 - Sokkelhalvdel (modellene Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
21 - Varmeskjold for sokkel (modellene Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
22 - 1/2 lufteventil (modellene Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
23 - Hyllefeste (modellene Bonesco QST L & Bonesco QST S)

24 - Venstre sidehylle (modellene Bonesco QST L & Bonesco QST S)

25 - Krok til lokk

26 - Ventil til lokk

27 - Sidehandtak (modellene Bonesco Junior, Bonesco SC, Bonesco LC)

28 - PIEZO-tenner (modellene Bonesco QST L & Bonesco QST S)
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bDNESCSCIC bDNESCE bonesco

Junior

Vi er glade for at du har valgt denne kullgrillen fra
Campingaz®.

Bruksanvisningen inneholder informasjon om riktig og
sikker bruk av denne kullgrillen fra Campingaz®. Ta godt
vare pa bruksanvisningen, slik at du kan lese den igjen om
ngdvendig.

A - MONTERING

Folg instruksene for montering i monteringsveiledningen.

B - ADVARSLER FOR SIKKERHETENS SKYLD

- ADVARSEL! Denne grillen blir sveert varm. Ma ikke flyttes
mens den er i bruk.

- ADVARSEL! Skal ikke brukes i lukkede rom. Grillen ma
ikke brukes i en garasje, under en veranda, i et lysthus
eller i noe annet lukket omrade. Det ma vaere minst to
meter fra grillen til brennbart materiale nar grillen er i bruk.

- ADVARSEL! Bruk aldri alkohol eller bensin for & antenne

eller live opp grillen.
Vi anbefaler bruk av tennbriketter som er i samsvar med
norm EN1860-3 for tenning av grillen uten vart gassystem.
Hvis du bruker tennvaeske for grillkull, ma du fierne
alle spor av veeske som kan ha rent ut via de nedre
lufteventilene for du tenner pa grillkullet.

- ADVARSEL! Hold grillen borte fra barns og dyrs
rekkevidde.

- Bruk trekull som oppfyller standarden EN 1860-2.

Tiden dettar atenne grillen avhenger av kvaliteten pa kullet
som brukes. Jo stgrre kullbitene er (restaurantkvalitet), jo
lettere er det a tenne dem og omvendt.

- Denne barbecuen oppfyller standard NF EN 1860-1.
Imidlertid kreves det et minimum av tilsyn og forholdsregler
nar man bruker den.

- Veer szerlig oppmerksom pa at det ikke ma brukes alkohol
eller bensin for & antenne eller live opp grillen, ei heller ma
barn komme i neerheten av ildstedet. Dessverre skjer det
sveert mange ulykker hvert ar. Brannsarene som oppstar
etter slike ulykker er spesielt alvorlige nar det er barn som
utsettes for dem, fordi barn er sma og derfor nesten alltid
har ansiktet i hgyde med ildstedet.

- For bruk ma du kontrollere at grillen er riktig montert pa et
stabilt og flatt underlag pa trygg avstand fra alt brennbart
materiale.

- Pa dager med sterk vind, ma barbecuen plasseres slik at
vinden ikke sprer gnister fra den.

- Bruk hansker ved handtering av grillen, bade under
matlagingen og ved justering av lufteventilene (3).

- Ikke forlat grillen uten tilsyn nar den er i bruk.

- lkke ta pa grillristen (1), kullristen (2), asken, kullet eller
grillen for a kontrollere om de er varme.

- Handtakene pa grillristen (1) skal bare brukes under
rengjgring og pafylling av kull. De ma ikke brukes under
grillingen.

- lIkke prgv a begrense oppflamminger eller slukke kullet
med vann. Det kan fgre til at emaljebelegget blir adelagt.
Lukk de nedre lufteventilene litt, og sett lokket pa
grillskalen.

- Slukk kullet nar tilberedningen av maten er ferdig. Steng
alle lufteventilene (3), og sett deretter lokket (4) pa
grillskalen (5).

- Bruk egnede grillredskaper med langt, varmebestandig
skaft.

- Ikke plasser varmt kull pa uegnede steder (fare for brann
eller forbrenninger). Ikke kast aske og kull fgr de er helt
sluknet. Vent med a rydde bort grillen til asken og kullet er
helt sluknet.

- Hold brennbar vaeske og damp og alt annet brennbart
materiale unna omradet der du griller.
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Sett kullristen (2)

- Ikke plasser og ikke bruk bensin eller andre brennbare
vaesker eller gasser i naerheten av apparatet. Dette
apparatet ma holdes pa avstand fra brennbare materialer
under bruk.

- Brukeren ma ikke tukle med deler som er beskyttet av
produsenten eller andre med fullmakt fra produsenten.

C - BRUKSRAD

- Fordel trekullet jevnt utover, og ikke ha for mye i grillskalen
(5) (maks. 50 %)

- Du tenner lettest pa trekullet ved hjelp av tennbriketter
som er i samsvar med normen EN 1860-3. Tennbriketter
vanlige i handelen, og du far tent grillen helt risikofritt.

- Vent med & legge pa grillmaten til det er kommet et lag
med aske pa trekullet.

- lkke preov a spare tid ved a legge maten pa grillen fagr den
er klar. Grillen skal varmes opp og kullet skal glade i minst
30 minutter fgr noe mat legges pa.

- Det er bedre a bruke stekespade og grillklype enn gaffel.
Vi anbefaler ikke a stikke hull pa maten. Det fgrer til at
noe av saften renner ut; noe av smaken gar tapt, og du
risikerer at maten terkes ut.

- Det kan veere lurt a pensle grillmaten jevnt med litt olje
for & hindre at den kleber seg fast til grillristen. Smer alltid
olje pa grillmaten (med en pensel) og ikke pa grillristen.

- Hvis du gnsker en kraftigere rgkt smak, kan du legge
pa trespon eller friske fuktige urter (rosmarin, timian,
laurbaerblad). Legg tresponen eller de fuktige urtene rett
pa kullet fgr du begynner a legge pa mat.

- Under grillingen kan du henge lokket pa den praktiske
kroken pa baksiden av grillskalen.

D - FREMGANGSMATE VED BRUK

1) Ta av lokket og apne alle lufteventilene (3) fer du gjer
klar grillen. Fjern asken som har samlet seg i bunnen av
grillen for & sikre riktig luftstram. Kullet trenger oksygen
til forbrenningen. Derfor er det viktig & passe pa at
lufteventilene (3) ikke er blokkert.

2) Du kan slippe askerester ned i askeoppsamleren ved a
lafte opp den ene siden av kullristen (2) (Bonesco SC og
Bonesco LC).

3a) Modellene Bonesco SC og Bonesco LC
Ta kullristen helt av (2). Plasser en tennbrikett (i samsvar

med normen EN1860-3) pa krysset som er beregnet til
formalet i bunnen av grillskalen (se figuren nedenfor — a,
og krgll deretter sammen 2 eller 3 ark med avispapir for
a fylle rommet mellom krysset og kullristen - b.

paigjen - c.

P

Legg trekull som oppfyller normen EN1860-2 pa kullristen
(2) i grillskalen (2). Ikke ha for mye kull i grillskalen:
1 kg kull er nok til Bonesco SC og Bonesco Junior.
1,5 kg er nok til Bonesco LC.
Lag en liten haug midt pa grillen for a lettte antenningen.
Vi anbefaler at du ikke fyller opp mer enn 50% av
kapasiteten.
Ta ut askeoppsamleren (7). Tenn pa papiret og
tennbriketten med en fyrstikk ved & bruke frirommet som
oppstar pa denne maten.




F - TILBEHOR

«Application Des Gaz» anbefaler at det systematisk
brukes tilbehgr og reservedeler av merket Campingaz
til grillen. «Application Des Gaz» frasier seg ethvert
ansvar for skade eller for at grillen fungerer darlig, som
folge av bruk av tilbehor ogl/eller reservedeler av et

- . PRy oA
N F - % annet merke.

'& Bonesco LC G - MILJGVERN

Sett askeoppsamleren pa plass igjen. Tenk miljgvern ! Apparatet ditt innholder materialer
. som kan bli tatt vare pa eller resirkulert. Lever det til
3b) Modell Bonesco Junior oppsamlingsstasjonen i din kommune og sorter materialene

Lag en liten haug med kull midt i grillskélen. Plasser fra emballasjen.
tennbriketten eller sammenkrgllet avispapir under
kullhaugen, og tenn pa (bruk bare tennbriketter som er i

samsvar med normen EN1860-3). H - GARANTIBESTEMMELSER
4) Ikke begynn a grille for kullet er dekket av et tynt lag

med aske. Nar kullet er dekket av et tynt lag med gra Se side 61.

aske, bruker du en grillklype til & spre kullet jevnt utover

i grillskalen.

5) Du kan enten legge maten pa grillristen (1) og deretter
sette risten pa grillskalen (5) eller forst plassere grillristen
pa varmen og deretter legge pa grillmaten. Bruk hansker
uansett hva du velger.

6) Du kan regulere glgrne og temperaturen pé kullet ved
hjelp av reguleringshendelen (6) for lufteventilene i
grillskalen:

» Mot hgyre (+) blir apningen stgrre og dermed gkes
temperaturen pa kullet.

* Mot venstre (+) blir apningen mindre og dermed
reduseres temperaturen pa kullet.

7) Temperaturen er ikke den samme over hele grillristen.
Grillristen er varmest pa midten og kaldere ut mot
sidene. Bruk midten til rask grilling som gir kortere
tilberedningstid. Bruk sidene til & steke langsommere
og/eller holde maten varm.

8) Du kan ogsa bruke lokket hvis du gnsker a tilberede
maten omtrent som i en stekeovn.

Bonesco SC & Bonesco LC

Bonesco Junior

E - RAD OM VEDLIKEHOLD

- Etter bruk kan du slippe asken ned i askeoppsamleren
ved a lofte opp den ene siden av kullristen (2) (Bonesco
SC og Bonesco LC).

- Nar asken er helt avkjglt, kan du ta ut askeoppsamleren
(7) og kaste asken.

- Rengjeor grillristen (1) med vann tilsatt flytende
oppvaskmiddel. Ikke bruk slipende rengjgringsmidler. Det
kan gdelegge overflatebehandlingen pa risten

- Oppbevar grillen pa et tart sted med god ventilasjon.
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bonesco

QST S

bonesco

QST L

Vi er glade for at du har valgt denne kullgrillen fra
Campingaz®.

Bruksanvisningen inneholder informasjon om riktig og
sikker bruk av denne kullgrillen fra Campingaz®. Ta godt
vare pa bruksanvisningen, slik at du kan lese den igjen om
ngdvendig.

Ytelse : 140 g/t (1,9 kW) - injektor nr. 30
Kategori: Butangass direkte trykk

A - MONTERING

Falg instruksene for montering i monteringsveiledningen.

B - ADVARSLER FOR SIKKERHETENS SKYLD

- ADVARSEL! Denne grillen blir sveert varm. Ma ikke flyttes
mens den er i bruk.

- ADVARSEL! Skal ikke brukes i lukkede rom. Grillen ma
ikke brukes i en garasje, under en veranda, i et lysthus
eller i noe annet lukket omrade. Det ma vaere minst to
meter fra grillen til brennbart materiale nar grillen er i bruk.

- ADVARSEL! Bruk aldri alkohol eller bensin for & antenne

eller live opp grillen.
Vi anbefaler bruk av tennbriketter som er i samsvar med
norm EN1860-3 for tenning av grillen uten vart gassystem.
Hvis du bruker tennvaeske for grillkull, ma du fijerne
alle spor av vaeske som kan ha rent ut via de nedre
lufteventilene for du tenner pa grillkullet.

- ADVARSEL! Hold grillen borte fra barns og dyrs
rekkevidde.

- Bruk trekull som oppfyller standarden EN 1860-2.

Tiden dettar atenne grillen avhenger av kvaliteten pa kullet
som brukes. Jo starre kullbitene er (restaurantkvalitet), jo
lettere er det & tenne dem og omvendt.

- Denne barbecuen oppfyller standard NF EN 1860-1.
Imidlertid kreves det et minimum av tilsyn og forholdsregler
nar man bruker den.

- Veer szerlig oppmerksom pa at det ikke ma brukes alkohol
eller bensin for & antenne eller live opp grillen, ei heller ma
barn komme i neerheten av ildstedet. Dessverre skjer det
sveert mange ulykker hvert ar. Brannsarene som oppstar
etter slike ulykker er spesielt alvorlige nar det er barn som
utsettes for dem, fordi barn er sma og derfor nesten alltid
har ansiktet i heyde med ildstedet.

- For bruk ma du kontrollere at grillen er riktig montert pa et
stabilt og flatt underlag pa trygg avstand fra alt brennbart
materiale.

- Pa dager med sterk vind, ma barbecuen plasseres slik at
vinden ikke sprer gnister fra den.

- Bruk hansker ved handtering av grillen, bade under
matlagingen og ved justering av lufteventilene (3).

- Ikke forlat grillen uten tilsyn nar den er i bruk.

- lkke ta pa grillristen (1), kullristen (2), asken, kullet eller
grillen for a kontrollere om de er varme.

- Handtakene pa grillristen (1) skal bare brukes under
rengjgring og pafylling av kull. De ma ikke brukes under
grillingen.

- lkke prgv a begrense oppflamminger eller slukke kullet
med vann. Det kan fgre til at emaljebelegget blir gdelagt.
Lukk de nedre lufteventilene litt, og sett lokket pa
grillskalen.

- Slukk kullet nar tilberedningen av maten er ferdig. Steng
alle lufteventilene (3), og sett deretter lokket (4) pa
grillskalen (5).

- Bruk egnede grillredskaper med langt, varmebestandig
skaft.

- Ikke plasser varmt kull pa uegnede steder (fare for brann
eller forbrenninger). Ikke kast aske og kull fgr de er helt
sluknet. Vent med a rydde bort grillen til asken og kullet er
helt sluknet.

- Hold brennbar vaeske og damp og alt annet brennbart
materiale unna omradet der du griller.
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- Ikke plasser og ikke bruk bensin eller andre brennbare
vaesker eller gasser i naerheten av apparatet. Dette
apparatet ma holdes pa avstand fra brennbare materialer
under bruk.

- Brukeren ma ikke tukle med deler som er beskyttet av
produsenten eller andre med fullmakt fra produsenten.

C - VIKTIG: DU BRUKER GASS, VAR FORSIKTIG!

Ikke plasser og ikke bruk bensin eller andre brennbare
vaesker eller gasser i naerheten av apparatet. Dette
apparatet ma holdes pa avstand fra brennbare
materialer under bruk.

Forhold degtilinstruksjonene i denne bruksanvisningen
samt til sikkerhetsforskriftene pa Campingaz®
patronene CV 300 PLUS og CV 470 PLUS. Hvis du ikke
folger disse instruksjonene, kan det vaere farlig for
brukeren og for omgivelsene.

Apparatet ma kun brukes med gasspatroner CV 300
PLUS og CV 470 PLUS Campingaz®. Det kan vere
farlig a forsgke a bruke andre gassbeholdere.

Firmaet Application Des Gaz fraskriver seg alt ansvar i
tilfelle bruk av en patron av et hvilket som helst annet
merke.

Apparatet skal kun brukes utendgrs.

Bruk aldri et apparat som lekker, fungerer darlig eller er
beskadiget. Ta det tilbake til forhandleren, som kan gi deg
adressen til nsermeste sted som yter service etter salg.
Apparatet ma aldri bygges om og heller ikke brukes til
formal det ikke er ment for.

Flytte ikke apparaten mens den er i igang.

D -SETTE | EN CAMPINGAZ® CV 300 PLUS og CV
470 PLUS-BEHOLDER

Hvis det er en tom patron i apparatet, ma du falge
anvisningene under «Demontering av patron». Montering
og demontering av en patron ma gjegres nar apparatet er
helt kaldt (alle gler sluknet), pa et sted med sveert god
ventilasjon, helst utenders, og aldri i naerheten av apen ild,
varmekilder eller gnister (sigaretter, elektriske apparater
osv), langt fra andre personer og brennbare materialer.
ETTERSOM CAMPINGAZ® CV 300 PLUS / CV 470 PLUS-
BEHOLDEREN ER UTSTYRT MED EN MED VENTIL,
KAN DEN DEMONTERES FJERNES FRA SELVE
APPARATET SELV OM DEN IKKE ER TOM. DERMED
BLIR DET ENKLERE A TRANSPORTERE DEN, SAMTIDIG
SOM DEN KAN BRUKES PA ANDRE CAMPINGAZ®-
APPARATER | SERIEN CV 300 PLUS / CV 470 PLUS SOM
ER UTARBEIDET FOR KUN A FUNGERE MED DISSE
BEHOLDERNE.

a) Kontroller at gasstilfarselen er ordentlig avstengt ved a
vri gassknappen mot klokken til stoppunktet (posisjon @)
(se fig. 2 nedenfor).

b) Hold apparatet og skru forsiktig patronen pa apparatet
ved a snu det i klokkeretning helt til man hgrer et klikk
(omtrent en sjettedels omdreining). Ikke skru patronen
mer enn dette: du risikerer & gdelegge dens ventilen.




Ved lekkasje (gasslukt fgr kranen apnes) ma du
umiddelbart sette apparatet utenders i et omrade med god
ventilasjon og uten antenningskilder. Deretter kan du lete
etter lekkasjen og stoppe den. Hvis du vil kontrollere at
apparatet er tett, ma du gjgre dette utenders. Du ma ikke
lete etter lekkasjene ved hjelp av ild, men bruke sapevann.

E - BRUKSRAD

- Fordel trekullet jevnt utover, og ikke ha for mye i
grillskalen (5) (maks. 50 %)

- Vent med a legge pa grillmaten til det er kommet et lag
med aske pa trekullet.

- Det er bedre a bruke stekespade og grillklype enn gaffel.
Vi anbefaler ikke a stikke hull pa maten. Det farer til at
noe av saften renner ut; noe av smaken gar tapt, og du
risikerer at maten torkes ut.

- Det kan veere lurt & pensle grillmaten jevnt med litt olje
for & hindre at den kleber seg fast il grillristen. Smer alltid
olje pa grillmaten (med en pensel) og ikke pa grillristen.

- For & oppna en mer markant rgkt smak kan du legge
pa trespon eller friske fuktige urter (rosmarin, timian,
laurbaerblad). Legg tresponen eller de fuktige urtene rett
pa kullet fgr du begynner a legge pa mat.

- Under grillingen kan du henge lokket pa den praktiske
kroken pa baksiden av grillskalen.

F - FREMGANGSMATE VED BRUK

1) Ta av lokket og apne alle lufteventilene (3) fer du gjer
klar grillen. Fjern asken som har samlet seg i bunnen
av grillen for a sikre riktig luftstrem. Kullet trenger
oksygen til forbrenningen. Derfor er det viktig & passe
pa at lufteventilene (3) ikke er blokkert.

2) Du kan slippe askerester ned i askeoppsamleren ved a
lafte opp den ene siden av kullristen (2) (Bonesco SC
og Bonesco LC).

3) Sett kullristen (2) pa plass igjen.

4) Legg trekull som oppfyller normen EN1860-2 pa
kullristen (2) i grillskalen (2). Ikke ha for mye kull i
grillskalen:

1 kg kull er nok til Bonesco QST S.

1,5 kg er nok til Bonesco QST L.
Vi anbefaler at du ikke fyller opp mer enn 50% av
kapasiteten.

5) Apne gassen ved & dreie reguleringsbryteren s& langt
det gar mot urviseren (mot +). Trykk pa den rgde
knappen pa tenneren ( # ) (se fig. 1 nedenfor). En
karakteristisk brumming fra tenneren betyr at brenneren
er tent. Hvis grillen ikke tennes pa farste forsgk, gjentar
du operasjonen.

Fig. 1

6) Hvis grillen ikke tennes etter tre forsgk, stenger du
gassen ved a dreie bryteren med urviseren (posisjon
®) (se fig. 2 nedenfor), venter 1 minutt og gjentar
operasjonen.

Trekullet blir raskt radt i tennomradet, og deretter sprer
redfargen seg ut over alt trekullet.

7) For griller for trekull anbefales det & tenne opp kullet og
la det brenne i omtrent 30 minutter fgr du begynner a
tilerede maten.

8) Ved hjelp av QST-systemet tennes 1 kg kull i Igpet av ti
minutter. Hvis du vil bruke mer kull (vi anbefaler 1,5 kg
for modellen QST L), kan du holde brenneren tenti 15
minutter. Denne tiden kan variere ut fra kullets kvalitet.
Kull som inneholder store biter (restaurantkvalitet) gjor
tenningen enklere, kull som innholder sma biter, gjgr
den vanskeligere.
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9) Vi anbefaler at du rgrer i kullet 1 til 2 ganger med en
kullrake eller —spatel under antenningsfasen for a
framskynde prosessen og gjgre en jevnere antenning
mulig.

10) Slukk gassbrenneren ved a dreie

reguleringsbryteren (1) med urviseren
(posisjon @) i lapet av maks. 15 minutter
(fig. 2).

Fig. 2

Merk! Hvis du ikke vil bruke gassen til & tenne apparatet,
lager du en liten haug med kull midt i grillskalen. Plasser
tennbriketten eller sammenkrgllet avispapir under
kullhaugen, og tenn pa (bruk bare tennbriketter som er i
samsvar med normen EN1860-3).

11) lkke begynn & grille fgr kullet er dekket av et tynt lag
med aske. Nar kullet er dekket av et tynt lag med
gra aske, bruker du en grillklype til & spre kullet jevnt
utover i grillskalen.

12) Du kan enten legge maten pa grillristen (1) og deretter
sette risten pa grillskdlen (5) eller forst plassere
grillristen pa varmen og deretter legge pa grillmaten.
Bruk hansker uansett hva du velger.

13) Du kan regulere glgrne og temperaturen pa kullet ved
hjelp av reguleringshendelen (6) for lufteventilene i
grillskalen:

* Mot hayre (+) blir apningen starre og dermed gkes
temperaturen pa kullet.

* Mot venstre (+) blir &pningen mindre og dermed
reduseres temperaturen pa kullet.

14) Temperaturen er ikke den samme over hele grillristen.
Grillristen er varmest pa midten og kaldere ut mot
sidene. Bruk midten til rask grilling som gir kortere
tilberedningstid. Bruk sidene til & steke langsommere
og/eller holde maten varm.

15) Du kan ogsa bruke lokket hvis du gnsker a tilberede
maten omtrent som i en stekeovn.

D- FJERNE BEHOLDEREN

MERK ! Ikke skift patron hvis det fremdeles er glor i
grillen.

Beholderen kan fjernes selv om den ikke er tom. Skift
patronen ute og i avstand fra andre personer.

- Kontroller at gasstilfgrselen er helt stengt ved a vri rattet
helt rundt mot klokken (posisjon ®) (se fig. 2 nedenfor).

- Hold apparatet, skru deretter patronen Igs ved a snu den
mot klokken (fig. 13) og trekk den ut.




Du ma aldri kaste en beholder som ikke er tom (kontroller
ved a riste pa den).

H - RAD OM VEDLIKEHOLD
- Etter bruk kan du slippe asken ned i askeoppsamleren
ved a lafte opp den ene siden av kullristen (2) (Bonesco
SC og Bonesco LC).

Nar asken er helt avkjglt, kan du ta ut askeoppsamleren
(7) og kaste asken.

Rengjer grillristen (1) med vann tilsatt flytende
oppvaskmiddel. lkke bruk slipende rengjgringsmidler.
Det kan gdelegge overflatebehandlingen pa risten
Oppbevar grillen pa et tart sted med god ventilasjon.

| - TILBEHGR

«Application Des Gaz» anbefaler at det systematisk
brukes tilbehor og reservedeler av merket Campingaz
til grillen. «Application Des Gaz» frasier seg ethvert
ansvar for skade eller for at grillen fungerer darlig,
som folge av bruk av tilbeher og/eller reservedeler av
et annet merke.

J - MILUGVERN

Tenk miljgvern ! Apparatet ditt innholder materialer
som kan bli tatt vare pa eller resirkulert. Lever det
til oppsamlingsstasjonen i din kommune og sorter
materialene fra emballasjen.

K - UREGELMESSIGHETER

Brenneren tennes ikke :

- Kontroller at gasspatronen fremdeles inneholder gass.

- Kontroller at tilfgrselsledningene og jordingen er koblet
til og ikke brutt.

- Se vedlikeholdsservice

Brenneren tennes, men slukker deretter :

- Forsikre om at der er gass

- Kontroller at utgangen fra brenneren ikke er blokkert av
kull.

- Se vedlikeholdsservice

For lav varme - tenningen tar svaert lang tid:
- Tilstoppet injektor eller rgr i brenneren.

Fuktig trekull

For mye kull

Bruk av for sma kullbiter

Sveert fuktig veer

For kald utetemperatur

- Se vedlikeholdsservice

Flammer oppstar bak reguleringsbryteren :
- Hanen er defekt

- Slukk apparatet

- Se vedlikeholdsservice
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L - GARANTIBESTEMMELSER

- Produktet har en total garanti for deler og arbeid i 2 (to)
ar fra datoen da produktet ble kjapt.

- Garantien trer i kraft nar det leverte produktet ikke
svarer til bestillingen eller hvis produktet har mangler.
Reklamasjonen ma inneholde et bevis pa kjgpsdatoen
(f.eks. kvittering, kasselapp) og en beskrivelse over
problemet.

- Produktet blir enten reparert eller refundert - fullstendig
eller delvis.

- Garantien trer ikke i kraft nar feilen er forarsaket av (i)
en feilaktig bruk eller lagring av produktet, (ii) et feilaktig
vedlikehold av produktet eller et vedlikehold som ikke
folger bruksanvisningen, (iii) ved reparasjon, endring,
vedlikehold av produktet av en tredjepart som ikke har
ngdvendig godkjenning, (iv) ved bruk av reservedeler
som ikke er originaldeler. Den dekker ikke hull eller
slitasje som fglge av normal bruk.

- Alle andre krav, inkludert erstatningskrav for skade som
folge av denne garantien er ikke gjeldende med mindre
ADGs ansvar er lovpalagt.

- MERK: Profesjonell bruk av dette produktet dekkes ikke
av garantien.

- All overtakelse i garantiperioden har ikke noen innflytelse
pa utlgpsdatoen for garantien.

- Denne  garantien  pavirker
forbruksrettighetene.

- Konsulter var forbrukertjeneste for all reklamasjon.

ikke de vanlige

Hvis du ikke kan lgse problemet, bes du kontakte
forhandleren, som kan henvise deg til narmeste
verksted. Du kan ogsa ta kontakt med Campingaz pa
folgende adresse:

Kundeservice
NORDIC OUTDOOR AS
VESTVOLLVEIEN 10

NO-2019 SKEDSMOKORSET - NORGE
TIf. +47 9171 5990

www.campingaz.com



Innehallsforteckning
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Handbok for modellerna Bonesco SC, Bonesco LC och Bonesco JUnior.................ooueeiiiiiiiiieieeeeeiieeeeeeee, sida 63
Handbok for modellerna Bonesco QST S och Bonesco QST L ..., sida 65
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Forteckning

1 - Grillgaller

2 - Kolgaller

3 - Luftventiler

4 - Lock

5 - Behallare

6 — Mandéverspak for luftspjall

7 - Askuppsamlare

8 — Handtag pa lock

9 — Varmeskydd for handtaget

10 — Distansstycke av plast

11 — Stod for askuppsamlare

12 — Sidohylla pa hoger sida (modellerna Bonesco QST L & Bonesco QST S)

13 — Rokkanal (modellerna Bonesco QST L & Bonesco QST S)

14 — Varmeskydd for brannaren (modellerna Bonesco QST L & Bonesco QST S)

15 — Brannare (modellerna Bonesco QST L & Bonesco QST S)

16 - 1/2 mittre ben (modellerna Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
17 - Sockel (modellerna Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

18 - Plastben (x2) (modellerna Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
19 — Hjul (x2)

20 - 1/2 mittre ben (modellerna Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
21 — Varmeskydd for mittre ben (modellerna Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
22 - 1/2 mittre ben (modellerna Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
23 - Hyllstéd (modellerna Bonesco QST L & Bonesco QST S)

24 — Sidohylla pa vanster sida (modellerna Bonesco QST L & Bonesco QST S)

25 — Krok pa lock

26 — Ventilation pa lock

27 — Sidohandtag (modellerna Bonesco Junior, Bonesco SC, Bonesco LC)

28 - PIEZO-tandare (modellerna Bonesco QST L och Boneseo QST S)
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bDNESCSDC bDNESCE bonesco

Junior

Vi tackar for att du har valt denna trakolsgrill fran
Campingaz®.

Denna handbok gor att du kan anvanda din trakolsgrill
fran Campingaz® pa ratt satt och under sakra former.
Spara bruksanvisningen och lagg den pa ett sakert och
lattatkomligt stalle sa att den kan konsulteras vid behov.

A - MONTERING

F4lj angivha monteringsanvisningar i monteringshaftet.

B - SAKERHETSREGLER

VARNING! Grillen blir mycket varm. Flytta den inte under
anvandning.

VARNING! Far ej anvandas i slutna lokaler. Anvand den
inte i ett garage, under en veranda, i en bersa eller i nagot
annat inneslutet omrade. Anvand den minst tva meter
fran brannbart material.

VARNING! Anvand inte sprit eller bensin for att satta pa
eller fa fart pa grillen.

Virekommenderar att du anvander brastandare som foljer
normen EN1860-3 vid tdndning utan vart gassystem. Om
du anvander tandvatska for kol, torka bort alla droppar
som hamnat pa de nedre luftventilerna innan kolet tands.
VARNING! Lat inte utomhusgrillen vara inom rackhall for
barn eller husdjur.

Anvand endast trédkol som Overensstdmmer med NF-
normerna EN 1860-2.

Tandningstiden for din grill berar pa kolets kvalitet. Ju
storre kolbitarna ar (restaurangkvalitet), desto lattare gar
det att tdnda och vice versa.

Denna grill 6éverensstdmmer med den normen NF EN
1860-1. Detta hindrar inte att anvandningen av apparaten
kraver tillsyn och att forsiktighetsanvisningarna maste
respekteras.

| synnerhet ska du inte anvanda sprit eller bensin for att
satta pa eller fa fart pa grillen om det finns barn i narheten
som kan narma sig elden. Varje ar konstateras tyvarr ett
stort antal olyckor vid utegrillning.

Se till att grillen har placerats pa en stabil yta, i vag och
langt fran allt brAnnbart material innan den anvands.

Vid kraftig vind, bor grillen placeras sa att det inte finns
nagon risk att gnister blaser ivag.

Ha alltid handskar pa dig nar du grillar, tillreder mat eller
nar du justerar luftventilerna (3).

Lamna aldrig grillen utan uppsikt nar den anvands.

Ror aldrig grillgallret (1), kolgallret (2), askan, kolet eller
grillen for att kontrollera om det ar varmt.

Handtagen pa grillgaliret (1) ska endast anvédndas vid
rengdring och nar du l&gger dit kolet. De ska inte anvandas
under tillagningen.

Forsok inte att begransa flammor eller att slacka kolen
med vatten. Emaljbekladnaden kan skadas. Sténg
de nedre luftventilerna en aning och lagg locket pa
tillagningsbehallaren.

Slack kolen nar tillagningen ar avslutad. Stang alla
luftventiler (3) och satt locket (4) pa tillagningsbehallaren
(5).

Anvand lampliga grillredskap med langa skaft som star
emot varme.

Lagg aldrig varm kol pa ett olampligt stalle (risk for
eldsvada eller brannmarken). Kasta aldrig aska och kol
innan de har slocknat helt. Stall aldrig undan grillen férrén
aska och kol har slocknat helt.

Hall brannbar vatska och anga pa avstand fran
tillagningsomradet. Det galler aven lattantadligt material.

Forvara inte och anvand inte bensin och andra vatskor
eller lattantandlig anga i narheten av grillen. Denna grill
ska placeras pa avstand fran lattantandliga material nar
den anvands.
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De delar som férsetts med skydd av tillverkaren eller dess
uppdragsgivare ska inte &ndras av anvandaren.

C — RAD VID ANVANDNING

Fordela trakolen jamnt pa kolgallret (5). Fyll inte behallaren
for mycket (maximalt 50 procent)

Den enklaste metoden att tanda trakol ar att anvanda en
grilltdndare som foljer normen EN 1860-3. En sadan finns
att kdpa i handeln och ar helt ofarlig.

Innan du bdrjar grilla ska du vanta tills det ar ett lager aska
pa trékolen.

Forsok inte att vinna tid genom att lagga ut maten pa en grill
som inte ar redo for grilining. Grillen ska vara uppvarmd och
grillkolen ska ha varit gléddande i minst 30 minuter innan du
borjar att grilla.

Anvand hellre en grillspade och en grilltdng i stallet for
en gaffel. Du bor inte sticka hal i livsmedlen. Det gor att
kottsaften rinner ut och kottet férlorar smak och du riskerar
att torka ut maten.

En Iatt anstrykning av olja gor livsmedlen jamnt gyllenbruna

och férhindrar dem att fastna i varandra eller att fastna pa
grillgallret. Pensla alltid olja pa livsmedlen (med en pensel)
och inte pa grillgallret.

For att f& en mer utpraglad rokig smak, kan du tillsatta
traspan eller farska fuktade orter (rosmarin, timjan, lager).
Lagg spanen eller orterna direkt pa grillkolen innan du
borjar grilla.

Under grillningen kan du fasta locket baktill pa behallaren i
den krok som ar avsedd for detta.

D - ANVANDNING

1) Dra tillbaka locket och Gppna alla luftventiler (3) fore

antandning. For att fa ett korrekt luftflode drar du tillbaka
den ackumulerade askan till grillens bakkant. Kolet maste
fa syre for att ta sig. Det ar alltsa viktigt att se till att
luftventilerna (3) inte ar tilltappta.

2) Du kan ta bort den aska som finns kvar i behallaren

genom att lyfta en sida pa kolgallret (2) (Bonesco SC och
Bonesco LC).

3a) modellerna Bonesco SC och Bonesco LC

Dra tillbaka kolgallret helt och hallet (2). Lagg en
brastdndare (enligt normen EN1860-3) pa den
rektangulara plats som ar avsedd for detta i behallarens
bakkant (se bild nedan — a, skrynkla sedan ihop 2 eller
3 tidningspappersark sa att de fyller utrymmet mellan
krysset och kolgallret - b. Satt tillbaka kolgallret (2) - c.

Lagg trakol enligt normen EN1860-2 i behallaren (5), pa
kolgallret (2). Fyll inte behallaren for mycket:

» 1 kg kol racker for Bonesco SC och Bonesco Junior.

* 1,5 kg kol racker fér Bonesco LC.

Genom att forma en hdg mitt pa gallret gor det lattare
att tanda grillen. Vi rekommenderar att du inte fyller
behallaren mer an 50% av dess kapacitet.

Dra ut askuppsamlaren (7). Tand tidningspapperet och
brastandaren med en tandsticka genom att utnyttja den
passage som du har gjort.




Satt tillbaka askuppsamlaren.

3b) modellen Bonesco Junior

Gorenlitenkolhog pamitten av behallaren. Lagg brastandare

eller hopknycklat tidningspapper under kolhégen och tand

den sedan (anvand endast branstandare enligt normen

EN1860-3).

4) Borja inte tillagningen innan kolen ar tackt med ett
lager av aska. Nar kolen ar tackt av ett lager ljusgra
aska anvander du en tang for att fordela kolen jamnt i
behéllaren.

5) Du kan valja att lagga livsmedlen som ska grillas pa
grillgallret (1) och sedan lagga detta pa behallaren (5)
eller satta grillgallret pa behallaren innan du lagger dit
livsmedlen. Anvand handskar oavsett vad du valjer att
gora.

6) Du kan reglera kolens gléd och temperatur genom att
anvanda mandverspaken (6) till behallarens luftspjall:

* Mot hoger (+) 6kas Oppningen och foljaktligen 6kar
kolens temperatur.

* Mot vanster (+) minskas 6ppningen och foljaktligen
minskar kolens temperatur.

7) Temperaturen pa grillgallret varierar. Mitten av gallret
ar varmare an kanterna. Anvand mitten for att bryna
livsmedlen och minska tillagningstiden. Anvand kanterna
for att tillaga livsmedlen langsammare och/eller for
varmhallning.

8) Du kan aven anvanda locket for en ugnsliknande
tillagning.

Bonesco SC & Bonesco LC

Bonesco Junior

E — RAD VID UNDERHALL

- Efter anvandning kan du raka ned askan i askbehallaren
genom att lyfta en sida pa kolgallret (2) (Bonesco SC och
Bonesco LC).

- Efter att askan kallnat helt kan du dra ut askbehallaren (7)
och slanga askan.

- Rengor grillgallret (1) med vatten och diskmedel. Anvand
produkter som innehaller slipmedel. Det kan skada grillen.

- Forvara grillen pa en torr och valventilerad plats.

F - TILLBEHOR

«Application Des Gaz» rekommenderar att man
systematiskt anvander tillbehér och reservdelar av
market Campingaz till sina gasgrillar. «Application Des
Gaz» avsdger sig allt ansvar vid skador eller felaktig
funktion som ett resultat av anvandning av tillbeh6r och
| eller reservdelar av annat marke.

G - MILJOSKYDD
Tank pa att skydda miljon! Din apparat innehaller material
som kan ateranvandas eller atervinnas. Lamna in dem

pa ett atervinningscenter i din kommun och sortera
emballagematerialet.

H - GARANTIVILLKOR
Se sid. 67.
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QST S

bonesco

QSTL

Vi tackar for att du har valt denna trakolsgrill fran
Campingaz®.

Denna handbok goér att du kan anvanda din trakolsgrill
fran Campingaz® pa ratt satt och under sakra former.
Spara bruksanvisningen och lagg den pa ett sakert och
|attatkomligt stélle sa att den kan konsulteras vid behov.

Kapacitet 140 g/tim ( 1,9 kW)- munstycke nr 30
Kategori : direkttryck med butan

A - MONTERING

Folj angivna monteringsanvisningar i monteringshaftet.

B - SAKERHETSREGLER

- VARNING! Grillen blir mycket varm. Flytta den inte under
anvandning.

- VARNING! Far ej anvandas i slutna lokaler. Anvand den
inte i ett garage, under en veranda, i en bersa eller i nagot
annat inneslutet omrade. Anvand den minst tvd meter
fran brannbart material.

- VARNING! Anvand inte sprit eller bensin for att satta pa
eller fa fart pa grillen.

Virekommenderar att du anvander brastandare som féljer
normen EN1860-3 vid tandning utan vart gassystem. Om
du anvander tandvatska for kol, torka bort alla droppar
som hamnat pa de nedre luftventilerna innan kolet tands.

- VARNING! Lat inte utomhusgrillen vara inom rackhall for
barn eller husdjur.

- Anvand endast trakol som o6verensstammer med NF-
normerna EN 1860-2.

Tandningstiden for din grill berar pa kolets kvalitet. Ju
storre kolbitarna ar (restaurangkvalitet), desto lattare gar
det att tdnda och vice versa.

- Denna grill dverensstdmmer med den normen NF EN
1860-1. Detta hindrar inte att anvandningen av apparaten
kraver tillsyn och att forsiktighetsanvisningarna maste
respekteras.
| synnerhet ska du inte anvanda sprit eller bensin for att
satta pa eller fa fart pa grillen om det finns barn i narheten
som kan narma sig elden. Varje ar konstateras tyvarr ett
stort antal olyckor vid utegrillning.

- Se till att grillen har placerats pa en stabil yta, i vag och
langt fran allt brannbart material innan den anvands.

- Vid kraftig vind, bor grillen placeras sa att det inte finns
nagon risk att gnister blaser ivag.

- Ha alltid handskar pa dig nar du grillar, tillreder mat eller
nar du justerar luftventilerna (3).

- Lamna aldrig grillen utan uppsikt nar den anvands.

- ROr aldrig grillgallret (1), kolgallret (2), askan, kolet eller
grillen for att kontrollera om det ar varmt.

- Handtagen péa grillgallret (1) ska endast anvandas vid
rengdring och nar du lagger dit kolet. De ska inte anvandas
under tillagningen.

- Forsok inte att begransa flammor eller att slacka kolen
med vatten. Emaljbekladnaden kan skadas. Stang
de nedre luftventilerna en aning och lagg locket pa
tillagningsbehallaren.

- Slack kolen nartillagningen ar avslutad. Stang alla luftventiler
(3) och satt locket (4) pa tillagningsbehallaren (5).

- Anvand lampliga grillredskap med langa skaft som star
emot varme.

- Lagg aldrig varm kol pa ett olampligt stalle (risk for
eldsvada eller brannmarken). Kasta aldrig aska och kol
innan de har slocknat helt. Stall aldrig undan grillen férran
aska och kol har slocknat helt.

- Hall brannbar vatska och anga pa avstand fran
tillagningsomradet. Det galler aven lattantadligt material.

- Foérvara inte och anvand inte bensin och andra vatskor
eller lattantandlig anga i narheten av grillen. Denna grill
ska placeras pa avstand fran lattantandliga material nar
den anvands.

- De delar som forsetts med skydd av tillverkaren eller dess
uppdragsgivare ska inte andras av anvandaren.

C-VIKTIGT : VAR ALLTID FORSIKTIG VID
ANVANDNING AV GASOL !

Forvara inte och anvédnd inte bensin och andra vatskor
eller lattantandlig anga i narheten av grillen. Denna grill
ska placeras pa avstand fran lattantandligt material nar
den anvénds.

Respektera anvandningsraden i bruksanvisningen
liksom sakerhetsanvisningarna som finns pa Campingaz
-behallarna CV 300 PLUS och CV 470 PLUS. Om inte
dessa anvisningar atféljs kan det medfdlja risker for
anvandaren och de som befinner i ndrheten.

Apparaten far endast anvidndas tillsammans med
gasbehallare Campingaz CV 300 PLUS och CV 470 PLUS.
Det kan vara farligt att anvdnda andra gasbehallare.
Foretaget Application des Gaz avsager sig allt ansvar
om andra gasbehallare dn de ovannamnda anvands.
Dennaapparat arendast avsedd for utomhusanvéandning.
Anvand aldrig en apparat som lacker, fungerar daligt
eller ar skadad. Ta tillbaks den till aterforsaljaren som
kan hanvisa till narmaste reparationsverkstad.
Modifiera aldrig apparaten. Anvand den aldrig till annat
an de funktioner den ar avsedd for.

Flytta inte apparaten medan den &r i igang.

D -MONTERING AV  GASPATRONEN TILL

CAMPINGAZ® CV 300 PLUS / CV 470 PLUS

Om det sitter en tom patron pa plats, se avsnittet "Borttagning
av patron”. Vid ditsattning eller borttagning av en patron ska
grillen alltid vara kall (ingen trékolsgléd) och du ska vara
pa en mycket valventilerad plats helst utomhus och aldrig
i narheten av Oppen laga, en varmekalla eller en gnista
(cigarrett, elektrisk apparat etc.), langt ifran andra personer
och fran lattantandligt material.

GASPATRONERNA CAMPINGAZ® CV 300 PLUS / CV 470
PLUS AR UTRUSTADE MED EN VENTIL, DET AR ALLTSA
MOJLIGT ATT DEMONTERA DEM FRAN GASOLKOKET
FOR ATT UNDERLATTA TRANSPORT AVEN OM DE INTE
AR TOMMA. DE KAN DAREFTER | STALLET ANVANDAS
PA ANDRA APPARATER | CAMPINGAZ®-SORTIMENTET,
PRODUKTER SOM HAR TILLVERKATS FOR DRIFT
UTESLUTANDE MED DESSA GASBEHALLARE.

1) Kontrollera att gastillforslen ar avstangd genom att vrida
gaskranen medurs till stopp (Iage ®) (se fig. 2 nedan).

2) Hall fast apparatenoch skruva sedan fast behallaren pa
apparaten genom att skruva den medurs tills det hors
ett «klick» (ungefar ett sjattedels varv). Skruva inte
behallaren mer an sa: det finns risk att ventilen forstors.

Vid lackage (det luktar gas innan kranen Oppnas), stall
apparaten omedelbart utomhus, pa ett stalle med god
luftvéxling, utan antandningskalla, dar lackan kan sparas
upp och atgardas. Om du vill kontrollera om apparaten haller
tatt, gor det utomhus. Gor ingen lacksdkning med en laga,
anvand i stéllet specialvatska for sékning av gaslackor.
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E — RAD VID ANVANDNING

- Fordela jamnt trakolen pa kolgallret (5). Fyll inte
behallaren for mycket (maximalt 50 procent)

- Innan du boérjar grilla ska du vanta tills det ar ett lager
aska pa trakolen.

- Anvand hellre en grillspade och en grilltang i stallet for
en gaffel. Du bor inte sticka hal i livsmedlen. Det gor
att kottsaften rinner ut och kéttet férlorar smak och du
riskerar att torka ut maten.

- En Iatt anstrykning av olja gor livsmedlen jamnt
gyllenbruna och férhindrar dem att fastna i varandra eller
att fastna pa grillgallret. Pensla alltid olja pa livsmedlen
(med en pensel) och inte pa grillgallret.

- For att fa en mer utpraglad rokig smak, kan du tillsatta
traspan eller farska fuktade orter (rosmarin, timjan,
lager). Lagg spanen eller orterna direkt pa grillkolen
innan du borjar grilla.

- Under grillningen kan du fasta locket baktill pa behallaren
i den krok som &r avsedd for detta.

F - ANVANDNING

1) Dra tillbaka locket och 6ppna alla luftventiler (3) fore
antdndning. For att fa ett korrekt luftflode drar du
tillbaka den ackumulerade askan till grillens bakkant.
Kolet maste fa syre for att ta sig. Det ar alltsa viktigt att
se till att luftventilerna (3) inte ar tilltdppta.

2) Du kan ta bort den aska som finns kvar i behallaren
genom att lyfta en sida pa kolgallret (2) (Bonesco SC
och Bonesco LC).

3) Satt tillbaka kolgallret (2).

4) Lagg trakol enligt normen EN1860-2 i behallaren (5),
pa kolgallret (2). Fyll inte behallaren for mycket:

* 1 kg kol racker for Bonesco QST S.

* 1,5 kg kol racker for Bonesco QST L.

Vi rekommenderar att du inte fyller behallaren mer an
50% av dess kapacitet.

5) Oppna gasen genom att vrida pa reglageratten
nedtill motsols (riktning + pilen). Tryck pa den roda
tandarknappen ( #) (se figur 1 nedan). Ett karakteristiskt
surrande vid tandning av brannaren anger att brannaren
ar tand. Om tandningen inte lyckas vid forsta forsoket,
g6r du om tadndningsproceduren.

Fig. 1

6) Om tandningen inte lyckas efter tre forsok, stdnger du
av gasen genom att vrida reglageratten medsols (lage
®) (se figur 2 nedan). Vanta 1 minut och forsok igen.
Kolen blir snabbt réda i tindningsomradet och darefter
sprider sig skiftningen i rétt till hela kolbadden.

7) For trakolsgrillning, rekommenderar vi att varma grillen
och halla trékolen glédande u 30 minuter fore forsta
tillagningen.

8) Tack vare QST-systemet, tands 1 kg kol pa tio minuter
Om du vill anvanda mer kol (vi rekommenderar 1,5
kg for QST L-modellen) kan du hélla brannaren
tand i 15 minuter. Denna tid kan variera beroende
pa kolets kvalitet. Ett kol som innehaller stora bitar
(restaurangkvalitet) underlattar tdndningen. Ett kol som
bestar av sma bitar gor tandningen svarare.

9) Vi rekommenderar att réra om i kolet 1 till 2 ganger
med en tang eller ett grillverktyg under tdndningsfasen
for att paskynda processen och fa kolet att tandas
jamnare.

10) Slack gasbriannaren genom att vrida
reglageratten (1) medsols (lage ®) efter
maximalt 15 minuter.
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Fig. 2

ANM.: Om du inte vill anvanda gas for att téanda
apparaten, gor du en hég av kolen i mitten av behallaren.
Lagg brastéandare eller hopknycklat tidningspapper
under kolhdégen och tdnd sedan pa den (anvand endast
branstandare enligt normen EN1860-3).

11) Borja inte tillagningen innan kolen ar tackt med ett
lager av aska. Nar kolen ar tackt av ett lager ljusgra
aska anvander du en tang for att fordela kolen jamnt i
behallaren.

12) Du kan valja att ldgga livsmedlen som ska grillas pa
grillgallret (1) och sedan lagga detta pa behallaren (5)
eller satta grillgallret pa behallaren innan du lagger dit
livsmedlen. Anvand handskar oavsett vad du valjer att
gora.

13) Du kan reglera kolens gléd och temperatur genom att
anvanda mandverspaken (6) till behallarens luftspjall:
* Mot hoger (+) 6kas 6ppningen och foljaktligen okar

kolens temperatur.
* Mot vanster (+) minskas dppningen och féljaktligen
minskar kolens temperatur.

14) Temperaturen pa grillgallret varierar. Mitten av gallret
ar varmare an kanterna. Anvand mitten for att bryna
livsmedlen och minska tillagningstiden. Anvand
kanterna for att tillaga livsmedlen langsammare och/
eller for varmhallning.

15) Du kan &ven anvanda locket for en ugnsliknande
tillagning.

G - BYTE AV GASBEHALLAREN

OBS! Byt inte patron om det finns glédande trakol
kvar. Behallaren far aldrig bytas ut om den inte ar tom.
Byt ut behallaren utomhus och pa avstand fran andra
personer.

- Kontrollera att gastillférslen ar avstdngd genom att vrida
ratten helt medurs (lage ®) (se fig. 2 ovan).

- Hall i apparaten och vrid loss behallaren genom att vrida
den moturs och ta bort den.

Ve

Slang aldrig en gaspatron som inte ar tom, (kontrollera det
genom att skaka pa den, inget skvalpande ljud skall horas
om den ar tom).




H — RAD VID UNDERHALL

Efter anvandning kan du skrapa ned askan, i askladan
genom att ena sidan av kolgallret (2).

Efter att askan har kallnat helt kan du dra ut askladan
och sléanga askan (7).

Rengor grillgallretla (1) med diskmedelsblandat vatten.
Anvand inga produkter som repar. Ytan kan da skadas.
Forvara grillen pa ett torrt och ventilerat stalle (med
eventuellt borttagen gaspatron).

| - TILLBEHOR

«Application Des Gaz» rekommenderar att man
systematiskt anvander tillbehoér och reservdelar av
market Campingaz till sina grillar. «Application Des
Gaz» avsdger sig allt ansvar vid skador eller felaktig
funktion som ett resultat av anvandning av tillbehor
och / eller reservdelar av annat marke.

J - MILUOSKYDD

Tank pa att skydda miljon! Din apparat innehaller material
som kan ateranvandas eller atervinnas. Lamna in dem
pa ett atervinningscenter i din kommun och sortera
emballagematerialet.

K - AVVIKELSER

Brannaren téands inte:

- Kontrollera att gaspatronen innehaller tillrackligt med
gas.

- Kontrollera att matningsledningen och jordledningen
inte ar trasiga.

- Kontakta serviceverkstaden

Brannare misstander eller slocknar:

- Kontrollera att det finns gas

- Kontrollera att brannarens utgang inte ar tilltappt av kol.
- Kontakta serviceverkstaden

Otillracklig varme -
tandningstiden:

- Injektor eller brannarror ar tilltappt.
- Fuktigt kol

For mycket kol

Anvander for sma kolbitar

For fuktig omgivande miljo

For lag utomhustemperatur

- Kontakta serviceverkstaden

ansenlig forlangning av

Antand lacka bakom stéllknappen:
- Kran trasig

- Stang av apparaten

- Kontakta serviceverkstaden

L - GARANTIVILLKOR

Produkten har en fullstandig garanti pa 2 (tva) ar nar det
galler delarna och fabrikationen och boérjar galla fran och
med inkdpsdatumet.

Garantin tillampas om den levererade produkten inte
Overensstammer med bestallningen eller om den ar
felaktig, forutsatt att man vid reklamationen bifogar ett
kvitto dar inkdpsdatumet indikeras (t.ex. en faktura eller
ett kassakvitto) samt en beskrivning av problemet.

Alla produkter som fungerar med gas ska separeras fran
patronen eller cylindern som den ar ansluten till, innan man
[damnar in dem till en auktoriserad reparatiosnverkstad.
Produkten blir da reparerad, utbytt eller sa far kunden
ersattning for den - helt eller delvis.

Garantin annulleras och galler inte for skador som
intraffar pa grund av (i) en felaktig anvandning eller
lagring av produkten, (ii) ett felaktigt underhall av
produkten eller ett underhall som inte Overensstammer
med bruksanvisningen, (iii) reparationer, &andringar,
underhall av produkten som utférs av tredje man som inte
auktoriserats, (iv) anvandning av reservdelar som inte ar
original.

OBS: all professionell anvandning av denna produkt ar
utesluten fran garantin.

Alla reparationer som utférs under garantiperioden
paverkar inte garantins forfallodatum.

Denna garanti paverkar inte pa nagot satt konsumentens
juridiska rattigheter.
Konsultera var
reklamationer.

konsumentservice vid eventuella

mduintelyckasavklarafelet,sakontaktaaterforsaljaren
som kan anvisa ndrmaste Servicebutik, om inte sa ring
till CAMPINGAZ Konsumentinformationsavdelning:

BIOS AB
Vja Industrigatan 10 Box 106
782 23 Malung - SWEDEN

T. 0046 28044100
F. 0046 28044125

info@bios.se

www.campingaz.com
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Laitteen osat

1 — Grillausritila

2 — Hiiliritila

3 — lima-aukot
4 — Kansi

5 — Kulho

6 — lima-aukkojen sulkumekanismin saadin

7 — Tuhka-astia

8 — Kannen kahva

9 — Kahvan Iampdsuoja

10 — Muoviset vélikappaleet

11 — Tuhka-astian kannatin

12 — Oikean puolen tarviketaso (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

13 — Liekin ulostuloaukko (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

14 — Polttimen lammontasauslevy (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

15 — Kaasun sy6ttd (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

16 — Rungon puolikas (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
17 — Jalusta (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

18 — Tukijalat (x2) (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

19 — Renkaat (x2)

20 — Rungon puolikas (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
21 — Rungon lamméntasauslevy (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
22 — lima-aukkojen sulkumekanismin puolikas (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
23 — Tarviketason kannatin (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

24 — VVasemman puolen tarviketaso (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

25 — Kannen pidike

26 — Kannen ilmaventtiili

27 — Sivukahva (Bonesco Junior, Bonesco SC, Bonesco LC)

28 — PIEZO-sytytin (Bonesco QST L & Bonesco QST S)
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Junior

Kiitos, kun valitsit Campingaz®-hiiligrillin.

Taman kayttdohjeen avulla voit kayttdd Campingaz®-
hiiligrilliasi oikein ja taysin turvallisesti. Sailyta kayttéohjeet
voidaksesi tutustua niihin uudelleen tarpeen vaatiessa.

A - KOKOAMINEN

Noudata erillisessa kokoamisohjeessa annettuja ohjeita.

B - TURVALLISUUSOHJE

VAROITUS: Tama grilli kuumenee erittain paljon. Ei saa
siirtad kayton aikana.

VAROITUS: Ala kayta grillia suljetuissa tiloissa. Laitetta
ei saa kayttaa autotallissa, kuistilla, katetulla terassilla tai
muulla suljetulla alueella. Laitetta ei saa kayttaa alle 2
metrin etaisyydella palavista materiaaleista.

VAROITUS: Ald kaytd alkoholia tai bensiinia grillin
sytyttamiseen tai sen tulen kohentamiseen.

Jos grillia ei sytytetd kaasujarjestelman avulla,
suosittelemme kayttamaan EN 1860-3 standardin
mukaisia sytykkeitd. Jos kaytat hiilille tarkoitettua
sytytysnestetta, pyyhi grillin alaosassa olevien ilma-
aukkojen kautta ~mahdollisesti  valuneet nesteet
huolellisesti ennen hiilten sytyttamista.

VAROITUS: Al4 jata grillia lasten tai kotieléinten ulottuville.
Kayta normien EN 1860-2 mukaisia grillihiilia.

Grillin syttymisaika vaihtelee kaytettavien hiilten laadun
mukaan. Mitad suurikokoisempia hiilet ovat (ravintoloissa
kaytettava laatu), sitd helpommin ne syttyvat — ja
painvastoin.

Tama grilli vastaa NF EN 1860-1 normeja. Siitd huolimatta,
grillin k&yttd vaatii varovaisuutta ja tarkkavaisuutta.
Alkoholia tai bensiinia ei saa missaan tapauksessa
kayttaa grillin sytyttdmiseen tai sen tulen kohentamiseen
eikd lasten saa antaa tulla tulisijan 1&helle. Lapsia ei tule
paastaa grillin lahelle. Valitettavasti tietoomme tulee
vuosittain onnettomuuksia. Lapsilla palovammat ovat
erittdin vakavia, silld pienen kokonsa johdosta kasvot
ovat tulisijan korkeudella.

Ennen grillin kdytt6a on varmistettava, etta se on asetettu
vakaasti tasaiselle alustalle ja ettd sen |&heisyydessa ei
ole palavia materiaaleja.

Aseta grilli tuulisella saalla siten,
lennattdmaan Kipindita.

Kayta grillauskasineita, kun valmistat ruokaa tai saadat
iima-aukkoja (3).

Ala jata grillia hetkeksikaan paalle valvomatta.

Alad koskaan kokeile grillausritilan (1), hiiliritilan (2),
tuhkan, hiilten tai grillin rungon kuumuutta paljain kasin.
Grillausritilaa (1) on tarkoitus nostaa kadensijoista
ainoastaan grillia puhdistettaessa tai hiilia lisattaessa. Ala
koske niihin grillauksen aikana.

Ala yritd hillita liekkeja tai sammuttaa hiilia vedella, ettei
grillin emalipinnoite vahingoitu. Sen sijaan voit saataa
grillin alaosassa olevia ilma-aukkoja hieman pienemmiksi
ja asettaa kannen kulhon paalle.

Sammuta hiilet heti, kun olet lopettanut grillauksen. Sulje
kaikki ilma-aukot (3) ja aseta kansi (4) kulhon (5) paalle.
Kayta grillaukseen soveltuvia pitkavartisia ja kuumuutta
kestavia grillausvalineita.

Ala jatd kuumia hiilia niille sopimattomaan paikkaan
(tulipalon tai palovammojen vaara). Ala havita tuhkaa ja
hiilia, ennen kuin hiillos on taysin sammunut. Grillia ei saa
siirtdd, ennen kuin tuhka ja hiilet ovat tdysin sammuneet.
Herkasti syttyvat nesteet ja hoyryt sekd kaikki
palavat materiaalit on pidettava poissa grillauspaikan
laheisyydesta.

Polttonesteita tai muita herkasti syttyvia nesteita tai hdyryja
ei saa varastoida tai kayttdaa laitteen laheisyydessa.
Laitteen lahellad ei saa olla herkasti syttyvia materiaaleja
sen kaytdn aikana.

ettei tuuli paase

Kayttdja ei saa kasitella laitteen valmistajan tai taman
edustajan suojaamia osia.

C — KAYTTOOHJEET

Levita grillihiilet tasaisesti grillipesaan (5). Ala tayta kulhoa
likaa (enintdan 50 %).

Hiilten sytyttdminen onnistuu vaivattomimmin kayttamalla
helposti saatavilla olevia EN 1860-3 standardin mukaisia
grillaukseen tarkoitettuja sytykkeitd, jotka ovat taysin
vaarattomia.

Odota ennen grillauksen aloittamista, etta hiilten paalle on
muodostunut tuhkakerros.

Ei kannata yrittda saastaa aikaa laittamalla ruokia grilliin,
joka ei ole viela kayttdvalmis. Grillin on oltava kuuma ja
hiilten hehkuttava vahintdan 30 minuutin ajan, ennen kuin
grillauksen voi aloittaa.

Kayta haarukan sijaan apuna mieluiten grillauslastaa ja
grillipihteja. Ruokiin ei kannata pistaa reikia, silla talléin
niistd saattaa valua grilliin nesteita, ruoka-aineiden maku
voi karsia ja ruoat voivat kuivua liikaa.

Sipaise ruokien paalle tilkka O0ljya, niin ne saavat
kypsyessaan kauniin, tasaisen pinnan eivatka tartu
grillausritildan. Levitd Oljy sudilla aina suoraan ruokien
pintaan alaka grillausritilalle.

Jos haluat ruokaan selvasti savustetun makuvivahteen,
voit lisata grilliin puulastuja tai kostutettuja tuoreita yrtteja
(rosmariinia, timjamia tai laakerinlehtid). Aseta puulastut tai
kostutetut yrtit suoraan grillihiilten paalle ennen grillauksen
aloittamista.

Kannessa olevan pidikkeen avulla voit kiinnittdd kannen
kulhon takaosaan grillauksen ajaksi.

D - KAYTTO

1) Poistakansijaavaa kaikkiilma-aukot (3) ennen tulentekoa.

Jotta ilma voisi virrata esteettomasti, poista grillin pohjalle
kertynyt tuhka. Grillihiilet tarvitsevat happea palaakseen.
Téasta syysta on térkeaa huolehtia, ettei ilma-aukkojen (3)
edessa ole esteita.

2) Voit kaataa tuhkat tuhka-astiaan nostamalla hiiliritilaa (2)

yhdelta reunalta (Bonesco SC ja Bonesco LC).

3a) mallit Bonesco SC ja Bonesco LC
Nosta hiiliritila (2) kokonaan pois paikoiltaan. Aseta yksi

sytyke (EN 1860-3 standardin mukainen) kulhon pohjalla
olevaan suorakulmaiseen tilaan (katso alla olevaa kuvaa
— a), rypista sitten 2—3 paperiarkkia ja tayta niilla ristin ja
hiiliritilan valiin jaava tila — b. Aseta hiiliritila (2) takaisin
paikoilleen — c.
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Aseta hiiliritilan (2) paalla olevaan kulhoon (5) EN 1860-2

standardin mukaisia grillihiilia. Ala tayta kulhoa liikaa:

* 1 kg hiilida on riittava maara malleissa Bonesco SC ja
Bonesco Junior.

* 1,5 kg on riittdva maara mallissa Bonesco LC.

Luo kasa kehikon keskelle sytyttdmisen helpottamiseksi.
Suosittelemme, ettet taytd enempaa kuin 50 % sailién
tilavuudesta.

Irrota tuhka-astia (7). Sytyta paperit ja sytyke alakautta
tulitikulla.
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‘ Bonesco LC

Bonesc
Aseta tuhka-astia takaisin paikoilleen.

3b) malli Bonesco Junior
Kokoa hiilet kulhon keskelle pieneksi keoksi. Aseta hiilten
alle sytykkeita tai rypistettyja sanomalehtipapereita ja
sytytd ne. (Kaytad ainoastaan EN 1860-3 standardin
mukaisia sytykkeita).

4) Aloita grillaus vasta, kun hiilia peittda tuhkakerros.
Kun hiilet ovat peittyneet vaaleanharmaaseen
tuhkakerrokseen, levita ne tasaisesti kulhoon grillipihtien
avulla.

5) Voit asettaa ruoat grillausritildlle (1) joko ennen kuin
nostat ritilan kulhon (5) paalle tai sen jalkeen, kun olet
nostanut ritilan paikoilleen. Kummassakin tapauksessa
on kaytettava grillauskasineita.

6) Voit saadella hiilten hehkua ja lampétilaa ohjaamalla
kuvussa olevien ilma-aukkojen sulkumekanismia
saatimen (6) avulla.
 Liikuttamalla saadintéd oikealle (+) voit suurentaa

aukkoja nostaaksesi hiilten lampétilaa.
* Liikuttamalla sdadintd vasemmalle (-) voit pienentaa
aukkoja laskeaksesi hiilten lampdtilaa.

7) Grillausritilan lampdétila ei ole tasainen joka kohdassa,
vaan ritilad on keskeltd kuumempi kuin reunoilta. Voit
kayttdd keskiosaa, kun otat ruokia pois grillista tai
kun haluat vahentaa kypsentamiseen kuluvaa aikaa.
Grilliritilan reunoilla voit kypsentaa ruokia hitaasti ja/tai
pitaa niita lampimina.

8) Kayttamalla kantta voit kypsentaa ruokaa kuten uunissa.

Bonesco SC ja Bonesco LC

Bonesco Junior

E - HUOLTO-OHJEET

- Kéyton jalkeen voit kaataa tuhkat tuhka-astiaan
nostamalla hiiliritilaa (2) yhdelta reunalta (Bonesco SC ja
Bonesco LC).

- Kun tuhka on taysin jaahtynyt, voit irrottaa tuhka-astian
(7) ja havittaa tuhkan.

- Puhdista grillausritilda (1) _veden ja nestemaisen
astianpesuaineen seoksella. Ala kaytad hankaavia aineita,
koska ritilan pintakasittely saattaa vahingoittua.

- Grillid on sailytettdva kuivassa ja hyvin ilmastoidussa
tilassa.
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F - LISAVARUSTEET

«Application Des Gaz» suosittelee yksinomaan
Campingaz-merkkisten lisavarusteiden ja varaosien
Kaytté Campingaz-grillin kanssa. «Application Des
Gaz» ei ota vastuuta vahingoista, jotka aiheutuvat
grillille kdytettdaessa muiden merkkien osia.

G - YMPARISTONSUOJELU
Huomioi ymparistdnsuojelu ! Laitteesi sisaltdad materiaaleja,

jotka voidaan ottaa talteen tai kierrattaa. Jata se kuntasi
jatteenkerayspisteeseen ja erottele pakkausmateriaalit.

H - TAKUUEHTOJEN SOVELTAMINEN

Katso sivu 73.



bonesco

QST S

bonesco

QST L

Kiitos, kun valitsit Campingaz®-hiiligrillin.

Taman kayttdohjeen avulla voit kayttdd Campingaz®-
hiiligrilliasi oikein ja taysin turvallisesti. Sailyta kayttdohjeet
voidaksesi tutustua niihin uudelleen tarpeen vaatiessa.

Voimakkuus : 140 g/h (1,9 kW) - ruisku nro. 30.
Luokka : Suora butaanipaine

A — KOKOAMINEN

Noudata erillisessa kokoamisohjeessa annettuja ohjeita.

B - TURVALLISUUSOHJE

- VAROITUS: Tama grilli kuumenee erittain paljon. Ei saa
siirtdd kayton aikana.

- VAROITUS: Ala kayta grillia suljetuissa tiloissa. Laitetta
ei saa kayttaa autotallissa, kuistilla, katetulla terassilla tai
muulla suljetulla alueella. Laitetta ei saa kayttaa alle 2
metrin etaisyydella palavista materiaaleista.

- VAROITUS: Ald kaytd alkoholia tai bensiinia grillin

sytyttdmiseen tai sen tulen kohentamiseen.
Jos grillia ei sytytetd kaasujarjestelman avulla,
suosittelemme kayttamaan EN 1860-3  standardin
mukaisia sytykkeitd. Jos kaytat hiilille tarkoitettua
sytytysnestetta, pyyhi grillin alaosassa olevien ilma-
aukkojen kautta ~mahdollisesti  valuneet nesteet
huolellisesti ennen hiilten sytyttamista.

- VAROITUS: Ala jata grillia lasten tai kotielainten ulottuville.

- Kayta normien EN 1860-2 mukaisia grillihiilia.

Grillin syttymisaika vaihtelee kaytettavien hiilten laadun
mukaan. Mitad suurikokoisempia hiilet ovat (ravintoloissa
kaytettava laatu), sitd helpommin ne syttyvat — ja
painvastoin.

- Tama grillivastaa NF EN 1860-1 normeja. Siitd huolimatta,
grillin kayttd vaatii varovaisuutta ja tarkkavaisuutta.

- Alkoholia tai bensiinida ei saa missaan tapauksessa
kayttaa grillin sytyttamiseen tai sen tulen kohentamiseen
eika lasten saa antaa tulla tulisijan lahelle. Lapsia ei tule
paastaa grillin lahelle. Valitettavasti tietoomme tulee
vuosittain onnettomuuksia. Lapsilla palovammat ovat
erittdin vakavia, silld pienen kokonsa johdosta kasvot
ovat tulisijan korkeudella.

- Ennen grillin kayttda on varmistettava, etta se on asetettu
vakaasti tasaiselle alustalle ja etta sen l&heisyydessa ei
ole palavia materiaaleja.

- Aseta grilli tuulisella saalla siten, ettei tuuli
lennattdmaan Kipindita.

- Kayta grillauskasineita, kun valmistat ruokaa tai sdadat
iima-aukkoja (3).

- Ala jata grillia hetkeksikaan paalle valvomatta.

- Ald koskaan kokeile grillausritilan (1), hiiliritilan (2),
tuhkan, hiilten tai grillin rungon kuumuutta paljain kasin.

- Grillausritilda (1) on tarkoitus nostaa kadensijoista
ainoastaan grillid puhdistettaessa tai hiilia lisattdessa. Ala
koske niihin grillauksen aikana.

- Ala yrita hillita liekkeja tai sammuttaa hiilia vedella, ettei
grillin emalipinnoite vahingoitu. Sen sijaan voit saataa
grillin alaosassa olevia ilma-aukkoja hieman pienemmiksi
ja asettaa kannen kulhon paalle.

- Sammuta hiilet heti, kun olet lopettanut grillauksen. Sulje
kaikki ilma-aukot (3) ja aseta kansi (4) kulhon (5) paalle.

- Kayta grillaukseen soveltuvia pitkavartisia ja kuumuutta
kestavia grillausvalineita.

- Ala jatd kuumia hiilid niille sopimattomaan paikkaan
(tulipalon tai palovammojen vaara). Ala havita tuhkaa ja
hiilid, ennen kuin hiillos on tdysin sammunut. Grillia ei saa
siirtda, ennen kuin tuhka ja hiilet ovat taysin sammuneet.

- Herkasti syttyvat nesteet ja hoyryt seka Kkaikki
palavat materiaalit on pidettdva poissa grillauspaikan
laheisyydesta.

paase

- Polttonesteita tai muita herkasti syttyvia nesteita tai hdyryja
ei saa varastoida tai kayttdd laitteen |3heisyydessa.
Laitteen lahella ei saa olla herkasti syttyvia materiaaleja
sen kayton aikana.

- Kayttdja ei saa kasitelld laitteen valmistajan tai tdman
edustajan suojaamia osia.

C -HUOM. : KAASUN KAYTTO VAATII VAROVAI

SUUTTA

Polttonesteitd tai muita herkdsti syttyvia nesteita
tai hoyryja ei saa varastoida tai kayttda laitteen
laheisyydessa. Laitteen ldhella ei saa olla herkasti
syttyvia materiaaleja sen kdyton aikana.

Noudata kayttohjeita ja Campingaz® CV 300 PLUS- ja
CV 470 PLUS-kartussien antamia turvallisuusohjeita.
Huolimattomuus seka ohjeiden noudattamatta jattaminen
voi olla vaaraksi.Tata laitetta tulee kayttad yksinomaan
Campingaz® CV 300 PLUS-ja CV 470 PLUS-kartusseilla.
Toisten kartussien kayttd voi koitua vaaralliseksi

Emme ota vastuuta vahingoista, jotka voivat aiheutua
toisten kartussimerkkien kaytosta.

Tama laite soveltuu vain ulkokayttoon.

Vuotavaa, huonosti toimivaa tai rikkoutunutta laitetta
ei tule kayttda. Pyydamme sinua toimittamaan laite
lahimmalle jalleenmyyijélle.

Laitteen rakennetta ei tule muutella. Laite soveltuu vain
sen alkuperaiseen kayttotarkoitukseen.

Ala siirra laitetta sen ollessa kdynnissa.

D -MONTERING AV  GASPATRONEN
CAMPINGAZ® CV 300 PLUS / CV 470 PLUS

TILL

Jos tyhja kaasupullo on kytkettyna grilliin, katso kohta
"Kaasupullon irrottaminen”. Kaasupulloja kytkettdessa tai
irrotettaessa laitteen on aina oltava jaahtynyt. (Grillissa
ei saa olla jaljella hiillosta.) Laitetta on kasiteltava hyvin
ilmastoidussa tilassa, mieluiten ulkona, kaukana liekeista,
muista lammonlahteista tai kipinan aiheuttajista (tupakasta,
sahkolaitteista jne.), muista ihmisista ja helposti syttyvista
materiaaleista.

GASPATRONERNA CAMPINGAZ® CV 300 PLUS / CV 470
PLUS AR UTRUSTADE MED EN VENTIL, DET AR ALLTSA
MOJLIGT ATT DEMONTERA DEM FRAN GASOLKOKET
FOR ATT UNDERLATTA TRANSPORT AVEN OM DE INTE
AR TOMMA. DE KAN DAREFTER | STALLET ANVANDAS
PA ANDRA APPARATER | CAMPINGAZ®-SORTIMENTET,
PRODUKTER SOM HAR TILLVERKATS FOR DRIFT
UTESLUTANDE MED DESSA GASBEHALLARE.

1) Kontrollera att gastillférslen ar avstangd genom att vrida
gaskranen medurs till stopp (asentoon @®)(katso kuva 2
alla).

2) Hall fast apparaten och skruva sedan fast behallaren pa
apparaten genom att skruva den medurs tills det hors
ett «klick» (ungefar ett sjattedels varv). Skruva inte
behallaren mer an sa: det finns risk att ventilen forstors.

Vid lackage (det luktar gas innan kranen Oppnas), stall
apparaten omedelbart utomhus, pa ett stalle med god
luftvéxling, utan antdndningskalla, dar lackan kan sparas
upp och atgardas. Om du vill kontrollera om apparaten haller
tatt, gor det utomhus. Goér ingen lacksékning med en laga,
anvand i stéllet specialvatska for sdkning av gaslackor.
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E - KAYTTOOHJEET

- Levitd grillihiilet tasaisesti grillipesaan (5). Ala tayta
kulhoa liikaa (enintdan 50 %).

- Odota ennen grillauksen aloittamista, etta hiilten paalle
on muodostunut tuhkakerros.

- Kayta haarukan sijaan apuna mieluiten grillauslastaa ja
grillipihteja. Ruokiin ei kannata pistaa reikia, silla talldin
niista saattaa valua grilliin nesteitd, ruoka-aineiden maku
voi karsia ja ruoat voivat kuivua liikaa.

- Sipaise ruokien paalle tilkka 6ljya, niin ne saavat
kypsyessaan kauniin, tasaisen pinnan eivatka tartu
grillausritilaan. Levita o6ljy sudilla aina suoraan ruokien
pintaan alaka grillausritilalle.

- Jos haluat ruokaan selvasti savustetun makuvivahteen,
voit lisata grillin puulastuja tai kostutettuja tuoreita
yrttejd (rosmariinia, timjamia tai laakerinlehtia). Aseta
puulastut tai kostutetut yrtit suoraan grillihiilten paalle
ennen grillauksen aloittamista.

- Kannessa olevan pidikkeen avulla voit kiinnittda kannen
kulhon takaosaan grillauksen ajaksi.

F - KAYTTO

1) Poista kansi ja avaa kaikki ilma-aukot (3) ennen
tulentekoa. Jotta ilma voisi virrata esteettomasti, poista
grillin pohjalle kertynyt tuhka. Grillihiilet tarvitsevat
happea palaakseen. Tasta syysta on tarkeaa huolehtia,
ettei iima-aukkojen (3) edessa ole esteita.

2) Voit kaataa tuhkat tuhka-astiaan nostamalla hiiliritilaa
(2) yhdelta reunalta (Bonesco SC ja Bonesco LC).

3) Aseta hiiliritila (2) takaisin paikoilleen.

4) Aseta hiiliritilan (2) paalla olevaan kulhoon (5) EN
1860-2 standardin mukaisia grillihiilia. Ala tayta kulhoa
likaa:

* 1 kg hiilia on riittava maara malleissa Bonesco QST S.
* 1,5 kg on riittdva maara mallissa Bonesco QST L.
Suosittelemme, ettet tayta enempaa kuin 50 % sailion
tilavuudesta.

5) Avaa kaasuhana kiertamalla saatokiekkoa
mahdollisimman  pitkdlle vastapaivdan (nuolen
osoittamaan suuntaan kohti merkkia +). Paina punaista
sytytinpainiketta ( # ) (katso kuva 1 alla). Kun kuulet
polttimen hurahduksen, se on syttynyt. Jos poltin ei
syty ensimmaisella painalluksella, yrita uudelleen.

Kuva 1

6) Jos poltin ei syty kolmen yrityskerran jalkeen, sulje
kaasuhana kiertamalla saatokiekkoa myoétapaivaan
(asentoon @) (katso kuva 2 alla), odota 1 minuutti ja
yrita sitten uudelleen.

Syttymiskohdassa olevat hiilet muuttuvat nopeasti
punaisiksi, ja vahitellen kaikki hiilet hehkuvat punaisina.

7) Puuhiilella kaytettavien grillien tapauksessa
suositellaan, etta grilli kuumennetaan ja hiilet pidetaan
hehkuvina 30 minuutin ajan ennen ensimmaista
grillaamista.

8) QST-jarjestelman ansiosta 1 kg hiilida syttyy 10
minuutissa. Jos haluat kayttdd enemman hiilia
(suositeltava maara mallile QST L on 1,5 kg), voit
pitda poltinta paalla 15 minuutin ajan. Tarvittava aika
vaihtelee hiilten laadun mukaan. Grilli syttyy helposti,
kun kaytat suurikokoisia hiilia (ravintoloissa kaytettava
laatu), mutta pienten hiilten syttyminen saattaa kestaa
kauemmin.

9) Suosittelemme hiilien sekoittamista 1-2 kertaa pihdeilla
tai hiililastalla syttymisvaiheen aikana, jotta prosessi
nopeutuu ja hiilet syttyvat tasaisemmin.

10) Sammutakaasupoltinkiertamalla sdatokiekkoa
(1) myotapaivaan (asentoon @) viimeistaan,

kun 15 minuuttia on kulunut (kuva 2).
Kuva 2

Huomautus: Jos et halua kayttda grillin sytyttdmiseen
kaasua, kokoa hiilet kulhon keskelle pieneksi keoksi. Aseta
hiilten alle sytykkeita tai rypistettyja sanomalehtipapereita
ja sytytd ne. (Kayta ainoastaan EN 1860-3 standardin
mukaisia sytykkeita).

11) Aloita grillaus vasta, kun hiilid peittdd tuhkakerros.
Kun hiilet ovat peittyneet vaaleanharmaaseen
tuhkakerrokseen, levitd ne tasaisesti kulhoon
grillipihtien avulla.

12) Voit asettaa ruoat grillausritilalle (1) joko ennen kuin
nostat ritilan kulhon (5) paalle tai sen jalkeen, kun olet
nostanut ritilan paikoilleen. Kummassakin tapauksessa
on kaytettava grillauskasineita.

13) Voit saadella hiilten hehkua ja lampétilaa ohjaamalla
kuvussa olevien ilma-aukkojen sulkumekanismia
saatimen (6) avulla.
 Liikuttamalla saadinta oikealle (+) voit suurentaa

aukkoja nostaaksesi hiilten lampaétilaa.
« Liikuttamalla saadintd vasemmalle (-) voit pienentaa
aukkoja laskeaksesi hiilten lampétilaa.

14) Grillausritilan 1ampdtila ei ole tasainen joka kohdassa,
vaan ritild on keskeltd kuumempi kuin reunoilta. Voit
kayttdad keskiosaa, kun otat ruokia pois grillistd tai
kun haluat vahentaa kypsentamiseen kuluvaa aikaa.
Grilliritilan reunoilla voit kypsentaa ruokia hitaasti ja/tai
pitaa niita lampimina.

15) Kayttamalla kantta voit kypsentda ruokaa kuten
uunissa.

G - BYTE AV GASBEHALLAREN

HUOMAUTUS: Ala vaihda kaasupulloa, jos grillissa
on viela jaljella hiillosta.

Behallaren far aldrig bytas ut om den inte ar tom. Byt
ut behallaren utomhus och pa avstand fran andra
personer.

- Kontrollera att gastillférslen ar avstdngd genom att vrida
ratten helt medurs (asentoon ®) (katso kuva 2 ylla).

- Halli apparaten och vrid loss behallaren genom att vrida
den moturs och ta bort den.
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Slang aldrig en gaspatron som inte ar tom, (kontrollera det
genom att skaka pa den, inget skvalpande ljud skall horas
om den ar tom).

H - HUOLTO-OHJEET

- Kayton jalkeen voit kaataa tuhkat tuhka-astiaan
nostamalla hiiliritilda (2) yhdeltd reunalta (Bonesco SC
ja Bonesco LC).

- Kun tuhka on taysin jaahtynyt, voit irrottaa tuhka-astian
(7) ja havittda tuhkan.

- Puhdista grillausritild (1) veden ja nestemaisen
astianpesuaineen seoksella. Ala kaytda hankaavia
aineita, koska ritilan pintakasittely saattaa vahingoittua.

- Grillia on sailytettava kuivassa ja hyvin ilmastoidussa
tilassa.

| - LISAVARUSTEET

«Application Des Gaz» suosittelee yksinomaan
Campingaz-merkkisten lisavarusteiden ja varaosien
Kaytté Campingaz-grillin kanssa. «Application Des
Gaz» ei ota vastuuta vahingoista, jotka aiheutuvat
grillille kdytettaessa muiden merkkien osia.

J - YMPARISTONSUOJELU

Huomioi ymparisténsuojelu ! Laitteesi sisaltda materiaaleja,
jotka voidaan ottaa talteen tai kierrattaa. Jata se kuntasi
jatteenkerayspisteeseen ja erottele pakkausmateriaalit.

K - VIAT / KORJAUKSET

Poltin ei syty :

- Varmista, ettd kaasupullossa on jaljella kaasua.

- Varmista, ettd kaasupullosta lahteva letku ja kaasun
syottéon johtava letku ovat kytkettyind ja ettéd ne ovat
ehjia.

- Ota yhteys huoltopalveluun

Poltin sammuu vililla tai kokonaan :

- Tarkista onko sailidssa viela kaasua

- Varmista, ettei polttimen suuaukon edessa ole hiilia.
- Ota yhteys huoltopalveluun

Grilli ei ole tarpeeksi kuuma — Grilli syttyy selvasti
aiempaa hitaammin:

- Injektori tai polttimen letku on tukossa

Kostea puubhiili

- Liian paljon hiilta

- Liian pienten hiilipalojen kayttd

- Erittain kostea ilma

- Liian alhainen ulkolampétila

- Ota yhteys huoltopalveluun

Liekehtiva vuoto saatonupin takana :
- Viallinen hana

- Pysayta laite

- Ota yhteys huoltopalveluun
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L - TAKUUEHTOJEN SOVELTAMINEN

- Tuote sisaltda 2 (kahden) vuoden tayden takuun, joka
on voimassa ostopaivasta lahtien. Takuu kattaa osat ja
valmistuksen.

- Takuu péatee silloin, jos toimitettu tuote ei vastaa tilausta
tai jos tuote on viallinen, edellyttaen, etta reklamaatioon
on liitetty todiste ostopdivasta (esim. lasku, kassakuitti)
ja kuvaus havaitusta ongelmasta.

- Jokainen kaasukayttdinen tuote on otettava erilleen
patruunasta tai sailiésta, johon se on liitetty, ennen
tuotteen palauttamista valtuutettuun palvelupisteeseen.

- Tuote joko korjataan, vaihdetaan uuteen tai siita
annetaan raha takaisin - kokonaan tai osittain.

- Takuu ei ole voimassa, jos vika on aiheutunut tuotteen
(i) vaarasta kaytto- tai sailytystavasta, (ii) tuotteen
huoltovirheesta tai kdyttdohjeiden vastaisesta huollosta,
(i) ei-valtuutetun osapuolen suorittamasta korjauksesta,
muutoksesta tai huollosta, (iv) sellaisten varaosien
kaytosta, jotka eivat ole alkuperaisia.

- HUOM.: tdaman tuotteen ammattikayttd ei kuulu takuun
alaisuuteen.

- Kaikki takuun aikainen
umpenemispaivana.

- Tama takuu ei vaikuta mitenkaan kuluttajan laillisiin
oikeuksiin.

huolto takuun

paattyy

- Ota yhteytta kuluttajapalveluumme kaikissa
reklamaatioon liittyvissa kysymyksissa.
Jos et onnistu korjaamaan vikaa, ota yhteys

maahantuojaan, joka ilmoittaa kotipaikkaasi
lahimpana olevan huoltopisteen osoitteen.

KAASUVALO OY
Porttikaari 18 - 01200 Vantaa - Finland

Tel: +358 9 876 1935
Fax: +358 9 876 1865

www.campingaz.com
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16 - Prostfedni stojan 1/2 (modely Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
17 - Podstavec (modely Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

18 - Plastové stojany (x2) (modely Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
19 - KoleCka (x2)

20 - Prostfedni stojan 1/2 (modely Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
21 - Tepelny &tit pro prostfedni stojan (modely Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
22 - packa regulace pfivodu vzduchu 1/2 (modely Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
23 - Drzak stolku (modely Bonesco QST L & Bonesco QST S)

24 - Levy boéni stolek (modely Bonesco QST L & Bonesco QST S)

25 - Hak vika

26 - Odvétravani vika

27 - Boéni rukojet (modely Bonesco Junior, Bonesco SC, Bonesco LC)

28 - PIEZO zapalovani (modely Bonesco QST L & Bonesco QST S)
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bDNESCD bDNesCD bonesco

Junior

Dékujeme Vam, Ze jste si vybrali tento gril na dfevéné uhli
znacky Campingaz®.

Cilem tohoto navodu k pouziti je vysvétlit Vam spravné a
bezpecné pouzivani Vaseho grilu na dfevéné uhli od firmy
Campingaz®. Uschovejte tento navod tak, abyste do ného
mohli v pfipadé potieby kdykoli nahlédnout.

A - MONTAZ

Dbejte montaznich pokynu, které jsou uvedeny v montazni
pfirucce.

B-DULEZITEUPOZORNENiIPROVASIBEZPECNOST

POZOR! Pristroj zasadné nepfenasejte, je-li zahfaty nebo
v chodu.

POZOR! Nepouzivejte v uzavienych mistnostech.
Nepouzivejte ho v garazi, pod uzavienym pfistfeSkem,
nebo v jakémkoliv jiném uzavieném prostoru. Pouzivejte
minimalné 2 metry od hoflavych latek.

POZOR! Pro zazehnuti grilu nepouzivejte alkohol ani
benzin.

Doporu€ujeme pouzivat pevné podpalovace, které
odpovidaji normé EN1860-3 (plati pro modely bez QUICK
START TECHNOLOGY). V pfipadé pouZiti zapalovaci
kapaliny pro uhli, odstrafite vSechny stopy této kapaliny,
ktera mohla vytéci dolnimi vétracimi klapkami nez zapalila
uhli.

POZOR! Gril nechavejte mimo dosah déti a domacich
zvitat.

- Pouzivejte dfevéné uhli v souladu s normou EN 1860-2.

Doba zapaleni Vaseho grilu zavisi na kvalité pouzivaného
uhli. Cim budou kusy vétsi, tim snazsi je zapalovani a
obracené.

Tento pfistroj odpovida normé& NF EN 1860-1. Jeho
uzivani nicméné vyzaduje jistou davku pozornosti a
opatrnosti.

V Zadném pfipadé nepouzivejte alkohol ani benzin pro
zazehnuti grilu. Hlidejte, aby se déti nepfiblizovaly ke
zdroji plamene. Kazdoro€né dochazi k velkému poctu
politovanihodnych nehod a urazu.

Spaleniny vznikajici nasledkem techto nehod byvaji
obzvlaste vazné u déti, nebot vzhledem k jejich malému
vzristu jsou jejich obliceje vétSinou pravé ve vySce
ohnisté grilu.

Pfed pouzitim se ujistéte, ze je gril Fadné postaven na
stabilnim, vodorovném povrchu a mimo dosah vsech
hoflavych latek.

PFi silném vétru umistéte gril tak, aby vitr nerozfoukaval
jiskry.

V prabéhu grilovani, nebo kdyz upravujete Air Control
System (3), noste vhodné ochranné rukavice.

Béhem pouzivani nikdy nenechavejte gril bez dozoru.
Nikdy se nedotykejte rostu pro peceni (1), ohnistového
roStu (2), popelu, uhli nebo samotného grilu, abyste
oVeéfili, zda jsou teplé.

Rukojeti rostu pro peceni (1) se musi pouzivat vyhradné
pro Cisténi a nabirani paliva. BEhem pecéeni se s nimi
nesmi manipulovat.

NepokouSejte se uhasit plapolavy ohen ¢€i uhli pomoci
vody. Smaltovy potah by se mohl poskodit. Lehce uzavrete
dolni vétraci klapky a nasadte viko na pecici nadobu.
Uhaste uhli, jakmile peceni dokoncite. Uzaviete Air
Control System (3), poté nasadte viko (4) na pecici
nadobu (5).

Pouzivejte nastroje vhodné pro grilovani s dlouhymi
nasadami, které jsou odolné vuéi teplu.

Nikdy nepokladejte horké uhli do mista, které pro to
neni vhodné (nebezpedi pozaru nebo popaleni). Nikdy
nevyhazujte popel a uhli, dokud nebudou zcela uhasené.
Neuklizejte barbecue, dokud popel a uhli nebudou zcela
uhaSené.
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Misto, kde probiha grilovani, zbavte zapalnych kapalin a
par, jakoz i veskerych hoflavych latek.

V blizkosti Vaseho grilu neskladujte a nepouZivejte benzin
¢i jiné zapalné kapaliny nebo pary. Pfi pouzivani tohoto
grilu je tfeba odstranit zapalné latky.

Uzivatel nesmi manipulovat s ¢astmi chranénymi vyrobcem.

C - RADY PRO POUZiVANI

- Abyste dosahli vyraznéjSi uzené pfichuti,

Drevéné uhli rozlozte stejnomérné v ohnisti (5). Nadobu
nenapliujte pfilis (maximalné z 50%).

Nejsnadnéjsi zpusob pro zapaleni VasSeho dfevéného
uhli je pouzit zapalky pro grilovani, které jsou v souladu s
normou EN 1860-3 a které nepfedstavuji Zzadné nebezpedi.
Pfed zahajenim peceni vyckejte, dokud vrstva popelu
nepokryje palivo.

Nesnazte se uSetfit Cas tim, Ze své potraviny umistite na
gril, které neni pfipraven. Gril musi byt vyhfaty a palivo
musi byt udrzovano rozpalené minimalné po dobu 30 minut
pred tim, nez budete péci prvni potraviny.

Pouzwejte Skrabku a klesté. NedoporuCujeme potraviny
propichovat. To zpUsobi odtékani Stavy, potraviny ztrati
chut a hrozi, Ze se vysusi.

Jemné pFidénl' oleje Vam umozni, Zze se potraviny zbarvi

dozlatova stejnomérné a zabrani, aby se pfipekly k rostu
pro peceni. Olej pfidavejte vzdy na potraviny nikoliv pfimo
na rost.

muzete pfidat
dfevéné tfisky C€i navihéené Cerstvé bylinky (rozmaryn,
tymian, vavrin). Umistéte dfevo ¢i navihcené byliny pfimo
na uhli pfed tim, nez za¢nete potraviny opékat.

Béhem pouzivani muzete viko zahaknout na zadni ¢ast
nadoby diky haku, ktery je k tomu urceny.

D - POUZIVANI

1) Sejméte viko a oteviete Air Control System (3) pred

tim, nez zapdlite ohen. Abyste zajistili spravné proudéni
vzduchu, odstrarite popel, ktery se nahromadil na dné
grilu. Aby uhli hofelo, potfebuje kyslik. Je proto dulezité
dbat na to, aby se Air Control System (3) neucpal.

2) Zbyvajici popel mizete odvést do popelniku tim, Ze

nazdvihnete jednu stranu ohniStového rostu (2) (Bonesco
SC a Bonesco LC).

3a) Modely Bonesco SC a Bonesco LC

Zcela vyjméte ohnistovy rost (2). Umistéte pevny
podpalova¢ (v souladu s normou EN1860-3) na

obdélnikové umisténi k tomu uréené na dné& nadoby
(viz obrazek nize — a, poté zmackejte 2 az 3 listy papiru,
abyste vyplnili prostor mezi kifizem a ohnistovym rostem
— b.Opét nasadte ohnistovy rost (2) — c.

Umistéte dfevéné uhli, které je v souladu s normou

EN1860-2 do ohnisté (5), na ohnisStovy rost (2). Nadobu

nenaplfiujte prilis.

* 1 kg uhli sta¢i pro modely Bonesco SC a Bonesco
Junior.

» 1,5 kg staci pro model Bonesco LC.

Vyskladejte vétSi kusy dfevéného uhli do podoby

pyramidy. Doporucujeme naplnit maximalné 50 % kapacity

zasobniku. .

Vyjméte popelnik (7). Zapalte listy papiru a PEVNY

PODPALOVAC pomoci zapalky a pfitom pouzijte

prichodu, ktery se takto vytvori.
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Bonco . Bonesco L

Nadrzku na popel vratte zpét na misto.

3b) Model Bonesco Junior
Vytvorte hromadku uhli uprostfed nadoby. Umistéte
pevny podpalova¢ nebo zmackany novinovy papir pod
hromadku uhli, poté je zapalte (pouzivejte vyhradné
pevné podpalovace, které jsou v souladu s normou
EN1860-3).

4) Nezahajujte peceni, dokud nebude ohnisté pokryto
vrstvou zhavého popela. Jakmile bude uhli pokryto
svétle Sedou vrstvickou popela, pouzijte klesté, abyste
uhli rozmistili stejnomérné v nadobé.

5) Mulzete rozmistit své potraviny na rost pro peceni (1) a
poté umistit tento rost na ohnité (5) nebo polozZit rost
pro pe€eni na ohnisté pfed tim, nez na ném rozlozite
potraviny. Ve vSech pfipadech pouzivejte rukavice.

6) MuUzete Fidit rozzhaveni a teplotu uhli pomoci packy
regulace pfivodu vzduchu (6) u nadoby:

* Smérem doprava (+) se zvySuje otevieni a tedy i
teplota uhli.

* Smérem doleva (-) se snizuje otevieni a tedy i teplota
uhli.

7) Teplota roStu pro pe€eni neni jednotna. Stfed rostu je
teplejSi nez jeho okraje. PouZivejte stfed pro rychlé
grilovanipotravin a pro snizeni doby peceni. Okraju
pouzivejte pro pomalejsi pe€eni a/nebo pro udrzovani v
teple.

8) Muzete rovnéz pouzivat viko pro peceni jako v troubé.

Bonesco SC &t Bonesco LC

Bonesco Junior

E - RADY PRO UDRZBU

- Po pouziti mizete popel nechat sklouznout do popelniku
tak, Ze nadzdvihnete jednu stranu ohnistového rostu (2)
(Bonesco SC et Bonesco LC).

- Poté, az popel zcela vychladne, mizete vyjmout nadrzku
popelnik (7) a popel vyhodit.

- Vycistéte rost pro peceni (1) vodou s prostfedkem na myti
nadobi. Nepouzivejte abrazivni pfipravky. Mohly by gril
poskodit.

- Uskladnéte gril na suchém a vétraném misté.

F - DOPLNKY

«Application Des Gaz» doporucuje pfi pouzivani
vyrobkl Campingaz systématicky pouzivat téz dopliky
a nahradni dily této znacky. «Application Des Gaz»
odmita jakoukoliv zodpovédnost v pripadé Sskody nebo
zavady vzniklé pouzivanim dopliikii nebo/a nahradnich
dila odliSnych znacek.

G - OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
Nezapominejte na ochranu zivotniho prostfedi! Vas pfistroj
se sklada z materialu, ktery mGze byt znovu pouzit nebo

recyklovan. Proto jej pfi likvidaci zaneste na sbérné misto a
obal vyhazujte do tfidéného odpadu.

H - PODMINKY UPLATNENIi ZARUKY

Viz strana 79.
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bonesco

QST S

bonesco

QST L

Dékujeme Vam, Ze jste si vybrali tento gril na dfevéné uhli
znacky Campingaz®.

Cilem tohoto navodu k pouZiti je vysvétlit Vam spravné a
bezpecné pouzivani Vaseho grilu na dfevéné uhli od firmy
Campingaz®. Uschovejte tento navod tak, abyste do néj
mohli v pfipadé potifeby kdykoli nahlédnout.

Vykon: 140 g/h (1,9 kW) - horak c. 30
Kategorie: primy tlak butan

A - MONTAZ

Dbejte montaznich pokynu, které jsou uvedeny v montazni
prirucce.

B-DULEZITEUPOZORNENIPROVASIBEZPECNOST

- POZOR! Pristroj zasadné nepfenasejte, je-li zahraty nebo
v chodu.

- POZOR! Nepouzivejte v uzavienych mistnostech.
Nepouzivejte ho v garazi, pod uzavienym pfistfeSkem,
nebo v jakémkoliv jiném uzavieném prostoru. PouZivejte
minimalné 2 metry od hoflavych latek.

- POZOR! Pro zazehnuti grilu nepouzivejte alkohol ani

benzin.
DoporuCujeme pouzivat pevné podpalovace, které
odpovidaji normé EN1860-3 (pro modely bez QUICK
START TECHNOLOGY). V pfipadé pouziti zapalovaci
kapaliny pro uhli, odstrante vSechny stopy této kapaliny,
ktera mohla vytéci dolnimi vétracimi klapkami nez zapalila
uhli.

- POZOR! Gril nechavejte mimo dosah déti a domacich
zvirat.

- PouZivejte dfevéné uhli v souladu s normou EN 1860-2.
Doba zapaleni Vaseho grilu zavisi na kvalité pouzivaného
uhli. Cim budou kusy vétsi, tim snazsi je zapalovani a
obracené.

- Tento pfistroj odpovida normé NF EN 1860-1. Jeho
uzivani nicméné vyzaduje jistou davku pozornosti a
opatrnosti.

- V zadném pfipadé nepouzivejte alkohol ani benzin pro

zazehnuti grilu. Hlidejte, aby se diti déti nepfiblizovaly
ke zdroji plamene. Kazdoro€né dochazi k velkému poctu
politovanihodnych nehod a uraza.
Spaleniny vznikajici nasledkem téchto nehod byvaji
obzvlasté vazné u déti, nebot vzhledem k jejich malému
vzrastu jsou jejich obliCeje vétSinou pravé ve vysi ohnisté
grilu.

- Pfed pouzitim se ujistéte, Ze je gril fadné postaven na
stabilnim, vodorovném povrchu a mimo dosah vSech
hoflavych latek.

- Pfi silném vétru umistéte gril tak, aby vitr nerozfoukaval
jiskry.

- V prubéhu grilovani, nebo kdyz upravujete Air Control
System (3), noste vhodné ochranné rukavice.

- Béhem pouzivani nikdy nenechavejte gril bez dozoru.

- Nikdy se nedotykejte rostu pro peceni (1), ohnistového
rodtu (2), popelu, uhli nebo samotného grilu, abyste
oveérili, zda jsou teplé.

- Rukojeti rostu pro peceni (1) se musi pouzivat vyhradné
pro Cisténi a nabirani paliva. B€hem peceni se s nimi
nesmi manipulovat.

- Nepokousejte se uhasit plapolavy ohen ¢&i uhli pomoci
vody. Smaltovy potah by se mohl poskodit. Lehce uzavrete
Air Control System a nasadte viko na pecici nadobu.

- Uhaste uhli, jakmile peceni dokoncite. Uzaviete Air
Control System (3), poté nasadte viko (4) na pecici
nadobu (5).

- Pouzivejte nastroje vhodné pro grilovani s dlouhymi
nasadami, které jsou odolné vuéi teplu.

- Nikdy nepokladejte horké uhli do mista, které pro to
neni vhodné (nebezpec&i pozaru nebo popalenl) Nikdy
nevyhazujte popel a uhli, dokud nebudou zcela uhasené.
Neuklizejte gril, dokud popel a uhli nebudou zcela uhadené.

- Misto, kde probiha peceni, zbavte zapalnych kapalin a par,
jakoz i veSkerych hoflavych latek.

- V blizkosti Vaseho pfistroje neskladujte a nepouzivejte
benzin ¢i jiné zapalné kapaliny nebo pary. Pfi pouzivani
tohoto grilu je tfeba odstranit zapalné latky.

- Uzivatel nesmi manipulovat s €astmi chranénymivyrobcem.

C -DULEZITE UPOZORNEN:I:
ZACHAZITE S PLYNEM!

BUDTE OPATRNI,

V blizkosti Vaseho pristroje neskladujte a nepouzivejte
benzin ¢i jiné zapalné kapaliny nebo pary. Pfi pouzivani
tohoto pristroje je tfeba odstranit zapalné latky.

Ridte se podle pokynu tohoto navodu a dodrzujte
bezpecénostni predpisy uvedené na naplnich Campingaz®
CV 300 PLUS a CV 470 PLUS. Nedodrzovani téchto
pokyntli mize byt nebezpecné jak pro uzivatele grilu, tak
pro jeho okoli.

Tento gril muze byt pouzivan vyhradné s plynovymi
kartusemi Campingaz® CV 300 PLUS a CV 470 PLUS.
Pokusy pouzit jiné plynové kartuSe mohou byt
nebezpecné. Spoleénost «Application Des Gaz» odmita
veSkerou zodpovédnost v pripadé pouziti kartuse
jakékoli jiné znacky.

Tento gril nesmi byt pouzivan v uzavienych prostorach.
Nepouzivejte gril, ktery netésni, Spatné funguje nebo
je poskozen. V pripadé potizi se obratte na Servis
spoleénosti Camping Gaz CS.

Na pristroji neprovadéjte zadné zmény, ani jej
nepouzivejte k jinym tcelum, nez ke kterym je urcen.

S grilem nepohybujte pokud je v provozu.

D -NASAZENi PLYNOVE KARTUSE CAMPINGAZ®
CV 300 PLUS / CV 470 PLUS NA VARIC

Pokud je na misté prazdna kartuSe, prectéte si odstavec
.Demontaz kartuse“. Pro usazeni na misto ¢i demontaz
kartuSe pracuijte vzdy, kdyz je pfistroj studeny (zadné zhavé
dfevéné uhli), na odveétranem misté, radéji venku a nikdy
v blizkosti ohné, zdroje tepla Ci jisker (cigaret, elektrického
zafizeni atd.), daleko od jinych osob a zapalnych latek.
PLYNOVE KARTUSE CAMPINGAZ® CV 300 PLUS / GV
470 PLUS JSOU VYBAVENY VENTILEM A MOHOU BYT
SEJMUTY Z PLYNOVEHO SPOTREBICE, | KDYZ NEJSOU
PRAZDNE A OPET NAMONTOVANY NA JINY SPOTREBIC
ZNACKY CAMPINGAZ® TYPQVE RADY CV 300 PLUS / CV
470, PLUS. PLYNOVE SPOTREBICE RADY CAMPINGAZ®
SMi BYT UVADENY DO PROVOZU POUZE VE SPOJENI
S_PLYNOVYMI KARTUSEMI CAMPINGAZ®. ZAMEZTE
PRISTUPU MALYCH DETI KE SPOTREBICI.

a) Ujistéte se, ze pfivod plynu je dobfe uzavien tak, ze
regulaéni ventil utahnete na doraz ve smeéru hodinovych
ruci¢ek (poloha @) (viz obr. 2 nize).

b) Pfidrzte pfistroj a bez pouziti sily na néj naSroubujte
kartu$i otaCenim ve sméru hodinovych ruciCek, dokud
neuslySite zacvaknuti (cca po Sesté otacce). Poté jiz
kartusi neutahuijte, jinak byste mohli poskodit jeji ventil.
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V pfipadé, Ze z pfistroje unika plyn (pfi oto¢eni kohoutkem
je patrny zapach plynu), bez prodleni pfemistéte pfistroj
do venkovniho prostoru nebo alesponi do dobfe vétrane
mistnosti, ve které nejsou pfitomny vznétlivé latky. Na
bezpecném misté se muzete pokusit zjistit misto Uniku
plynu, pfipadné Uniku zabranit. Zjistovani netésnosti
provadéjte venku. Pfi hledani Gnikl nepouzivejte plamen,
ale detekéni kapalinu ke zjisténi unikd plynd.

E - RADY PRO POUZIiVANI

- Drevéné uhli rozlozte stejnomérné v ohnisti (5). Nadobu
nenapliujte pfilis (maximalné z 50%).

- Pfed zahajenim peceni vyCkejte, nez je ohnisté pokryto
vrstvou Zhavého uhli.

- Pouzivejte Skrabku a klesté. Nedoporu€ujeme potraviny
propichovat. To zplsobi odtékani stavy, potraviny ztrati
chut a hrozi, Ze se vysusi.

- Jemné pfidani oleje Vam umozni, ze se potraviny zbarvi
dozlatova stejnomérné a zabrani, aby se pfipekly k rostu
pro peceni. Olej pfidavejte vzdy na potraviny nikoliv
pfimo na rost.

- Abyste dosahli vyraznéjSi uzenéjSi prichuti, mulzete
pfidat dfevéné tfisky C€i navihéené Cerstvé bylinky
(rozmaryn, tymian, vavfin). Umistéte dfevo Ci navihéené
byliny pfimo na uhli pfed tim, neZ zacnete potraviny
opékat.

- Béhem pouzivani mizete viko zahaknout na zadni ¢ast
nadoby diky haku, ktery je k tomu ureny.

F - POUZIVANI

1) Sejmeéte viko a oteviete Air Control System (3) pfed tim,
nez zapalite ohen. Abyste zajistili spravné proudéni
vzduchu, odstrarite popel, ktery se nahromadil na dné
grilu. Aby uhli hofelo, potfebuje kyslik. Je proto dllezité
dbét na to, aby se Air Control System (3) neucpaly.
Zbyvajici popel mizete odvést do popelniku tak, ze
nadzdvihnete jednu stranu ohnistového rostu (2).
Znovu vlozte na misto ohnistovy rost (2).

Umistéte drevéné uhli, které je v souladu s normou
EN1860-2 do ohnisté (5), na ohnistovy rost (2). Nadobu
nenapliujte pfilis.

» 1 kg uhli sta¢i pro modely Bonesco QST S.

+ 1,5 kg staci pro model Bonesco QST L.
Doporucujeme naplnit maximalné 50 %
zasobniku.

Spustte plyn oto¢enim regulatoru na doraz proti sméru
hodinovych ruCi¢ek (smér Sipky ,+“). Stisknete Cervené
tlacitko PIEZO zapalovani (#) (viz obr. 1 nize). Typické
vréeni pfi zapalovani hofaku Véas upozorfiuje, ze je
hofak zapaleny. Pokud k zapéleni nedojde na poprve,
postup opakujte znovu.

Obr.1

kapacity

Pokud k zapaleni nedojde po 3 pokusech, vypnéte
plyn oto¢enim ovladace ve sméru hodinovych rucic¢ek
(poloha @) (viz obr. 2 nize), vyCkejte 1 minutu a Ukon
zopakujte.

Uhli se zbarvuje Cervené rychle v misté zapalovani,
poté se rudé zablesky Sifi do celého uhli.

Pfi opékani na dfevéném uhli doporuujeme rozehfat
gril a nechat jej rozehfaty po dobu 30 minut pfed
zaCatkem prvniho opékani.

Diky systému QST se 1 kg uhli zapali béhem 10 minut.
Pokud jiz nechcete pouzivat uhli (doporu¢ujeme 1,5 kg
pro model QST L), miZete udrzovat hofak zapéaleny po
dobu 15 minut.
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Tato doba se muze liit v zavislosti na kvalité uhli. Uhli,
které obsahuje velké kusy (kvalita pro restaurace),
usnadiiuje zapalovani, uhli, jez obsahuje drobné

9) Doporu€ujeme uhli 1 nebo 2krat prohrabnout

pohrabacem nebo klestémi béhem zapalovani, aby se
proces hofeni nashromézdéného uhli urychlil.
Vypnéte plynovy horak oto¢enim ovladace
(1) ve sméru hodinovych rucicek (poloha
@) maximalné po 15 minutach (obr. 2).

VAN

Obr.2

Poznamka: Pokud si pro zapalovani Vaseho pfistroje
neprejete pouzivat plyn, vytvorte hromadku uhli uprostfed
nadoby. Umistéte pevny podpalova¢ nebo zmackany
novinovy papir pod hromadku uhli, poté je zapalte
(pouzivejte vyhradné pevné podpalovace, které jsou v
souladu s normou EN1860-3).

11) Nezahajujte peceni, dokud neni ohnisté pokryto
Zhavym uhlim. Jakmile bude uhli pokryto svétle $edou
vrstvickou popela, pouzijte klesté, abyste uhli rozmistili
stejnomérné v nadobé.

12) MUzZete rozmistit své potraviny na rost pro peceni (1) a
poté umistit tento rost na ohnisté (5) nebo polozit rost
pro peceni na ohnisté pred tim, nez na ném rozlozite
potraviny. Ve v3ech pfipadech pouZivejte rukavice.

13) MUzete Fidit rozzhaveni a teplotu uhli pomoci packy
regulace pfivodu vzduchu (6) u nadoby:

* Smérem doprava (+) se zvySuje otevieni a tedy i
teplota uhli.

* Smérem doleva (-) se snizuje otevieni a tedy i teplota
uhli.

14) Teplota roStu pro pe€eni neni jednotna. Stfed rostu je
teplejSi nez jeho okraje. Pouzivejte stfedu pro rychlé
grilovani potravin a pro snizeni doby peceni. Okraju
pouzivejte pro pomalejsi pe€eni a/nebo pro udrzovani
v teple.

15) MUzete rovnéz pouzivat viko pro peceni jako v troubé.

G - SEJMUTI PLYNOVE KARTUSE

POZNAMKA: Nevyménujte kartusi, pokud zbyva zhavé
dievéné uhli.

Plynovou kartusi je mozné nasadit a zase odpojit, i
kdyz kartuse neni prazdna.

Vyménu kartuse provadeéjte vzdy venku a v dostatecné
vzdalenosti od zdroju ohné.

- Ujistéte se, ze pfivod plynu je uzavien tak, Ze pootocite
regulatorem ve sméru hodinovych ruci¢ek (poloha @)
(viz obr. 2 vyse).

- Nikdy neodhazuijte plynovou kartusi, pokud si nejste jisti,
ze je skuteCneé zcela prazdna (zatfeste lahvi, v pfipadé,
ze neni slySet zvuk kapaliny v kartusi, je kartuse
prazdna).



Ve

H - RADY PRO UDRZBU

- Po pouziti mizete popel nechat sklouznout do popelniku
tim, Ze nazdvihnete jednu stranu ohnidtového rostu (2)
(Bonesco SC et Bonesco LC).

- Poté, az popel zcela vychladne, muzete vyjmout
popelnik (7) a popel vyhodit.

- Vycistéte rost pro peceni (1) vodou s prostfedkem na
myti nadobi. Nepouzivejte abrazivni pfipravky. Mohou
gril poskodit.

- Uskladnéte barbecue na suchém a vétraném misté.

| - DOPLNKY

«Application Des Gaz» doporuuje pfi pouzivani
vyrobkli Campingaz systématicky pouzivat téz
doplinky a nahradni dily této znacky. «Application
Des Gaz» odmita jakoukoliv zodpovédnost v pripadé
Skody nebo zavady vzniklé pouzivanim doplnku
nebo/a nahradnich dila odliSnych znacek.

J - OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Nezapominejte na ochranu Zivotniho prostfedi! Vas
pristroj se sklada z materialu, ktery maze byt znovu pouzit
nebo recyklovan. Proto jej pfi likvidaci zaneste na sbérné
misto a obal vyhazujte do tfidéného odpadu.

K - ZAVADA

Hofrak nelze zapalit :

- Zkontrolujte, zda plynova kartuSe jesté obsahuje plyn.

- Zkontrolujte, zda jsou napajeci a zemnici kabely
pfipojeny a nejsou odpojeny.

- Obratte se na poprodejni servis

Hoirak vynechava nebo zhasina :

- Zkontrolujte, zda je v kartusi plyn

- Zkontrolujte, zda vystupu hofaku nebrani uhli.
- Obratte se na poprodejni servis
Nedostateéné teplo - Dulezité nastaveni
zapalovani :

- Hofak nebo trubice hofaku jsou ucpané.

- VIhké dfevéné uhli

PFilis velké mnozstvi uhli

Pouzity pfilis malé kousky uhli

PFilis vihké klimatické podminky

Okolni vnéjsi teplota je pfili§ nizka

Obratte se na poprodejni servis

doby

Plamen u ventilu :

- Zavada regulaéniho ventilu

- Vlypnéte pristroj

- Obratte se na poprodejni servis
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L - PODMINKY UPLATNENIi ZARUKY

Na tento produkt se vztahuje zaruka na material i servisni
praci v délce 2 (dvou) let od data jeho zakoupeni.
Zaruka je platna v pfipadé, Ze dodany produkt
neodpovida objednavce, je vadny, a pokud je spolu s
reklamaci predlozen doklad o zakoupeni (napt. faktura
nebo pokladni G¢tenka) a popis problemu.

Pfed vracenim do autorizovaného servisu musi byt ze
vSech plynovych pfistroju vyjmuta kartuse.

Vadny produkt musi byt opraven, vyménén, nebo musi
byt vyplacena zpét jeho cena — celkové nebo ¢astecné.
Zaruka neni platna a nevztahuje se na produkt v pfipade,
Ze byla Skoda zpusobena (i) nespravnym pouzivanim
nebo skladovanim produktu, (i) Spatnou udrzbou
produktu nebo provadénim udrzby jinak nez v souladu
s pokyny pro pouzivani, (iii) opravou, Upravou, Udrzbou
produktu nepovéfenou osobou, (iv) pouzivanim jinych
nez originalnich nahradnich dilG.

POZNAMKA: na profesiondalni pouziti produktu se tato
zaruka nevztahuje.

Veskeré zarucni plnéni uplatnéné béhem zaru¢ni doby
nema zadny vliv na datum vyprseni zaruky.

Touto z&rukou nejsou dot€ena zdkonna prava
spotfebitele.

S veSkerymi reklamacemi
zakaznicke oddeéleni.

se obracejte na naSe

CAMPING GAZ CS s.r.o.
ul. K Dablicim 1117/1
184 00 Praha 8 - Dolni Chabry - Czech Republic

Tel: +420-2-284686711
Fax: +420-2-28468 6769

www.campingaz.com
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Instrukcje uzycia dla modeli Bonesco SC, Bonesco LC & Bonesco JUnior................ccceeeeiiiiiiieeiiiiiieee e,

Instrukcje uzycia dla modeli Bonesco QST S & BoONeSCO QST L .....oooiiiiiiiiiiiiiiiiieiee e
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SLOWNICTWO

1 — Ruszt do smazenia

2 — Ruszt na wegiel

3 — Zawory wentylaciji

4 — Pokrywa

5 — Zbiornik

6 — Dzwignia sterujgca przeptywem powietrza

7 — Pojemnik na popi6t

8 — Raczka pokrywy

9 — Ostona cieplna rgczki

10 — Rozpodrka plastykowa

11 — Podstawka pod zbiornik na popiét

12 — Potka poprzeczna prawa (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

13 — Tunel na ptomien (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

14 — Ostona cieplna palnika (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

15 — Rampa gazowa (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

16 — 1/2 nogi srodkowej (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
17 — Podstawa (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

18 — Nogi plastykowe (x2) (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
19 — Kota (x2)

20 — 1/2 nogi $rodkowej (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
21 — Ostona cieplna do nogi srodkowej (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
22 — 1/2 przepustnicy powietrza (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
23 — Podstawka pétki (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

24 — Potka boczna lewa (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

25 — Haczyk do wieszania pokrywy

26 — Wentylator pokrywy

27 — Raczka boczna (Bonesco Junior, Bonesco SC, Bonesco LC)

28 — Zapalnik piezoelektryczny (Bonesco QST L & Bonesco QST S)
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Dziekujemy panstwu za wybér grilla na wegiel drzewny
Campingaz.

Ta instrukcja wskazuje jak uzywac bezpiecznie i poprawnie
grilla na wegiel drzewny Campingaz. Przechowywac jg w
bezpiecznym miejscu i czyta¢ w razie potrzeby.

A - SKLADANIE

Prosimy o przestrzeganie instrukcji montazu znajdujgcych
sie w ksigzce montazu.

B-WSKAZOWKIDOTYCZACEBEZPIECZENSTWA
- UWAGA! Ten grill rozgrzewa sie do bardzo wysokiej
temperatury. Nie nalezy przemieszcza¢ go podczas
uzytkowania.

UWAGA! Nie uzywac¢ grilla w pomieszczeniach
zamknietych. Nie uzywac¢ go w garazu, pod werandg,
pod pergolg, lub w innym zamknietym miejscu. Uzywac
co najmniej dwa metry od palnych materiatow.
UWAGA! Do zapalania lub ponownego uruchamiania
grilla nie uzywac¢ benzyny lub alkoholu o podobnym
dziataniu.

Do zapalania grilli bez systemu gazowego zalecamy
uzycia rozpatek do ognia zgodnych z normg EN1860-3.
W przypadku uzywania ptynu do zapalania wegla, przed
rozpaleniem wegla prosimy o usuniecie jakichkolwiek
ilosci ptynu ktéry mogt sptyngé poprzez otwory
wentylacyjne.

UWAGA! Nie pozostawia¢ grilla w zasiegu dzieci i
zwierzat domowych.

Uzywacé wegla drzewnego, zgodnego z normg EN 1860-
2.Czas zapalenia grilla zalezy od jakosci uzywanego
wegla. Im kawatki wegla sa wieksze (jakos¢ jak w
restauracji) tym rozpalenie grilla jest tatwiejsze.

Grill spetnia normy NF EN 1860-1. Niemniej jednak,
podczas jego uzywania nalezy zachowac¢ $rodki
ostrozno$ci.

W szczegolnosci, do zapalania lub ponownego
uruchamiania grilla nie nalezy uzywaé benzyny ani
alkoholu o podobnym dziataniu. Nie pozwala¢ dzieciom
zbliza¢ sie do paleniska. Niestety kazdego roku
odnotowuje sie duzg liczbe wypadkéw. Poparzenia
Sg szczegolnie powazne u dzieci, gdyz z powodu
niewielkiego wzrostu, ich twarze znajdujg sie na
wysokos$ci paleniska.

Przy silnym wietrze ustawic grill w taki sposob, aby wiatr
nie unosit iskier.

Prosimy zaktada¢ rekawiczki do grillowania,
gotowania lub regulowania zaworéw (3).

Podczas uzywania nigdy nie zostawia¢ grilla bez
nadzoru.

Nigdy nie dotykac rusztu do grillowania (1), rusztu na
wegiel (2), popiotu, wegla ani grilla, aby sprawdzi¢ czy
jest goracy.

Raczki do rusztu do grillowania (1) powinny by¢ uzywane
tylko i wytgcznie do czyszczenia i naktadania srodkow
palnych. Nie nalezy sie nimi postugiwaé podczas
grillowania.

Prosimy nie zmniejsza¢ ptomieni i nie gasi¢ wegla
wodg. Emaliowana powierzchnia moze zosta¢ wéwczas
uszkodzona. Zamkng¢ lekko zawory wentylacji i potozy¢
pokrywe na zbiornik.

Zgasi¢ wegiel po grillowaniu. Zamknaé wszystkie
zawory wentylacji (3) i potozy¢ pokrywe na zbiorniku do
grillowania (5).

do

- Prosimy uzywa¢ sztuéce o diugich ragczkach
przeznaczonych do grilla, odpornych na wysokg
temperature.

Nigdy nie klas¢ gorgcego wegla w nieprzystosowanym
do tego miejscu (ryzyko pozaru albo poparzen).

-81 -

Junior

- Nie zbliza¢ sie do strefy grillowania z ptynami lub oparami
tatwopalnymi, jak rowniez z jakimikolwiek $Srodkami
palnymi.

- Nie przechowywac i nie uzywac paliwa lub innych
ptynow i srodkow tatwopalnych w poblizu grilla. Podczas
uzycia grill musi by¢ oddalony od srodkoéw fatwopalnych.

- Czesci, ktére zostaly ostoniete przez producenta lub
jego posrednika majg takimi pozosta¢. Nie dopuszcza
sie ingerencji przez samego uzytkownika.

C - PORADY W UZYTKOWANIU
- Rozlozy¢ rowno wegiel drzewny w palenisku (5) nie
wypetnia¢ do konca zbiornika (maksymalnie 50%).
Najtatwiejszg metodg rozpalania wegla jest uzywanie
rozpatek zgodnych z normg EN1860-3, ktére mozna
znalez¢ w sklepach i ktére sg bezpieczne.

Przed rozpoczeciem grillowania poczeka¢ az warstwa
popiotu przykryje wegiel.

Prosze sie nie spieszy¢ uktadajgc zywnos¢ na ruszcie
grilla, ktory nie jest jeszcze gotowy do pracy. Grill musi
by¢ rozgrzany, a wegiel rozzarzony na co najmniej 30
minut przed pierwszym grillowaniem.

Prosimy uzywac raczej fopatki i szczypiec niz widelca.
Przekluwanie potraw nie jest wskazane. Powoduje
to sptywanie soku, strate smaku i wysusza grillowane
produkty.

Lekkie posmarowanie olejem pozwoli jednorodnie
przypiec produkty, a przy okazji unikngé przyklejania sie
do rusztu. Olejem nalezy smarowac za pomocg pedzla
tylko jedzenie, nigdy ruszt do grillowania.

Aby otrzymaé bardziej wedzony aromat, mozna uzyc
trocin lub swieze zi6t (rozmaryn, tymianek, li$¢ laurowy).
Trociny lub ziota umiesci¢ bezposrednio na weglu przed
rozpoczeciem grillowania.

Podczas uzywania grilla przykrywe mozna powiesi¢ z
tytu zbiornika na przewidzianym do tego haczyku.

D - UZYTKOWANIE

1) Sciggna¢ pokrywe i otworzy¢ wszystkie zawory
wentylacji (3) przed rozpaleniem ognia. Aby zapewnic
dobry przeptyw powietrza, nalezy usung¢ z dna popiot.
Wegiel do spalania potrzebuje tlenu. Waznym jest, aby
sprawdzi¢ czy zawory wentylacyjne nie sg zatkane.

2) Mozna usung¢ pozostatosci popiotu podnoszgc z jednej
strony ruszt na wegiel (2) (Bonesco SC i Bonesco LC).

3a) Modele Bonesco SC i Bonesco LC
Sciggna¢ catkowicie ruszt na wegiel (2). Umiescic
rozpatke (zgodng z normg EN 1860- 3) w prostokgtnym
miejscu na dnie zbiornika.(zobaczy¢ ilustracje pod
spodem) —a, pdzniej pogniesc 2 lub 3 kartki papieru tak,
aby mozna byto wypetni¢ miejsce pomiedzy krzyzem i
rusztem na wegiel — b. Potozy¢ na swoje miejsce ruszt
na wegiel (2) — c.

— 10\

Potozy¢ wegiel drzewny zgodny z normg EN1860-2 do
paleniska (5) na ruszt na wegiel (2) Nie wypetnia¢ do
konca zbiornika. Do grilla Bonesco SC i Bonesco Junior
wystarczy jeden kilogram. Do grilla Bonesco LC wystarczy
pottora kilograma.

Utozenie wegla drzewnego w postaci kopczyka na srodku
rusztu utatwi rozpalenie grilla. Zalecamy niewypetianie
zbiornika weglem w stopniu wiekszym niz 50% jego
pojemnosci.




Wyciggng¢ zbiornik na popiot (7) stwarzajgc dostep
do rozpatki i papieru i zapali¢ je za pomocg zapatki.

anco S Bonesco LC
Umiesci¢ zbiornik na popiét na swoim miejscu.

3b) Model Bonesco Junior
Utworzy¢ gorke z wegla posrodku zbiornika. Potozy¢
rozpatke lub pognieciony papier pod weglem, pézniej
zapali¢ je (uzywajgc tylko rozpatki zgodnej z normg
EN1860-3).

4) Nie rozpoczynac grillowania za nim wegiel nie zostanie
pokryty warstwg popiotu. Jak tylko wegiel pokryje
sie lekko jasno szarym popiotem uzyé szczypiec aby
roztozy¢ go réwnomiernie w zbiorniku.

5) Mozna wedtug uznania potozy¢ jedzenie na ruszt do
grillowania (1) i nastepnie potozy¢ ten ruszt na palenisko
(5) lub umiesci¢ ruszt do grillowania nad paleniskiem, a
dopiero potem utozy¢ jedzenie. W kazdym przypadku
nalezy uzywac rekawiczek.

6) Mozna regulowac rozzarzenie i temperature wegla
uzywajgc dzwigni sterujgcej przeptywem powietrza (6)
przez otwory wentylacyjne zbiornika:

- w prawo (+) zwiekszenie $wiatta otwordw, a co za
tym idzie temperatury wegla,

- w lewo (-) zmniejszenie swiatta otwordw, a co za tym
idzie temperatury wegla.

7) Temperatura rusztu grillowania nie jest jednakowa.
Srodek rusztu jest bardziej gorgcy niz jego boki. Uzywac
srodka by lepiej podsmazy¢ grillowane produkty i
skréci¢ czas pieczenia. UzywacC pobocza rusztu aby
piec i podsmazac wolniej lub trzymaé w cieple.

8) Mozna réwniez uzywac pokrywy, do pieczenia tak jak
w piekarniku.

Bonesco SC & Bonesco LC

Bonesco Junior

E- PORADY W UTRZYMANIU W DOBRYM STANIE

- Po uzyciu oprézni¢ zbiornik na popidt, otwierajgc jeden
bok rusztu na wegiel (2) Bonesco SC i Bonesco LC.

- Po catkowitym schtodzeniu popiotu, wyciagna¢ zbiornik na
popiot (7) i oprozni¢ go.

- Wyczysci¢ ruszt do grillowania (1) w wodzie z ptynem do
naczyn. Nie uzywacé srodkéw Sciernych. W ten sposéb nie
zostanie on zniszczony.

- Schowag grilla w miejscu suchym i dobrze wentylowanym.

F - WYPOSAZENIE DODATKOWE

«Application Des Gaz» zaleca by grille gazowe byly
uzywane tylko z wyposazeniem dodatkowym i czesciami
zamiennymi marki Campingaz. «Application Des Gaz»
uchyla sie od odpowiedzialnosci w przypadku szkéd lub
nieprawidiowego dziatania zaistnialych w wyniku
stosowania wyposazenia dodatkowego i/lub czesci
zamiennych innych marek.

G - OCHRONA SRODOWISKA

Chroncie srodowisko! Urzadzenie zawiera materiaty
podlegajac zbidrce lub recyklingowi. Dostarczcie je do
zaktadu zbidrki odpaddéw w waszej gminie i dokonajcie
segregacji opakowan.

H - WARUNKI GWARANCJI

Zobaczy¢ strone 85.
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bonesco

QST S

bonesco

QST L

Dziekujemy panstwu za wybdr grilla na wegiel drzewny
Campingaz.

Ta instrukcja wskazuje jak uzywac bezpiecznie i poprawnie
grilla na wegiel drzewny Campingaz. Przechowywac jg w
bezpiecznym miejscu i czytaC w razie potrzeby.

Wydajnos$c¢ (zuzycie): 140 g/h (1,9 kW) - wiryskiwacz nr 30
Kategoria: bezposrednie ci$nienie butanu

A - SKLADANIE

Prosimy o przestrzeganie instrukcji montazu znajdujgcych
sie w ksigzce montazu.

B-WSKAZOWKIDOTYCZACEBEZPIECZENSTWA

- UWAGA! Ten grill rozgrzewa sie do bardzo wysokiej
temperatury. Nie nalezy przemieszcza¢ go podczas
uzytkowania.

- UWAGA! Nie uzywac¢ grilla w pomieszczeniach
zamknietych. Nie uzywac¢ go w garazu, pod werandg,
pod pergolg, lub w innym zamknietym miejscu. Uzywac
co najmniej dwa metry od palnych materiatow.

- UWAGA! Do zapalania lub ponownego uruchamiania

grilla nie uzywac¢ benzyny lub alkoholu o podobnym
dziataniu.
Do zapalania grilli bez systemu gazowego zalecamy
uzycia rozpatek do ognia zgodnych z normg EN1860-3.
W przypadku uzywania ptynu do zapalania wegla, przed
rozpaleniem wegla prosimy o usuniecie jakichkolwiek
ilosci ptynu ktéry mogt sptyngé poprzez otwory
wentylacyjne.

- UWAGA! Nie pozostawia¢ grilla w zasiegu dzieci i
zwierzat domowych.

- Uzywac wegla drzewnego, zgodnego z normg EN 1860-
2.Czas zapalenia grilla zalezy od jakosci uzywanego
wegla. Im kawatki wegla sa wigksze (jakos¢ jak w
restauracji) tym rozpalenie grilla jest tatwiejsze.

- Grill spetnia normy NF EN 1860-1. Niemniej jednak,
podczas jego uzywania nalezy zachowac¢ S$rodki
ostrozno$ci.

- W szczegolnosci, do zapalania Ilub ponownego
uruchamiania grilla nie nalezy uzywaé benzyny ani
alkoholu o podobnym dziataniu. Nie pozwala¢ dzieciom
zbliza¢ sie do paleniska. Niestety kazdego roku
odnotowuje sie duzg liczbe wypadkoéw. Poparzenia
Sg szczegollnie powazne u dzieci, gdyz z powodu
niewielkiego wzrostu, ich twarze znajdujg sie na
wysokosci paleniska.

- Przy silnym wietrze ustawic grill w taki sposoéb, aby wiatr
nie unosit iskier.

- Prosimy zaklada¢ rekawiczki do grillowania, do
gotowania lub regulowania zaworéw (3).

- Podczas uzywania nigdy nie zostawia¢ grilla bez
nadzoru.

- Nigdy nie dotyka¢ rusztu do grillowania (1), rusztu na
wegiel (2), popiotu, wegla ani grilla, aby sprawdzi¢ czy
jest goracy.

- Raczki do rusztu do grillowania (1) powinny by¢ uzywane
tylko i wylgcznie do czyszczenia i nakfadania srodkéw
palnych. Nie nalezy sie nimi postugiwaé podczas
grillowania.

- Prosimy nie zmniejsza¢ ptomieni i nie gasi¢ wegla
wodg. Emaliowana powierzchnia moze zosta¢ wéwczas
uszkodzona. Zamkng¢ lekko zawory wentylacji i potozy¢
pokrywe na zbiornik.

- Zgasi¢ wegiel po grillowaniu. Zamkng¢ wszystkie
zawory wentylacji (3) i potozy¢ pokrywe na zbiorniku do
grillowania (5).

- Prosimy uzywa¢ sztu¢ce o dtugich raczkach
przeznaczonych do grilla, odpornych na wysokg
temperature.

- Nigdy nie ktas¢ gorgcego wegla w nieprzystosowanym do
tego miejscu (ryzyko pozaru albo poparzen).

- Nie zbliza¢ sie do strefy grillowania z ptynami lub oparami
tatwopalnymi, jak réwniez z jakimikolwiek Srodkami palnymi.

- Nie przechowywac i nie uzywac paliwa lub innych ptynéw i
srodkow tatwopalnych w poblizu grilla. Podczas uzycia grill
musi by¢ oddalony od $rodkow tatwopalnych.

- Czesci, ktére zostaty ostoniete przez producenta lub jego
posrednika majg takimi pozostaé. Nie dopuszcza sie
ingerencji przez samego uzytkownika.

C-WAZNE: _PODCZAS ., UZYWANIA . GAzZU
ZACHOWAC WSZELKIE SRODKIOSTROZNOSCI!

Niechowacinie uzywac paliwiinnych ptynow atwopalnych
w poblizu urzadzenia. Podczas uzytkowania to urzadzenie
musi by¢ oddalone od materiatéw tatwopalnych.
Przestrzega¢ wskazowek zawartych w instrukgcji,
jak rowniez zasad bezpieczenstwa widniejacych na
nabojach Campingaz® CV 300 PLUS i CV 470 PLUS.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze sie sta¢ grozne
dla uzytkownika i jego otoczenia. Mozna uzywacé
wylacznie nabojow Campingaz® CV 300 PLUS i CV 470
PLUS. Uzywanie innych nabojéw gazowych moze okazac
sie niebezpieczne. Spotka Application des Gaz nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
uzyciem nabojow innych firm. Nie uzywac urzadzenia
w przypadku wyciekow, niewlasciwego dzialania czy
uszkodzenia. W takiej sytuacji nalezy zwroci¢ sie do
sprzedawcy urzadzenia, ktéry wskaze najblizszy punkt
serwisowy. Nigdy nie dokonywaé¢ zadnych modyfikaciji
urzadzenia, ani nie uzywac¢ go do celéw, do ktorych nie
zostat stworzony. Nie przestawia¢ urzadzenia podczas
jego funkcjonowania.

D -INSTALACJA NABOJOW CAMPINGAZ® CV 300
PLUS / CV 470 PLUS

Jesli zainstalowany naboj jest pusty zobaczy¢é paragraf
"Demontaz naboju”. Aby zainstalowa¢ lub zdemontowac
nabdj, urzadzenie musi by¢ zimne (bez zaru wegla drzewnego)
i nalezy to robi¢ w przewietrzonym miejscu , najlepiej na
zewnatrz i nigdy w obecnos$ci ptomieni i jakiegokolwiek Zrodta
ciepta lub iskry (papieros, urzgdzenia elekiryczne, etc), z dala
od os6b i materiatdw tatwopalnych.

PONIEWAZ NABOJ CAMPINGAZ® CV 300 PLUS / CV 470
PLUS POSIADA ZAWOR, MOZNA GO, ZDJAC Z APARATU
DO PRZEWOZU, NAWET JEZELI W SRODKU ZNAJDUJE
SIE GAZ. POJEMNIK TAKI MOZNA ROWNIEZ PRZELOZYC
NA INNE URZADZENIE CAMPINGAZ® Z ZESTAWU CV 300
PLUS / CV 470 PLUS, POMYSLANEGO WYLACZNIE DO
TEGO TYPU NABOI.

1) Sprawdzié, czy wlot gazu zostat nalezycie zamkniety
poprzez obrét kota regulacyjnego do oporu zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara (pozycja ®) Zobacz ilustracje
2 pod spodem.

2) Przytrzymaé urzadzenie i wkreci¢ ostroznie nabdj
obracajac zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az
rozlegnie sie «klikniecie» (okoto szdstego obrotu). Nie
wkrecac dalej naboju: istnieje ryzyko uszkodzenia zaworu.
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W razie nieszczelnosci (zapach gazu wyczuwalny
przed odkreceniem kurka) nalezy natychmiast wystawi¢
urzgdzenie

na dwor. Nastepnie umiesci¢ go w miejscu o bardzo dobrej
wentylacji i bez materiatow tatwopalnych, aby odnalez¢
nieszczelne miejsce i usuna¢ zrodto uchodzenia gazu.
Jezeli chcesz sprawdzi¢ szczelno$¢ urzgdzenia, réb to
na dworze. Przy poszukiwaniu nieszczelnosci nie nalezy
postugiwac sie ptomieniem, tylko woda z mydtem.

E - PORADY W UZYTKOWANIU

- Roziozy¢ réwno wegiel drzewny w palenisku (5) nie
wypetniac¢ do konca zbiornika (maksymalnie 50%).

- Prosze sie nie spieszy¢ uktadajac zywnosé na ruszcie
grilla, ktory nie jest jeszcze gotowy do pracy.

- Prosimy uzywac raczej topatki i szczypiec niz widelca.
Przektuwanie potraw nie jest wskazane. Powoduje to
sptywanie soku, strate smaku i wysusza grillowane
produkty.

- Lekkie posmarowanie olejem pozwoli jednorodnie
przypiec produkty, a przy okazji unikng¢ przyklejania sie
do rusztu. Olejem nalezy smarowaé za pomocg pedzla
tylko jedzenie, nigdy ruszt do grillowania.

- Aby otrzymac¢ bardziej wedzony aromat, mozna uzyé
trocin lub Swieze zi6t (rozmaryn, tymianek, li$¢ laurowy).
Trociny lub ziota umiescié bezposrednio na weglu przed
rozpoczeciem grillowania.

- Podczas uzywania grilla przykrywe mozna powiesi¢ z
tytu zbiornika na przewidzianym do tego haczyku.

F - UZYTKOWANIE

1) Sciggng¢ pokrywe i otworzy¢é wszystkie zawory
wentylacji (3) przed rozpaleniem ognia. Aby zapewnic
dobry przeptyw powietrza, nalezy usung¢ z dna popidt.
Wegiel do spalania potrzebuje tlenu. Waznym jest, aby
sprawdzi¢ czy zawory wentylacyjne nie sg zatkane

2) Mozna usungé pozostatosci popiotu podnoszac z
jednej strony ruszt na wegiel (2).

3) Potozyc ruszt na wegiel na swoje miejsce (2).

4) Potozy¢ wegiel drzewny zgodny z normg EN1860-2 do
paleniska (5) na ruszt na wegiel (2). Nie wypetnia¢ do
konca zbiornika.

- Do grilla Bonesco QST S wystarczy kilogram wegla
drzewnego.

- Do grilla Bonesco QST L wystarczy péttora kilograma
wegla drzewnego. Zalecamy niewypetnianie zbiornika
weglem w stopniu wiekszym niz 50% jego pojemnosci.

5) Otworzy¢ gaz krecgc kurkiem do regulacji do konca
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
(kierunek + strzatki). Nacisng¢ na czerwony przycisk
piezo-zapalnika ( #'). Zobacz ilustracje 1. pod spodem.
Charakterystyczny dzwiek przy zapalaniu palnika
wskazuje ze palnik jest zapalony. Jesli nie uda sie
zapali¢ za pierwszym razem, prosze sprébowac
jeszcze raz.

Rys.1

6) Jesli nie mozna zapali¢ po trzech razach, wytgczy¢ gaz
krecac rgczkg w kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu
wskazéwek zegara (pozycja e) (Zobacz rysunek 2 pod
spodem), poczeka¢ 1 minute i sprébowac jeszcze raz.
Wegiel szybko sie czerwieni w strefie zapalania,
pozniej zaczerwienienie rozchodzi sie po catym weglu.

7) W przypadku grilléw na wegiel drzewny zaleca sig
rozgrzanie grilla i utrzymywanie rozzarzonego wegla
na co najmniej 30 minut przed rozpoczeciem pieczenia.

8) Dzieki systemowi QST 1 kilogram wegla jest rozpalany
w ciggu 10 minut. Aby uzy¢ wiecej wegla (radzimy
1.5 kilograma dla modelu QST L), mozna podtrzymac
zapalony palnik przez 15 minut. Ten czas moze sie réznic
w zalezno$ci od jakosci wegla. Wegiel zawierajgcy duze
kawalki (jakosS¢ restauracyjna) utatwia zapalenie, wegiel
zawierajgcy mate kawatki sprawia trudnosci.

9) Podczas zapalania zaleca sie jedno- lub dwukrotne
zmieszanie wegla za pomocg szczypcow lub topatki, co
przyspieszy ten proces i umozliwi bardziej rownomierny
zapton wegla.

10) Zgasi¢ palnik gazowy krecac pokrettem do
regulacji (1) w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara (pozycja ) maksymalnie
po 15 minutach.

Rys.2

Spostrzezenia: aby nie uzywa¢ gazu do zapalenia
urzgdzenia, prosze zrobi¢ matg gorke po srodku zbiornika.
Podtozy¢ rozpatke lub pognieciony papier pod kupkg wegla
i podpali¢ je (prosze uzywac tylko i wytgcznie rozpatek
zgodnych z normg EN1860-3).

11) Nie rozpoczyna¢ grillowania za nim wegiel nie zostanie
pokryty warstwg popiotu. Jak tylko wegiel pokryje sie
lekko jasno szarym popiotem uzy¢ szczypiec aby roztozy¢
go réwnomiernie w zbiorniku.

12) Mozna wedtug uznania potozy¢ jedzenie na ruszt do
grillowania (1) i nastepnie potozy¢ ten ruszt na palenisko
(5) lub umiescic¢ ruszt do grillowania nad paleniskiem, a
dopiero potem utozy¢ jedzenie. W kazdym przypadku
nalezy uzywac rekawiczek.

13) Mozna regulowa¢ rozzarzenie i temperature wegla

uzywajgc dzwigni sterujgcej przeptywem powietrza (6)

przez otwory wentylacyjne zbiornika:

- w prawo (+) zwiekszenie Swiatta otwordw, a co za tym
idzie temperatury wegla,

- w lewo (-) zmniejszenie Swiatta otworéw, a co za tym
idzie temperatury wegla.

14) Temperatura rusztu grillowania nie jest jednakowa. Srodek
rusztu jest bardziej gorgcy niz jego boki. Uzywac $rodka
by lepiej podsmazyc¢ grillowane produkty i skréci¢ czas
pieczenia. Uzywac¢ pobocza rusztu aby piec i podsmazac
wolniej lub trzymac w cieple.

15) Mozna réwniez uzywac pokrywy, do pieczenia tak jak w
piekarniku.

G - DEMONTAZ NABOJU

Notka: Nie wymienia¢ naboju jesli wegiel drzewny nadal
sie zarzy. Nabdj mozna zdemontowaé¢ nawet jezeli w
srodku znajduje sie gaz. Naboj wymienia¢ na zewnatrz, z
dala od innych oséb.

- Poczekac, az grill ostygnie.

- Sprawdzié, czy zawor gazu zostat nalezycie zamkniety
poprzez obrét pokretta regulacyjnego zgodnie z ruchem
wskazoéwek zegara do oporu (pozycja ®) (zobacz rysunek
2 pod spodem).
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- Unieruchomi¢ grilla, a nastepnie odkreci¢ nabdj w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara i
wyjac go.

Ve

Nie nalezy nigdy wyrzuca¢ pojemnika, w ktérym znajduje
sie gaz (potrzasnaé¢, aby sprawdzi¢, czy w Srodku nie
przelewa sie ptyn).

H- PORADY W UTRZYMANIU W DOBRYM STANIE
- Po uzyciu oprozni¢ zbiornik na popidt, otwierajac jeden
bok rusztu na wegiel (2) Bonesco SC i Bonesco LC.

Po catkowitym schtodzeniu popiotu, wyciggna¢ zbiornik
na popiot (7) i oprozni¢ go.

Wyczysci€ ruszt do grillowania (1) w wodzie z ptynem do
naczyn. Nie uzywac $rodkéw sciernych. W ten sposob
nie zostanie on zniszczony.

Schowac grillaw miejscu suchymidobrze wentylowanym.

| - WYPOSAZENIE DODATKOWE

«Application Des Gaz» zaleca by grille gazowe
byly uzywane tylko z wyposazeniem dodatkowym i
czes$ciami zamiennymi marki Campingaz. «Application
Des Gaz» uchyla sie od odpowiedzialnosci w
przypadku szkod lub

nieprawidiowego dziatania zaistnialych w wyniku
stosowania wyposazenia dodatkowego i/lub czesci
zamiennych innych marek.

J - OCHRONA SRODOWISKA

Chroncie $rodowisko! Urzadzenie zawiera materiaty
podlegajac zbiérce lub recyklingowi. Dostarczcie je do
zaktadu zbiérki odpadéw w waszej gminie i dokonajcie
segregacji opakowan.

K- PROBLEMY

Palnik nie zapala sie:

- Sprawdzi¢ czy nabodj gazowy zawiera jeszcze gaz.

- Sprawdzi¢ czy kable zasilajgce i przewody uziomowe sg
podtgczone i czy nie sg przeciete.

- Skontaktowac¢ sie z Serwisem Po Sprzedazy.

Palnik strzela, lub gasnie:

- Sprawdzi¢ czy zawér palnika nie jest zatkany.
- Sprawdzi¢ czy jest jeszcze gaz.

- Skontaktowac sie z Serwisem Po Sprzedazy.

Zbyt niska temperatura - zbyt dlugi czas zapalania:
- Wiryskiwacz albo kanat palnika zatkany.

Wilgotny wegiel drzewny

Zbyt duza ilos$¢ wegla

Zbyt drobny wegiel

Zbyt wilgotne warunki meteorologiczne

Zbyt niska temperatura na zewnatrz

Skontaktowac sie z Serwisem Po Sprzedazy.

Ulatniajacy sie gaz zapala sie pod pulpitem:
- Uszkodzony zawor.

- Wytaczy¢ grilla.

- Skontaktowac sie z Serwisem Po Sprzedazy.
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L - WARUNKI GWARANCJI

Produkt objety jest petng gwarancja w zakresie czesci i
wykonawstwa przez okres 2 (dwdch) lat od daty zakupu.
Gwarancja ma zastosowanie, gdy dostarczony produkt
nie jest zgodny z zamdwieniem lub jest wadliwy, jezeli do
reklamacji dotaczony jest dowod zakupu potwierdzajacy
date zakupu (np. faktura, paragon kasowy) oraz opis
napotkanego problemu.

Przed odestaniem, do zatwierdzonego centrum obstugi
posprzedaznej produktu zasilanego gazem, nalezy
odinstalowac¢ nabdj lub odpig¢ butle z gazem, ktora jest
podtaczona.

Produkt zostanie naprawiony, wymieniony, lub klient uzyska
zwrot pieniedzy — w catosci lub czesci.

Gwarancja traci waznos$¢ i nie ma zastosowania, jezeli
szkoda zaistniata w wyniku (i) nieprawidtowego uzycia lub
przechowywania produktu, (i) niewtasciwej konserwac;ji
produktu lub konserwacji niezgodnej z instrukcjg obstugi,
(i) napraw, modyfikacji, konserwacji produkiu przez
nieupowazniong osobe trzecig lub (iv) stosowania czesci
zamiennych innych niz oryginalne.

UWAGA: z zakresu gwarancji wykluczone jest uzytkowanie
produktu do celéw zawodowych.

Zadne czynnoéci wykonane w okresie obowigzywania
gwarancji nie majg wptywu na date wygasniecia gwaranciji.
Niniejsza gwarancja nie ogranicza w zaden sposéb praw
konsumenta.

Z wszelkimi reklamacjami prosimy zwraca¢ sie do naszego
dziatu obstugi klientéw.

www.campingaz.com
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Navod na pouzitie pre modely Bonesco SC, Bonesco LC & Bonesco JUunior...............ccccccevevviiiieeeeenneen.
Navod na pouzitie pre modely Bonesco QST S & Bonesco QST L..........ooiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeee e
Podmienky UplatN@nia ZATUKY ..........c.ooiiiiii ettt eneas

ZOZNAM SUCIASTOK

1 - Grilovaci rost

2 - Ohniskovy rost

3 - Vetracie klapky

4 - Veko

5 - Nadoba

6 - Ovladacia packa vzduchovych klapiek

7 - Popolnik

8 - Rukovat veka

9 - Tepelny kryt rukovate

10 - Plastové rozpery

11 - Drziak popolnika

12 - Prava boc¢na polica (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

13 - Kanal pre plameri (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

14 - Tepelny kryt hordka (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

15 - Plynova rampa (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

16 - 1/2 stredového stipika (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
17 - Zakladrnia (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

18 - Plastové ndzky (x2) (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
19 - Koliesko (x2)

20 - 1/2 stredového stipika (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
21 - Tepelny kryt pre stredovy stipik (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
22 - 1/2 vzduchovej klapky (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
23 - Drziak police (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

24 - Lava boc¢na polica (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

25 - Hacik veka

26 - Vetranie veka

27 - Bo¢na rukovat (Bonesco Junior, Bonesco SC, Bonesco LC)

28 - PIEZO zapalovac (Bonesco QST L & Bonesco QST S)
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Dakujeme, ze ste si vybrali tento gril na drevené uhlie
Campingaz®.

Tento navod na pouzitie vam poméze spravne a bezpecne
pouzwat vas gril na drevené uhlie Campingaz®. Pred
prvym pripojenim kartuSe si starostlivo precitajte navod
a uschovajte si ho pre pripadné neskorSie osviezenie
pamati.

A - MONTAZ

Dodrziavajte montazne pokyny uvedené v montaznej
prirucke.

B - INFORMACIE PRE VASU BEZPECNOST

- POZOR! Tento gril bude velmi horuci. Po€as jeho
pouzivania ho nepremiestiiujte.

- POZOR! Nepouzivajte ho v uzavretych priestoroch.
Nepouzivajte ho v garazi, pod verandou, pod altdnkom
alebo pod inym uzavretym priestorom. Nepouzivajte ho
vo vzdialenosti mensej ako 2 m od horfavého materialu.

- POZOR! Nepouzivajte alkohol, benzin alebo iné podobné
kvapaliny na zapalenie alebo opatovné rozhorenie grilu.
Na zapalovanie bez nasSho plynového systému
odporicame pouzivat zapalovace, ktoré zodpovedaju
norme EN1860-3. V pripade pouzitia zapalovacej
kvapaliny pre uhlie odstrante pred zapalenim uhlia
akykolvek naznak kvapaliny, ktora by mohla vytekat cez
dolné vetracie klapky.

- POZOR! Nenechajte gril v dosahu deti a doméacich
zvierat.

- Pouzivajte drevené uhlie v stlade s normou EN1860-2.
Doba zapalenia vasho grilu zavisi od kvality pouzitého
uhlia. Cim su kusy vaésie (podporné vlastnost), tym je
zapalovanie fahsie a naopak.

- Tento gril je v sulade s normou NF EN 1860-1. Avsak,
jeho pouzitie vyzaduje minimalny dohlad a opatrnost.

- Najma sa nesmie pouzivat alkohol, benzin alebo iné
podobné kvapaliny na zapalenle alebo rozhorenie ohna,
ani sa deti nesmu pustaf do blizkosti grilu. Kazdy rok
sa zaznamenava velky poCet nehdd. Popaleniny, ktoré
z toho vyplyvaju, st obzvlast zavazné u deti, pretoze
z dévodu ich malej postavy sa ich tvare takmer vzdy
nachadzaju vo vyske ohniska.

- Pred pouzitim skontrolujte, &i je gril postaveny na
stabilny, vodorovny povrch a daleko od akéhokolvek
horlaveho materialu.

- Pocas veterného dna umiestnite gril tak, aby vietor
nevyvolaval iskry.

- Pri vareni alebo nastavovani vetracich klapiek (3)
pouzivajte rukavice na grilovanie.

- Nikdy nenechavajte vas gril poas pouzivania bez
dozoru.

- Nikdy sa nedotykajte grilovacieho rostu (1), ohniskového
roStu (2), popola, uhlia alebo grilu, aby ste zistili, ¢i su
hordce.

- Rukovate grilovacieho rostu (1) sa musia pouzwat
iba na Cistenie a dopliovanie paliva. Nesmie sa nimi
manipulovat po¢as pecenia.

- Nepokusajte sa obmedzit ohen alebo uhasif uhlie vodou.
Smaltovy potah sa mbze poskodit. Mierne zatvorte dolné
vetracie klapky a zaloZte veko na grilovaciu nadobu.

- Po ukonceni pelenia zahaste uhlie. Zatvorte vSetky
vetracie klapky (3), potom zalozte veko (4) na grilovaciu
nadobu (5).

- Pouzivajte vhodné grilovacie naradie s dlhymi,
ziaruvzdornymi drzadlami.

- Nikdy nedavajte horuce uhlie na nevhodné miesto
(nebezpecenstvo poziaru alebo popdlenia) Nikdy
nevyhadzujte popol a uhlie pred ich Uplnym vyhasnutim.
Neodkladajte gril pred Uplnym vyhasnutim popola a
uhlia.

Junior

- Nepriblizujte ku grilovacej oblasti horfavé kvapaliny a pIynﬁ
ako aj akykolvek iny horfavy material.

- Neskladujte ani nepouzivajte benzin alebo iné horlavé
kvapaliny a plyny v blizkosti vasho zariadenia. Toto
zariadenie musi byt po¢as pouzivania d'aleko od horfavych
materialov.

- Castami, ktoré s chranené vyrobcom alebo jeho
zastupcom nesmie uzivatel manipulovat.

C - NAVOD NA POUZITIE

- Rovnomerne rozlozte drevené uhlie v ohnisku (5).
Neprepliiujte nadobu (maximélne 50 %)

- Najjednoduch&i spbsob ako zapdlif vade uhlie je pouZitie
zapafovacov grilov, zodpovedajucich norme EN 1860-3,
ktoré fahko najdete na trhu, a ktoré su Uplne bezpecné.

- Skor ako zacnete grilovat, pockajte, kym palivo nepokryva
vrstva popola.

- NesnaZte sa uSetrit ¢as tym, Ze poloZite jedlo na gril, ktory
nie je pripraveny. Pred prvym peCenim musi byt gril vyhriaty
a palivo sa musi udrziavat zeravé po dobu najmenej 30
minut.

- Pouzivajte radSej Spachtlu a klieStiky ako vidliCku.
Neodportca sa jedlo preplchovat Spbsobi to vyteCenie
Stavy, stratu chuti a riziko vysuSenia jedla.

- Mierne pouzitie oleja vam umozni rovnomerne oplect
potraviny do zlata a zabrani ich prilepeniu o grilovaci rost.
Vzdy nanasajte olej na potraviny (pomocou Stetca) a nie na
grilovaci rost.

- Pre vyraznejSiu dymovl ardmu mozete pridat drevené
triesky alebo navlhcené Cerstvé bylinky (rozmarin, tymian,
bobkovy list). Polozte drevo alebo navihéené bylinky priamo
na uhlie pred zaciatkom pecenia.

- Pocas pouzivania mozete zavesit kryt na zadnej strane
nadoby pomocou hacika uréeného na tento Gcel.

D - POUZITIE

1) Pred pripravou ohfia odoberte veko a otvorte vSetky
vetracie klapky (3). Aby sa zaistilo spravne prudenie
vzduchu, odstraiite popol nahromadeny v dolnej Casti
grilu. Uhlie potrebuje na horenie kyslik. Preto je dblezité
zabezpedit, aby vetracie klapky (3) neboli upchaté.

2) MozZete odstranit zvyskovy popol do popolnika zdvihnutim
jednej strany ohniskového rostu (2) (Bonesco SC a
Bonesco LC).

3a) modely Bonesco SC a Bonesco LC

Uplne odoberte ohniskovy rost (2). Umiestnite zapalovac
(zodpovedajuci norme EN1860-3) na obdlznikové puzdro,
ur€ené na tento Ucel, v dolnej Casti nadoby (pozri obrazok
nizSie — a, potom pokrcte 2 alebo 3 listy papiera tak, aby
vyplnil priestor medzi krizom a ohniskovym rostom - b
Znova zaloZte ohniskovy roét (2) - ¢

PoloZzte drevené uhlie zodpovedajuce norme EN1860-2 do
ohniska (5) na ohniskovy rost (2). Nadobu neprepliujte:

* 1 kg uhlia staci pre Bonesco SC a Bonesco Junior.

» 1,5 kg staci pre Bonesco LC.

Vytvorte kopcek v strede rostu, o poméze pri zapalovani
vasho grilu. Odporu¢ame, aby ste zaplnili iba 50 % objemu
nadoby.

Vyberte popolnik (7). Zapalte listy papiera a zapalovac
pomocou zapalky pomocou priechodu, ktory sa tym
vytvoril.
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Vréatte popolnik na miesto.

3b) model Bonesco Junior

E

Vytvorte kopCek uhlia v stredu nadoby. Polozte
zapalovaCe alebo pokréeny novinovy papier pod
hromadu uhlia, potom ich zapalte (pouZivajte iba
zapalovaCe zodpovedajuce norme EN1860-3).
Nezacinajte pecenie, kym uhlie nie je pokryté tenkou
vrstvou popola. Ked je uhlie potiahnuté filmom
svetlosivého popola, pomocou kliesti rovnomerne
rozlozte uhlie v nadobe.

Mozete bud’ polozif jedlo na grilovaci rost (1) a potom
polozit tento rost na ohnisko (5), alebo zaloZit grilovaci
roSt na ohnisko skér, ako rozlozite jedlo. Vo vSetkych
pripadoch pouzivajte rukavice.

Pomocou ovladacda (6) vzduchovych klapiek nadoby
mozete nastavovat Zeravost a teplotu uhlia:

« Doprava (+) zvySenie otvorenia a teda teploty uhlia.
« Doflava (-) zniZenie otvorenia a teda teploty uhlia.
Teplota grilovacieho roStu nie je rovnomerna. Stred
rostu je teplejSi ako okraj. Stred pouzivajte na prudké
opeCenie jedla a znizenie Casu pecenia. Okraj
pouzivajte na pomalSie peCenie a/alebo udrziavanie
teploty jedla.

MozZete tiez pouzit veko pre pecenie ako je petenie v
rare.

Bonesco SC & Bonesco LC

Bonesco Junior

- NAVOD NA UDRZBU

Po pouziti mozete presundf popol do popolnika
zdvihnutim jednej strany ohniskoveho rostu (2) (Bonesco
SC a Bonesco LC).

Po Uplnom vychladnuti popola moéZete vytiahnut popolnik
(7) a popol zahodit.

Vydcistite grilovaci rost (1) vodou s pripravkom na
umyvanie riadu. Nepouzivajte abraziva. Mohla by sa
poskodit jeho povrchova Gprava

Gril skladujte na suchom a vetranom mieste.

F - PRISLUSENSTVO

«Application Des Gaz» odporuc¢a symetrické pouzitie
raznov na plyn s prisluSenstvom a nahradnymi dielami
znaCky Campingaz. «Application Des Gaz» odmieta
akukol'vek zodpovednost v pripade poskodenia alebo
zlého fungovania spésobeného pouzivanim inej znacky
prislusenstva a/alebo nahradnych dielov.

G - OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA!
Podielajme sa na ochrane zivotného prostredia!l V tomto
pristroji sa nachadzaju uzitocné materialy, ktoré sa moézu
znova pouzit alebo recyklovat. Zaneste ho na zberné miesto
vo vaSom meste a roztriedte obalovy material.

H - PODMIENKY UPLATNENIA ZARUKY

Pozri strana 91.
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bonesco

QST S

bonesco

QST L

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento gril na drevené uhlie
Campingaz®.

Tento navod na pouzitie vam pomoze spravne a bezpecne
pouzwat vas gril na drevené uhlie Campingaz®. Pred
prvym pripojenim kartuSe si starostlivo precitajte navod a
uschovajte si ho pre pripadné neskorsie osviezenie pamati.

Spotreba: 140 g/h (1,9 kW) - tryska ¢.: 30
Kategoria: priamy tlak - butan

A - MONTAZ

Dodrziavajte montazne pokyny uvedené v montaznej
prirucke.

B - INFORMACIE PRE VASU BEZPECNOST

- POZOR! Tento gril bude velmi hordci.
pouzivania ho nepremiestiiujte.

- POZOR! Nepouzivajte ho v uzavretych priestoroch.
Nepouzivajte ho v garazi, pod verandou, pod altankom
alebo pod inym uzavretym priestorom. Nepouzivajte ho
vo vzdialenosti mensej ako 2 m od horfavého materiélu.

- POZOR! Nepouzivajte alkohol, benzin alebo iné podobné
kvapaliny na zapélenie alebo opatovné rozhorenie grilu.
Na zapalovanie bez n&sSho plynového systému
odportéame pouzivaf zapalfovace, ktoré zodpovedajl
norme EN1860-3. V pripade pouzitia zapalovacej
kvapaliny pre uhlie odstrante pred zapélenim uhlia
akykolvek naznak kvapaliny, ktora by mohla vytekaf cez
dolné vetracie klapky.

- POZOR! Nenechajte gril v dosahu deti a domécich
zvierat.

- Pouzivajte drevené uhlie v stlade s normou EN1860-2.
Doba zapalenia vasho grilu zavisi od kvality pouzitého
uhlia. Cim sG kusy vacsie (podporna vlastnost), tym je
zapalovanie fahsie a naopak.

- Tento gril je v sulade s normou NF EN 1860-1. Avsak,
jeho pouZzitie vyzaduje minimalny dohfad a opatrnost.

- Najma sa nesmie pouzivat alkohol, benzin alebo iné
podobné kvapaliny na zapalenie alebo rozhorenie ohna,
ani sa deti nesmu pustat do blizkosti grilu. Kazdy rok sa
zaznamenava velky pocet nehdd. Popaleniny, ktoré z toho
vyplyvaju, st obzvlast zavazné u deti, pretoze z dévodu
ich malej postavy sa ich tvare takmer vzdy nachadzaju vo
vySke ohniska.

- Pred pouzitim skontrolujte, Ci je gril postaveny na stabilny,
vodorovny povrch a daleko od akéhokolvek horlavého
materialu.

- PoCas veterného dnia umiestnite gril tak, aby vietor
nevyvolaval iskry.

- Pri vareni alebo nastavovani vetracich klapiek (3)
pouzivajte rukavice na grilovanie.

- Nikdy nenechavajte vas gril po¢as pouzivania bez dozoru.

- Nikdy sa nedotykajte grilovacieho rostu (1), ohniskového
ro$tu (2), popola, uhlia alebo grilu, aby ste zistili, &i su
hordce.

- Rukovate grilovacieho rostu (1) sa musia pouzivat iba na
Cistenie a doplnovanie paliva. Nesmie sa nimi manipulovat
pocas pecenia.

- Nepokusajte sa obmedzit oher alebo uhasit uhlie vodou.
Smaltovy potah sa méze poskodit. Mierne zatvorte dolné
vetracie klapky a zalozte veko na grilovaciu nadobu.

- Po ukonc€eni peCenia zahaste uhlie. Zatvorte vSetky
vetracie klapky (3), potom zalozZte veko (4) na grilovaciu
nadobu (5)

- Pouzivajte vhodné grilovacie
ziaruvzdornymi drzadlami.

- Nikdy nedavajte horuce uhlie na nevhodné miesto
(nebezpeenstvo poziaru alebo popalenia) Nikdy
nevyhadzujte popol a uhlie pred ich aplnym vyhasnutim.
Neodkladajte gril pred Uplnym vyhasnutim popola a uhlia.

Pocas jeho

naradie s dlhymi,
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- Nepriblizujte ku grilovacej oblasti horfavé kvapaliny a
plyny, ako aj akykolvek iny horfavy material.

- Neskladujte ani nepouzivajte benzin alebo iné horlavé
kvapaliny a plyny v blizkosti vasho zariadenia. Toto
zariadenie musi byf po¢as pouzivania daleko od horfavych
materialov.

- Casfami, ktoré su chranené vyrobcom alebo jeho
zastupcom, nesmie uzivatel manipulovat.

C - DOLEZITE UPOZORNENIE: POUZIVATE PLYN,
BUDTE OPATRNI !

Neskladujte ani nepouzivajte benzin alebo iné horlave
kvapaliny a plyny v blizkosti vasho zariadenia. Toto
zariadenie musi byt poc¢as pouzivania daleko od
horlavych materialov.

Dodrziavaijte tiez inStrukcie uvedené na vymenitel’nych
plynovych kartusiach CAMPINGAZ® CV 300 PLUS / CV
470 PLUS. Nerespektovanie tohto navodu na pouzitie
moze sposobit’ unik plynu a v pripade jeho vznietenia
aj zranenie uzivatel’a alebo os6b nachadzajucich sa
v blizkosti. Tento pristroj smie byt’ pouzivany len s
kartusami CAMPINGAZ® CV 300 PLUS / CV 470 PLUS.
Pouzivanie inych typov kartusi moze byt’ nebezpecné.
Spolo¢nost’” Application Des Gaz ani dovozca
nepreberaju zodpovednost’ za Skody sposobené pri
pouzivani pristroja v spojeni s inym typom kartuse.
Pouzivajte iba mimo uzatvorenych priestorov.

Pristroj zasadne nepouzivajte, pokial’ dojde k uniku
plynu, ak sa vyskytnu akékol’vek prevadzkové problémy
alebo ak je pristroj akokolvek poskodeny. V pripade
poskodenia alebo nefunkénosti varica kontaktujte
dovozcu. Na pristroji nevykonavajte ziadne Upravy a
nepouzivajte ho na iné ucely, nez na ktoré je urceny
vyrobcom.

Zariadenie pocas fungovania nepremiestnuijte.

D - PRIPOJENIE KARTUSE CAMPINGAZ® CV 300
PLUS / CV 470 PLUS

Ak je zalozena prazdna plynova kartuSa, pozri odsek
Nybratie plynove] kartuSe.“ Zakladanie alebo vybratie
plynovej kartuSe vykonavajte iba, ked je zariadenie studené
(ziadne Zeravé uhliky dreveného uhlia), vo velmi vetranom
priestore, najlepSie vonku, a nikdy nie v pritomnosti
otvoreného plamena, zdroja tepla alebo iskier (cigareta,
elektricky spotrebi¢ atd.), daleko od ostatnych fudi a
horfavych materidlov.

KARTUSE CAMPINGAZ® CV 300 PLUS / CV 470 PLUS
SU VYBAVENE VENTILOM, MOZU SA Z PRISTROJA
VYBRAT, ABY SA ULAHCILA ICH PREPRAVA, AJ KED NIE
SU PRAZDNE A OPAT NAMONTOVAT NA INE PRISTROJE
CAMPINGAZ® TYPOVEJ RADY CV 300 PLUS / CV 470
PLUS, KTORE SA MOZU POUZIVAT IBA S TYMITO
KARTUSAMI.

1) Skontrolujte, ¢i je privod plynu dobre uzavrety oto¢enim
regulac¢ného ovladaca v smere hodinovych ruciCiek az
na doraz (poloha ®) (pozri obr. 2 nizsie).

2) Pristroj pridrzte a kartuSu pomaly zaskrutkujte na pristroj,
otacajte v smere otacania hodinovych ruciciek, az kym
nezacujete “cvak” (priblizne pri Siestej otacke). Kartusu
privelmi nezatahujte: mohol by sa poskodif ventil.




V pripade, ze unika plyn (je citit’ charakteristicky zapach),
okamzite vyneste vari€ von na dobre vetrané miesto,
dostatoCne vzdialené od zdrojov vznietenia, kde moze
byt’ inik detekovany a zastaveny. Nikdy nehladajte miesto
Uniku otvorenym plamefiom. Pouzite roztok mydla vo
vode, ktorym potriete vSetky spoje. Pripadny Unik plynu sa
prejavi tvorbou bubliniek.

E - NAVOD NA POUZITIE

- Rovnomerne rozlozte drevené uhlie v ohnisku (5).
Neprepliiujte nddobu (maximalne 50 %)

- Skor ako =zacnete grilovaf, pockajte,
nepokryva vrstva popola.

- Pouzivajte radSej Spachtlu a klieStiky ako vidli¢ku.
Neodporica sa jedlo prepichovat. Spdsobi to vyteGenie
stavy, stratu chuti a riziko vysusenia jedla.

- Mierne pouzitie oleja vam umozni rovnomerne opiect
potraviny do zlata a zabrani ich prilepeniu o grilovaci
rost. Vzdy nanasajte olej na potraviny (pomocou Stetca)
a nie na grilovaci rost.

- Na dosiahnutie vyraznejSej dymovej arbmy mbzete
pridat drevené triesky alebo navlhéené cerstvé bylinky
(rozmarin, tymian, bobkovy list). Polozte drevo alebo
navih¢ené bylinky priamo na uhlie pred zaciatkom
pecenia.

- Pocas pouzivania mozete zavesit veko na zadnej strane
nadoby pomocou hacika uréeného na tento Gcel.

kym palivo

F - POUZITIE

1) Pred pripravou ohria odoberte veko a otvorte vSetky
vetracie klapky (3). Aby sa zaistilo spravne pridenie
vzduchu, odstrante popol nahromadeny v dolnej Casti
grilu. Uhlie potrebuje na horenie kyslik. Preto je dolezité
zabezpedit, aby vetracie klapky (3) neboli upchaté.
Mozete odstranif zvyskovy popol do popolnika
zdvihnutim jednej strany ohniskového rostu (2)
(Bonesco SC a Bonesco LC).

Znova zalozte ohniskovy rost (2).

Polozte drevené uhlie zodpovedajuce norme EN1860-
2 do ohniska (5) na ohniskovy rost (2). Nadobu
nepreplriujte:

1 kg uhlia sta¢i pre Bonesco QST S.

» 1,5 kg staci pre Bonesco QST L.

Odporuc¢ame, aby ste zaplnili iba 50 % objemu nadoby.
Otvorte plyn otocenim regulacného kolieska na doraz
proti smeru hodinovych ruCiCiek (v smere + Sipky).
Stlacte Cervené tlacidlo zapalovaca ( # ) (pozri obr.
1 niz8ie). Charakteristické hu€anie zapalenia horaka
vam oznamuje, ze horak je zapaleny. Ak zapalenie
nenastane na prvy raz, znova zopakujte tento Ukon.

Fig. 1 —

Ak zapélenie nenastane po 3 preskokoch iskry, zatvorte
plyn otoCenim kolieska v smere hodinovych ruciCiek
(poloha @) (pozri obr. 2 nizSie), poCkajte 1 mindtu a
zopakujte postup. Uhlie rychlo s€ervenie v oblasti
zapalenia, potom sa sCervenanie Siri po celom uhli.

7) (7) Prigriloch na drevené uhlie sa odporuca pred prvym
pecenim vyhriat gril a udrziavat palivo Zeravé po dobu
30 mindt.

Vdaka systému QST sa 1 kg uhlia zapali za 10 minut.
Ak chcete pouZif viac uhlia (odporiéame 1,5 kg pre
model QST L), mézete hordk ponechat zapaleny
pocas 15 minut. Tento ¢as sa moze lisit v zavislosti od
kvality uhlia. Uhlie obsahujuce velké kusy (podporna
vlastnost) ulahCuje zapalovanie, uhlie obsahujice
malé kisky ho stazuije.

8)
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9) Odporacame vo faze zapalovania premiesat uhlie 1 az
2 krat kliestikmi alebo $pachtfou na uhlie, aby sa urychlil
proces a umoznilo sa rovnomernejSie zapalenie uhlia.

10) Vypnite  plynovy horak otocenim
regulacného kolieska (1) v smere
hodinovych ruciciek (poloha @) po

maximalne 15 minutach (obr. 2).

Fig. 2 —

Poznamka: Ak nechcete pouzivat plyn na zapélenie vagho
zariadenia, vytvorte kopcek uhlia v strede nadoby. Polozte
zapalovace alebo pokréeny novinovy papier pod hromadu
uhlia, potom ich zapalte (pouzivajte iba zapalovace
zodpovedajuce norme EN1860-3).

11) Nezacinajte pe€enie, kym uhlie nie je pokryté tenkou
vrstvou popola. Ked je uhlie potiahnuté filmom
svetlosivého popola, pomocou kliesti rovnomerne
rozlozte uhlie v nadobe.

12) M6zZete bud poloZif jedlo na grilovaci rost (1) a potom
poloZit tento rost na ohnisko (5), alebo zalozif grilovaci
roSt na ohnisko skér, ako rozlozite jedlo. Vo vSetkych
pripadoch pouzivajte rukavice.

13) Pomocou ovladacéa (6) vzduchovych klapiek nadoby
mozete nastavovat Zeravost a teplotu uhlia:

« Doprava (+) zvy$enie otvorenia a teda teploty uhlia.
« Doflava (-) znizenie otvorenia a teda teploty uhlia.

14) Teplota grilovacieho rostu nie je rovnomerna. Stred
roStu je teplejSi ako okraj. Stred pouzivajte na prudké
opecCenie jedla a znizenie Casu pecenia. Okraj
pouzivajte na pomalSie peCenie a/alebo udrziavanie
teploty jedla.

15) Mozete tiez pouzit veko pre pecenie ako je petenie v
rare.

G - DEMONTAZ KARTUSE

POZNAMKA: Nemernite plynovu kartusu, ak su uhliky

dreveného uhlia Zzeravé.

Kartu$a sa m6ze odmontovat, aj ked’ nie je prazdna.

Kartusu vymienajte vonku a v dostato¢nej vzdialenosti

od inych oséb.

- Uistite sa, ze privod plynu je dobre uzatvoreny otoCenim
packy v smere hodinovych ruciCiek az na doraz. (poloha
®) (pozri obr. 2 nizSie).

- Pristroj pridrzte, kartuSu potom odskrutkujte, otacajte
proti smeru otéCania hodinovych ruciciek, a potom ju
vyberte.




Nikdy neodhadzujte kartuSu, pokial nie je prazdna
(zatrasenim overte, ¢i nepocut zvuk kvapaliny).

H - NAVOD NA UDRZBU

- Po pouziti mozete presunuf popol do popolnika
zdvihnutim jednej strany ohniskoveho rostu (2) (Bonesco
SC a Bonesco LC).

- Po Gplnom vychladnuti popola méZete vytiahnut popolnik
(7) a popol zahodit.

- Vycistite grilovaci rost (1) vodou s pripravkom na
umyvanie riadu. Nepouzivajte abraziva. Mohla by sa
poskodit jeho povrchova Gprava

- Giril skladujte na suchom a vetranom mieste.

| - PRISLUSENSTVO

«Application Des Gaz» odporuca symetrické pouzitie
raznov na plyn s prislu§enstvom a nahradnymi dielami
znacky Campingaz. «Application Des Gaz» odmieta
akukol'vek zodpovednost v pripade poskodenia alebo
zlého fungovania sposobeného pouzivanim inej
znac€ky prislusenstva a/alebo nahradnych dielov.

J - OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA!

Podielajme sa na ochrane zivotného prostredia! V tomto
pristroji sa nachadzaju uzitocné materialy, ktoré sa mézu
znova pouzit alebo recyklovat. Zaneste ho na zberné
miesto vo vaSom meste a roztriedte obalovy material.

K - ANOMALIE

Horak sa nezapaluje :

- Skontrolujte, Ci plynova kartuSa este obsahuje plyn.

- Skontrolujte, €i st napajacie kdble a uzemnenie pripojené
a Ci nie su prerusené.

- Pozri S.AV

Horak vynechava, alebo sa vypina :

- Skontrolovat dostatok plynu

- Skontrolujte, ¢i vystup horaka nie je upchaty uhlim.
- Pozri S.AV

Nedostato¢na teplota - Vyznamné prediZzenie ¢asu
zapalovania:

- Vstrekovac€ alebo rurka horaka su upchaté.

- VIhké drevené uhlie

- Prili§ velké mnoZstvo uhlia

- Pouzivanie prili§ malych kuskov uhlia

- Velmi vihké klimatické podmienky

- Prili§ nizka vonkajsia teplota

- Pozri S.AV
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Unik plamena pod konzolou :

Zastavte pristroj
Zavrite flasu
Pozri S.A.V

L - PODMIENKY UPLATNENIA ZARUKY

Na tento vyrobok sa poskytuje 2-roéna (dvojro¢nd)
zaruka, ktora plati odo dna zaklpenia a ktora pokryva
vSetky diely a pracu.

Zaruka plati vtedy, ked dodany vyrobok nezodpoveda
objednavke alebo ked je poSkodeny, pricom pri reklamacii
sa musi predlozif potvrdenie o klpe (napr.: faktira,
pokladni¢ny blocek) a popis problému.

VSetky vyrobky, pri ktorych sa pouziva plyn, je potrebné
najprv odpojit od kartuse alebo plynovej flase, ku ktore;
boli pripojené, a potom zaniest do autorizovaného
popredajného servisného strediska.

Vyrobok bude opraveny, vymeneny alebo preplateny —
cely alebo ¢ast.

Zaruka je neplatnd a neplati v pripade poSkodenia,
ku ktorému doslo (i) pri nespravnom pouzivani alebo
skladovani vyrobku, (ii) ak vyrobok nebol udrziavany
alebo ak udrzba nebola vykonana v sulade s navodom
na pouzitie, (i) ak opravy, modifikacie, udrzbu vyrobku
vykonavala tretia neopravnena osoba, (iv) ak sa pri
vymene nepouzivali originalne ndhradné diely.
POZNAMKA: tato zaruka nepokryva pouzivanie tohto
yyrobku na profesionalne Ucely.

Ziaden zasah pocas zaru¢nej doby neovplyviiuje datum
vyprsania zaruky.

Tato zaruka ziadnym spdsobom neovplyvnuje zakonné
prava spotrebitela.

V pripade akejkolvek reklamécie sa obrafte na nase
oddelenie sluzieb zakaznikom.

www.campingaz.com
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AZ ESZKOZ RESZEI

1 - Grillracs

2 - Héeloszto alatétracs

3 - Szell6zBényilasok

4 - Fed6

5 - Tartaly

6 - A ventilator vezérl6karja

7 - Hamutartaly

8 - A fed6 fogantyuja

9 - A fogantyu hévédo lemeze

10 - Mianyag tavtarté

11 - A hamutartaly alatamasztasa

12 - Jobb oldali konzoltalca (Bonesco QST L és Bonesco QST S tipusok)

13 - Langcsatorna (Bonesco QST L és Bonesco QST S tipusok)

14 - Az ég6 h6védd lemeze (Bonesco QST L és Bonesco QST S tipusok)

15 - A gaztartaly fogantyuja (Bonesco QST L és Bonesco QST S tipusok)

16 - Egy fél kdzponti védéracs (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC tipusok)
17 - Alaplemez (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC tipusok)

18 - Mlanyag labak (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC tipusok)

19 - Kerék (x2)

20 - Egy fél kdozponti védéracs (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC tipusok)
21 - H6véd6 lemez a kézponti védéracshoz (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC tipusok)
22 - Egy fél szell6z6nyilasos karima (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC tipusok)
23 - Akonzoltalca tartokonzolai (Bonesco QST L és Bonesco QST S tipusok)

24 - Bal oldali konzoltalca (Bonesco QST L és Bonesco QST S tipusok)

25 - Emel6horog a fed6hoz

26 - A fed6 szall6z6nyilasa és fedele

27 - Oldalsé6 fogantyu (Bonesco Junior, Bonesco SC, Bonesco LC tipusok)

28 - PIEZO gyujt6 (Bonesco QST L és Bonesco QST S tipusok)
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Junior

Kbszonjik, hogy ezt a Campingaz® faszenes grillezét
valasztotta.

Ez a haszndlati dtmutaté azzal a céllal készilt, hogy
bemutassa a Campingaz® faszenes grillezd helyes és
teliesen biztonsagos haszndlatat. Orizze a hasznalati
utasitast olyan helyen, hogy szikség esetén kdnnyen
megnézhesse.

A - OSSZESZERELES

Kovesse az ebben az 0Osszeszerelési
talalhato, szerelésre vonatkoz6 utasitasokat.

Utmutatoban

B - FIGYELMEZTETESEK AZ ON BIZTONSAGA
ERDEKEBEN

- FIGYELEM! Ez a grillez8 nagyon
Haszndlata soran ne helyezze at.

- FIGYELEM! Ne haszndlja zart térben. Ne haszndlja
garazsban, elétetd és vaszontetd alatt, és semmilyen
egyéb zart térben. Eghet6 anyagtol legalabb 2 méteres
tavolsagban hasznalja.

- FIGYELEM! Ne hasznaljon alkoholt, benzint és
semmilyen egyéb hasonlé folyadékot a grillez6
begyujtasahoz és ismételt lzembe helyezéséhez.
Javasolt az EN1860-3 szamu szabvanynak megfeleld

felmelegszik.

gyujtosok hasznalata a gazrendszerink nélkdli
begyujtashoz.
Ha mégis gyujtéfolyadékot haszndl a faszén

begyujtasahoz, akkor kerllje el, hogy a folyadék a
belsé levegbztetd nyilasokon keresztll kifolyjon, és ezt
ellenGrizze a faszén begyujtasa el6tt.

- FIGYELEM! Tartsa a grillezét
haziallatoktdl tavol.

- Hasznaljon az EN1860-2 szamu szabvanynak megfeleld
faszenet.

Grillez6jének gyulladasi ideje figg a hasznalt faszén
mindségétdl. Minél vastagabbak a darabok (éttermi
mindség), annal kdnnyebb a begyujtas, és forditva.

- Ez a grillez8 megfelel az NF EN 1860-1 szamu
szabvanynak. Mindenesetre haszndlata minimalis
fellgyeletet és évintézkedést megkovetel.

- Kllénésen nem szabad alkoholt, benzint vagy egyéb
hasonlé folyadékot hasznalni a begyujtashoz, vagy
a tlz ismetelt felélesztéséhez, és nem szabad a
gyerekeket a tlizhely kdzelébe engedni. Sajnalkozva
vesszik tudomasul, hogy valéjaban minden évben sok
a baleset. A balesetek okat jelentd égék kildndsen
sulyos sérlléseket okoznak gyermekeknél, mivel
6k kis méretiiknél fogva arcukkal kerlinek a tlGzhely
magassagaba.

- Ugyeljen arra, hogy a grillez6 hasznalata el6tt
megfelel6en legyen elhelyezve stabil vizszintes fellleten,
éghet6 anyagoktdl tavol.

- Er6sen szeles napokon helyezze Ugy el a grillezét, hogy
a szél ne tudja felkapni a szikrakat.

- Viseljen keszty(t a grillezés soran a sitéshez, és a
szell6z6nyilasok (3) allitasahoz.

- Soha ne hagyja a grillez6t feligyelet nélkidl, ha
hasznalatban van.

- Soha ne érjen hozza a grillracshoz (1), a héelosztd
alatétracshoz (2), a hamuhoz, a faszénhez és a
grillez8h6z, hogy megnézze, melegek-e.

- A grillracs fogantytja (1) kizardlag a tisztités
megkonnyitésére és az éghet6 anyag utantdltése miatti
eltavolitasra szolgal. A grillezés soran ne fogja meg a
grillracs fogantyuit.

- Ne prébalja meg a langokat visszaszoritani és ne
probalja meg a faszenet vizzel eloltani. Karosodhat
a zomancbevonat. Zarja be finoman a bels6
szelldz8nyildsokat, és helyezze a fed6t a tartalyra.

gyermekektdl és
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Oltsa el a faszenet, ha a grillezést betejezte. Zarja el az
Osszes szell6z6nyilast (3), majd helyezze a fedé6t (4) a
tartalyra (5).

Hasznaljon a hének
grillez8szerszamokat.
Soha ne dobja ki a faszenet nem megfelel6 helyre
(meggyulladhat vagy megégethet valamit vagy valakit).
Soha ne dobja ki a hamut és a faszenet, amig teljesen el
nem oltotta 6ket. Ne tegye el Ugy a grillezét, hogy teljesen
el nem oltotta a hamut és a faszenet.

Tavolitsa el a st6zénabdl a gyulékony folyadékokat és
gBzoket, és minden égheté anyagot.

Ne taroljon és ne hasznaljon benzint vagy mas gyulékony
folyadékot és g6zt a grillez6 kbzeleben. Ennek a
grillez8nek a kozelében hasznalata soran nem lehet
gyulékony anyag.

A hasznal6 nem nyudlhat a gyarté vagy képviselGje altal
védett alkatrészekhez.

ellenallo, hosszu szaru

C - HASZNALATI TANACSOK

Toltse fel egyenletesen faszénnel a tlizhelyet (5). Ne
téltse tul a tartélyt (maximum a feléig)

A faszén meggyujtdsdnak legegyszer(ibb médja az
EN 1860-3 szamu szabvanynak megfelel6 grillez6
gyujtosokkal torténik, melyek kereskedelmi forgalombdl
kdnnyen beszerezhetdk és teljesen bizonsagosak.

A sltés megkezdése el6tt varja meg, hogy egy rétegnyi
hamu befedje az égésteret.

Ne prébaljon meg idét nyerni azzal, hogy ételeit kiteszi
a még el6 nem készitett grillez6re. A grillez6nek at
kell melegednie, és az égéstérnek legalabb 30 percen
keresztul izzania kell az els6 sités el6tt.

Hasznaljon spatulat és fogét, illetve inkabb villat. Az
élelmiszerek meg/atszirasa nem ajanlott. Ezzel csak
kifolyik a levik, elvesztik az izik, és kiszaradnak.
Finoman banva az olajjal egyenletesen aranybarnara
sUthet6k az ételek, és megakadalyozhatd, hogy az ételek
a grillrdcshoz tapadjanak. Mindig az ételekre tegyen
(ecsettel) olajat, és soha ne a grillracsra.

Egy mélyebb, fustdsebb iz érdekében adjon hozza
faforgdcsot vagy friss, benedvesitett fliszereket
(rozmaringot, kakukkflvet, babérlevelet). A faforgacsot
€s a benedvesitett fliszereket helyezze kdzvetlenll a
faszénre még a sités megkezdése elétt.

A hasznalat soran hatraakaszthatja a fed6t az erre a célra
alkalmas horoggal.

D - HASZNALAT

1) Tavolitsa el a fed6t és nyisson ki minden szell6z6nyilast

2) A hamutartalyban 06sszegydilt

(3) atlzgyuijtas el6tt. A megfeleld légaramlas biztositasa
erdekében tavolitsa el a grillezd aljan 6sszegydilt
hamut. A faszénnek oxigénre van szlksége az
égéshez. Ezért fontos, hogy eltavolitson mindent, ami a
szell§z8nyilasokat (3) eltdémheti.

hamut a hd&eloszté
alatétracs (2) egyik oldalanak felemelésével tudja
eltavolitani (Bonesco SC et Bonesco LC).

3a) Bonesco SC és Bonesco LC tipusok

> N 5

Tavolitsa el teljesen a hGeloszté alatétracsot (2).
Helyezzen (az EN1860-3 szamu szabvanynak
megfelel6) gyujtost a tartaly aljan erre a célra szolgalé
téglalap alaku lemezkére (lasd az alabbi abrat — a, majd
gylirjdn 6ssze 2 vagy 3 papirlapot ugy, hogy kitdltse a
teret az acélkereszt és a h6eloszt6 alatét kozott - b.
Helyezze vissza a h6eloszté acélracsot (2) - c.




Helyezzen az EN1860-2 szamu szabvanynak megfeleld

faszenet a tartalyba (5), a h6eloszt6 alatétracsra (2).

Ne téltse tdl a tartalyt:

» 1 kg faszén elég a Bonesco SC és a Bonesco Junior
tipusokhoz.

* 1,5 kg faszén elég a Bonesco LC tipushoz.

A faszénbdl képezzen halmot a racs kdzepén, ez

megkdnnyiti a grillsiité begyuijtasat. Azt javasoljuk, hogy

a tlizteret 50%-nal nagyobb mértékben ne tdltse fel.

Tavolitsa el a hamutartalyt (7). Gyujtsa meg a papirt

€s a gyujtést gyufaval, a fentiek szerint elkészitett

halomban.

Helyezze vissza a hamutalcat.

3b) Bonesco Junior tipus
Hozzon létre egy kis faszénrakast a tartaly kézepen.
Helyezze a gyujtost vagy az dsszegylrt Ujsagpapirt a
faszénrakas ala, majd gyujtsa meg a halmot (kizarélag
az EN1860-3 szamu szabvanynak megfelel6 gyujtost
hasznaljon).

4) Ne kezdje el a siitést addig, amig a faszenet be nem
vonta egy vékony rétegnyi hamu. Amint a faszenet
vékony réteg vilagosszirke hamuréteg vonta be, egy
csipesz segitségevel ossza el Ugy a faszenet, hogy
egyenletesen toltse ki a tartalyt.

5) Valasztasa szerint elhelyezheti az ételeketa grillracson (1),
majd ezt felhelyezheti a tlizhelyre (5), vagy elhelyezheti
elébb a grillracsot is a tlizhelyen, miel6tt felhelyezné az
ételeket. Mindegyik esetben hasznaljon keszty(it.

6) A faszén izzasat és hémérsékletét a tartaly
szell6z8nyilasainak  vezérl6karjaval (6) tudja
szabdlyozni:

» Jobbra (+) ndveli a nyilas méretét és igy a faszén
hémérseklete is névekszik.

» Balra (-) csOkkenti a nyilds méretét, és igy a faszén
hémérséklete is csdkken.

7) A grillrdcs nem egyenletes hémérsékletli. A grillracs
kdzepe melegebb, mint a szélei. Haszndlja a grillracs
kozéps részét az étel megpiritasara, és a stitésid6
csOkkentésére. Haszndlja a grillracs széleit, ha lassabban
kivan sutni, és/vagy melegen kivanja tartani az ételt.

8) A fedbvel ugyanazt a hatast tudja elérni, mint egy
sUtében.

Bonesco SC & Bonesco LC

Bonesco Junior

E - KARBANTARTASI TANACSOK

- Ahasznalatutanahamutcsusztassabele a hamutartalyba
a hdeloszto alatétracs egyik oldalanak felemelésével (2)
(Bonesco SC és Bonesco LC tipusok).

- A hamu teljes kih(ilését kovet6en eltavolithaté a
hamutartaly (7), és eldobhatd a hamu.

- Tisztitsa meg a grillracsot (1) mosogatészer vizes
oldataval. Ne hasznaljon slroldszereket. A slrolészerek
alkalmazasa kéart okozhat.

- Tarolja a grillez6t szaraz és szell6ztetett helyen.

F - TARTOZEKOK

Az «Application Des Gaz» fokozottan javasolja, hogy
a gazos grillsitéhéz mindig Campingaz markaju
tartozékokat és cserealkatrészeket hasznaljon. Az
«Application Des Gaz» semmilyen felel6sséget nem
vallal az olyan karokért vagy miikodési zavarokeért,
melynek oka a mas markaju tartozékok és / vagy
cserealkatrészek hasznalata.

G - KORNYEZETVEDELEM

Gondoljon a kérnyezet védelmére is! Az On késziiléke
begy(jthetd vagy ujrahasznosithaté anyagokat tartalmaz.
Helyezze el ezeket a k6zds hulladékbegydijté hivatalnal, és
valassza ki a csomagoléanyagokat.

H - GARANCIA

Lasd 97. oldal.
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QST S QST L

- Ne prébélia meg a langokat visszaszoritani és ne
probalja meg a faszenet vizzel eloltani. Karosodhat
a zomancbevonat. Zarja be finoman a bels§
szelldzdnyildsokat, és helyezze a fedét a tartalyra.

- Oltsa el a faszenet, ha a grillezést befejezte. Zarja el az
Osszes szell6zényilast (3), majd helyezze a fedét (4) a
tartalyra (5).

- Haszndljion a hének ellendlld, hosszi szard

Qi mARy- - illez6szerszamokat.
Teliesitmény: 140 g/h (1,9 kW) - flvéka sz. 30 %” UMOK B
£ o 2 3 4 - Soha ne dobja ki a faszenet nem megfelel§ helyre
Kategoéria: k6zvetlen nyomas alatt - butan keverék (meggayulladhat vagy megégethet valamit vagy valakit).

Soha ne dobjka kil\zil hamut éIS a faszer?let, amr:’g teljelsen el
e - nem oltotta 6ket. Ne tegye el Ugy a grillez6t, hogy teljesen

A - OSSZESZERELES el nem oltotta a hamut és a faszenet.

- Tavolitsa el a siit6zénabdl a gyulékony folyadékokat és
g6zbket, €s minden éghetd anyagot.

- Ne taroljon és ne hasznaljon benzint vagy mas gyulékony
folyadékot és g6zt a grillezd koézeleben. Ennek a

B_FIGYELMEZTETESEK AZ ON BlZTONSAGA gril]e;ének a kozelében hasznalata sordn nem lehet

gyulékony anyag.
ERDEKEBEN - A hasznalé nem nyulhat a gyarté vagy képvisel6je altal

védett alkatrészekhez.

K&szonjik, hogy ezt a Campingaz® faszenes grillezét
valasztotta.

Ez a haszndlati dtmutaté azzal a céllal készult, hogy
bemutassa a Campingaz® faszenes grillezé helyes és
teliesen biztonsagos haszndlatat. Orizze a hasznalati
utasitast olyan helyen, hogy szikség esetén kdnnyen
megnézhesse.

Koévesse az ebben az 0sszeszerelési Utmutatdban
talalhato, szerelésre vonatkoz6 utasitasokat.

- FIGYELEM! Ez a grillez6 nagyon felmelegszik.
Hasznalata soran ne helyezze at. A I

- FIGYELEM! Ne haszndlja zéart térben. Ne haszndlja . AR A ‘
garazsban, el6tetd és vaszontetd alatt, és semmilyen C - FONTOS: GAZT HASZNAL, LEGYEN OVATOS!
egyéb zart térben. Eghet6 anyagtol legalabb 2 méteres

tavolsagban hasznalja. Ne taroljon és ne hasznaljon benzint és egyéb gyulékony

Al ; 4 folyadékokat és g6zoket a grillez6 kozelében. A
- FIGYELEM! Ne haszndljon alkoholt, benzint és Y™ : oA p i
: : < Al Nlag’ grillez6t hasznalata soran tavol kell tartani a gyulékony
semmilyen egyéb hasonlé folyadékot a grillez6 anyagokiol.

begyujtasahoz es ismételt Gzembe helyezéséhez.
Javasolt az EN1860-3 szamu szabvanynak megfelel§
gyujtosok hasznalata a gazrendszerink nélkdli
begyujtashoz.

Ha mégis gyujtéfolyadékot hasznal a faszén
begyujtasahoz, akkor kerllie el, hogy a folyadék a
belsé levegbztetd nyilasokon keresztll kifolyjon, és ezt
ellen6rizze a faszén begyujtasa el6tt.

- FIGYELEM! Tartsa a grillez6t gyermekekt6l és
haziallatoktdl tavol.

- Haszndljon az EN1860-2 szamu szabvanynak megfeleld
faszenet.

Grillez6jének gyulladasi ideje figg a hasznalt faszén
mindségétél. Minél vastagabbak a darabok (éttermi
mindség), annal kdnnyebb a begyuijtas, és forditva.

- Ez a grillez8 megfelel az NF EN 1860-1 szamu
szabvanynak. Mindenesetre hasznalata minimalis
feligyeletet és dvintézkedést megkovetel.

- Kulénésen nem szabad alkoholt, benzint vagy egyéb

hasonlé folyadékot hasznalni a begyuUjtashoz, vagy D - A CAMPINGAZ PALACKOK CV 300 PLUS / CV

a tlz ismételt felélesztéséhez, és nem szabad a
gyerekeket a tlizhely kdzelébe engedni. Sajnalkozva 470 PLUS RAILLESZTESE A FOZORE

vesszik tudomasul, hogy valéjaban minden évben sok
a baleset. A balesetek okat jelentd égék kildndsen
sulyos sérlléseket okoznak gyermekeknél, mivel
6k kis méretiknél fogva arcukkal kerlinek a t(izhely
magassagaba.

- Ugyeljen arra, hogy a grillez6 hasznalata el6it
megfelel6en legyen elhelyezve stabil vizszintes fellileten,

Tartsa be a hasznalati utasitast és a biztonsagi
eloirasokat melyek a Campingaz tartalyon szerepelnek.
Az utasitasok be nem tartasa veszélyes lehet a
felhasznalora és a kornyezetére. A késziiléket
kizarélag Campingaz CV 300 PLUS / CV 470 PLUS
tartallyal szabad hasznalni. Mas gaztartaly hasznalata
veszélyes lehet. Az «Application des Gaz» Cég nem
vallal semilyen felelosséget amennyiben mas tipusu
gaztartalyt hasznal.

Kizarolag kiils6 térben hasznalhato.

Ne hasznaljon olyan berendezést, amely szivarog,
vagy rosszul mukédik vagy elromlott. Vigye vissza az
eladénak, aki megadja a legkbzelebbi javitomuhely
cimeét.

A berendezést ne modositsa, és ne hasznalja olyan
modon amilyenre nincs szanva.

Miikodés kézben ne mozditsa el a késziiléket.

Ha dres a behelyezett palack, akkor kdvesse ,A palack
leszerelése” cim(i bekezdés utasitasait. Palack behelyezését
és leszerelését mindig akkor végezze, amikor a grillezé
mar kihdlt (nincsenek izzé faszéndarabok), jol szell6ztetett
helyen, leginkabb kiltérben, és sohasem lang, héforras vagy
szikra (cigaretta, elektromos készilék, stb.) jelenlétében,
mas személyektdl és gyulékony anyagoktol tavol.

éghetd anyagoktol tavol. ] o
- Er6sen szeles napokon heIYiz;E gy el a grillez6t, hogy éAzCﬁ?o‘l\ﬁZI(’;\l}%A% s%\éLéglgELPL\L/JENN/AKCVELfA?'VE ng
a szél ne tudja felkapni a szikrakat. L . AKKOR IS LEVEHETO A KESZULEKROL, HA NEM URES

- Viseljen keszlydt a grllezes soran a stiteshez, €s a | a'pal ACK, ES A KESZULEK UJRA FELSZERELHETO
szellozonyilasok (3) llitasahoz. MAS TIPUSU CAMPINGAZ PALACKRA, MINT CV 300

- Soha ne hagyja a grillez6t felligyelet nélkil, ha
hasznalatban van. 'IF/WSL/' CV 470 PLUS. KISGYERMEKEKTOL TARTSAK

- Soha ne érjen hozza a grillrdcshoz (1), a héelosztd
alatétracshoz (2), a hamuhoz, a faszénhez és a
grillez8h6z, hogy megnézze, melegek-e.

- A grillracs fogantytja (1) kizardlag a tisztités
megkonnyitésére és az éghet6 anyag utantdltése miatti
eltavolitasra szolgal. A grillezés soran ne fogja meg a
grillracs fogantyuit.

1) Bizonyosodjon meg réla, hogy a gaz rendesen el van
zarva, ugy, hogy a szabdlyoz6 szelepet az éramutatd
irdnyaban forditsa el. (® poziciod) (lasd 2. abra lent).

2) Fogja meg a készlléket és csavarja 6vatosan a tartalyt a
készUlékre az éramutaté jarasaval megegyezo iranyban,
egészen addig, amig egy kattanast nem hall (kérilbelil
hatodik fordulat). Ne csavarja tovabb a tartalyt: azzal
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Abban az esetben, ha a készulékbol folyik a gaz (a csap
elforditasaval nyilvanvalé a gaz jellegzetes szaga), azonnal
vigye a készileket ki ill. egy jol szelloztetett helységbe. A
biztonsagos helyen megprdobalhatja megallapitani a hibat
és védekezhet ellene. A gaz ellenorzésere ne hasznaljon
nyilt langot, csak specidlis folyadékot!

E - HASZNALATI TANACSOK

- Ossza el egyenletesen a faszenet a tlizhelyen (5). Ne
téltse tul a tartalyt (maximum a feléig)

- A sités megkezdése el6tt varja meg, amig egy
hamuréteg be nem fedi az égésteret.

- Haszndljon spatulat és fogot, illetve inkabb villat. Az
élelmiszerek meg/atszurasa nem ajanlott. Ezzel csak
kifolyik a levik, elvesztik az izlk, és kiszaradnak.

- Finoman banva az olajjal egyenletesen aranybarnara
sUthet6k az ételek, és megakadalyozhatd, hogy az
ételek a grillracshoz tapadjanak. Mindig az ételekre
tegyen (ecsettel) olajat, és soha ne a grillracsra.

- Egy mélyebb, flstosebb iz érdekében adjon hozza
faforgacsot vagy friss, benedvesitett fliszereket
(rozmaringot, kakukkfuvet, babérlevelet). A faforgacsot
€s a benedvesitett fliszereket helyezze kbzvetlendl a
faszénre még a slités megkezdése el6tt.

- A haszndlat soran hatraakaszthatja a fed6t az erre a
célra alkalmas horoggal.

F - HASZNALAT

1) Tavolitsa el a fed6t és nyisson ki minden szell6z8nyilast
(3) a tlizgyujtas el6tt. A megfelel6 |égaramlas
biztositasa erdekében tavolitsa el a grillez6 aljan
0sszegyllt hamut. A faszénnek oxigénre van sziiksége
az égéshez. Ezért fontos, hogy eltdvolitson mindent,
ami a szell6zényilasokat (3) eltomheti.

2) Ahamutartélyban ésszegydlthamutahSeloszt6 alatétracs
(2) egyik oldalanak felemelésével tudja eltavolitani.

3) Helyezze vissza a h6eloszté alatétracsot (2).

4) Helyezzen az EN1860-2 szamu szabvanynak megfelel§
faszenet a tartalyba (5), a h6eloszt6 alatétracsra (2).
Ne toltse tdl a tartalyt:

+ 1 kg faszén elég a Bonesco SC és a Bonesco Junior
tipusokhoz.

* 1,5 kg faszén elég a Bonesco LC tipushoz.

Azt javasoljuk, hogy a tlizteret 50%-nal nagyobb

meértékben ne toltse fel.

5) Nyissa meg a gazt a szabalyozokereket az éramutatd
jarasaval ellentétes irdnyba elforgatva (a nyil szerinti +
irdnyba). Nyomja meg a gyujtokapcsolé piros gombjat
( #) (lasd 1. abra lent). Az ég6é meggyulladasanak
jellegzetes belobbané hangja hallhatd, és jelzi, hogy
az ég6 meggyulladt. Ha elsére nem megy a begyuijtas,
kezdje Ujra a mUveletet.

Fig. 1

6) Ha nem jon létre az égés 3 gombkattanas utan, akkor
zarja el a gazt, a keréknek az éramutatd jarasaval
megegyez§ iranyba torténd elforgatasaval (® pozicid)
(lasd 2. abra lent), varjon egy percet, és ismételje meg
a muveletet.

A faszén gyorsan izzik a gyujtasi zénaban, majd az
izzas eloszlik a teljes faszénhalmon.

7) Faszenes grillsitéknél ajanlott az elsd sités el6tt 30
perccel felmelegiteni a grillsitét és izzasban tartani a
faszenet.

8) Hala a QST S rendszernek, 1 kg faszén 10 percig ég.
Ha tébb faszenet kivan hasznélni (1,5 kg faszén ajanlott
a QST L tipushoz), akkor az égét 15 percen keresztil is
égve hagyhatja. Ez az id8tartam a faszén min&ségétd|
figgben véltozhat. A nagy darabokbdl all6 faszén
(éttermi min6ség) kénnyebb begyujtast tesz lehetévé,
mig a kis darabokbdl all6 faszén a begyujtast nehezebbé
teszi.

9) Azt javasoljuk, hogy begyljtas kozben keverje
meg egyszer-kétszer csipesszel vagy spatulaval a
faszenet, igy felgyorsul a folyamat, a faszén eloszlasa
egyenletesebb lesz.

10) Oltsa el a gazégot a szabalyozokerék (1)

Oramutaté jarasanak megfelel6 iranyba
térténé elforgatasaval (® pozicié) a

maximalis 15 perc leteltével (2. abra).

Fig. 2

Megjegyzés: Ha nem kivan gazt hasznalni a grillez6
begyujtasahoz, akkor hozzon létre egy kis faszénhalmot
a tartély kézepén. Helyezze a gyujtost vagy az dsszegydrt
Ujsagpapirt a faszénrakas ala, majd gyujtsa meg Oket
(kizarélag az EN1860-3 szamu szabvanynak megfelel§
gyujtost hasznaljon).

11) Ne kezdje el a sitést addig, amig a faszenet be nem
vonta egy vékony rétegnyi hamu. Amint a faszenet
vékony reteg vilagosszlrke hamuréteg vonta be, egy
csipesz segitségevel ossza el Ugy a faszenet, hogy
egyenletesen tdltse ki a tartélyt.

12) Valasztasa szerint elhelyezheti az ételeket a grillracson (1),
majd ezt felhelyezheti a tlizhelyre (5), vagy elhelyezheti
elébb a grillrdcsot is a tlzhelyen, mieltt felhelyezné az
ételeket. Mindegyik esetben hasznaljon keszty(it.

13) A faszén izzdsat és hdmérsékletét a tartaly
szelldz8nyildsainak  vezérl6karjaval (6) tudja
szabalyozni:

» Jobbra (+) ndveli a nyilds méretét és igy a faszén
hémérséklete is nbvekszik.

» Balra (-) csOkkenti a nyilas méretét, és igy a faszén
hémérséklete is csdkken.

14) A grillracs nem egyenletes hémérsekletd. A grillracs
kdzepe melegebb, mint a szélei. Haszndlja a grillracs
kdzéps6 részét az étel megpiritasara, és a sitésidd
csOkkentésére. Hasznalja a grillracs széleit, ha lassabban
kivan sutni, és/vagy melegen kivanja tartani az ételt.

15) A fed@vel ugyanazt a hatast tudja elérni, mint egy
sutében.

G - A PALACK LEVETELE

MEGJEGYZES: Ne cserélje ki a palackot, ha még van
izz6 faszéndarab. Gazpalack leveheto akkor is, ha nem
Ures. A tartalyt a szabadban és masoktol tavol cserélje
ki. Varja meg, amig késziik lehult.
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- Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a gaz el van zarva (®
pozicio) (lasd 2. abra fent).

- Fogja meg a készlléket, majd csavarja le a tartalyt az
Oramutatd jarasaval ellentétes iranyban forgatva, majd
vegye le.

Ve

Soha ne dobja el a gadzpalackot, amennyiben nem gyozodott
meg roéla, hogy valdban Ures (rdzza meg a palackot).

H - KARBANTARTASI TANACSOK

- Ahasznalat utdn a hamut csusztassa bele a hamutartélyba
a h6eloszt6 alatétracs egyik oldalanak felemelésével (2)
(Bonesco SC és Bonesco LC tipusok).

- A hamu telijes kihdlését koveten eltavolithatd a
hamutartaly (7), és eldobhaté a hamu.

- Tisztitsa meg a grillrdcsot (1) mosogatészer vizes
oldataval. Ne haszndljon surol6szereket. A surol6szerek
alkalmazéasa kart okozhat.

- Tarolja a grillez6t szaraz és szell6ztetett helyen.

| - TARTOZEKOK

Az «Application Des Gaz» fokozottan javasolja, hogy
a gazos grillsiitéh6z mindig Campingaz markaju
tartozékokat és cserealkatrészeket hasznaljon. Az
«Application Des Gaz» semmilyen felel6sséget nem
vallal az olyan karokért vagy miikodési zavarokért,
melynek oka a mas markaju tartozékok és / vagy
cserealkatrészek hasznalata.

J - KORNYEZETVEDELEM

Gondoljon a kdrnyezet védelmére is! Az On készlléke
begydijthet6 vagy ujrahasznosithaté anyagokat tartalmaz.
Helyezze el ezeket a kdzds hulladékbegydijté hivatalnal, és
valassza ki a csomagoldéanyagokat.

K - HIBAK

Az ég6 nem gyullad be:

- Ellenbrizze, hogy a gazpalack tartalmaz-e még géazt.

- Ellenérizze, hogy a megtaplald vezeték és a forras dssze
van-e kbtve, és az 0sszekotés nem szakadt-e meg.

- Forduljon a szervizszolgélathoz.

Az ég6 kihagy, vagy elalszik:

- Ellenbrizze, hogy van-e gaz

- Ellen6rizze, hogy az ég8 kimenetét nem zarja-e el faszén.
- Forduljon a szervizszolgéalathoz.

Elégtelenhé- A gyujtasidé jelentés meghosszabbodasa:
- Az ég6 befecskendezbje vagy csdve el van zarodva.

- A faszén nedves

- Tul sok a faszén

- Tul apré faszenet hasznal

- Nagyon nedves id6jaras

- Tulsagosan hideg kiils6 h6mérséklet

- Forduljon a szervizszolgélathoz.

Eg6 szivargas a konzol alatt:

- Kapcsolja ki a késziléket

- Zarja el a gazpalackot

- Forduljon a szervizszolgélathoz.

L - GARANCIA
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A termék teljes alkatrész és munkadij garanciat élvez a
vasarlastél szamitott 2 (kett6) éven keresztil.

A garancia érvényes akkor, ha a szallitott termék nem
egyezik a megrendeléssel vagy hibas, és a reklamaciot
a vasarlas id6pontjat igazolé dokumentum (pl.: szamla,
pénztari blokk) és az észlelt probléma leirasa kiséri.
Minden gazzal m{k6dé terméket el kell valasztani a
tartélytdl vagy hengertél, amelyre ra van koétve, miel6tt
valamelyik  jovahagyott  garancialis  szerviziinkbe
visszajuttatjak.

A terméket megjavitjak, kicserélik, vagy arat visszatéritik
— egészben vagy részben.

A garancia megsz(inik és érvényét vesziti akkor, ha a
sérulés az alabbiak miatt kdvetkezett be: (i) a termék
helytelen hasznalata vagy tarolasa, (i) a termék
karbantartasanak hibaja vagy a hasznalati utasitasnak
nem megfelel§ karbantartas, (iii) nem engedélyezett
harmadik fél altal végzett javitdas, modositas vagy
karbantartas, (iv) nem eredeti cserealkatrészek
felhasznalasa.

MEGJEGYZES: e termék Uizleti célu felhasznalasa kizarja

a garanciat.
A garancia id6tartama alatt végzett garancialis
beavatkozasok nem  befolyasoljagk a  garancia

id6étartamanak lejaratat.

Ez a garancia egyéltalaban nem csokkenti a fogyasztd
térvényes jogait.

Reklamacios (lgyekben vegyék fel
vev@szolgalatunkkal.

a kapcsolatot

www.campingaz.com
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OBO3HAYEHUA HA UNTNIOCTPALIUAX

1 — PewéTka ons xapeHus

2 — PewéTka ansa yrns

3 — BeHTUNALMOHHbIE 3aCNOHKM

4 — Kpbiwka

5 —Kotén

6 — Perynsatop BEHTUMALNOHHbIX 3aCMOHOK

7 — MNopgpoH ang 301bl (30110CO0PHMK)

8 — Pyyka KpblILLKK

9 — Tepmosawuta py4ku

10 — MNMnacTnkoBbLIE COeaNHUTENN

11 — Onopa nogaoHa Ans 30kl

12 — bokoBas nonka (npaeasi) (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

13 — OrHeBoli kaHan (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

14 — Tennosown akpaH ropernky (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

15 — lNasoBas pamna (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

16 — LleHTpanbHas naHens (1/2) (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
17 — OcHoBa (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

18 — NnacTtukoBble HOXKN (X2) (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
19 — Koneco (x2)

20 - UeHTpanbHas naHenb (1/2) (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
21 — Tennosou akpaH Ans ueHTpansHon naHenu (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
22 — BosgywHas 3acnoHka (1/2) (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
23 — Onopebl nonok (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

24 — bokoBas norka (neesas) (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

25 — Ckoba KpbILLKK

26 — BeHTUnaums KpbiLwKn

27 — bokoBas py4yka (Bonesco Junior, Bonesco SC, Bonesco LC)

28 - 3axuratenb PIEZO (Bonesco QST L & Bonesco QST S)
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Bnarogapum Bac 3a TO, YTO Bbl Bblbpanu 3TOT rpunb-
bapbekto Ha gpeBecHoM yrre npou3soactea Campingaz®.
HacTosiwee pykoBoACTBO NpeaHasHavyeHo As1st Toro, YTobbl
NMoMoOYb BaM MpaBuibHO U ©Ge3omacHoO UCMonb3oBaTh
BalW rpunb-6epbeko Ha OpeBecHOM Yyrre npou3BoAcTBa
Campingaz®. XpaHuTe 3TO pyKOBOACTBO B GesonacHom
MecTe, 4YToObl Bbl MOMMM 0OpaTUTLCA K HEMY B cnydae
HeobxoaMmocTu B ntoboe Bpemsi.

A - CBOPKA

Moxanymcra, cnegymte WHCTPYKUMAM, MPUBEOEHHBIM B
pykoBoAacCTBe no cbopke.

B - MNPEAYNPEXOEHUA no TEXHUKE
BE3OIMNACHOCTHU

- BHUMAHMUE! T[punb cunbHO  HarpeBaetcd. He
nepeasvranite ero BO BpeMs aKcnyatauum.

- BHUMAHUE! He wcnoneb3ynte rpurnb B 3aKpbITbIX
nomeweHmax. B yacTtHocTn, He umcnonb3ynte rpuno B
rapaxe, Ha 3akpblTon BepaHae, B b6ecegke wnm mobbix
OPpYrMx  3aKkpbITbiX MOMeLleHuax. Wcnonb3ynte Ha
pPacCTOAHUW HEe MEHee 2 M OT roproYMx MaTepuarnos.

- BHUMAHUE! He wcnonbayite cnupt, O€H3WH unu
nobyo Opyryto aHamnormyHy XnakocTb, YTODObI 3axedb
U YCUNAUTb OTOHb B rpune-d6apbekto.

Mbl pekoMeHayeM UCnonb30oBaTh AN 3aXXUraHnsi orHs 6es
NCNONb30BaHWUA Hallen rasoBOW CUCTEMbI 3axuraTenwu,
cooTBeTcTBYoLWMe ctaHgapty EN1860-3.

Mp uncnonb3oBaHUWM KMOKUX 3axuratenen nepeq
NoMKMraHmem TwarensHo yoanuTe nobble
OCTaTKM XKMAOKOCTW, KOTOPblE MOIMMM BbITEYb Yepes
BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUSA HA AHE rpuns.

- BHAMAHUE! He octaenante rpunb-6apbekio B
MecTe, OOCTYMNHOM AN MarneHbkUX AeTen U JOMaLUHUX
XKMBOTHBbIX.

- Wcnonb3ynte AOpeBeCHbIN Yroflb, COOTBETCTBYIOLLNNA

ctaHgapty EN1860-2.
Bpems BocnnameHeHus yrmns B Bawem rpune-6apbekio
3aBMCUT OT Ka4yecTBa MCMonb3yemoro yrms. Yem kpynHee
Kycku yrns (pectopaHHOe KayecTBO), TeM ObicTpee
NMpPONCXOaUT BO3ropaHne, n HaobopoT.

- OT10T rpunb-6apbekto cooTBeTcTBYET cTaHAapTy EN 1860-
1. OgHako ero ncnonb3oBaHve TpebyeT MUHUMAarbHOro
obcnyxunBaHusa n yxoaa.

- B yacTtHoCTU, He ncnonb3dynTe cnUpT, 6EH3NH UK Ntobyo
OPYIyl0 aHamnorMyHylo >XWOKOCTb, 4TODObl 3axeub WM
YCUnUTb OrOHb B rpune-6ap6bekto, 1 He paspeluanTe 4eTaAm
npubnmxaTtbCs K KOTMy. ExerogHo rpunm cTaHOBSTCA
MPUYMHON GOMbLLOr0 KONMMYecTBa HeCc4aCTHbIX Cryyaes.
et ocobeHHO noaBepXeHbl PUCKY MOSyHEHUS OXOroB,
TaK Kak M3-3a HEBbLICOKOINO pocTa MX NULO NoyTw Bcerga
HaxoAuMTCH Ha YpOBHE KOTMa.

- lNMepen uncnonb3oBaHneM ybeauTecb B TOM, YTO rpuslb-
Gapbeko yCTaHOBMEH Ha YCTOMYMBOW TFOPWU3OHTAIIbHOM
NMOBEPXHOCTU, BOANWN OT roproYMx MaTepuarnos.

- B BeTpeHyto norogy ycraHaenvBamnTe BaLl rpunb-6apbexto
TakMM 0bpa3om, 4TOObl MOPbLIBbI BETPA HE pPasHOCKMM
NCKPbI.

- Bo Bpemsa npwurotoBneHus 6nwog u - perynvpoBaHus
BEHTUMSALMOHHON 3aCnOHKM (3) Nonb3ynTech nepyatkamm
ANs rpuns.

- Hukorga He ocTaBnsawnTe rpunb 6e3 npucmoTpa BO Bpems
NCMOMb30BaHUS.

- Hukorga He npukacanTech K pellétke ans xapeHus (1),
pelwéTtke onsa yrms (2), K 3one, yri UM MaHrany, 4toobl
NpOBEPUTb, HArpPennch Nin OHMW.

- Pyykun pewéTtkn ons xxapeHus (1) cnegyer ncnons3osatb
TOMbKO BO BPEMS OYMCTKMU M 3amnpaBKu rpuns TOMSMBOM.
K HMM Henb3s npukacaTbCs B MpoLecce NpUroToBreHus
MUK,

He nbiTantecb yMEHbLUWTb OrOHb MMM MOracuTb Yru
BOOOWN. OTO MOXET NPUBECTN K NOBPEXOEHMIO IMareBoro
NokpbITUA. Crerka NPUKPOTE HMXKHUE BEHTUNSALNOHHbIE
3aCITOHKM W HaKpOWTEe KOTEM KPbILIKON.

3aKOHYMB MPUrOTOBMIEHME MUK, OracuTe OrOHb.
3akpoliTe Bce BEHTUISILMOHHbBIE 3acnoHku (3), a 3aTem
HakpowTe KoTén (5) KpbiLkown (4).

Wcnonb3ynte gns 6apbekto noaxoasiLlyo TEPMOCTOMKYHO
nocyay C OJIMHHLIMU PyYKaMu.

Hukorga He ocTaBnsiMTe ropsyne yrmny B HENMOAXOOALEM
Mecte (pucK noxapa wnu oxoros). Hwukorga He
BbliGpackiBayiTe 301y 1 Yronb 4O TOr0, KaK OHM MOMTHOCTbIO
OCTbIHYT. He npsybTe rpunb, Noka 3ona v yrim NOfHOCTbIO
He OCTbIHYT.

[epxuTe BOCNNameHsOWMEC XKUAKOCTU, Mapbl U
roproume martepuvarbsl noganbLue OT 30Hbl MPUrOTOBMEHNS
Ny,

- He xpaHute u He wucnonb3ymte OGEH3VMH wnu Apyrue
roptoymMe napbl W XKMAKOCTM B HEnocpencTBEHHOW
6nnsoctn oT Bawero rpuns. Bo Bpemsa akcnnyatauuu
rpyunb OOIMKEH HaxoOAWTbCA Kak MOXHO Jdanblue OoT
roproYmMx MaTepmanos.

Monb3oBaTensam 3anpeLieHo BbIMNOSHATb
nodble  MaHUMynAUUKM € JeTandaMn, Ha  KoTopble
pacnpoCTpaHSeTCs rapaHTusi MPOW3BOAWTENS WM €ero
npencraBuTens.

C - MNOJIE3HbIE COBETbI MO 3KCIJTYATALIUN

PaBHOMepHO pacnpegenute yronb B Yawe kotna (5). He
neperpyxavite Koten (MakcumarnbHasi 3anofiHEHHOCTb —
50%).

CambiinpocTorcnocob pas3xevbyrorb—3TONCNoNb30BaTh
3axkuratens Ans 6apbekto, COOTBETCTBYHIOLLMIA CTaHAAPTY
EN 1860-3, KOTOpbIN MOXHO NErko HauTh B Npogaxe.
Takue 3axuratenu coBepLUeHHO 6e30nacHbl.

Mpexae yem HayaTb rOTOBUTb, MOJOXANTE, NMOKa TONINBO
NPOropuT N MOKPOETCSt TOHKMM CITIOEM 3051bl.

- He nblTanTecb C3KOHOMUTbL BpeMSs, BblknagbiBas
NpoayKTbl Ha MaHran, KOTOpbli elle He pasorpencs.
MaHran pgomkeH ObiTb ropsyMMm, a TOMNAMBO OOMMKHO
packanuTbCa U ropeTb B TeveHue no kpawHen mepe 30
MUHYT 00 3arpy3ku NepBon NOpLUn NPOayKTOB.
Mcnonb3ynte He BWMKY, a nonatky u wunupl. He
pekoMeHayeTcs NpoTbikaTb MLy, YTOObI MPOBEPUTL ee
rOTOBHOCTb. OTO MPUBEAET K BblAENEHUIO COKa, notepe
BKYCOBbIX Ka4€CTB 1 CyXOCTW NPOAYKTOB.

[oGaBneHne HebOonbLIOro KommMyecTBa pPacTUTENbHOMO
Macra MOMOXET pPaBHOMEPHO MOMKaAPUTb MNPOAYKTHI
W NpegoTBpaTMT WX NpununaHue K pewéTtke. Bcerga
CMa3blBanTe Macnom npoayKTbl (C MOMOLLBI KACTOYKM),
a He peLU&TKy ANs XapeHus.

- Ons ycuneHwua AbIMHOTO apomMata K YMmsM  MOXHO
[obaBnTb ApEeBeCHyl Leny WM BhnaxHble CBexXue
apomarunyeckue Tpasbl U Npunpasbl (PO3MapUH, TUMbSIH,
naBpoBbIi NUCT). [lomecTnTe ApPEeBECHYO Leny Wunu
CMOYEHHYIO TpaBy NPSIMO Ha Yrnu, npexge Yem HayaTtb
NPUroTOBMEHNE MULLIN.

Bo Bpems mcnonb3oBaHusa rpuns Bbl MOXETE MOBECUTH
KPbILLIKY Ha chneunanbHO NpefHasHavYeHHbIn Ans 3TOro
KPIOK Ha 3aHeln NoBEPXHOCTU YaLlW.

D - QKCIJTYATALUUA

1) CHMMUTE KpbIWKY W OTKPOWTE BCE BEHTUNSALMOHHbIE
3acnoHkn (3), npexae 4em 3axuratb OroHb. YTOObLI
obecrneunTb NPaBUMbHYIO  UMPKYMAUMIO  BO34yXa,
yoanuTe 301y, COBpaHHyl0 B HWXKHEM 4acTu rpuns.
Yrno ansg ropeHvs HyxeH kucrnopog. [1oatomy BaXkHO
ybeanTbCst B TOM, YTO BEHTUNSALMOHHbIE 3aCrOoHKM (3)
He 3aKpbITbl.
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7) TemnepaTypa peléTkn AN XapeHus HeoOHOpPOAHa.

2) Bbl MOXeTe yganuTb OCTaTku 30Mbl B 30M0COOPHUK, B LeHTpe peluétkv Temnepatypa Bbille, YeM Y Kpaes.
MOAHAB M HAKNOHMB OAHY CTOPOHY PeLUéTKM Ans yrns AOns BbicTporo nopxapuBaHUs MULLM  UCMONb3yiiTe
(2) (Bonesco SC u Bonesco LC). LEHTP peLueTku, a Ans MEAIEHHOTOo NPUroTOBNEHNS U
COXpaHEeHWs Tenna Ucnonb3ynTe y4acTku, oTaaneHHble

M 3a) mogenu Bonesco SC n Bonesco LC OT LeHTpa.
MonHoCTbo CHUMUTE pelwéTky anst yrms (2). Momectnte | 8) Bbl MoXeTe Takke WCMOMb3oBaTh  KPBIWKY — ANS

3axwuratenb (cooTBeTcTBytOWMI cTaHgapTy EN1860-3)
B MPSAMOYrOnbHbIA Na3, NpegyCMOTPEHHbI Ans 3TON
Luenn B HWXHEN YacTu koTtna (CM. PpUCYHOK HUxXe — a),
nocrie 4Yero ckomkamte 2-3 nucrta bymarn n 3anonHuTe
UMW NPOCTPAHCTBO MEXOY KPecTOM WU peLlléTkon Ans
ymsa —b.

Bonesco SC u Bonesco LC

Boinoxute B kotén (5), Ha pewéTtky anga ymsa (2)

OPEeBECHbIN  yronb, COOTBETCTBYIOLWIMIA  CTaHOAPTY

EN1860-2. He neperpyxainTte koTen:

e ana mopenen Bonesco SC u Bonesco Junior
[oCTaToyHO 1 Kr yrns.

» ansa mogenu Bonesco LC goctatoydHo 1,5 kr yrng.

Cdbopmupynte HebomblIOe BO3BbILIEHWE MO LEHTPY
PELUETKN — 3TO OOMeryuT paskuraHne OrHs B BalleM
rpune-6apbekto. PekomeHOyeMm 3anofnHATb KOTEN He
6onee yem Ha 50% émkocTw.

CHumMuTe nogaoH ans 3onbl (7). Yepes oTkpbITOe AHO
nogHecuTe ropsiLLylo CNWYKY K Bymare n 3axruTte ee u

Bonesco Junior

E - NMOJIE3HbIE COBETbI NO yXoAay

- MNocne ncnonb3oBaHMs rPUNs Bbl MOXETE CCbiNaTb 301y
B NOAOOH, NOOHSAB U HAKNOHUB OOHY CTOPOHY PELLETKM
ansa yrns (2) (Bonesco SC u Bonesco LC).

- MNocne noOmHOrO OXMNaXgeHUs 30Mbl  MOXHO CHSTb
30n0cBopHUK (7) 1 BbIBPOCUTL 301Y.

- MonTe pewéTtky ang xapeHusa (1) BogON C XUOKOCTbIO
ans  MbiTbs nocyabl. He wucnonb3yiite abpasvBHble
MaTepuanbl. 3TO MOXET NOBPEAMUTb 3aLUUTHOE NOKPbITUE
PEeLlETKN.

- XpaHuTe rpunb-6apbekto B CyxoM MpPOBETPMBAEMOM
mecTe.

F - AKCECCYAPbDI

Bonesco SC n Bonesco LC «Application Des Gaz» pekoMeHAyeT cucTeMaTu4eckoe
ucnonb3oBaHMe ©Gapbekwo € akceccyapamum M

YCTaHoBWTE NOAAOH ANst 30Mbl HAa MECTO. 3anacHbIMUK YacTaMu Mapku Campingaz. «Application

. Des Gaz» HeceT HUKAKOM OTBETCTBEHHOCTU 3a

3b) mogens Bonesco Junior NOBPEXAEHUA WMM HEUCNPaBHOCTM, BO3HMKaIOLME

Ccpopmupyiite HebonblUoe BO3BbILEHNE W3 YIMS B | B cBA3M C UCMONb30BaHMEM KOMMMEKTYIOWMX U | unu
LueHTpe Kotna. [omecTute 3axuratenyt Wnu MSTYIO | sanyacTel pasnuU4HbIX MapOK.

Oymary BHYTPU 3TOro BO3BLILLEHWs, 3aTeM MOLAOXIUTE
ux  (MCMONb3ynMTe  WCKMKYUTENbHO  3axuraTenu,
cootBeTcTBYoWMe ctaHgapty EN1860-3). G - 3ALLUTA OKPYXXAIOLLEW CPEObI
4) He HaumHanTe roTOBUTb, MOKa YIMM HE MOKPOKTCSH
TOHKUM CHO?M 30/bl. KOF,D,a yrmn nNoOKpbITbl  TOHKUM 'D‘yMaf/]Te 00 Opr)KaIOLU,eﬁ Cpeﬂe! yCTpOﬁCTBO CoOepPXuT
CINoem cepon 307bl, C NMOMOLLbLIO LINMLOB paBHOMEPHO MaTepuarnbl, KOTOpble MOryT ObiTb BOCCTAHOBIIEHbI WU

pacnpefenuTe yrnm no Bcemy iHy kotna. . nosToOpHO. [lanTe emy Ha cnyx0y cbopa oTxodos B Balien
5) Bbl MOxeTe BHayane pasMectuTb NPOAYKTbI HA peLléTke CTpaHe ¥ MaTepuarbl poz yrakoBKMy.

(1), a 3aTem ycTaHOBUTbL €€ CBepxy Ha koTén (5), unm

BHa4yane YCTaHOBMWTb PELUETKY AN XXapeHUs Ha KoTne,

a yxe nocrne aToro BblknaabiBaTh Ha Heé npoayktel. B | H - YCNIOBUSA OEUCTBUSA TAPAHTUMA

nobom crnyyae Mcnonb3ynTe nepyaTku.

6) Bol  moxeTe  perynupoBaTb  Temnepatypy U | Cm. ctpanuuy 103.

WHTEHCUBHOCTb FOpeHns yrns, ucnonb3ysi perynatop (6)

BEHTUNSALMOHHbIX 3aCIIOHOK KOTNa:

+ [loBOpOT No yacoBou cTpernke (+): BEHTUMAALMOHHOE
OTBEPCTWE YBENWYMBAETCS W TemnepaTtypa Yyms
NoBbILLIAETCS.

+ [NoBopot npoTuB 4acoBon CTPEenkm (-):
BEHTUNSALMOHHOE  OTBEPCTME  YMEHbLUAeTCs U
TemnepaTypa yrisi NOHWXaeTcs.

- 100 -



bonesco

QST S

bonesco

QST L

Bbnarogapvm Bac 3a TO, YTO Bbl Bblbpanu 3TOT rpuib-
B6apbekto Ha gpeBecHoOM yrre npoussogctea Campingaz®.
HacTosee pykoBoACTBO NpeagHasHa4vYeHo A58 Toro, YToobl
nMoMoYb BaM MpaBUIIbHO K ©Ge30nacHO MCNosb30BaTh
Ball rpunb-6epbekio Ha ApeBeCHOM Yrne Mpou3BOACTBa
Campingaz®. XpaHuTe 3TO pykoBOACTBO B 6e3omacHom
MecTe, B ntoboe Bpemsi, YTOObl Bbl MOMMM obpatuTbCsa K
HeMy B cilyyae HeobXoaMMOCTMK.

Pacxoa: 140 r/u (1,9 KB8T) - ¢popcyHka n° 30
Kateropws: HenocpeacteeHHoe AaBneHue GytaHa
A - CBOPKA

Moxanyncra, cnegynTe WHCTPYKUUAM, MPUBEAEHHLIM B
pykoBoacTBe no cbopke.

B - NPEQYNPEXOEHUA no TEXHUKE
BE3OIMNMACHOCTHU
- BHUMAHUE! Tpunb cunbHO  HarpeBaeTcd. He

nepegsuranite ero BO Bpems aKcnyartauum.

- BHUMAHUE! He wucnonb3ynte rpunb B 3aKpbITbIX
nomeweHuax. B 4acTtHocTn, He ucnonb3dynte rpunb B
rapaxe, Ha 3aKpbITON BepaHfe, B Oecegke unm nobbIx
OpYyrMx  3aKkpbITbiX MNoMelleHusx. Wcnonb3ynte Ha
pacCTosHUM HE MeHee 2 M OT ropHYNX MaTepunaros.

- BHUMAHUE! He wcnonbayiite cnupT, O€H3VH unn
nobylo Apyryo aHanormyHy XMAKOCTb, YTOObl 3axeyb
WNN YyCUNNTb OrOHb B rpune-6apbexkio.

Mbl pekoMeHayeM UCMoNb30BaTh A1 3aXuraHus orHs 6e3
NCNONb30BaHWS Haller ra3oBOW CUCTEMbl 3axuratenw,
cooTBeTcTByowWme ctaHaapTy EN1860-3.

Mpy MCNONb30BaHUWN XUOKUX 3axuratenen nepeq
NoMXMraHmem TWwarensHo yoanure nobble
OCTaTKNU XMOKOCTWU, KOTOpble MOIMMM BbITEYb Yepes
BEHTUNSLMOHHbLIE OTBEPCTUSA HA OHE rpUns.

- BHUMAHUE! He ocraBnante rpunb-6apbekio B
MecTe, AOCTYMHOM AN MarneHbKUX AeTer U AOMaLUHUX
YKVMBOTHbIX.

- Wcnonb3ynte AOpeBecHbIN
ctangapty EN1860-2.
Bpemsi BocnnameHeHus yrmsa B BaweMm rpune-6apbekio
3aBMCUT OT KayecTBa MCMonb3yemoro yms. Yem kpynHee
Kyckn yms (pecTtopaHHOe KavecTBO), Tem ObicTpee
NpOMCXOOUT BO3ropaHue, n HaoboporT.

- OT10T rpunb-6apbekto cooTBeTcTBYET cTaHAapTy EN 1860-
1. OgHako ero mncnomnb3oBaHue TpebyeT MUHMMAIbHOro
obcnyXmBaHusa 1 yxoaa.

- B yacTtHocTK, He ncnonb3dynTte cnupT, 6EH3NH UK MOy
OPYTYI0 aHamnornyHyt >XUOKOCTb, YTOObI 3axeub WUnu
YCUNUTb OTOHb B rpune-6apbekto, u He paspeluanTe 4eTsM
npubnwmxartbcs K koTny. ExerogHo rpuvnv cTaHoBATCA
NPUYMHON BOMbLUOro KONMMYecTBa HECYacCTHbIX Cryyaes.
[etn ocobeHHO noaBep>KEHbI PUCKY MOMYyYEHUS OXOroB,
Tak Kak M3-3a HEBbLICOKOIO pocTa UX NULO MoYTu Bcerga
HaxoOWTCs Ha YPOBHE KOoTna.

- lNepen ucnomnb3oBaHnem ybeanTecb B TOM, YTO IPuUIib-
Oapbeko yCTaHOBMEH Ha YCTOMYMBOW TFOPU3OHTArbHOW
NMOBEPXHOCTU, BAANW OT rOpYMX MaTepuarnos.

- B BeTpeHyto norogy yctaHaenveavite Baw rpunb-6apoekto
Takum obpasom, 4Tobbl MOpbIBbI BETPA HE pPa3HOCUNU
NCKpbI.

- Bo Bpems npurotoBneHuss Oniog v perynupoBaHus
BEHTUIALMOHHOW 3aCroHKM (3) NoNb3ynTech nepyaTrkamm
ans rpuns.

- Hukorga He octaBnante rpunb 6e3 npucMoTpa Bo BpeMs
NCMNOmb30BaHus.

- Hukorga He npukacanTech K pelwéTtke ans >xapeHus (1),
peLwwéTke ona yrms (2), K 3one, yri UM MaHrany, 4Toobl
NpOBEPUTb, HAarPEenNnCh N OHMW.

yronb, COOTBETCTBYHOLLUN

- Pyyku pelétkun ans xapeHus (1) cnegyet ncnonb3osarb
TONbKO BO BPEMSI OYMCTKMU W 3anpaBKu rpurs TOMSMBOM.
K HMM Hemnb3s npukacatbCcs B NpoLecce NpUroToBreHus
nuLn.

- He nbiTanTecb yMEHbLIUTb OFOHb WM MOracuTb Yrmu
BOLOM. OTO MOXET NPUBECTU K NOBPEXKAEHMIO SManeBoro
NoKpbITUSA. Crerka NpUKPonTe HUXKHNE BEHTUNSALNOHHbIE
3aCITIOHKM U HAaKPOMWTE KOTES KPbILLKOW.

- 3aKoHYMB NPUroTOBMEHME MWK, MOracute OrOHb.
3akponTe BCe BEHTUNSAUNOHHbIE 3acroHKK (3), a 3aTem
HakponTe KOTEN (5) KpbiwKoW (4).

- Wcnonbaynte gns 6apbekio noaxoaaLLyto TepMOCTOMKYHO
nocyay ¢ ANUHHBIMW pyYKaMMu.

- Hwvikorga He ocTaBnsvTe ropsyme yrmm B HENOAXOASALLEM
mMecte (puCK noxapa wnu oxoro). Hwukorga He
BblOpacbkIBanTe 301y W yrofb 40 TOro, Kak OHWU MOSTHOCTbLIO
OCTbIHYT. He npsybTe rpunb, Noka 3051a v yrim NofTHOCTBHO
He OCTbIHYT.

- Jepxute BOCNMaMEHSIIOWMNECH >KMOKOCTW, napbl WU
roproune matepuansl noganbLue OT 30Hbl MPUrOTOBIEHNS
NN,

- He xpaHute u He wucnonb3ynte OeH3VH wunu apyrve
ropioume napbl M XUOKOCTM B HENOCpeaCTBEHHOM
6nmnsoctn OT Bawero rpuns. Bo Bpems akcnnyatauuu
rpuUnb OOMKEH HaxoOWUTbCH KaK MOXHO darnblie oT
roproYnx MaTepuanos.

- MNonb3oBaTenam  3anpelleHo  BbIMOMNHATbL  Mobble
MaHWNynauuMcaeTansiMm, HakoTopble pacnpoCTpaHseTCs
rapaHTusi NPOU3BOANTENS UMM ero NpeacTaBUTENS.

C -BAHHOE 3AMEYAHUE: OCTOPOXHO, Bbl
PABOTAETE C TA30OM !

He xpaHute M He mucnonb3ynte OEH3UH unu Aapyrue
ropioyvMe napbli U XUOKOCTU B HeENOcpeacTBEeHHOW
6nusocTtu ot Bawero rpuns. Bo Bpems akcnnyatauum
rpunb AOOJKEeH HaXxoAUTbCA KakK MOXHO Aanblue OT
roproyYnx MaTepuasnos.

Cobniogainte YyKasaHUA 3TOM  MHCTPYKUMM NO
JKcnsyaTauuMM M npaBuna no TexHWKe 6e30nacHOCTH
Ha 6annoHunKax Campingaz® CV 300 PLUS / CV 470
PLUS. HecobniogeHue 3TUX MHCTPYKUUIA MOMET
6bITb ONacHbIM KaK AnA Nonb3oBaTesifd, Tak U ANA ero
OKpPYHeHUA. XpaHUTe 3Ty MHCTPYKLUUIO ANA obpalueHun
K Hel npu Heo6XoAUMOCTU. DTO YCTPOMCTBO AOJNIMHKHO
MCNonb30BaTbCA TONbKO ¢ GannoHuMkamu Campingaz®
CV 300 PLUS / CV 470 PLUS. Ucnonb3oBaHHUe WHBIX
ra3oBblX €MKOCTEH MOMET NMpeAcTaBnATb OMNacHOCTb.
O6wectBo AnnnukackoH an a3  OTKNoHAeT
nobyro OTBETCTBEHHOCTb 3a MPOMCLUECTBUA NpHU
MCNONb30BaHUU He pernaMeHTUPOBaHHbIX [a30BbIX
6annoHuMKoB. Ucnonb3yinTe YCTPOWCTBO TONBKO Ha
OTKpbITOM BO3gyxe. He wucnonb3oBaTb YCTpOWCTBa
C rasoBbiIMM yTEeUKaMH, €Cn¥ OHO nnoxo paboTtaet
wnu  noepempaeHo. OO6paTtutecb B npoaasuy,
KOTOpbIA YKameT Bam O6nuanwee npeanpuaTve
nocnenpoaamHoro obcnyusaHua. He nepemewaiite
npubop Bo Bpemsi paboThl.

D - YCTAHOBKA BAJTNIOHYUKA CAMPINGAZ® CV
300 PLUS / CV 470 PLUS

Ecnn kapTpugok B yCTpOMCTBE MyCTOW, CM. pasgen
«CHaATHe KapTpumpKka». YCTaHOBKY W CHATUE KapTpuka
BCerga crnefdyeT Npou3BOAUTb, KOrAa YCTPOMCTBO OCTbINO
(Mpn oTCYTCTBMM Xapa [OPEeBECHOro Yrnsd), B XOpOLUO
NPOBETPVBAEMOM MOMELLEHUN, XKEMaTerbHO Ha CBEXEM
BO3Ayxe, B4anu ot ApYrux Mogen 1 roplodmx matepuarnos,
M HUKOrAa B NPUCYTCTBUKU MiaMeHWU, UCKP UM UCTOYHUKa
Tenna (curapert, areKTpuyeckux npubopos u T.4.).
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TAK KAK BAJIJIOHBbI CAMPINGAZ® CV 300 PLUS / CV 470
PLUS OBOPYJOBAHblI BCTPOEHHbLIM KJIATMTAHOM,
ANnA YOOBCTBA TPAHCIOPTUPOBKKN MX MOXHO
OTCOEOMHATL OT AMNMAPATA.

AOAKE ECJIM OHM HE AOO KOHUA TIYCThl, W
3ATEM YCTAHABJIMBATb HA [OPYIME ATTMAPAThHI
CAMPINGAZ® TOW XXE TAMMblI 3 CV 300 PLUS /
CV 470 PLUS. NMPEAHASHAYEHHbLIE /1A PABOThHI

NCKJTFOYUTEJIBHO C

MCI1OJIbBOBAHMEM TAKKX

BAJIJIOHOB.

1)

B

HEMEZLNEeHHO BbIHECTU YCTPOMCTBO HapyiKy,
npoBeTPUBAEMOE
BOCM/IaMEHEHWH,

n

MpoBeputb, 4TO nojava rasa HaAéXHO nepeKkpbiTa,
MOBEPHYB [0 Yynopa pPeryanpoBOYHbIA MaxOBUYOK
KpaHa no 4acoBOW CTpenke (nonoxeHve @). XopoLlo
3aKPYTUTb MaxoBMYOK KpaHa, u4ToObl MOSIHOCTHHO
nepeKpbITb Nogady rasa (cM. Puc. 2 Huxe).
MpunoaHuMuTE NPUBOP M OCTOPOXKHO MOACOEAUHUTE
naTpoH, NMOBOpaYMBanA ero no 4YacoBOW CTPEsiKe, Nnoka
HE YCMbILUMTE LUenyoK (npubnuautensHo 6 06opoToB).
Mocne Lwenuka npekpatute 3aBWHUMBATL, YTOObI He
NOBPEeAUTb KnanaH naTpoHa.

cliyyae yTeuyku (3amax rasa A0 OTKPbIBAHWA KpaHa),
B cyxoe

nomMeLLeHne 6e3 MCTOYHMKA
B KOTOPOM YTEUYKY MOXHO BbIABUTb

oCTaHOBUTb. [pOBEPKY TrepMETUUHOCTM YCTpoicTBa

BbIMOJTHATE CHAPYXW. He oTbickuBatb yTeyek C NoMOoLUbHO

nnamMmeHu,

Mcnosib3oBaTtb cneunanbHyro XUAOKOCTb

MHOAWKATOP ra3oBbIX YTEYEK.

E

F

— MOJNIE3HbIE COBETbI NO 3KCMNYATALUN

PaBHOMepHO pacnpegenute yronb B yawle kotna (5). He
neperpyxavite koten (MakcMManbHasi 3anofiHEHHOCTb —
50%).

Mpexge 4YeM npUCTYNUTb K MPUTOTOBIEHMIO MULLMK,
NogoXauTe, Noka TOMSIMBO NPOTrOPUT M NMOKPOETCS TOHKUM
CrNoeM 3071bl.

Mcnonb3ynte He BUMKY, a fonatky wu wunubl. He
pekoMeHayeTcs NPOTbIKaTh NULLy, YToObl NPOBEpUTL ee
FOTOBHOCTb. OTO MPUBELET K BblOENEHMIO COKa, noTepe
BKYCOBbIX KQ4€CTB 1 CyXOCTV NPOAYKTOB.

[obGaBneHne HeBONbLUONO KOnMyecTBa pPacTUTENbHOro
Macra MOMOXET PaBHOMEPHO MOMKapPUTL MNPOAYKTHI
W npegoTBpaTUT UX npununadve K pewéTtke. Bcerga
CcMasblBaniTe MacrioM NPOAYKTbl (C MOMOLLbI KMCTOYKK),
a He peLUETKy AN XXapeHus.

Ona ycuneHuss AObIMHOTO apoMarta K yYrisiM  MOXHO
0ob6aBuNTb [OpEBECHYK LUEeMy WX BraXHble CBeXue
apomarunyeckue TpaBbl U Npunpasbl (PO3MapUH, TUMbSIH,
naBpoBbIi NUCT). omecTuTe ApeBecHyk Lweny wunm
CMOYEHHYIO TpaBy MPSIMO Ha yrnu, npexae 4Yem HavaTb
NPUroTOBIEHNE MULLIN.

Bo Bpemsi ncnomnb3oBaHUSA rpunsi Bbl MOXETE MOBECUTb
KPbILLKY Ha cneuuanbHO npegHasHa4YeHHbI Anst 3TOoro
KPHOK Ha 3adHEN NOBEPXHOCTU KOTMa.

— OKCINYATALUA

1) CHMMUTE KPbIWKY W OTKPOWUTE BCE BEHTUMALMOHHbIE

3acrnoHku (3), npexae Yem 3axuraTtb OroHb.

Y106kl 06ECNe4nTb NPaBUITbHYIO LMPKYNALMIO BO34YXa,
yoanuTe 301y, COOpaHHYl B HWXKHEN 4acTu rpuns.
Yrn gna ropeHvs HyxeH kucnopog. Moatomy BakHO
yb6eanTbcst B TOM, YTO BEHTUNSAUMOHHbIE 3aCMOHKM (3)
He 3aKpbIThbl.

2)

5)

6)

7)

8)

9)

10)

Bbl MoOXxeTe ymanuTb OCTaTku 305bl B 30110COOPHMUK,
MOAHSIB 1 HaKIOHMB OOHY CTOPOHY PELUETKM ONs yrng
(2) (Bonesco SC un Bonesco LC).

[TocTaBbTe Ha MeCTO peléTky aAngd yrns (2).

Bbinoxute B kotén (5), Ha pewéTky ana yrmsa (2)
OpeBeCHbIN  yronb, COOTBETCTBYWOLUMIA  CTaHAapTy
EN1860-2. He neperpyxaiTte KoTen:

» ansa mogenen Bonesco QST S gocTtatovHo 1 Kr yrns.
» ansa mogenu Bonesco QST L goctaTtoyHo 1,5 kr yrns.
PekomeHayeM 3anonHaTb KOTEN He bonee Yem Ha 50%
EMKOCTMW.

Bknitounte ras, NoBepHyB pyuKky perynsatopa npoTvB
YacoBOW CTpernku (B HanpasneHun «+»). Haxmute
KpacHyt KHOmMKy Bocnnamenutens ( » ) (cm. Puc.
1 Hwxe). Paspactcs xapakTepHbln rygsdwmm  3ByK
3aXKUraHWsi rOperku, KOTOPbIA CBMAETENbCTBYET O TOM,
YTO ropenka roput. Ecnm c nepBoro pasa 3axkeyb ropesnky
He yganocb, NoBTOpUTE HeobXxoanMble AENCTBUS.

Fig. 1

Ecnn nocne Tpéx paspsgoB nramMsi HE 3aropernoch,
BbIKITIOUNTE a3, MOBEPHYB PYYKy perynaropa no 4acosow
cTpenke (nonoxeHne @) (cMm. Puc. 2 Hwxe), nogoxauTe
1 MUHYTY 1 NOBTOPUTE HEODOXOOMMbIE OENCTBUS.
Yronb ObICTPO BO3ropaeTcsi B 30HE BOCMSIaMEHEHNS,
nocrne 4ero >ap pacrnpocTpaHSeTCss Ha Bce Yrwu,
NpoHUKasi B rryouHy.
(7) Mpwn ncnonb3oBaHun rpunsa-6apbeko Ha opeBECHOM
yrne peKkoMeHAyeTCcs 3arpyxatb NepByld MNOpLMIO
NpPOAYKTOB TOMbLKO NMocrie TOro, Kak MaHrarn pasorpeeTcs,
a TONSIMBO packanuTca n nporoput B TedeHne 30 MUHYT.
bnarogaps ucnonb3oBaHuo cuctembl QST  ansa
Bo3ropaHust 1 kr ymnsa Tpebyetca Bcero 10 MUHYT.
Ecnn BBl xoTUTe wucnonb3oBatb OGonblie yrsa (Mbl
pekoMeHayem ucnone3osatb 1,5 kr gna mogenn QST
L), ropenka MOXeT ocTaBaTbCs BKIIOYEHHON B TeveHue
15 MuHyT. Bpemsi BO3ropaHmsi MOXET BapbupoBaTbCH B
3aBMCMMOCTM OT Ka4yecTBa yrns. Yem KpynHee Kycku yrns
(pecTopaHHOe KayecTBO), TeM ObICTpee npoucxoauT
BO3ropaHne, YeM OHM MeHbLUe, TeM Dorblue BpeMeHu
ans atoro notpebyertcs.
PekomeHayeMm npu 3axkuranmm oris 1-2 pasa nomeluaTb
yronb WunuamMu wnyM Jfonatkon Ans  yrms, 4ToObl
YyCKOpUTb Npouecc BocnnameHeHus wun obecneyntb
DOonee paBHOMEpHOE BO3ropaHue yrms.

Y10Obl BBLIKNIOYUTL Fa30BYK T[OpPETIKY,

noBepHUTe pyuky perynatopa (1) no

yacoBoW cTpenke (nonoxeHue O).

MakcumanbHoe Bpemsi paboTbl ropenku —
15 muHyT (Puc. 2).

Fig. 2

MpumeyaHume: ecnu Bbl HE XOTUTE UCMNOMbL30BaTh ras Ans
3axuraHus rpuns, cdopmumpyinte HebonbLIOE BO3BbILLEHNE
n3 ymsa B LeHTpe kotna. [omecTute 3axuratenu wnu

MATY0  Oymary

BHYTPM 3TON0 BO3BbILWIEHUA, 3aTeEM

NOAOXINTE NX (MCMOMNb3YNTE UCKITHOYUTENBHO 3aXurarenwu,
cooTBeTcTBytoLWwme ctaHgapty EN1860-3).

11) He HauyuHanTe rotoBWTb, MOKa YIMM He MNOKPOKTCS

- 102 -

TOHKMM croem 3ombl. Korga yrnm noKpbIThl TOHKAM
CrOEeM CepoW 305bl, C MOMOLLIbIO LLMMLOB PaBHOMEPHO
pacnpegenute yrmu no BCeMy OHY KoTna.



12) Bbl MOXeTe BHa4arne pasMecTuTb NpoayKThl HA peLLETKe
(1), a 3aTemM ycTaHOBUTb €€ cBepxy Ha KoTén (5), unm
BHayane ycTaHOBUTb PELUETKY ANd XapeHus Ha KoTne,
a yXxe nocrne 3Toro BblKNagbliBaTb Ha HEE MPoAyKThl. B
noboM crnyyae NCnonb3ynTe nepyaTku.

13) Bbl MOXeTe  perynupoBaTb  Temnepatypy MU
WHTEHCUBHOCTb TOPEHUS YITISA, UCMONb3ys PErynatop
(6) BEHTUMALMOHHBIX 3aCITOHOK KOTNa:

* [loBOpOT No 4acoBow cTpenke (+): BEHTUNSALMOHHOE
OTBEpPCTUE YBEMNWYMBAETCA W Temnepartypa yrns
MOBbILIAETCS.

* [loBopoTt npoTunB
BEHTUMNSALNOHHOE

yacoBou
oTBepcTUE

CTperiku (-):
YMeHbLUaeTcq U

TemnepaTypa s NoHMKaeTcs.

14) TemnepaTypa pewéTkn ANsl XapeHusi HeoOHOPOAHa.
B ueHTpe peléTkn TemnepaTtypa Bbille, YEM Y KPaeB.
[Ona ObiCTporo nogkapvMBaHUSA MULLM  UCTIONb3YNTe
LEHTP PEeLETKN, a ANA MEANEHHOro NMPUroTOBMEHNS U
COXpaHeHus1 Tenna UCnonb3ynTe y4acTku, oTaarneHHble
OT LieHTpa.

15)Bbl MOXeTe Takke UCMNonb3oBaTb
NPUrOTOBIEHUS NMULLM, KaK B NEYN.

KPbILLKY  Anist

G - OTCOEAUHEHUE BAJITTIOHA

NMPUMEYAHUE: He 3aMeHANTe KapTPUAXK, €CNN B KOTIe
ocTarsncs packanéHHbIN ApeBeCHbIN Yrosib.

BannoH MoeT ObITb OTCOEANHEH, laXe eCI1 OH eLLé He
A0 KOHLa NycT. 3amMeHy naTpoHa cnegyeT Npou3BoAUTb
TOJNIbKO BHE NOMeLLEHUA BAAIM OT OKPYIHarOLLMX.

- Y6eanTecb, 4TO noJava rasa nepekpoita, NOBEPHYB A0
yrnopa pyKOATKY Mo 4acoBOM CcTpesnike (cM. Puc. 2 Hnxe).

- MNpunoanvmute npubop, OTCOeANHUTE naTpoH,
noBopaynBan ero NpoTMB YaCOBOM CTPENKMU, U CHUMUTE
ero.

Ve

Hwv B Koem cnyyae He BbibpachiBaTb 6annoH, KOTOpbIv eLé
He ZI0 KoHLa NycT (MPOBEepUTbL OTCYTCTBUE KUAKOCTU MYTEM
BCTPAXMBaHWA HannoHa).

H - NMOJIE3HbIE COBETbI NO YXoAay

- lMocne ncnonb3oBaHUs rpuns Bbl MOXETE CCbiNaTh 3051y B
NOLAO0H, MOOHSIB M HAKINOHMB OfHY CTOPOHY PEeLUETKM A1is
yrns (2) (Bonesco SC n Bonesco LC).

- [Nlocne nonHoro oxnaxaeHust 30rnbl
30n0cHopHUK (7) n BbIBpPOCKTL 301Y.

- Morite pelwéTky ansa kapeHusi (1) BOAOW C >XMAKOCTbIO
ans  MblTbst nocydbl. He wucnonb3ynte abpasvBHbie
mMaTepuarnsl. ATO MOXET NOBPeaUTb 3aLMTHOE NOKPLITUE
PELLETKMN.

- XpaHute
MecTe.

MOXHO CHATb

rpunb-6apbekio B CyxoM MNpOBETPMBAEMOM
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| - AKCECCYAPbDI

«Application Des Gaz» pekomeHOyeT cucteMaTuieckoe
ucnonb3oBaHue 6GapbeKld C akceccyapamum m
3anacHbIiMM YacTsamu mapku Campingaz. «Application
Des Gaz» HeceT HWKakoW OTBETCTBEHHOCTUM 3a
NOBPEXAEHUA WM HEeucCnpaBHOCTW, BO3HMKaloOLMe
B CBSI3U C UCMNOJSIb30BaHMEM KOMMJEKTYyLWux u / nnm
3an4yacTten pasnMYHbIX Mapok.

J - 3ALLIUTA OKPYXAIOLWEN CPELbI

Oymarite 06 okpyxatowen cpeae! YCTpONCTBO coaepXuT
mMaTepuanbl, KoTopble MOryT ObiTb BOCCTaHOBIEHbl WM
noBTOpHO. [lanTe eMy Ha cnyx0by cbopa oTxoaoB B Baluen
CTpaHe 1 martepuvarnbl pog ynakoBKu.

K - AHOMAJINA

Fopenka He 3aropaeTcs.:

- [NpoBepbTe, ECTb MK ra3 B KapTpUaxXe.

- MpoBepbTe, NOACOEAMHEHbI M 3MEKTPUYECKME U
3a3eMIsoLLMe NPOBOAA, a Takke He MOBPEXAEHbI 1 OH.

- ObpaTtuTechb B CEPBUCHbIN LEHTP.

Fopernka He yaanocb Uiy BbIKMIOYUTb:

- Y6enuTech, YTO ra3oBblit 6annoH coaepXuUT ras 4o cux nop.
- lMpoBepbTe, He 3aKPbIT MW BbIXOA NIAMEHW FOPENKX YINEM.
- ObpartuTecb B CEPBUCHbIN LEHTP.

Mnoxoe Bo3ropaHuMe — CyllecTBEHHOE YyBenuveHue
BpeMeHU BOCNSlaMeHeHUs:

- 3acopeHune nHXekTopa unm Tpyokn ropenku.
[peBecHbIN yronb OTCbipern

Cnuwkom 60nbLLIOe KONUYECTBO yrns

Vcnonb3ytoTcst CMLWKOM MarneHbKue yrnm

[MoBbIWeHHasn aTMocepHasa BNaXHOCTb

Huskasa TemnepaTypa Bo3gyxa

Ob6patuTtechb B CEPBUCHbIN LIEHTP.

YTeuka 3axuraeTrcs 3a pyJib:

- KnanaH HeucnpaBeH.

- OcTaHoBUTE MaLLVHY.

- ObpartuTecb B CEPBUCHbIN LEHTP.

L - YCNOBUSS AEUCTBUSS TAPAHTUU

MpoaykTt obecneunBaeTcs NOSIHOW rapaHTven,
pacnpocTpaHalolleinca Ha  3an4acti U CTOMMOCTb
PEMOHTHbIX paboT CpoKOM Ha 2 (4Ba) roda, HauvHas
CO AHA nNOKynku. [apaHTMa npumeHAeTcA, Koraa
MOCTaBfIeHHbIN MPOAYKT HE COOTBETCTBYET 3akasy WM
B C/ly4YaeT ero HeyAOBNETBOPUTENIbHOrO COCTOAHMA MpH
YCNIOBMM, 4TO peKnamaums ConpoBOXKAAETCA AOKYMEHTOM,
NOATBEPXKAAIOLLUMM  [aTy MOKYMKW (Hanpumep CcyeToM
WM KaCCOBBIM YeKOM) M onucaHueM npobnemsl. Bce
NPOAYKTbl,  OYHKUMOHMPYIOLWME C  WUCMONb30BaHUEM
rasa, JAOMKHbl OblTb OTCOEAMHEHbI OT MaTpoHa Wv
uMnuMHapa nepea WX OTNPaBKOM B YTBEPXKAEHHbLIN
LEeHTPp nocnenpoaaxHoro  obcnykusanuda.  [poaykT
OyZeT noane)katb PEeMOHTY, 3aMeHe WM BO3MELLEHUIO
CTOMMOCTM — B TONHOM WM 4yacTMyHOM obbeme.
[apaHTMA ABAAETCA HUUYTOXKHOW WM HEe MpUMeEHAeTcA,
B Cfiyyae ecnu noBpexkaeHne crtano pesynbtatom (i)
HenpaBWIbHOM 3KCNayaTaunm UnmM HeJOMKHOMO XPaHeHUA
npoaykTa, (i) HenpaBWIBLHOMO MM HECOOTBETCTBYHOLLErO
MHCTPYKUMAM MO 3KChayatauun yxoaa 3a npoayKtom, (iii)
PEMOHTa, WBMEHEHUA WKW TEXHUUYECKOro O0OCY)XXUBaHMA
NPOAyKTa HEYTBEPXKAEHHbIMU TPETbUMM  CTOPOHAMM,
(iv) ucnonb3oBaHua 3anyacter Apyrux NPOU3BOAUTENEW.
MPUMEYAHME. TlpodeccuoHanbHoe MCnosb3oBaHWe
AaHHOrO NPOAYKTa He NOKPbIBAETCA AENCTBUEM rapaHTUm.
JTto6oe NoKpbITUE PacxoA0B B TEYEHWE AEUCTBUA rapaHTUm
He BNMAET Ha [aTy WCTEeYEeHUA rapaHTMMHOro nepuoja.
OTa rapaHTMa He orpaHuuMBaeT COOTBETCTBYIOLME npasa
notpebutena. [nA HanpaBneHuA BCEX peknamauun
CBAYXMTECH C HaLLKUM LIeHTpOoM no paboTe ¢ noTpebutenamu.

www.campingaz.com
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PARCA ISIMLERI (KATALOG)

1 - Pisirme 1zgarasi

2 - Ana 1zgara

3 - Havalandirma kapaklari

4 - Kapak

5 - Hazne

6 - Hava kapakgiklari kumanda kolu

7 - Kul haznesi

8 - Kapak tutacagi

9 - Tutacagin sicaga karsi koruyucusu

10 - Plastik ara halkasi

11 - Kil haznesi destegi

12 - Sag yan etajer (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

13 - Alev tlineli (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

14 - Brulérin sicaga karsi koruyucusu (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

15 - Gaz rampasi (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

16 - 1/2 ana ayak (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

17 - Taban (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

18 - Plastik ayaklar (x2) (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
19 - Tekerlek (x2)

20 - 1/2 ana ayak (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

21 - Ana ayak icin sicaga karsi koruyucu (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
22 - 1/2 hava kapagi (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
23 - Etajer destegi (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

24 - Sol yan etajer (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

25 - Kapagin ¢engeli

26 - Kapagin havalandirmasi

27 - Yan tutacak (Bonesco Junior, Bonesco SC, Bonesco LC)

28 - PIEZO Cakmag! (Bonesco QST L & Bonesco QST S)
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Campingaz® odun kémirli mangall se¢mis oldugunuz igin
tesekkur ederiz.

Bu kullanim kilavuzu Campingaz® odun komdarli
mangalinizi gavenli ve dogru bir sekilde kullanmanizi
saglamak uzere hazirlanmistir. Yhtiyacynyz oldudunda
yeniden bapvurabilmek i¢in bu kullanym kylavuzunu givenli
bir yerde saklayyn.

A - BIRLESTIRME

Latfen, montaj kitapgiginda belirtilen montaj talimatlarina
uyun.

B - GUVENLIGINIZE YONELIK UYARILAR

- DIKKAT! Bu mangal c¢ok yuksek iIsi seviyesine erigir.
Kullanimi sirasinda yerinden bagka bir yere tagimayin.

- DIKKAT! Kapali ortamlarda kullanmayin. Bir ~garaj
icinde, veranda, cardak altinda vb. kapali ortamlarda
kullanmayin. Yanici bir maddeye 2 metreye yakin bir
mesafede kullanmayin.

- DIKKAT! Mangali ateslemek veya atesini canlandirmak
icin, alkol, benzin veya diger analog sivilari kullanmayin.
Gazlh sistemimiz olmadan atesleme igcin, EN1860-
3 normuna uygun ates yakici kullaniimasini tavsiye
ediyoruz.

Koémdr icin atesleme sivisinin kullaniimasi durumunda,
komurl ateslemeden 6nce, i¢ havalandirmakapaklarindan
akabilecek her tlrlt sivi kalintisini temizleyin.

- DIKKAT! Mangali gocuklarin  ev ~ hayvanlarinin
ulasamayacaklari yerlerde muhafaza edin.

- EN1860-2 normuna uygun odun kémara kullanin.
Mangalinizin ateslenme suresi kullanilan  kdmdarin
kalitesine baglidir. Parcalar ne kadar iri olursa (restoran
kalitesi), atesleme o kadar kolay olur.

- Bu mangal NF EN 1860-1 normu ile uyumludur. Yine de,
kullanimi sirasinda minimum tedbir ve takip gerektirir.

- Bilhassa da, atesin yakilmasi veya harlanmasi igin
alkol, benzin veya diger analog sivilarin kullaniimamasi,
cocuklari atese yaklasmalarina izin verilmemesi
gerekmektedir. Gergekten de, her yil ¢ok sayida kaza
meydana gelmektedir. Boylarinin kigik olmasi ve
ocagin yuzlerinin seviyesinde bulunmasi nedeniyle, bu
kazalardan meydana gelen yaniklar ¢cocuklar ¢ok ciddi
boyutlara varabilmektedir.

- Kullanmadan énce, mangalin saglam ve yatay bir diizlem
Uzerine kuruldugundan, her turli yanici maddeden uzakta
bulundugundan emin olun.

- Rlzgarl havalarda, mangalinizi kivilcim havalanmayacak
sekilde yerlestirin.

- Besinleri pisirmek veya havalandirma kapaklarini (3)
ayarlamak icin, mangal eldivenleri kullanin.

- Mangalinizi kullanirken daima gdézetiminiz altinda tutun.

- Pisirme 1zgarasina (1), ocak izgarasina (2), kullere,
kémilre veya mangala, sicak olup olmadiklarini kontrol
etmek igin asla dokunmayin.

- Pisirme 1zgarasinin tutacaklari (1) yalnizca temizleme
ve yakacak ylUklemesi icin kullaniimalidir. Pisirme islemi
sirasinda tutacaklara mudahalede bulunulmamalidir.

- Alevleri sinirlandirmak, komuari séndirmek igin  su
kullanmay! denemeyin. Emaye kaplamanin hasar
gbérmesine neden olabilirsiniz. I¢ havalandirma kapaklarini
yavasga kapatin ve kapagi pisirme haznesi Gizerine kapatin.

- Pisirme igslemi sona erdiginde kdmurt sénddrin. Tim
havalandirma kapaklarini (3) kapatin, ardindan kapagi
(4) pisirme haznesi (5) Uzerine yerlestirin.

- Sicagakarsi dayanikli, uzun sapli, uygun mangal geregleri
kullanin.

- Sicak kdmdrl asla uygun olmayan bir alana birakmayin
(yangin veya yanma tehlikesi). Kulleri ve kémuUru asla
tam olarak sbnmeden atmayin. Kuller ve kdmur tamamen
sbénmeden mangalinizi yerine yerlestirmeyin.

- Pisirme alanindan her tlrlG alev alici sivi ve buhari, yanici
maddeyi uzak tutun.

- Cihazin yakininda alev alabilir 6zellikte sivi veya buhar
veya benzin kullanmayin, bu tip maddeleri cihaz ile
birlikte depolamayin. Bu cihazin kullanimi sirasinda alev
alabilen malzemelerden uzak tutulmasi gerekmektedir.

- Imalatgi veya vekili tarafindan koruma altina alinan
pargalarakullanicitarafindan miidahalede bulunulmamasi
gerekmektedir.

C- KULLANIM ONERILERI

- Odun kémdirini ocak (5) icine esit oranda dagitin.
Hazneyi asiri doldurmayin (maksimum %?50).

- Odun kémdirini ateslemenin en rahat yolu, EN 1860-
3 normuna uygun mangal yakici kullanmaktir; bu madde
marketlerde bulunabilir ve kesinlikle tehlikesizdir.

- Pisirmeye baslamadan énce, yakacagin Uzerinin bir kat
kdl ile 6rtulmesini bekleyin.

- Besin maddelerini hazir olmayan bir mangal Uzerine
yerlegtirerek zaman kazanmayl denemeyin. Mangal
isinmali ve ilk pisirme islemine baslamadan 6nce en az
30 dakika boyunca kor atesi muhafaza edilmis olmalidir.

- Tercihen ¢atal yerine, bir masa ve spatula kullanin. Besin
maddelerinin delinmesi tavsiye edilmez. Bu pisirme
suyunun akmasina, besinin lezzetini kaybetmesine ve
kurumasina neden olur.

- Hafif bir kag yag ile kaplanmalari besinlerin zerlerinin

esit oranda kizarmalarini ve besinlerin pisirme 1zgarasina
yapismamalarini saglar. Yagi pisirme 1zgarasinin tzerine
degil, daima besin maddelerinin Uzerine surin (bir firga
ile).
Daha belirgin bir fime lezzeti icin, odun parcalari veya
islak taze bitkiler (kekik, defne yapragdi, biberiye) ilave
edebilirsiniz. Odun veya yesil bitkileri, pisirmeye islemine
baslamadan dnce dogrudan kdmurin Gzerine koyun.

- Kullanim sirasinda, bu amaca yonelik olarak tasarlanmis
¢cengel sayesinde kapadi haznenin arkasina asabilirsiniz.

D - KULLANIM

1) Kapagi kaldirin ve atesi hazirlamadan Once tim
havalandirma kapaklarini (3) a¢in. DlUzgin bir hava
akisl saglamak icin, mangalin tabaninda biriken kuld
alin. Kémdarin yanabilmesi igin oksijen gereklidir. Bu
nedenle havalandirma kapaklarinin (3) tikanmamasi
Onemlidir.

2) Ocak 1zgarasinin (2) (Bonesco SC ve Bonesco LC)
bir yanini kaldirarak kalan kil k4l haznesi igine
bosaltabilirsiniz.

3a) Bonesco SC ve Bonesco LC modelleri

Ocak 1zgarasini (2) tamamen c¢ikarin. Haznenin

tabaninda bulunan dikdértgen yuva icine bir ates yakici
(EN1860-3 normu ile uyumlu) yerlestirin (asagidaki sekle
bkz.— a, ardindan 2 veya 3 yaprak kagidi burusturun ve
garpl ve ocak izgarasi arasindaki alani doldurun - b.
Ocak 1zgarasini (2) yeniden yerine yerlestirin - c.

Ocak 1zgaras! (2) Uzerinde, ocak (5) igcine EN1860-2

normuna uygun odun kdmdrund yerlestirin. Hazneyi

asiri doldurmayin:

* Bonesco SC ve Bonesco Junior i¢in 1 kg kémur
yeterlidir.

» Bonesco LC i¢in 1,5 kg kdmur yeterlidir.
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Yakma islemini kolaylastirmak igin 1zgaranin ortasinda
bir yigin olusturun. Doldururken hazne kapasitesinin %
50’sini gegmemenizi dneririz. Kil haznesini (7) yerinden
cikarin. Kagitlari ve yakiciyl, bu sekilde olusturulan
gegcisi kullanarak bir kibrit ile atesleyin.

Kul haznesini yerine takin.

3b) Bonesco Junior modeli
Haznenin ortasinda bir komir tepecigi olusturun.
Yakiciyi ve burusturulmus kagitlari bu kdmdar tepeciginin
altina yerlestirin, ardindan atesletin (yalnizca EN 1860-3
normuna uygun yakicilari kullanin).

4) Kdémur kil ile kaplanmadan pisirmeye baslamayin.
Komur acgik gri bir kil ile kaplandiginda, bir masa
kullanarak kdmurl hazne igine esit miktarda dagitin.

5) Dilerseniz  yiyecekleri  pisirme izgarasina (1)
yerlestirilebilir ve ardindan 1zgarayr ocak (5)
Uzerine takabilirsiniz veya pisirme i1zgarasini ocak
Uzerine takabilir ve ardindan Uzerine yiyecekleri
yerlestirebilirsiniz. Her hallkarda eldiven kullanin.

6) Haznenin hava kapakgiklarinin  kumanda kolunu
(6) kullanarak kdémdarin sicakh@ini, yanma hizini
ayarlayabilirsiniz:

* Saga dogru, (+) acikhigin ve dolayisi ile kédmir
sicakliginin arttiriimasi.

* Sola dogru, (-) acikhgin ve dolayisi ile komir
sicakliginin azaltilmasi.

7) Pisirme 1zgarasinin sicakligi tim yizeyde esit degildir.
Izgaranin ortasi kenarlarina gobre daha sicaktir.
Yiyecekleri yuksek Isida pisirmek ve pisirme suresini
kisa tutmak icin orta kismi tercih kullanin. Yavas pisirme
ve/veya sicak tutma icin kenarlari kullanin.

8) Finin tipi bir pisirme i¢in kapagi da kullanabilirsiniz.

Bonesco SC & Bonesco LC

Bonesco Junior

E — BAKIM TAVSIYELERI

- Kullanim sonrasinda, ocak izgarasinin (2) (Bonesco
SC ve Bonesco LC) bir yanini kaldirarak kalan kula kdl
haznesi icine bosaltabilirsiniz.

- Kullerin tamamen sogumalarini takiben, kil haznesini (7)
yerinden ¢ikarabilir ve kulleri atabilirsiniz.

- Pisirme 1zgarasini (1) sivi bulasik deterjani karigtiriimis
su ile temizleyin. Asindirici 6zellikte Grtnler kullanmayin.
Kaplamasina zarar verebilirsiniz.

- Mangalinizi, havadar ve kuru bir ortamda muhafaza edin.

F - AKSESUARLAR

«Application Des Gaz», gazli mangallarinin sistematik
kullaniminda sadece Campingaz marka yedek parca ve
aksesuarlari tavsiye etmektedir. «Application Des Gaz»
diger markalardan yedek parca ve/veya aksesuarlarinin
kullanimindan dogacak hatali is gérme veya hasarlarin
sorumlugunu kabul etmez.

G - CEVRE KORUMASY

Gevre korumasina katilin! Cihaziniz degerlendirilebilir
veya geri dondstirllebilir malzemeler icermektedir.
Bulundugunuz bdélgedeki toplama merkezine goétirin ve
ambalaj malzemelerini ayirin.

H - GARANTI KOSULLARI

Bkz. sayfa 109.
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bonesco

QST S

bonesco

QST L

Campingaz® odun kémirlii mangall se¢mis oldugunuz igin
tesekkir ederiz.

Bu kullanim kilavuzu Campingaz® odun komdrli
mangalinizi guvenli ve dogru bir sekilde kullanmanizi
saglamak Uzere hazirlanmistir. Yhtiyacynyz oldudunda
yeniden bapvurabilmek icin bu kullanym kylavuzunu givenli
bir yerde saklayyn.

Kapasite: 140 g/h (1,9 kW) — enjektér no 30
Kategori: direkt basyngly butan

A - BIRLESTIRME

Lutfen, montaj kitapgiginda belirtilen montaj talimatlarina
uyun.

B - GUVENLIGINIZE YONELIK UYARILAR

- DIKKAT! Bu mangal c¢ok yuksek isi seviyesine erigir.
Kullanimi sirasinda yerinden bagka bir yere tagimayin.

- DIKKAT! Kapali ortamlarda kullanmayin. Bir garaj
icinde, veranda, cardak altinda vb. kapali ortamlarda
kullanmayin. Yanici bir maddeye 2 metreye yakin bir
mesafede kullanmayin.

- DIKKAT! Mangali ateslemek veya atesini canlandirmak
icin, alkol, benzin veya diger analog sivilari kullanmayin.
Gazli sistemimiz olmadan atesleme icin, EN1860-
3 normuna uygun ates yakici kullanilmasini tavsiye
ediyoruz.

Kdémudr icin atesleme sivisinin kullanilmasi durumunda,
komurl ateslemeden 6nce, i¢ havalandirmakapaklarindan
akabilecek her turlt sivi kalintisini temizleyin.

- DIKKAT! Mangali c¢ocuklarin ev  hayvanlarinin
ulasamayacaklari yerlerde muhafaza edin.

- EN1860-2 normuna uygun odun kémaru kullanin.
Mangalinizin ateslenme siresi kullanilan  kémdarin
kalitesine baghdir. Parcalar ne kadar iri olursa (restoran
kalitesi), atesleme o kadar kolay olur.

- Bu mangal NF EN 1860-1 normu ile uyumludur. Yine de,
kullanimi sirasinda minimum tedbir ve takip gerektirir.

- Bilhassa da, atesin yakilmasi veya harlanmasi igin
alkol, benzin veya diger analog sivilarin kullaniimamasi,
cocuklari atese yaklasmalarina izin verilmemesi
gerekmektedir. Gergekten de, her yil ¢ok sayida kaza
meydana gelmektedir. Boylarinin kigik olmasi ve
ocagin yuzlerinin seviyesinde bulunmasi nedeniyle, bu
kazalardan meydana gelen yaniklar ¢cocuklar ¢ok ciddi
boyutlara varabilmektedir.

- Kullanmadan énce, mangalin saglam ve yatay bir dizlem
Uzerine kuruldugundan, her tirli yanici maddeden uzakta
bulundugundan emin olun.

- Rlzgarl havalarda, mangalinizi kivilcim havalanmayacak
sekilde yerlestirin.

- Besinleri pisirmek veya havalandirma kapaklarini (3)
ayarlamak icin, mangal eldivenleri kullanin.

- Mangalinizi kullanirken daima gozetiminiz altinda tutun.

- Pisirme 1zgarasina (1), ocak izgarasina (2), kullere,
kémulre veya mangala, sicak olup olmadiklarini kontrol
etmek igin asla dokunmayin.

- Pisirme 1zgarasinin tutacaklari (1) yalnizca temizleme
ve yakacak ylUklemesi icin kullaniimalidir. Pisirme iglemi
sirasinda tutacaklara mudahalede bulunulmamalidir.

- Alevleri sinirlandirmak, koémuarld séndirmek igin  su
kullanmayl denemeyin. Emaye kaplamanin hasar
gormesine neden olabilirsiniz. I¢ havalandirma kapaklarini
yavasga kapatin ve kapagi pisirme haznesi Gizerine kapatin.

- Pisirme igslemi sona erdiginde kdmurla séndarin. Tdm
havalandirma kapaklarini (3) kapatin, ardindan kapagi
(4) pisirme haznesi (5) Uzerine yerlestirin.

- Sicagakargi dayanikli, uzun sapli, uygun mangal geregleri
kullanin.

- Sicak kdmurl asla uygun olmayan bir alana birakmayin
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(yangin veya yanma tehlikesi). Killeri ve kémirl asla
tam olarak sdnmeden atmayin. Kuller ve kdmur tamamen
soénmeden mangalinizi yerine yerlestirmeyin.

- Pisirme alanindan her turll alev alici sivi ve buhari, yanici
maddeyi uzak tutun.

- Cihazin yakininda alev alabilir 6zellikte sivi veya buhar
veya benzin kullanmayin, bu tip maddeleri cihaz ile
birlikte depolamayin. Bu cihazin kullanimi sirasinda alev
alabilen malzemelerden uzak tutulmasi gerekmektedir.

- Imalatgi veya vekili tarafindan koruma altina alinan
parcgalarakullanicitarafindan miidahalede bulunulmamasi
gerekmektedir.

C - ONEMLIi: GAZ KULLANIYORSUNUZ, DIKKATLI
OLUN!

Cihazin yakininda alev alabilir o6zellikte sivi veya
buhar veya benzin kullanmayin, bu tip maddeleri
cihaz ile birlikte depolamayin. Bu cihazin kullanimi
sirasinda alev alabilen malzemelerden uzak tutulmasi
gerekmektedir.

Bu kullanym kylavuzunda ve Campingaz® CV 300 PLUS/
CV 470 PLUS kartuplarynyn tizerinde bulunan giivenlik
talimatlaryna uyun. Bu talimatlara uyulmamasy,
kullanycy ve gevresi igin tehlikeli olabilir.

Cihazy gaz alycysyna monte etmeden 6nce kylavuzu
dikkatle okuyun. Yhtiyacynyz oldudunda yeniden
bapvurabilmek igin bu kullanym kylavuzunu giivenli bir
yerde saklayyn.

Bu cihaz sadece Campingaz® CV 300 PLUS/CV 470
PLUS kartuplaryyla kullanylabilir. Dider gaz alycylaryyla
kullanylmasy tehlikeli olabilir.

Gaz Kullanym Kurumu, bapka bir marka kartup
kullanylmasy halinde higbir sorumluluk iistlenmez.
Yalnyzca agyk ortamda kullanyn.

Kagak yapan, diizgiin c¢alypmayan veya hasarly
bir cihazy kullanmayyn. Boyle bir durumda cihazy
satycynyza geri gotiiriin. Kendisi sizi en yakyn satyp
sonrasy servisine yonlendirecektir.

Cihazy asla modifiye etmeyin, kendi amacy dypynda
amaglarla kullanmayyn.
Cihazkulanymesnasyndapozisiyondediptirilmemelidir.

D - CAMPINGAZ® CV 300 PLUS / CV 470 PLUS
KARTUSUNU YERLESTIRME

Bir kartus bos ise, « Kartusun c¢ikarilmasi» paragrafina
bkz. Bir kartusun yerine takilmasi veya cikarilmasi igin,
cihazin daima soguk olmasi gerekmektedir (odun kémuri
kor atesi yok); takma ve cikarma islemi ¢cok havadar bir
alanda, tercihen acik havada, her turli alev, kivilcim
veya sicaklik kaynagindan (sigara, elektrikli cihaz vb.) ve
diger kisiler ve alev alabilir maddelerden kesinlikle uzakta
gerceklestiriimelidir.

CamPINGAZ® CV 300 PLUS, CV 470 PLUS KARTUPLARY VALFLI
OLDUBUNDAN, IGLERI DOLUYKEN BILE, DAHA KOLAY TABYNABILMEK IGIN
CIHAZDAN SOKULEBILIRLER.

1) Regllatéri saat ydninde cevirerek (® konumu)
musludun iyi kapatyldydyndan emin olun (Bkz. asagidaki
sekil 2).

2) Cihazi tutun ve kartusu, saat yoninde déndurerek ‘tik’
sesini duyuncaya kadar yavasca cihaza gecgirmeye
calisin. Kartusu déndirmeyi kesin. Aksi taktirde vanayi
bozabilirsiniz.




Kagak durumunda (musludu agmadan o6nce gaz kokusu
alyrsanyz), cihazy derhal agyk havaya, iyi hava akymy
olan, yanycy madde bulunmayan, kagadyn yerinin tespit
edilerek durdurulabilecedi bir alana ¢ykaryn. Cihazynyzyn
syzdyrmazlydyny kontrol etmek isterseniz bunu agyk havada
yapyn. Kagaklaryn yerini alevle tespit etmeye calypbmayyn,
bunun icin bir gaz kagady tespit syvysy kullanyn.

E - KULLANIM ONERILERI

- Odun koémdirini ocak (5) icine esit oranda dagitin.
Hazneyi asiri doldurmayin (maksimum %50).

- Pisirmeye baglamadan 6énce, yakacagin Uzerinin bir kat
kil ile érttlmesini bekleyin.

- Tercihen gatal yerine, bir masa ve spatula kullanin. Besin
maddelerinin delinmesi tavsiye edilmez. Bu pisirme
suyunun akmasina, besinin lezzetini kaybetmesine ve
kurumasina neden olur.

- Hafif bir ka¢ yag ile kaplanmalari besinlerin Gzerlerinin
esit oranda kizarmalarini ve besinlerin pisirme izgarasina
yapismamalarini saglar. Yagi pisirme izgarasinin Uzerine
degil, daima besin maddelerinin Uzerine surin (bir firca
ile).

- Daha belirgin bir fime lezzeti i¢in, odun parcgalari veya
islak taze bitkiler (kekik, defne yapragdi, biberiye) ilave
edebilirsiniz. Odun veya yesil bitkileri, pisirmeye islemine
baslamadan 6nce dogrudan kdmurin Uzerine koyun.

- Kullanim sirasinda, bu amaca yonelik olarak tasarlanmis
¢engel sayesinde kapagi haznenin arkasina asabilirsiniz.

F - KULLANIM

1) Kapag: kaldirin ve atesi hazirlamadan &6nce tim
havalandirma kapaklarini (3) acin. Dizglin bir hava akisi
saglamak igin, mangalin tabaninda biriken kula alin.
Kémurin yanabilmesi igin oksijen gereklidir. Bu nedenle
havalandirma kapaklarinin (3) ttkkanmamasi énemlidir.

2) Ocak 1zgarasinin (2) bir yanini kaldirarak kalan kilu kil
haznesi icine bosaltabilirsiniz.

3) Ocak 1zgarasini (2) yeniden yerine yerlestirin.

4) Ocak 1zgarasi (2) Uzerinde, ocak (5) igine EN1860-
2 normuna uygun odun kdmurina yerlestirin. Hazneyi
asiri doldurmayin:

* Bonesco QST S igin 1 kg kémur yeterlidir.

« Bonesco QST L igin 1,5 kg kdmur yeterlidir.
Doldururken hazne kapasitesinin % 50’sini gegmemenizi
oneririz.

5) Ayar dugmesini saat yoninin aksine, sonuna dek
cevirerek gazi acgin (okun + yonlinde). Atesleyicinin
kirmizi digmesine basin ( #) (Bkz. asagidaki Sek. 1).
Brulérin yanmasi ile 6zgin bir horlama sesi duyulur; bu
brilorin ateslendigini gosterir. Atesleme ilk denemede
gerceklesmez ile, islemi tekrarlayin.

Fig. 1

6) Ucdeneme sonunda atesleme halen daha gerceklesmez
ise, digmeyi saat yoniine dogru gevirerek (® konumu)
(Bkz. asagidaki Sek. 2) gazi kesin. Bir dakika kadar
bekleyin ve islemi tekrarlayin.

Atesleme alaninda komiur ¢abuk bir sekilde kor halini alir
ve ardindan kirmizilik tim kédmdre yayilr.

7) Komdurlh barbekilerde ilk pisirme isleminden 6nce 30
dakika sureyle yanici akkor madde yakin.

8) QST sistemi sayesinde, 1 kg komir 10 dakikada
ateslenir.

Daha fazla kdmdur kullanmayi arzu ediyorsaniz (QST L
modeli i¢in 1,5 kg kullanmanizi tavsiye ederiz), briléru
15 dakika boyunca yanar durumda tutabilirsiniz.

Bu suUre komdirin kalitesine gore degisiklik gosterir.
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Pargalar ne kadar iri olursa (restoran kalitesi), atesleme
o kadar kolay olur, pargalar ne kadar kiguk olursa da
atesleme o kadar zordur.

9) Yakma iglemini hizlandirmak ve komdirin dizgln

yanmasini saglamak i¢in kdmuri yakma esnasinda
komir masasl veya Ispatulasiyla 1 veya 2 defa
karistirmanizi neririz.
10) Maksimum 15 dakikanin sonunda, ayar
diigmesini (1) saat yoniinde gevirerek (®
konumu) (Sek. 2) gazh briilorii kapatin.

Fig. 2

Hatirlatma: Cihazinizi ateslemek igin gaz kullanmayi
arzu etmiyorsaniz, haznenin ortasinda bir kémur yigini
olusturun. Yakiclyr ve burusturulmus kagitlari bu kémur
tepeciginin altina yerlestirin, ardindan atesletin (yalnizca
EN 1860-3 normuna uygun yakicilari kullanin).

11) Komur kal ile kaplanmadan pisirmeye baslamayin.
Koémdar acgik gri bir kil ile kaplandiginda, bir masa
kullanarak kdémurl hazne igine esit miktarda dagitin.

12) Dilerseniz  yiyecekleri  pisirme izgarasina (1)
yerlestirilebilir ve ardindan 1zgarayr ocak (5)
Uzerine takabilirsiniz veya pisirme 1zgarasini ocak
Uzerine takabilir ve ardindan Uzerine yiyecekleri
yerlestirebilirsiniz. Her halikarda eldiven kullanin.

13) Haznenin hava kapakgiklarinin  kumanda kolunu
(6) kullanarak koémdurin sicakligini, yanma hizini
ayarlayabilirsiniz:

* Saga dogru, (+) acikhgin ve dolayisi ile kémur
sicakliginin arttiriimasi.

* Sola dogru, (-) acgikhigin ve dolayisi

sicakhginin azaltiimasi.

ile komur

14) Pisirme 1zgarasinin sicakligi tim ytzeyde esit degildir.
Izgaranin ortasi kenarlarina gbére daha sicaktir.
Yiyecekleri ylksek 1sida pisirmek ve pisirme suresini
kisa tutmak igin orta kismi tercih kullanin. Yavas pisirme
ve/veya sicak tutma icin kenarlari kullanin.

15) Firin tipi bir pisirme igin kapagi da kullanabilirsiniz.

G - KARTUS DEGISTIRME

NOT: Odun komiirii kor halindeyken kartus
degistirmeyin. Kartus degdistirme isini daima acik
havada, her tirlii ates kaynagindan yeterince uzak
mesafede yapin. Kartusu, disarida ve diger sahislardan
uzakta bir yerde degistirin.
- geg[]le;ti')r[] timuyle kapatin (® konumu) (Bkz. yukaridaki
ek. 2).
- Cihazitutun. Sonra kartusu saatin aksi ydniinde gevirerek
¢6zin ve yerinden ayirin.




(Sivi sallayarak ses yoklugu dogrulamak) bos olmayan bir
kartus atmak asla.

H — BAKIM TAVSIYELERI

Kullanim sonrasinda, ocak izgarasinin (2) (Bonesco
SC ve Bonesco LC) bir yanini kaldirarak kalan kali kdl
haznesi igine bogaltabilirsiniz.

Kdllerin tamamen sogumalarini takiben, kil haznesini (7)
yerinden cikarabilir ve killeri atabilirsiniz.

Pisirme 1zgarasini (1) sivi bulasik deterjani karistiriimis
su ile temizleyin. Asindirici 6zellikte Urdnler kullanmayin.
Kaplamasina zarar verebilirsiniz.

Mangalinizi, havadar ve kuru bir ortamda muhafaza edin.

| - AKSESUARLAR

«Application Des Gaz», gazli mangallarinin sistematik
kullaniminda sadece Campingaz marka yedek parca ve
aksesuarlari tavsiye etmektedir. «Application Des Gaz»
diger markalardan yedek parca ve/veya aksesuarlarinin
kullanimindan dogacak hatali is gérme veya hasarlarin
sorumlugunu kabul etmez.

J - CEVRE KORUMASY

Cevre korumasina katiln!
veya geri

Cihaziniz degerlendirilebilir

donusturdlebilir  malzemeler icermektedir.

Bulundugunuz boélgedeki toplama merkezine goturin ve
ambalaj malzemelerini ayirin.

K - SORUNLAR

Briilor yanmyyor:

Gaz kartusunda halen daha gaz oldugunu kontrol edin.
Besleme kablosunun baglantisinin dogru oldugunu,
kesilmedigini kontrol edin.

S.A.V. bakynyz.

Briilor tutukluk yapyyor ya da soniiyor:

Gaz olup olmadydyny kontrol ediniz
Brulérin ¢ikisinin kdmur ile tikanmadigini kontrol edin.
S.A.V. bakynyz.

Yetersiz sicaklik — Ategleme siiresinin agiri uzun olmasi:

Brulorin enjektord veya tipu tikanmis.
Kémur cok nemli

Kémur miktari cok fazla

Cok kiiglk parcali kémur kullanimi
Cok nemli iklim kosullari

Dis ortam sicakhgi ¢ok dusuk

S.A.V. bakynyz.

Konsol altynda alevli kagak:

Cihazy durdurunuz
Tupl kapatynyz
S.A.V. bakynyz.
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L - GARANTI KOSULLARI

Satyn alyndyktan sonra, 2 (iki) sene boyunca, trln, ipgilik
ve parca garanti kapsamyna girmektedir.

Garanti, teslim edilen Grin siparipe uygun olmadydynda
veya kusurlu oldudunda garanti kapsamyna girmektedir,
ancak pikayet, satyn alym tarihini kanytlayan belge (6r:
fatura, kasa fipi) ve karpylapylan problemin tanymy
sunularak yapylmaktadyr.

Urtn, anlapma yapylan satyp sonrasy hizmet merkezine
geri yollanmasyndan Once, gazla c¢alypan butin Urinler
kartupundan veya badly oldudu silindirden ayrylmalydyr.
Urin, kysmen veya timden tamir edilecek, yerine
konulacak veya parasy geri iade edilecektir.

Garanti, Urdinun (i) dodru olmayan stoklama veya yanlyp
calyptyrylmasyndan kaynaklanan zararlaryn olmasy
durumunda, (i) kullanym talimatlaryna uygun olmayan
bakym veya Urin bakymyndaki hatalarda veya kullanma
yetisi olmayan Uclincu bir kipi tarafyndan kullanymy,
dediptiriimesi, onarymy (iii) ve orijinal olmayan yedek
parcalaryn kullanymynda (iv) gecerli olmayacak ve
sayylmayacaktyr.
NOT: Bu urUnun
dypyndadyr.
Garanti donemi boyunca, garanti slrresinin bitmesinden
once olabilecek butun aksaklyklar garantiye dahildir.

Bu garanti, yasal garantiye ilipkin medeni kanunun
1386.1 ve madde 1604 maddesindeki ve devamyndaki
dizenlemeleri iceren tiketici haklaryny sakly tutmaktadyr.
Herhangi bir pikayet icin tiketici hizmetimize
bapvurabilirsiniz.

profesyonel kullanymy garanti

Gardena Dost
Sanayi Cad. Adil Sokak No, 1
Kartal - Istanbul - Turkey

Tel: +90 (216) 38 93 939

www.campingaz.com
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Odnyieg xpriong yia Ta povréAa Bonesco SC, Bonesco LC kal Bonesco Junior ..., 111

0dnyieg xpriong yia Ta poviéAa Bonesco QST L, Bonesco QST L ......cooiiiiiiiiiiiiieeiiee e 113

OPOI EQAPMOTIHE THX EITYHZIHY ....ooiiiiiiiiie ettt tea e e sste e s neaessnteeesnseaesnseeesnneees 115
ONOMATOAOrI'IA

1 - Zxdpa ynoiyatog

2 - Exapa goTiag

3 - BaABideg e€agpiouou

4 - KdAuppua

5 - Kadog

6 - MoxAOG XeIpIopoU Twv TTEPTIdWYV £¢aePICUOU

7 - Aoxeio oTaXTNG

8 - AaBnA KaAUppaTog

9 - Oeppikd ENaoua Aapng

10 - NMAaoTIKG SlaxwpIoTIKA

11 - Zmipiypa doxeiou oTaXTNG

12 - Ae€16 TAeupIkS pd@l (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

13 - Aiaulog @Aoyag (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

14 - O¢ppikd éNaopa eoTiag (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

15 - Ymodoyr) aepiou (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

16 - 1/2 kevTpikO oTAplypa (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
17 - Baon (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)

18 - MAaoTikd OdIa (x2) (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
19 - Tpoxog (x2)

20 - 1/2 kevtpiké oTriplypa (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
21 - Ogppikd EAacpa yia 1o KeVTpIKO athpiyua (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
22 - 1/2 repoida e€agpiopou (Bonesco QST L, Bonesco QST S, Bonesco SC, Bonesco LC)
23 - Zmpiypa pagiot (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

24 - ApioTepd TTAeUpIkd pd@l (Bonesco QST L & Bonesco QST S)

25 - [avt{og KAAUPPATOG

26 - E¢aepiopog KaAUpPaTog

27 - MAeupikr Aapn (Bonesco Junior, Bonesco SC, Bonesco LC)

28 - AlokoTrTng avagpiegng PIEZO (Bonesco QST L & Bonesco QST S)
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Junior

2ag euxoploToUPe TTOU €MAEEATE QUTO TO MTTAPUTTEKIOU
guhavBpaka Campingaz®.

AUTEG 01 00nYieg XpPonNg WG OTOXO €XOUV VA ETTITPEYOUV
og €0G¢ TNV opBn Kal ammoAUTWG aC@aAn xprion Tou
MTTapuTTEKIOU EUAGVBpaka Campingaz®. PuAagte autd 1o
EYXEIPIBIO 0€ aOPAAEG PEPOG, avd TTACA OTIYUR, WOTE va
MTTOPEITE VA avaTPEXETE OE AUTO OTAV XPEIAZETal.

A - ZYNAPMOAOIHZH
AkoAhouBriote  TIG  008nyieg  ouvappoAdynong - TTou
avaypapovTal 0T £YXEIPIdI0O TUVAPUOAOYNONG.

B - MPOEIAOMNOIHZEIZ I'A THN AZQAAEIA ZAZ

- MPOZOXH! Aut n wnoTtapid Ba {eoTaBei Tmépa TTOAU.
Mnv TN JETOKIVEITE EVW TN XPNOIUOTTOIEITE.

- MPOZOXH! Mnv Tn XpnOIUOTTOIEITE € KAEIOTOUG XWPOUG.
Mnv xpnoigotrolcite péoa o€ ykapdl, katw atd Pepdvra,
TEPYKOAQ A oTToIadNTTOTE GAAN KAEIoTH TTEPIoXA. Mnv
XPNOIYOTIOIEITE 0€ aTTOOTACON MIKPOTEPN TWV 2 HETPWYV
TOUAGXIOTOV aTTé OTTOIOOATTOTE KAUGCIHO UAIKO.

- MPOZOXH! Mn xpnoiyoTtroieite oIvoTTVEUpa, Bevdivn
N GAa mapéuola uypd yia va avayere f yia va
avawTTUPWOETE TNV YNOTAPIA.

Zag OUVIOTOUWE TN XPon TTPOCAVAHHUATWY TUHQWVA HE
10 EupwTraiké Mpoétutmmo EN1860-3 yia 1o dvapua xwpig
TO oUCTNUO agpiou.

2 TEPITITWON XPNong uypou avAaupaTog yia kapBouva,
agaipéoTe KABe ixvog uypoUu Tou Ba pTTOpoUCE va
YNOTPAOEl HECW TWV ECWTEPIKWY BaABidwyv £¢aepiouoU
TTPIV avayeTe Ta KadpBouva.

- MPOZOXH! ®duA&Te TNV YnOTAPIA HAKPIG OTTO TTaIdIA KOl
KOTOIKidIa dwa.

- Xpnoiyotroinote EuAokdpBouvo cuuBartd pe To TTPOTUTIO

EN1860-2.
O xpbévog avApuaTog Tou UTTAPUTTIEKIOU €£CaPTATAl ATTO
TNV TTOIOTNTA TWV KApBouvwyv TTou xpnaoiuotroieite. Ooo
MeEYOAUTEPQ gival Ta KOPMATIA (TTOIOTNTA €0TIATOPIOU),
T600 EUKOAGTEPO €ival TO AvAPPA KAl avTIOTPOPWG.

- Autq n wnoTtapid civar ouyBarr pe 10 TPOTUTTO NF
EN 1860-1. QoT1600, n xprion TnG ATraITeEl OTOIXEIWON
eTTIBAEWnN Kal TTPpoCOXN.

- Mo ouykekpipéva, Oev  TIPETTEL VA XPNOIMOTIOIEITE
oIvOTIVEUQ, Bevdivn ) otroiodrroTe GAAO TTapduoIo uypo
ylo va avAyeTe f va avadwTTupwoETe TN QwTid, oUuTe va
agnivete Ta TaIdIA va TTAnaidlouv Tnv eoTia. K&be xpdvo
yIvOuaoTe PAPTUPEG PEYGAOU apiBuol atuyxnuaTtwy. Ta
geykauuaTa TTou TTPOKUTITOUV gival IdlaiTepa coapd yia Ta
TTaIdId, KaBwe, Adyw Tou HIKPOU Toug UWOouUG, Ta TTPOCWTTA
TOUG BpiokovTtal oXedOV TTAVTA GTO UWOG TNG E0TIOG.

- BeBaiwBeite O TO  PTTApUTTEKIOU  PBpiokeTal  KOAd
TOoTTO0eTNUEVO O€ MIa aTaBepr, opIfOVTIa ETTIQPAVEIA KAl
MOKpIG aTTd KABe KaUaIyo UAIKO TTpIv aTTd Tn Xpron.

- Tig pépeg pe duvard aépa TOTTOBETAOTE TNV YNOTaPIA 0OG
ME TETOIO TPOTTO, WATE O AEPAG VA PNV avaRel TIG OTTiOEG.

- ®opdTe TO YAVTIA VIO TO UTTAPUTTEKIOU, TO HOYEIPEUO 1 TN
puBuion Twv BaABidwyv ecaepiopou (3).

- Mnv a@rveTe TTOTE TO UTTAPUTTEKIOU XWPIG ETTIBAEWN KaTd
Tn OIGPKEIa TNG XPARONG.

- Mnv ayyiete Toté TN OXAdpa wnoiyarog (1), Tn oxdpa
€aTiag (2), TIg OoTAXTEG, Ta KApBouva R TO PTTAPUTTEKIOU
ylo va eAeyEeTe av gival CeaTd.

- O AaBég NG oxdpog wnoiyatog (1) Tpémel va
XPNOIKJOTToIoUVTAl ATTOKAEIOTIKA yIa ToV KaBapioud Kal 1o
@OPTWHA TOU Kaugaipou. Agv TTPETTEI va TIG ayyideTe KaTd
Tn S1IGPKEIO TOU YNOiuaTog.

- Mnv TrpocTraBeite va TTEPIOPICETE TN QWTIA OUTE va
oProeTe Ta KApROUVA XPNOCINOTIOIWVTAG VEPO. EvaéxeTal
va TTpokANBouv BAGReG oTo etioTpwua oudATou. KAgioTe
ENOQPWG TIGC €eOWTEPIKEG PaABideg eCagpiopol  Kail
TOTTOBETAOTE TO KAAUPUG GTOV KAOO WNOiuaTog.
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2BAoTe Ta KApBouva o6tav oAokAnpwBei TO wroiyo.
KAeioTe OAeg TIG BaAPideg eCaepiopol (3) kai ETTeita
TOTTOBETAOTE TO KAAUPUQ (4) oTov KAdo wnaoiuartog (5).
XpPNOIYOTTOIEITE TA KATAAANAQ EpYOAEia yIO TO UTTAPUTTEKIOU
ME T HaKpId XePOoUAIa TTou gival avBekTIkG oTn BepudTnTa.
- Mnv atroppitrTete TTOTE Ce0TA KApPOUva Ot aKATAAANAO
MEPOG (KivOUVOG TTUPKAYIAGS ] EYKAUPATWY). Mnv TTeTdre
TTOTE TIG OTAXTEG KOl Ta KApBouva TpIiv va oRrfoouv
TeAEiwg. Mnv TOKTOTTOIEITE TO MTTAPUTIEKIOU TIPIV Ol
OTAXTEG Kal Ta KdpPouva GRAcoUV TEAEIWG.
ATTOPOKPUVETE Ta UYPA KAl Ta EUPAEKTA AEPIA, KABWG Kal
KGBe KaUOIUo UAIKO, aTtrd TnVv TTEPIOYT TOU WYNOiuaToG.
Mnv atroBnkeUeTe Kal PNV xpnolpoTrolieite Bevdivn 1 GAAa
eUQAEKTO UYPA | a€pla KOVTA OTNV GUCKEUN oag. AuTh n
OUOKEUN TTPETTEI va BpioKeTal JOKPIG atrd eUPAEKTA UAIKA
Katd Tn SIGPKEI TS XPNong.

Ta THAPATA TTOU EAEYXOVTAI OTTO TOV KATACKEUQOTH ] TOV
EKTTPOOWTTO TOou Oev TTPETTEI VO PETaxEIpifovTal aTTd ToV

XeAnoTn.

I - OAHIEZ XPHZHZ

- Alaveipete opoidpop@a Tov EUAAVOpaKa péoa oTnv €0TiA
(5). Mnv yepiCete utrepBOAIKA TOV KAOO (MEYIGTO TTOCOCTO
0).

H eukoAdTepn péBodog avapuaTtog Tou EUAAvBpaka eival

ME TN XPNon TTPOCAVANKATWY VIO UTTAPUTTEKIOU CUUPWVa

pe To EupwTraiko Mpotutro EN 1860-3, Ta otroia Ba Bpeite

€UKOAO OTO €UTTOPIO KAl €ival ATTOAUTWG aKivouva.

Mpiv &ekivoeTe TO WACIUO, TTEPIYEVETE €WG OTOU TO

KaUOIPO va KAAU@BEei Eavd atTd éva oTpWwua OTAXTNG.

- Mnv 1TpooTrabAoceTe va KEPBIOETE XPOVO TOTTOBETWVTAG

TA TPOQIUA O€ éva UTTAPUTTEKIOU TTOU gV gival £ToIPO. To

MTTAPUTTEKIOU TTPETTEI VA gival {eOTAPEVO Kal TO KAUOIUO

va dlaTnpeital TTupakTwpévo yia 30 TouldxioTov AeTTTd

TIPIV OTTO TO TTPWTO WK OIUO.

XpnolgoTroinoTe Katd TTpoTinon otmrdroula kai AaBida

avTiyia Tipouvi. To TpUTTNHO TV TPOQIHwWY €V CUVICTATAI.

AUTO TTPOKAAEI TNV OTTWAEIA TWV XUPWYV Kal TNG YEUONG

Kal SI0KIVOUVEUETE £T01 VA OTEYVWOOUV TA TPOPIA.

H xprion piag pikpAig ToootnTag Aadiou Ba oag TITPEYE!

va KAVETE TO TPOPIUA va POJICOUV OUOIOUOPPA KAl

Ba Ta euymrodicel ammd TO va KOAAOOUV OTn oxdpa

wnoipatog. Eeapudlete 10 AddI TTavTa TTvw oTa TPOQPIUa

(xpnoiyotroiwvTag TVEAO) Kal Oyl TTAvw OTn oxdpa

ynaoiparog.

- MNa va atmmokTAoeTe Pia TTo €viovn YeUONn KaTTvioToU,
MTTOpEITE Va TTPOoCBEceTE poKkavidia ) VOTIoPEVA QPETKA
APWMOTIKA  @uTa  (devTpoAiBavo, Buudpl, ddoevn).
TotroBeTAOTE TO EUAO 1 TA VOTIOPEVA OPWHATIKA QUTA
artreuBeiag oTa kKapPouva TIPIV EEKIVATETE TO W GIWO.

- Katd mn xprion, UTTopeite va KPEPAOETE TO KAAUPUA OTO
TTiow PEPOG Tou KAdOU Xdpn aToV YAVTZO TTOU TTPORAETTETAI
YIO QUTAV TNV TTEPITITWON.

A - XPHZH

1) AgaipéoTte TO KAAUPUQ Kol avoigte OAeg TIG PaABideg
e€agpiopou (3) TTpIv atd TNV TTPOETOINATIa TG QWTIAG.
MNa va e¢ao@alioete TNV opBR poA Tou agpa, aPaIPECTE
TNV OTAXTN TIOU €x&l ouoOowpeubei oTov TTATO TOU
MTT@puTTEKIOU. To KApPRouvo €xel avaykn atmd ofuydvo
TTpokelyévou va Kaei. Emopévwg, €ival onuavtiké va
@POVTICETE VA PNV KOAUTTTOVTAl OTTO KATTOI0 €UTTOSIO Ol
BaABideg e€agpiopou (3).

2) Mopeite va adeidoeTe TV evatroueivaca oTdyTn péoa
oTto doxeio OTAXTNG AvAONKWVOVTAG TnV AKpn NG
oxapag eoTiag (2) (Bonesco SC kai Bonesco LC).

3a) yovréAa Bonesco SC kai Bonesco LC
ApaipéaTe TeAeiwg TNV aoxdpa eaTiag (2). ToroBeToTE
£va TTpocAvappa (cupewva pe 1o EupwTraikd Mpdtutro
EN1860-3) otnv opBoywvia utrtodoxr| TTou TTPORAETTETAI



yla QuTAV TNV TTEPITITWON OTOV TTATO TOU KAGdou (BAETTE
TO OXAUA TTOPOKATW — a, £TTEITA TOAAOKWOTE 2 1 3
@UAAa XapTIoU PE TPATTO TETOIO WOTE VA YEUIOETE TO KEVO
avAapeca OTovV aTAUPS Kal TN OXApa €0Tiag - b.
EtavatotmoBetrioTe TI’] cxapa sonag (2) c.

Bonesco SC / Bonesco LC

TommoBetAOTE EUAGVBpaKa oUuQwva pe 10 EupwTraikd
Mpdétutto EN1860-2 oTtnv goTia (5), TTAvw 0Tn 0XApa €0TIOG
(2). Mnv yepiCete utteEPPOAIKA TOV KADO:

* 1 kg kdpBouva etmapkei yia Ta povréAa Bonesco SC

ka1 Bonesco Junior.

» 1,5 kg erapkei yia 1o povrého Bonesco LC.
H dnuioupyia €vog cwpou GTO KEVTIPO TNG Oxapag 6a
OIEUKOAUVEI TO AVAU A TOU UTTAPUTTEKIOU. 2AG CUVIOTOUUE Vd
MNV YeWICeTe TOV KABO TTAVW aTTo T0 50% TNG XWPNTIKOTNTAG Bonesco Junior
TOU.
AopaipéaTe To doyeio oTaxTng (7). AvdyTe Ta @UANO XapTioU
Kal To TTpocdvapua pe Tn BorBeia evog OTTipToU GTO PEPOG E - OAHIIEZ SYNTHPHZHZ
TTOU dNUIoUPYNONKE.

- MeTd ammd mn xprion, MTTOPEITE va PIgeTe TIG OTAXTEG HECQ
o710 dOXEI0 OTAXTNG AVACNKWVYOVTAG TNV AKPN TG OXAPAG
eaTiag (2) (Bonesco SC kai Bonesco LC).

- Otav o1 OTAXTEG KPUWOOUV TEAEIWG, HTTOPEITE va
agaipéoeTe To doxeio aTéxTNG (7) KAl VA TIG TTETALETE.

- KaBapioTe Tn oxdpa wnaoiuatog (1) ye vepd TTpocBETOVTOG
uypPo yia Ta TTIATa. Mnv xpnoIKOTIOIEITE AEIAVTIKA TTPOIOVTA.
Eival miBavA n TpékAnon BAaBwv katd tnv emmegepyacia
TOU.

- TommoBeTACOTE TO UTTAPUTTIEKIOU OE TTEPIBGAAOV Enpd Kal
eudepo.

Bonesco SC / Bonesco LC

. . ] ) . F - AZEEXOYaP
TommoBeTAOTE Eava 1o doyeio aTdyTNG 0T B£0N TOU.

H «Appl1cat10n Des Gaz» ouviotd tn oUOCTHPATIKY

3B) wovrého Bonesco Junior . XpHion tev pndppmnekiou aepiou g pe ageooudp kai
AnpioupynoTe_évav owpd oo KApPOUVA OTO KEVIPO | yradAakTiKG IOU QEPOUV TO ofpa Campingaz. H
ToU kGdou. TomoBeTROoTE Ta TPoCAvVAupaATa 1 Ta «Application Des Gaz» 8ev Oa @éper kapia amoAdtwe

TOGAGKWUEVA QUAAG XAPTIOU KATW OTT6 TOV OWPO WE | eyBivn oe mepimtwon PBAdBne 1 xaxinc Aertoupyiac
Ta KApPouva Kal ETIEITA AVAYTE Ta (XPNOIMOTIOINOTE | 1oy Aa mpokUwel AGyw tng XpHone afecoudp r/kai
QATTOKAEIOTIKA TTPOCAVAUOTA CUNPWVA HE TO EUPWTTIAIKG |  qytaddaktikey SiagopeTikc pdprac.

Mpotutro EN1860-3).

4) Mnv &ekivate 10 Yigigo Tpiv Ta kdpBouva KaAugBouv
gava amd €éva oTpwpa oTaxtng. Otav ta kKapPBouva G - [TPOZTAXSSA TOY ITEPIBAAAONTOG
KaAu@BoUv ammoé €va OTPWHA OTAXTNG XPWHATOG YKPI
avoIxTd, XpNoIPOoTToINaTE pia AaBida yia va dlaveipeTe Ta Ykepreite to mepifdAdov! H ouvokeur oag mepifyel
KApBouva UE TPOTTO OHOIGUOPPO PEDT OTOV KAGO. uMikd ta omoia propoUv va {avaypnoipomoinBotv 1 va

5) Mropeite kar" €mMAOYAV va TOTIOBETAOETE TA TPOPINA | qvakukAwBoGv. A@rote TV GUOKEUN 0TO OUVEPYETD
TAVW 07N Oxdpa YNnaipatog (1) kal OTN CUVEXEIA VA TNV | xgHap1opod tou Siipou oag Kai Eexmpiote ta UAIKG e
TOTTOBETACETE TIAVW OTNV €OTIA (5) N VA TOTTOBETAOETE |  gyokeuaoiac.

TN OXAdpa Wnoipyarog TAVW OTnv 0TI TIPIV  vd

TAKTOTTOINCETE TA TPOPINA. XPNOIUOTIOIEITE YAVTIQ Of

OAEG TIG TTEPITITWOEIG. . H - OPOI EPAPMOI'HX THY EITTYHXHX

6) Mmopeite va puBuicete TNV TTUPAKTWON KOl TN
Bepuokpacia Twv  KAPBOUVWY  XPNOIPOTIOIWVTAG TO | BAéTe ochida 115.
OTOUIO XeIpIoPoU (6) Twv TTEPOidwV €EAepIOPOU TOU
KGdou:

* Méfovtag 10 TAAKTPO (+) TTou PpiokeTal oTa Oegid,
EMTUYXAVETE TNV alfnon TOou AVOoiyhaTOG  Kal,
ETTOPEVWG, TNG BEpUOKPATiag Twv KApBOUVwWY.

* MéfovTag 1o TTAAKTPO (=) TTOU BPioKETaI OTO APIOTEPC,
ETTITUYXAVETE TN YEIWOT TOU AVOiYUATOG Kal, ETTOPEVWG,
NG BepuoKpaciag Twv KApRoUVwWY.

7) H Bepuokpacia TG oxdpag wnoigatog Oev  gival
opoldpop®n. To KEVIPO TNG OXApPag eival BepudTEPO
amd TNV TTEPIPEPEIA. XPNOIUOTTOINOTE TO KEVTPO YId
vVa TOIYOPIOETE TA TPOPIUA KAl VO HEIWOETE TOV XPOVO
ynoigatog. XpnoIYOTTIOINOTE TNV TIEPIPEPEIA YIA TTIO
alyavo WACIPo A/Kal yia va diatnproeTe Tn BepuotnTa.

8) Mropeite va XpnoIMOTIOINOETE €EiCOU TO KAAUPMA yia
WOIYo OTOV pOoUpVO.
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bonesco

QST S

bonesco

QST L

2aG euxaploToUhe TTou ETIAEEOTE QUTO TO UTTAPMTTEKIOU
EulhavBpaka Campingaz®.

AUTEG 01 0Bnyieg XProng WG OTOXO €XOUV VA ETTITPEWOUV
oe €0dg TNV 0pBnl Kal aTOAUTWG OO@AAr] XPron Tou
pmrdputrekiou EuAavBpaka Campingaz®. ®uAdagre autd 1o
EYXEIPIBIO O a0QAAEG PEPOG, avd TTAoa OTIYU, WOTE va
MTTOPEITE VA AVATPEXETE OE AUTO OTAV XPEIAETAl.

KatavdAwon: 140 g/h (1,9 kW) - Mmek n°30
Katnyopia: amreubeiag mieon Boutaviou.

A - ZYNAPMOAOIHZH

Akoloubrote  TIG  odnyieg  ouvappoAdynong - TTou
avaypdgovTal aTo £yXEIPIdI0 GUVAPPOAOYNONG.

B - MPOEIAOMNOIHZEIZ I'A THN AZQAAEIA ZAZ

- MPOZOXH! Auti n wnoTtapid Ba CeoTabei Tapa TTOAU.
Mnv Tn YETOKIVEITE EVW TN XPNOIUOTIOIEITE.

- MPOZOXH! Mnv Tn XpNnOIYOTIOIEITE O€ KAEIOTOUG XWPOUG.
Mnv xpnoigoTIolEiTe p€oa O€ YKOPAd, KATw oTro BepdvTa,
TTEPYKOAD 1} otroladnToTe AAAN KA€IoTAH Tepiox. Mnv
XPNOIYOTIOIEITE O€ aTTOOTACN MIKPOTEPN TWV 2 WETPWYV
TOUAGXIOTOV QTTO OTTOIOOATTOTE KAUGCIUO UAIKO.

- MPOXZOXH! Mn xpnoiyotroigite oivoTveuua, Bevdivn

N GAa Tapdépola uypd yia va avAyere R yia va
avalWTTUPWOETE TNV YnoTapid.
2ag ouvioToUWE TN XPAON TTPOCAVAUUATWY CUUPWVA JE
10 Eupwaiké lNpdtutro EN1860-3 yia 1o dvapua xwpig
T0 OUCTNHO agpiou.
Ze TIEPITITWON XpPNong uypoU avappaTtog yia KapBouva,
agaipéoTe KABe ixvog uypou Tou Ba uTTOpOoUCE va
YAIOTPACEl Yéow TWV 0WTEPIKWV BaABidwv eEagpigpou
TIPIV avayeTe Ta KapRouva.

- MPOZOXH! ®uAd&gTe TNV WnoTapid pakpid atré Taidid Kai
KaTOIKidIa {wa.

- XpnoigotroinoTe EUAoKApBouvo cuupaTd Pe To TTPOTUTTO

EN1860-2.
O xpovog avAPPaTOG TOU UTTAPUTTEKIOU €EQPTATAI OTTO
TNV TTOI0TNTA TWV KA&pRouvwy Tou Xpnaoiuotroieite. Ooo
MeyoAUTEPO egival Ta KOpudTIa (TTOIOTNTA €0TIATOPIOU),
TO00 EUKOASTEPO gival TO Avappa Kal avTIoTPOOWG.

- Auth n ynotapid civar oupfarry pe 10 TPOTUTTO NF
EN 1860-1. Qoté00, n xprion TnG amaiTei OTOIXEIWON
ETTIBAEWN Kal TTPOCOXN).

- o ouykekpiyéva, Oev  TIPETTEl va  XPNOIUOTIOIEITE
oIvéTTvVeUpa, Bevdivn i otrolodATToTE AAAO TTAPSHOIO UYPO
yId va avAWETE ) va avadwTTUPWOETE TN QwTId, oUTE va
apnvete Ta TTaIdIG va TTAncIadouv Tnv €oTia. Kabe xpdvo
YIVOUAOTE PAPTUPEG PEYAAOU apiBuol atuxnudtwv. Ta
eykauuaTta TTou TTPOKUTTITOUV €ival 181aiTepa ooapd yia Ta
TTaidid, Kabwg, Adyw Tou PIKPOU TOUG UYOUG, T TTPOCWTTA
TOUG BpiokovTal oXedOV TTAVTa OTO UWOG TNG ECTIOG.

- BeBaiwBeite oM 10 pmdpuTTEKIou  PBpiokeTal  KOAG
TOoTTOBeTNUEVO O€ pIa OTaBEPr, 0pIfOVTIA ETTIPAVEIA KAl
MOKPIG oTTO KABE KaUaIo UAIKO TTPIV OoTTO TN XPnon.

- Tig uépeg pe duvaTtod agpa TOTTOBETAOTE TNV YNoTapI& 00G
ME TETOIO TPOTTO, WOTE O AEPAG VA UNV avafel TIG OTTiBeG.

- ®opdTte T YAVTIO YIO TO UTTAPUTTEKIOU, TO JAYEIPEPA 1 TN
pUBuIon Twv BaABidwyv e€agpiouou (3).

- Mnv a@rjvete TTOTE TO PUTTAPUTTEKIOU XWPIG ETTIBAEWN KaTA
TN SIGPKEIa TNG XPRONG.

- Mnv ayyiCete ToTé TN OXApa wnoipartog (1), TN oxapa
€0TiOG (2), TIG OTAXTEG, Ta KAPPOUVA A TO PTTAPUTTEKIOU
yia va eAeéyEeTe av gival CeaTd.

- O NaBég Tng oxdpag wnaoigatog (1) Tpémel  va
XPNOIJOTTOIOUVTAl ATTOKAEIOTIKA YIa TOV KABapIoud Kal To
POPTWHA TOU KAUCiPou. Agv TTPETTEI va TIG ayyiCeTe KATh
TN SIGPKEIA TOU YNOiPaTOG.

- Mnv TpocTraBeite va TTEPIOPICETE TN QWTIA OUTE va
oPnoeTe Ta KApBOUVA XPNOIMOTIOILVTAG VEPO. EvoéxeTal

va TTpokAnBouv BA&Reg oTo eTTioTpwHaA oudATou. KAgioTe
ENOQPWG TIC €OWTEPIKEG PaABideg eCaepiouol  Kal
TOTTOBETAOTE TO KAAUNPG GTOV KAOO YNOiuaTog.

- 2BAoTe Ta KApPBouva OTav oAokAnpwbei TO WrolPo.
KAeiote OAeg TIG BaABideg eCaepiopol (3) kal ETTeiTa
TOTTO0ETAOTE TO KAAUMMG (4) GTOV KAOO Wnoiuatog (5).

- XpnoliyoTrolgite Ta KATAAANAQ epyaAEia yIa TO TTAPUTTEKIOU
ME Ta HakpId xepoUAia TTou givar avBekTikG oTn BepudTNTa.

- Mnv atroppititete TTOTE (e0Td KAPPROUVA G& aKATAAANAO
MEPOG (KiVOUVOG TTUPKAYIAG ] EYKOUPATWY). Mnv TreTdre
TTOTE TIG OTAXTEG Kal Ta K&pBouva TIpiv va GRroouv
TEAEIWG. Mnv TOKTOTTOIEITE TO WTTGPMUTTEKIOU TIPIV Ol
OTAXTEG Kal Ta KApBouva afoouv TEAEIWG.

- ATTOoaKPUVETE Ta UYPA KOl T EUQPAEKTA QEPIA, KABWGS Kal
KGBE KaUoIPo UAIKO, atrd Tnv TTEPIOXN TOU WNnoiuarog.

- Mnv atmmoBnkeUeTe Kal unv XpnoiyoTroleite Bevdivn i GAAa
eUQAEKTa UYpPA 1 aEpla KOVTA 0TV OUOKEUN 0ag. AuTA N
OUOKEUN TTPETTEI VA BPIoKETAI JOKPIA ATTO EUPAEKTA UAIKA
KaTd Tn OIAPKEIa TG XPrONG.

- Ta THAMATA TTOU EAEYXOVTAI OTTO TOV KOTAOKEUQOTH A TOV
EKTTPOOWTTO TOu Ogv TTPETTEI va PETaXEIpifovTal aTTd ToV

XpAoTn.

C - ZHMANTIKO: NA EIXTE ITIOAY
I[TIPOZEKTIKOI OTAN KANETE XPHXH
YI'PAEPIOY!

Mnv ammofnkeleTe KOl PNV Xpenoipotroigite Bevdivn
A dAAa €0@AEKTa Uypd 1 aéplo KOVTA OTNV OUOKEUN
0ag. AUTi] N CUCKEUN TTPETTEI VA BPIiCKETAI HAKPIA ATTO
€U@AEKTA UAIKA KATA TN SIAPKEIA TNG XPNONG.
AxolouBriote T600 auTég Tig 081 yieg Xpoewe 600 Kal TIC
obnyiec aopaleiag mou avaypd@ovtal mdve ota @lalidia
CV 300 PLUS / CV 470 PLUS tn¢ Campingaz®. H pun
TIPNOo1N TO®V 00NYy1dV aut®dVv prmopel va B€oel oe Kivouvo
TO0O TO XPrjotn 600 Kal toug avOpdmoug yipw tou. H
oUoKeUT] auti] Oa IpEmel va Xpr 011101011 Ta1 AITOKAE10TIKA
pe ta @1adidia vypaspiou CV 300 PLUS / CV 470 PLUS
tne Campingaz®. H yprion dAAwv ¢@iadi1diov uypagpiou
pmopel va amofeil emxkivouvn. H Societe Application
Des Gaz 6ev avalapfdver kapia eubuvn oe mepimtwon
xprong @1adidinv dAAwv kataokeuaotwv. Na pnv
Xpnoipomnoleital mapd pévo oe eEmtePIKOUC Xwpouc. Mnv
XPNO1JOMOIEITE TN OUCKEUT av mmapouoidlel 61appor], 6ev
Ae1toupyel owotd 1 €xel unootel @Bopd. Emroivwvijote
pe to Kevrpo E&unmpetnong [ledatdv.

Mnv petaxkiveite tn ouokeun Katd T O1dpkela
Ae1toupyiag tng.

D - TOITIO®THXH TOY ®IAAIAIOY CV 300 PLUS/
CV 470 PLUS THXZ CAMPINGAZ®

Edv umdpxel kevy @IAAN aepiou, oupPouleuBeite Tnv
evOTNTa «ATTOOUVOPPOAOYNON TNG @IAANG agpiou». H
TOTToB£TNGN | N ATTOCUVAPHUOAGYNON HIAg QIAANG agpiou
va ETMIYXEIPEITAlI TTAVTA OTAV N CUOKEUN eival kpua (Xwpig
kapBouva uAavBpaka), o€ TepIBAGANOV KA aEPICOUEVO,
KATd TTPOTIUNON O€ ELWTEPIKO XWPO Kal TIOTE Trapouaia
PAGYag, Tyng BeppotnTag 1y omibag (To1ydpo, NAEKTPIKA
OUOKEUN K.ATT.), JOKPI& aT1TO GAAQ GTOoPa Kal EUPAEKTA UAIKG.
TADPIAAIATACAMPINGAZ®CV 300 PLUS/CV 470 PLUS
AOI'Q TOY OTI ATAOGETOYN BAABIAA, MITOPOYN
NA AITOZYNAPMOAOTHOOYN AIIO TH XYXKEYH
AYTH IIPOKEIMENOY NA AIEYKOAYN®GEI H
META®OPA THX, AKOMA KAI AN AYTA AEN EINAI
AAEIA KAI NA TOIIOGETHO®OYN EANA YXE AAAEX
2YXKEYEYX CAMPINGAZ® I1I0Y ITPOOPIZONTAI I'TA
AEITOYPI'TA AITIOKAEIXTIKA ME TA ®IAAIAIA CV
300 PLUS / CV 470 PLUS.
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D

o

BeBariwBeite 611 1 mapoxrj agpiou eival KaAd KAeiopév,
otpépovtag tn oTpéPlyya pibpiong ouppwva pe tnv
@Opa TV Se1K TV ToUu poAoylou (Béon @) (BAETTE oxAua
2 TTapakaTW). P€XpP1 télouc.

Kpatrote tn ouokeun] (mpoooyxn: pmopel va Kaiel!) kai
torofetriote To P1aAi610 0TI OUOKEUT] MECOVTAC TO IE
6Uvaun. Katdmy yupiote to, xwpic va mélete évtova,
6e€160Tpopa péxpl va arouotel €va «KAIK» (mmepimou
o0to €va €kto tng otpogrc). Mn Pidcdvete to @ialidio
népa amé auté to onpeio: umdpyel Kivouvog @Bopdcg
tng BaAPidag tou.

Xe mepimtwon S1apporic (oopr aspiou 1mpiv avoifete tn
otpoP1yya), BydAte apéowe tn ouokeur] €6w, oe Kald
aep1{OREVO X®PO, Xwpic myee avdglelne, drou ) di1appon
Ba pmopel va aviyveubei ka1 va otapatroel. Edv 0éAete
va eAéy&ete T 0T.EyavoTtnTa THG OUOKEUT G, KAVTE TO OF
e€wtepikd XHpo. Mnv mpoorabrjoste moté va evtomioste
TUXGV 610pp0oEg Xp1 01100160V TAC PAGYQ, XPTN 0110011 0TE
éva uypo avixveuong 61apporg agpiou.

E -

OAHrIIEZ XPHZHZ

Alaveipete opoidpop@a Tov EUAAVEPOKaA HECa OTnV £0TIO
(5) Mnv yepiCete utrEpBOAIKA TOV KADO (PEYIOTO TTOCOOTO
0 .
I'Iplv EEKIVIOETE TO WNOIPO, TIEPIMEVETE €WG OTOU TO
KaUoIuo va KaAu@Bei Eava aTrd éva OTPWHA OTAXTNG.
XpNOIYOTIOINOTE KATA TTPOTIUNCON OTTATOUAa Kal Aaida
avTi yla TIpouvi. To TpUTTNUO TWV TPOQIiUwY &€V CUVIOTATAI.
AUTO TTPOKAAEI TNV ATTWAEIA TWV XUHWYV KAl TNG YEUONG Kal
OlaKIVOUVEUETE £TOI VA oTavaoouv TA TPOPIUA.
H xprion piag pikprig roooTnTag Aadiou Ba oag emTPpEYEl
VO KAVETE TA TPOPINA VO POBICOUV OHOIGHOPPA  Kal
Ba 10 eutrodicel amd TO va KOAAACOUV OTnv oxapa
ynaoipatog. E@appddete 1o AGdI TTAvTa TTAVW OTA TPOPIUA
(xpnoipotroiuvtag TMvéAO) kai Ox1 TTavw OTn oxdpa
ynaoiuaTog.
MNa va amokTAceTe pia o €viovn yeUon KoTTvioTou,
MTTOPEITE VO TTPOCBECETE poKAVIdIA 1 VOTIOUEVA QPECKA
APWMOTIKG  @UTA  (devipoAifavo, Buudpl, ddAQvn).
TotroBeTACTE TO EUAO | TA VOTIOPEVA APWUATIKA QUTA
atreuBeiag oTa KapBouva TIpIV EEKIVATETE TO WHOIUO.
Katd Tn Xxpron, PTTOPEITE va KPEUATETE TO KAAUYUA OTO
oW PEPOG TOU KABOU XApn aToV YAVTJO TTOU TTPORAETTETAI
yI0 QUTAV TNV TTEPITITWOT.

2T - XPHZH

1)

2)

3)
4)

AgaipéoTte TO KAAUPMA Kal avoiEte OAeg TIG BaAPIdES
€€aePIONOU (3) TTpIv aTTd TNV TTPOETOINOCIA TG PWTIAG.
MNa va e€aoc@alioete TNV 0pBON pon Tou aépa, aPaIPECTE
TNV OTAXTN TOU £X€l OUOOWPEEUBEl OTOV TIATO TOU
MTTapuTTEKIOU. TO KAPPBOUVO €xel avaykn atmmd ofuyovo
TIPOKEIUEVOU va Kaei. ETopévwg, eival onuavtiké va
PPOVTICETE VA NV KAAUTITOVTAI OTTO KATTOI0 EUTTOBIO Ol
BaABideg e€agpiopou (3).

Mrtropeite va adeidoeTe TNV EVG'ITO|J€IVGO'G GTGXTI‘] péoa
o1o doxeio OTAXTNG QAVOONKWVOVTOG TNV GKPN TNG
oxapag eoTiag (2) (Bonesco SC kal Bonesco LC).
EmavartommoBeTnoTE TN oxdpa e0Tiag (2).

TotmmoBeTAOTE EUAGVOpPOKA cUPPWva ue To Eupwtraikd
Mpotutto EN1860-2 otnv eoTia (5), Tadvw oTn oxdapa
€0TIOG (2). Mnv yepiCete uTTEPRBOAIKA TOV KADO:

» 1 kg kdpBouva emmapkei yia Ta povtéda Bonesco QST S.
* 1,5 kg erapkei yia 1o povrého Bonesco QST L.

204G OUVIOTOUNE VA PNV YeMICeTe TOV KAdO TTAVW aTtrd TO
50% TNG XwpNTIKOTNTAG TOU.

5)

6)

7)

8)

9)

10) 2

AvoiETe TO aéplo TTEPIOTPEPOVTAG TOV KUAIVOPO puBuIong
ME @OpA avTioTpopn aTTd TN QOPA TTEPICTPOPAG TWV
OEIKTWV TOU poAoyioU (popd + Tou BéAoug). MiéoTe
TO KOKKIVO TTAAKTPO NG Auxviag ( 4 ) (BAEme Zxrpa 1
TapakATw). ‘Evag XapakTnpIoTIKGG X0G TG E0TIAG 0AG
uTTodEIKVUEl OTI N €0Tia gival avappévn. EAv dev avayel
ME TNV TTPWTN TTPOCTIABEIa, eTTaVOAGBETE TN dladikaaia.

ZxApa 1

Eav Oev avawel petd amd 3 TaTAUATA, KAEIOTE TO
agpIo  TTEPIOTPEPOVTAG TOV KUAIVOPO Katd T @opd
TwV OEIKTWV Tou poloyioU (Béon @) (BAétre oxnua 2
TTAPOKATW), TTEPINEVETE 1 AETTTO Kal EEKIVAOTE ATTO TNV
apxn Tn diadikaoia. Ta kdppouva KOKKIVI(OUV ypriyopa
MEoa OTNV TTEPIOXH QVAUMATOG KOl ETTEITA TO KOKKIVIOUO
olayéeTal oTa utTToAoITTa KapRouva.

‘Ooov agopd Ta uTTAPUTTEKIOU EUAGVOPAKA, CUVIOTATAI VO
CeoTaiveTe Ta KAPROUVA Kal va dIATNPEITE TTUPAKTWHEVO
10 KOUOIYO yia 30 AeTTTA TTPIV aTTO TO TTPWTO WHTIKO.
Xépn oto ouotnua QST, 1 kg kdpPBouva avafBel péoa
oe 10 Aemrd. Edv emOBupeite va XpnOIMOTIOINCETE
TEPIOOOTEPA  KApPouva (0ag  oupBouleloupe  va
xpnoiyotroioete 1,5 kg yia To povtédo QST L), utropeite
va dlaTnproeTe TNV €0Tia avaupévn yia 15 Aetrrd.
AuTOG 0 XpOVog TTOIKIAAEI avAAoya PE TNV TTOIOTNTA TWV
KapBouvwyv. Ta xovTpd kdppouva (TToldTnTa E0TIOTOPIOU)
OIEUKOAUVOUV TO GVAMMA, VW Ta MIKPG KapBouva To
KaB10TOUV BUGKOASTEPO.

2ag ouvioToUPE va avokateUeTe Ta KApBouva 1 pe
2 Qopég pe Mo AaBida | pia oTrdTtouAa yia kdpBouva
KOT@ TO OTAOIO TOU AVAUMATOG YA va ETTITAXUVETE TN
OladIKaoia Kal va ETTITUXETE £VA TTIO OUOIOUOPPO AVAUMO
TWV KApBoUVWV.

AvAyTe TNV €0Tia agPiOU TTEPIOTPEPOVTAG
TOV KUAIVOpO puBuiong (1) kard tn @opd
TEPIOTPOPG TWV OEIKTWV TOU poAoyioU
(8éon @) yia 15 AeTrTd TO AvwTEPO (ZXAMA 2).

Zxnpa 2

Mapartipnon: Edv dev emBupeite va XpNOIUOTIOINCETE TO
A€PIO VIO VA AVAWETE TNV CUOKEUN 00G, ONUIOUPYACTE Evav
owpod aTTd KApBouva oTo KEVTPO Tou K&dou. ToTtoBeTAOTE
Ta TTpocaAvVAPPOTA 1 Ta TOOAGKWMEVO QUAANA  XapTiou
KATW a1rd TOV 0WPO PE Ta KApPouva Kal ETTEITA avAWTE Ta
(xpNo1OTTOINOTE ATTOKAEIOTIKA TO TTIPOCAVAUUATA CUPQWVA
pe 1o Eupwtraikd Mpdtutto EN1860-3).

11

) Mnv &ekivate 1o ynoiyo mpiv Ta kdpBouva kaAugBouv
gava amd éva oTpwpa oTaxTng. Otav T1a KapPouva
KaAu@BoUV amd €va OTPWHA OTAXTNG XPWHATOG YKPI
avoIxTo, XxpnoiyotoInaTe pia AaBida yia va dlaveipete
T KApPOUVA PE TPOTTO OUOIOUOPPO PETA OTOV KADO.

12) MTropeite KaT' €TTIAOYAV va TOTTOBETACETE TA TPOPIUA

13) Mmropeite  va  puBuicere TNV TTUPAKTWON KAl
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Tédvw oTn oXApa YnaiyaTtog (1) Kal 0Tn CUVEXEID va TNV
TOTTOBETACETE TTAVW OTNV €0Tia (5) | va TOTTOBETNOETE
TN OxXdpa wnaoigatog TAvw OTnv  €0TiA TIPIV VA
TOKTOTTOINOETE TA TPOQIUA. XPNOIUOTIOIEITE YAVTIO OF
OAEG TIG TTEPITITWOEIG.

m
Beppokpacia Twv KAPPOUVWY  XPNOIKMOTIOIWVTAG TO
OTOHIO XEIPIOWOU (B) Twv TTepOidwv e€aegpIGPUoU Tou
KGdou:



* [li€dovtag 10 TAAKTPO (+) TTou BpiokeTalr ota degiq,
EMTUYXAVETE TNV alf¢non TOU QVOiyhaTOG  Kal,
ETTOUEVWG, TNG BEPUOKPATIOG TWV KAPBOUVWV.

* [li€dovTag To TTANKTPO (-) TTOU BPICKETOI OTA APICTEPG,

ETTITUYXAVETE TN JEIWOT TOU AVOIYUATOG KA, ETTOUEVWG,

TNG BeppoKpaaios Twv KApBouvwy.

14)H Beppokpacia Tng oxdpag ynoipatog dev  eival
opoidpopen. To kévipo NG oxdpag eival BepuoTePO
amo TNV TEPIPEPEIN. XPNOIYOTIOINGTE TO KEVTPO VIO
VO TOIYOPIOETE TA TPOPIUA KOl VA LEIWOETE TOV XPOVO
YNnoipaTog. XpnoIJOTIOINCTE TNV TTEPIPEPEIN VIO TTIO
alyavo WAoIuo A/kal yia va diatnproeTe Tn BeppotnTa.

15) MTmropeite va XpnOIPOTIOINOETE €6i0C0U TO KAAUPUA YIa
WNOIUOo OTOV QOUPVO.

G - AIIOZYNAPMOAOI'HZH TOY ®IAAIAIOY

ZHMEIQZH: Mnv aAAdleTte TN @IGAN agpiou €Av UTTAPXOUV
akéua kappBouva EuAavbpaka.

To @1aAidio pmopel va agaipebei arkoun ka1 av Sev eival
Ade10 (B€on @) (BAETTE Z)NMa 2 TTAPAKATW).

AAAGETe to 1aAid10 08 e{WTEPIKG XDPO Kal PAKPId Ao
dAAa dropa.

- Befaiwbeite dt1 11 otpd@iyya eivar kadd KAeiopg€vn
YUPVAVTAC TV OUP@®OVA HE T1 Popd T®V SE1KTOVTOU
moAoy10U (popd «-» tou BéAouc) (eik. 3).

- Kpatnote tn ouokeun Kal oty ouvéxela EEKOUPIIOOTE
t0o @10A1810 OTPEPOVTAC TNV ap1oTEPOOTPOPA (€1K. 13)
Kal apaip€ote TnV.

Ve

Mnv netdte noté éva @1alidio mou dev eival ddelo. Auto
popeite va to KataAdfete Kouvavtag to @ladidio kai
aKOUYOVTOG TOV X0 ITOU KAVEel TO Uypagplo rmou Ppioketal
péoa.

H - OAHIIEZ ZYNTHPHZHZ

- Metd a1mo Tn xpron, UTTOPEITE va PICETE TIG OTAXTEG PEOT
0710 OOXEI0 OTAXTNG AVACNKWYOVTAG TNV AKPN TG OXApag
€aTiag (2) (Bonesco SC kai Bonesco LC).

- Otav o1 OTAXTEG KPUWOOUV TEAEIWG, MTTOPEITE Vva
aQaIpEéceTe To doxEio aTAXTNG (7) KaIl va TIG TTETALETE.

- KaBapioTe TN oxdpa ynaoipartog (1) ye vepd TpocBETOVTAg
uypo yia Ta TIATa. Mnv XpNOoIJOTTOIEITE AEIOVTIKA TTPOIOVTA.
Eival mBavA n mpokAnon BAaBwv katd Tnv emmegepyaaia
TOU.

- ToTroBeTACTE TO PTTAPUTTEKIOU OE TTEPIBAAAOV ENPd Kal
€UAEPO.

I - AEEXOYaP

H «Application Des Gaz» ouviotd Ttn OUCGTNRATIKN
XP1on TWV MIIAPUIIEKIOU agpiou tng pe aéeooudp Kal
avtaddaktikd mou @épouv to onpa Campingaz. H
«Application Des Gaz» 8ev Ba @éper Kapia ammoAUtmg

euBivn oc mepimtwon PAdPne 1 kaxkrc Aeitoupyiag
mou Oa mpoxUwel Adyw tng xprong afeocoudp 1/rai
avTaAAAKTIKGOV S1aQOPETIKIC PAPKAC.

J - I[TPOXTAXSSA TOY ITEPIBAAAONTO®

2re@teite 1o mepifdAAov! H ouokeurl oag mepi€xel
UAIKd ta omoia pmopodv va Eavayxpnoipomoinboldv 1 va
avakURA®BoGV. A@riote TV OUOKEUI] 0TO OUVEPYEIO
KaBapiopoy tou drpou oag ka1 Eexwpiote ta UAIKA TNC
ouokeuaoiac.

K - ANTIMETAHIIIZH ITPOBAHMATQN

O kavotypag napouoiddlel Sialeipelg 1j ofnver :

- BeBaiwBeite 0TI n QIGAN agpiou TTEPIEXEI AKOUA AEPIO.

- BeBaiwBeite 611 Ta KOAWDIA TPOPOdATNONG KAl YEIWONG
eival ouvdedepéva Kal 0yl Bapuéva.

- Aeite ta kévipa teXViKIC e§unnpgtnong

O kauoTAPAG £XEl ATTOTUXEI 1] VO OTTEVEPYOTTOINCETE :

- BeBaiwBeite 611 N KOGETA TOU QUAIKOU agpiou eEAKOAOUBEI
va TTEPIEXEI AEPIO.

- BeBaiwBeite o011 n em@dveia NG €oTiag dev eUTTOdICETAI
atd kapRouva.

- Aefte ta Kévtpa teXVikLg e§unmpétnong

Mn eTTapkKng BepUOTNTA - ZNUAVTIKI TTAPATACT TOU XPOVOU
avAUPATOG:

- ®payuévo oTopIo A CWANRVAG £OTIAG.

- Yypog EuhavBpakag

- MoAU onuavTikdg 0 poAog TNG TTOOATNTOG TWV KAPBOUVWY

- XpAon oAU PIKPWYV KOUUATIWV K&dpBouvou

- T1oAU uyp€g KAINATIKEG CUVORKES

- ToAU xapnAr eEwTepIKr Beppokpaaia

- Aefte ta Kévrpa teEXVIKLG eSunmpetnong

Aiappor] pe Adya Kdtw ard tnv KovooAa :
- XTOPaTHOTE T1) OUOKEUN

- KAeiote tn @1dAn

- Aefte ta KévTpa teXViKYg e§unmpétnong

L - OPOI EPAPMOTI'HYE THX EITYHXHX

- To mpoidv kaAl¥mtetal amé ouvoldlky eyyunon yid
ta efaptnudtwv kar tnv epyacia, didpkelac 2 (§Go)
€TV a6 tnv nuepopnvia ayopde. H eyyunon i1oxvel
dtav to mapabobév mpoidv Sev ouppopE@VETAL e TNV
mapayyedia 1§ €ival eAATTOPATIKG, £@GO0OV 1) aIraitnon
ouvodedetal aré armode1IKTIKG T1¢ NEPOPnviag ayopdg
(L.X: T1poAdyi1o, Tapelaky anédelén) Kal meplypapr tou
mpofAnpatoc. Ilp1v amé tnv €mi0TPoPr] 0II010UONHIIOTE
mpoidvtog mou Aeitoupyel pe a€plo 0e EYKEKPIPEVO
KEVTPO EIMOKEUNC Yyld META TNV MAOANON, TO HPOidv
mpénel va S1axwpiletal amd to doxeio 11 tov KGAIvOpo
émou eivar ouvdedepévo. To mpoidv emokreudletal,
avtikafiotatal { emoTpEPeTal To 006 ayopdc tou ev
6w 1 ev péper. H eyyunon Bewpeitar drupn kai Sev
10xUel og mepimmtwon mou 1 (Muid mporAnOnke amd
(1) arkatdAAnAn xpnon 1 amobrikeuon tou mpPoidvtog,
(i) pn ouvtpnon tou mpoidvtog 1] OUVTHPNOI II0U
Sev ouppope@dvetal mmpog Ti¢ odnyieg xpriong, (iii)
€ITI0KEUT], PETATPOITY 1 OUVTHPNOT TOU Ipoidvrtoc ard
BN eykekpipévo tpito pépog (iv) xprion akatdAAnAwv
avtaddartikeyv. ZHMEIQXH: H eyydnon &ev
KOAUIITEl TNV €mAYYEAPATIKY XP1ON TOU IIPOiGVTOC.
Kdbe emoxkeun] katd tn O61dprela tng mepiodou Tng
eyyunong dev emmpedlel tnv nuepounvia Aréng tng
eyyunone. H mapotoa eyyunon &evéev Oiyer di16Aou
ta vopupa Sikaidpata tou katavadwty. a tnv
utoPoAr] omolacdnimote amaitnong, oupPouleuteite
tnv unnpeoia e§unnpgtnong neAatov pac.

AHMKA A.E (RESOUL®)
Asw@opog Tuptaiou - 19014, Apibvar ATTiKi|g
TnA: (22950) 23111-13 / Fax: (22950) 23511
site : www.resoul.gr / email : resoul@resoul.gr

WWW.campingaz.com
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